PLEC TECNIC PER LA CONTRACTACIO DELS SERVEIS
D’ORGANITZACIO DE LA FESTA DE L’ALIMENTACIO SOSTENIBLE
TERRA | GUST 2023, AMB MESURES DE CONTRACTACIO SOSTENIBLE

1.- INTRODUCCIO
2.- OBJECTE DEL CONTRACTE
3.- DESCRIPCIO DELS SERVEIS A REALITZAR

1.- INTRODUCCIO

Barcelona treballa, des de fa anys en I'impuls de Politiques Alimentaries Urbanes que
permetin avancgar cap a un model d’Alimentacié Sostenible.

Aquest impuls ha estat possible gracies a que la ciutat va signar I'any 2015 el Pacte de
Politica Alimentaria Urbana de Mila (Pacte MIla), comprometent-se a desenvolupar
sistemes agroalimentaris sostenibles, inclusius, resilients, segurs i diversos.

L’any 2016 va elaborar la primera Estratégia d’Impuls de la Politica Alimentaria 2016-
2019 (Estratégia EIPA), recollint experiéncies del procés Llaurant Barcelona Llaurant
Barcelona

També va participar en el procés d’elaboracié de la Carta Alimentaria de la Regi6
Metropolitana (CARM) que va establir el marc per facilitar espais de participacié, accio
i estratégia pel desenvolupament de politiques alimentaries en clau de regio6
metropolitana.

L’any 2018 Barcelona impulsa el Pla Clima 2018-2030, on es recullen els compromisos
internacionals signats per I'’Ajuntament en mitigacié, adaptacié i resiliéncia, justicia
climatica i impuls a I'accié ciutadana, essent I'alimentacié un dels elements clau.

L’any 2019 es publica I'Estrategia d’Agricultura Urbana a la Ciutat de Barcelona 2019-
2030 EAUBCN

En els Objectius pel Desenvolupament Sostenible (ODS) 2030 I'alimentacié també
esdevé protagonista en alguns objectius especifics i Barcelona elabora al gener del
2020 I'Estratégia d’'impuls de ’Agenda 2030 a la ciutat Estratégia Agenda 2030 BCN

L’alimentacié sostenible i I'agroecologia també esdevenen elements clau transversals
en I'Estratégia de 'ESS a Barcelona 2030(Estratégia ESS BCN

L’any 2020 I'Ajuntament aprova la Mesura de Govern Per una Alimentacié Sostenible
2020-2021 Mesura Govern 2030 AS que aglutina els projectes i iniciatives que s’han
impulsat fins al 2021.

| a 'any 2021, Barcelona ha estat la Capital Mundial de 'Alimentacié Sostenible i seu
del 7€ Forum Global de Ciutats del Pacte de Mila. Férum Global Pacte Mila

Un cop finalitzat I'any de la Capitalitat, s’elabora I'Estrategia d’Alimentacié Saludable i
Sostenible Barcelona 2030, amb els seglients objectius estratégics:




Coordinar i mobilitzar els agents del sistema
alimentari per dur a terme accions concretes i

Incrementar la produccié, venda i consum d'aliments de
temporada, de proximitat, ecologics, de pesca
sostenible i amb benestar animal i la distribucié en
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Incrementar la resiliéncia del sistema
alimentari i garantir el dret a una alimentacié
Prevenir les pérdues i el malbaratament
alimentari

les, vin ratégi isten . : A A
avaluables, vinculades a estrategies existents cadenes més curtes, justes i equilibrades

Fomentar relacions justes dins de la

cadena alimentaria Protegir, recuperar i promoure espais

d'agricultura urbana i periurbana

Promoure un canvi cultural i educatiu
per a I'alimentacié saludable i

sostenible Promoure I'alimentacié saludable,

sostenible i segura per totes les
persones

Combatre I'emergéncia climatica i la
crisi d'extincié

saludable i sostenible

Dins dels eixos d’aquesta estratégia, I'educacié i sensibilitzacié a la ciutadania son
eixos clau, per a generar un canvi cultural que contribueixi a ser palanca de canvi del
sistema. També, dins de l'eix de la produccié i distribucié sostenible és important
generar oportunitats econdmiques i canals per a la petita i mitjana pagesia i pel petit
comerg i la restauracié sostenible.

L’Estratégia d’Alimentacié Saludable i Sostenible 2030 és una eina que defineix la
visio, els objectius i les grans propostes i projectes que han de guiar un full de ruta
transformador del sistema alimentari de la ciutat, i transversal, perqué posa en comu
les experiéncies i posicionaments dels diversos agents que conformen el sistema
alimentari: organitzacions, empreses, ciutadania, mén educatiu, universitari i de la
recerca, 'ambit de la comunicacié. Permetra dibuixar una visié6 compartida, integradora
i acordar uns objectius comuns que permetin aterrar propostes i projectes a dur a
terme col-lectivament en els propers anys.

L'informe: L’Alimentacié Sostenible: Manual de ciutats Manual Alimentacié Sostenible
publicat al 2020, proposa de manera transversal, accions concretes per a transformar
el sistema alimentari a la ciutat i per fer-ho, planteja que s’emprenguin accions
relacionades amb 9 dimensions que configuren el que hauria de ser un model
alimentari sostenible .

Malgrat la manca de competéncies dels Ajuntaments urbans en aquest ambit, és a les
ciutats on es consumeix gran part dels aliments produits al mon, i sén els principals
centres de consum i comercialitzacid, aixi com els agents clau en la generacié de
discurs i canvi cultural.

Les actuacions realitzades fins ara per I'’Ajuntament de Barcelona en aquest ambit
estan recollides en l'informe: Les Politiques Alimentaries de ’Ajuntament de Barcelona

En aquest sentit la visié de ’Ajuntament, en 'ambit de 'alimentacié sostenible va en la
direccié d’ avancar cap a una Barcelona que vol alimentar-se de manera sostenible,
saludable i justa, i que sigui bona, tant per a les persones, com pel territori, com pel
planeta.



Antecedents de Terra i Gust

En el marc de la CMAS21, amb l'objectiu de fer arribar al a ciutadania la reflexi6 i els
valors entorn a la necessitat d’'un canvi de sistema alimentari cap a models més
sostenibles, s’organitza la Setmana de [I'Alimentacié Sostenible amb més de 150
activitats diverses. Es tractava d’'un esdeveniment que pretenia empoderar el gruix de
la ciutadania mitjangcant el coneixement, i d'aquesta manera plantar una llavor per
transformar els habits envers una alimentaci6 més sostenible i un consum
responsable. Aixi com oferir eines i coneixement per a posar consciéncia en la forma
en que consumim com a estratégia per a millorar els habits alimentaris de la societat i
impulsar un consum responsable i sostenible, donant a conéixer agents, col-lectius i
iniciatives locals que treballen en la tematica.

En el marc de la setmana, es va celebrar la Fira Gastrondmica Terra i Gust: la primera
fira de gastronomia sostenible celebrada a Barcelona, que aplega a productors/es i
restauradors/es.

La proposta va tenir tant bona acollida que es va repetir el 2022 i a més, es va
incorporar dins la programacio de les festes de la Merce, cosa que li va donar una forta
embranzida comunicativa i rellevancia. Aquest marc dins la Mercé seguira vigent en la
propera edicié de 2023. L'espai també va canviar, de Les Rambles el 2021 a la Ronda
Sant Antoni el 2022 i amb tota probabilitat tornara a canviar en I'edicié de 2023.

Terra i Gust 2022 va durar de divendres 23 a diumenge 25 de setembre, amb obertura
de I'oferta gastrondmica (14 restauradors i 5 productors i espais de beguides) després
del preg6, a les 20h del divendres i va comptar amb més de 20 propostes d’activitats
durant els dies d’obertura des de tastos, xerrades, tallers familiars, showcookings fins
a espectacles de més gran format com un improshow o un contacontes. A més, I''CUB
va fer una programacié musical pensada pel nou escenari Mercé que es va instal-lar a
la mateixa Ronda Sant Antoni. Hi va haver propostes musicals cada vespre i els
migdies de dissabte i diumenge.

La Festa va ser un espai per a la ciutadania on I'objectiu va ser mostrar els diferents
actors de la cadena de valor del producte local i de la sostenibilitat, ressaltant la
importancia del petit productor i de la petita productora artesanal, del manteniment de
la tradicié i de les técniques productives respectuoses amb el medi ambient, i alhora
posant en valor la unié necessaria amb la gastronomia, un dels millors altaveus per
arribar al tercer protagonista del cercle virtués sostenible: el consumidor i la
consumidora. El pas complementari que es posa en valor és l'acostament de la bretxa
entre el camp i la ciutat.

La valoracio de la Fira, va ser molt positiva tant per part de la restauracié com de la
produccié. Tots els actors van coincidir en la importancia de poder donar continuitat a
aquest tipus de Fires, tant per la repercussié que tenen en la ciutadania, I'oportunitat
econdmica que suposen per persones productores i restauradores, com pel fet que
sén un espai de trobada que genera molta xarxa i sinergies entre el mén de la
restauracio i la produccié sostenibles.

Amb la voluntat, doncs, de donar continuitat a aquesta experiéncia, i extraient els
aprenentatges que s’han despres, tant a nivell técnic com a conceptual, proposem
aquest esdeveniment de restauracié sostenible com a una fita anual referent a la
ciutat.



2.- OBJECTE DEL CONTRACTE

L’objecte del contracte és I'organitzacié de la Festa de I'alimentacié sostenible Terra i
Gust per l'any 2023, previsiblement en el marc de les Festes de la Mercé de
Barcelona, que apropi la gastronomia i l'alimentacié sostenible als ciutadans i
ciutadanes de Barcelona, que doni visibilitat als restaurants que aposten per ella i a
petits productors/es sostenibles, aixi com a entitats del territori que treballen amb
aquesta finalitat.

Els serveis a prestar son els seglents:

- Conceptualitzacioé de la Festa (productores, restauracid, entitats i configuraciéd
de l'espai)

- Conceptualitzacio d’activitats ludiques de divulgacioé vinculades a la tematica de
'alimentacié sostenible i suport a la proposta de visibilitzacié i participacié de
les entitats del sector agroecologic de la ciutat.

- Organitzacié i gestié de la Festa i les activitats associades, inclosa tots els
materials i logistica necessaria.

- Produccié (inclosa la regidoria de tots els espais inclosos en la Festa) i
execucio de I'esdeveniment: fira i activitats

- Coordinacié amb els agents implicats

- Pla de comunicacié i participacio activa en la comunicacié de la Festa incloent
canals propis dels agents participants: restauradors/es, productors/es, entitat.

- Pla de sostenibilitat de la Festa.

- Avaluacié.

Les dates previstes per a la realitzacié de la Festa sén els dies 22, 23 i 24 de
Setembre en el marc de les festes de La Mercé de Barcelona. No obstant, és possible
que es produeixin canvis en la ubicacio i dates.

3.- DESCRIPCIO DEL SERVEIS A REALITZAR

Es tracta d'un esdeveniment que agrupa, per una banda, parades de gastronomia
sostenible i parades de productors i productores locals i sostenibles, i per I'altra, un
espai d’activitats ludiques i culturals i espai de visibilitzacié d’entitats del sector
agroecologic que permetin sensibilitzar i posar en valor els principis de I'alimentacié
sostenible (respectuosa per al planeta, les persones i el producte, tal com s’expressa
en el “manual de Ciutats: I'alimentacié sostenible’) i els principals agents de la cadena
que s’hi dediquen, especialment persones productores i restauradores.

La Festa persegueix els segiients objectius:

1. Posar en valor l'alimentacié sostenible i potenciar el consum de productes de
proximitat, ecologics i de temporada, la produccié sostenible local.

2. Apropar els restaurants compromesos amb la gastronomia sostenible als la
ciutadania.

! Alimentacié Sostenible Manual per a ciutats definitiu.pdf - Google Drive




3. Donar a conéixer la xarxa de productes i productors locals i sostenibles a la
ciutadania.

4. Donar a conéixer les entitats de la ciutat que treballen i fomenten I'alimentacié
sostenible, especialment les vinculades a I'Espai Participatiu Agropolis.

La Festa es preveu que estigui emmarcada en els actes de La Merce 2023, no obstant
'emplacament definitiu esta pendent de determinar, es preveu fer-ho abans de la
formalitzacio del contracte. En cas que es produexi en el marc de La Mercé, conviura
amb un dels espais de programacio cultural i artistica de la mateixa, que anira a carrec
de l'ICUB (Institut de Cultura de Barcelona), amb la qual caldra establir una
coordinacié estreta.

La previsié de dates i horaris (susceptible a variacions) és: del 22 i el 24 de Setembre
en I'horari estimatiu seguent:

e Divendres 22 setembre: inici després del pregd de La Merceé i fins les 23h
e Dissabte 23: de 12h a 23h
e Diumenge 24: De 12h a 23h

Es dirigira al public en general, a la ciutadania de Barcelona. Un public més familiar en
horari de mati i un de més jove i adult en horari de tarda vespre.

La Festa estara composta per almenys els seglents espais i parades:

- Espai de restauracié sostenible: minim 14 parades
- Espai de productores locals: minim 3 parades
- Espai de begudes: minim 5 parades
- [Espai d’activitats vinculades a la tematica de [lalimentacié sostenible i
I'agroecologia i de les entitats del sector agroecoldgic de la ciutat:
- Espai Showcooking
- Espai Tallers
- Espaide Jocs
- Espai per a mostra d’entitats
- Terrassa: espai amb taules i seients per a la ingesta dels productes venuts a la
Festa
- Altres: atencié al public, venda de tiquets, serveis, magatzem (tancat) per a
materials diversos, etc.

L’'empresa adjudicataria s’encarregara de conceptualitzar la Festa de restauracié
sostenible (productores, restauracid, entitats), aixi com les activitats Iudiques de
divulgacié vinculades a la tematica de la restauracié sostenible i I'alimentacio
sostenible, incloent les activitats i mostra d’entitats que es proposin des d’Espai
Consum Responsable (equipament municipal especialitzat en el foment del consum responsable,
que té 1'objectiu d’estendre una cultura del consum més conscient i compromesa per incidir de
manera positiva en les persones i el medi ambient.
https://ajuntament-barcelona-cat.translate.goog/economia-social-solidaria/es/consumo-
responsable/espacio-consumo-responsable? x tr sl=es& x tr tl=ca& x tr hl=ca& x tr pto=sc)

-Sera I'encarregada de sel-leccionar i interlocutar amb totes les paradistes (restauracié
sostenible, productores locals i de begudes sostenibles), aixi com realitzar les tasques
necessaries per a fer efectiva la seva participacié a la Festa: selecci6 (d’acord als



criteris de sostenibilitat establerts en el present Plec), contacte, coordinacio,
organitzacid, atencié a les seves necessitats, resolucié d’incidéncies, seguiment i
avaluacié. En aquest sentit, els restauradors/es seleccionats, per tal de garantir que
compleixen amb els requisits de promoure I'alimentacié sostenible, caldra que estiguin
adherits a alguna guia,certificacié o xarxa que promogui la mateixa, com ara: la guia
slow food Barcelona (https://slowfood.barcelona/index.php/bcn-slow-food-guide), el
Menu de les Estacions (https://www.barcelona.cat/infobarcelona/ca/menu-de-les-
estacions-per-menjar-de-temporada-fomentar-leconomia-local-i-cuidar-el-

planeta 1050700.html), xarxes com Barcelona Restaurants Sostenibles
(https://www.restaurantessostenibles.com/), cerificacions de 'ambit de la restauracié
sostenible com Bioesphére (https://www.biospheretourism.com/es/certificacion-
biosphere-para-restaurantes/110) o Segell ecolocal https://xamec.cat/projecte-
certificacio-ecolocal/, o qualsevol altre d’equivalent a les esmentades.

També caldra incorporar la perspectiva del territori de la Festa (barris i Districtes)
proper a 'esdeveniment en la crida i seleccié de restauradores i proveidores.

-Tots els espais i paradistes hauran de complir amb requisits de sostenibilitat global:
tant els productes alimentaris (proximitat, temporalitat, ecoldgic), com els materials i
infraestructura (carpes, electrodoméstics, gots i vaixelles, senyalética, sanitaris, etc.) i
la seva gestio (gestié dels residus, prevencié del malbaratament, etc.).

-Pel que fa a I'espai de restauracié i begudes, les parades mostraran i oferiran la seva
cuina sostenible, amb elaboracions que inclouen productes locals, ecologics i de
temporada i els posaran a la venda del public, que els podra degustar en I'espai
acondicionat per a fer-ho. Caldra que es garanteixi la preséncia d'una oferta
gastrondmica diversa, tant de producte salat, com dolg, aixi com apte per a celiacs i
altres al-lérgies, i també per a public infantil.

-Per tal de visibilitzar la importancia de la pagesia i productores, a la Festa també hi
haura un espai de Productors/es locals amb productes de temporada i, en gran
majoria, ecologics. Aquest espai es dissenyara tenint en compte com potenciar el tast
dels productes, que seran frescos i/o d’'elaboracié propia,_complint els criteris de
seguretat alimentaria i d’alimentacié sostenible. La proposta s’ha de plantejar de
manera que l'oferta sigui atractiva i adequada per a que les persones visitants els
adquireixin en el context d’un esdeveniment ludic i festiu.

-L’'empresa adjudicataria promoura que, en la major mesura possible, les
restauradores incloguin en la seva oferta de productes elaborats, aquells dels
productors/es que participin a la Festa. Aquesta relacié haura de visibilitzar-se per a
que les persones visitants ho coneguin.

-L’'espai de begudes fomentara productes sans i sostenibles com la Kombutxa,
infusions, sucs, refrescos ecologics, aigua filtrada, etc. Pel que fa a les begudes
alcohdliques, caldra que s’ajusti a la normativa especifica de La Mercé sobre les
limitacions en la seva promocio, si n'és el cas. Caldra garantir la diversitat en I'oferta,
incloent la preséncia de begudes no alcohdliques variades (refrescos, infusions, cafe,
xocolata, etc.) amb opcions aptes per a infants.

En quant a les activitats de divulgacio, 'empresa adjudicataria:

- Haura de realitzar un minim de 4 activitats ludico-festives per reforcar i posar
en valor el relat de l'alimentacié sostenible (tant pel que fa a visibilitzar la
importancia del model agroalimentari, la produccié local i ecologica, com el per



qué és necessari promoure el consum de productes alimentaris de proximitat,
ecologics, locals, de temporada, i de forma especial, visibilitzar el mén de la
restauracié sostenible al nostre entorn). La proposta de les activitats haura de
contenir: la conceptualitzacié, el disseny, la produccié i execucio, aixi com el
llistat d’agents col-laboradors del sector amb qui es comptara, les tematiques
que abordara i els formats de les activitats, havent d’adrecar-se a un public
familiar i a la ciutadania en general.

- Haura d’habilitar i acondicionar tres espais coberts per a la celebracié de les
activitats, fent-se carrec també de la infraestructura i regidoria dels mateixos.
Aquests espais han d’estar ben situats dins del recinte per a garantir la seva
visibilitat:

- Espai Showcooking: aquest haura de contenir tota la infraestructura
necessaria per al desenvolupament dels tallers de Showcookings,
incloent pantalles que permetin la visualitzacié de materials audiovisuals
i presentacions vinculades amb la tematica.

- Espai Tallers: espai amb taules i cadires i un punt d’aigua i llum per a
tallers de caracter manual, en format passavolant preferentment.

- Espai Entitats i Jocs: L’espai per a entitats del sector agroecoldgic de la
ciutat consistira en un conjunt de punts informatius que permetra que
les esmentades entitats puguin mostrar la seva activitat i projectes a les
persones visitants. L’'empresa adjudicataria pot fer propostes de
variacions en la distribucié de les activitats i espais si responen a una
millor garantia d’éxit, proposta que ha de ser aprovada i conscensuada
amb la Direcci6 de Serveis.

Caldra incorporar la perspectiva territorial dins la programacié d’activitats,
fomentant que entitats del territori proper hi tinguin cabuda.

Caldra que aquestes activitats es programin en complementacié6 amb els
horaris de les activitats programades per I'lCUB en el marc de La Merce.
Orientativament, les franges horaries pel desenvolupament d'aquestes
activitats la Festa podria ser: de 12 a 14.30h per un public familiar, i de 16:30 a
20h per un perfil més ciutada i especialment jove. No obstant, donat que hi pot
haver canvis de darrera hora a nivell d’'ubicacions, dates o horaris, en el
moment de la planificacié es realitzaran les adaptacions necessaries d’acord a
les instruccions de la Seccié de Politiques Alimentaries Urbanes.

L’empresa adjudicataria haura de garantir que els espais i materials que hi hagi
quedin degudament protegits, especialment durant la franja en la que no hi hagi
activitats.

Per altra banda, 'empresa adjudicataria haura d'integrar a la seva prosposta
les activitats i entitats participants als punts informatius que proposi Espai
Consum Responsable. Les entitats amb les que es treballara més directament
son les vinculades a I'Espai Participat Agropolis (aixi com d’altres espais de
participacié i gobernanga vinculades amb la tematica) i del territori proper on
s’ubiqui 'esdeveniment

-L’espai de terrassa sera la zona (o les zones) amb taules i seients per a la ingesta
dels productes alimentaris venuts a la Festa. Caldra protegir parcialment aquests
espais per a garantir-ne el seu Us davant possibles pluges o la insolacié durant el dia,



amb la deguda il-luminacié corresponent. L’espai terrassa haura d’estar connectat amb
I'espai d’activitats perque ambdds quedin integrats i generin sinergies.

- El servei de seguretat i el permitratge dels l'espais sera realitzat per I'ICUB.
L’empresa adjudicataria haura de fer-se carrec dels elements complementaris de
proteccid que es considerin, com poden ser valles altes, tancaments, etc.

-L’empresa adjudicataria també caldra que desenvolupi un pla de comunicacio i difusié
per donar a coneixer 'esdeveniment, i un informe d’avaluacié que reculli els principals
resultats, grau de compliment dels objectius i identificacié de punts de millora i
aspectes clau d’exit.

En relaci6 a altres espais i criteris de la festa:

-Venda de tiquets: la Festa funcionara amb sistema de venda de tiquets pels platets i
les begudes, amb un sistema de facil comprensié i aplicacié per part de les persones
consumidores. L'empresa adjudicataria haura de planificar-ne la logistica amb tots els
agents i facilitar-ne les infraestructures i recursos humans necessaris. Es garantira que
les persones usuaries puguin retornar els tiquets que no hagin consumit.

S’estableix un preu maxim per a la venda de platets dels productes per tal de fer
accessible 'esdeveniment al maxim de ciutadania possible: maxim 6 euros per platet.
En el cas de les begudes, no s’estableix un preu maxim perd si que cal vetllar que
aquestes també siguin accessibles economicament. Alhora, 'empresa adjudicataria
haura de vetllar per a que I'oferta de platets mantingui uns estandards de qualitat i
quantitat acord amb el preu establert (i amb la visi6 que la Festa sigui accessible
economicament per a ciutadania amb rendes baixes).

Aixi doncs, 'empresa adjudicataria es fara carrec de tota la produccié i regidoria de
'esdeveniment, inclosos els espais d’activitats i logistica, per a garantir el bon
funcionament i imatge de I'esdeveniment. Aixi mateix desplegara els recursos humans
i materials necessaris per a fer-ho possible, i gestionar i tramitar els permisos
pertinents. Concretament, caldra que posi a disposicio tots els serveis necessaris per a
la produccié i execucié. Estimativament es preveu:

- Infraestructura i mobiliari (casetes, mobiliari, neveres, material de cuina,
cuines, microones, planxes, etc...), tant per les paradistes i els espais
d’activitats com per les zones d'us de la organitzaci6 de la Festa
(magatzem, etc.)

- Elements de bona imatge i jardineria, de manera homogenia i
integradora a tot I'esdeveniment.

- Accés i instal-lacié6 delectricitat amb els seus punts d’abastiment,
garantint la connexid a totes les parades i espais d’activitats.

- Planimetria i projecte técnic de l'espai segons normativa municipal i
certificacié de tota la instal-lacio: electricitat, aigua, casetes....

- Lainfraestructura sonora

- Instal'lacié de punts d’accés a l'aigua, especialment per a les cuines i
zona de neteja dels paradistes i espai tallers.

- Serveis d'emergéncia.

- Senyalética i comunicacio

- Transports

- Els serveis basics de neteja, gestio de residus i instal-lacié de sanitaris
mobils corre a carrec de I'Ajuntament. L'empresa adjudicataria haura de



reforcar i complementar en alld que sigui necessari a nivell més
especific.
- Altres

-També s’haura de donar compliment als requisits d’accessibilitat, referits a la mobilitat
i accés al recinte i als serveis, a la comprensié de la senyalética i cartelleria, etc).,
d’acord | a Llei 13/2014, de 30 d’octubre, d’accessibilitat.

Altres tasques i requeriments a realitzar per 'empresa adjudicataria:

- Elaborar |la proposta de com incorporar els criteris de sostenibilitat de
I’esdeveniment (veure apartat requisits de sostenibilitat).

- Comunicacié de I'esdeveniment. L'’empresa haura de presentar una proposta de
pla de comunicacié de les accions necessaries per tal d’'acordar-la amb els serveis
de premsa i la direccié6 de comunicacié de I'’Ajuntament de Barcelona.

Aquest pla de comunicacié haura d’incloure tant les propostes gastronomiques de
restauracié i produccié com de la programacié d’activitats de tota la festa sigui quina
sigui l'entitat imulsora. L’empresa és la responsable d'establir el to de tota la
comunicacié i per tant ha dassegurar la coheréncia amb tots els elements
comunicatius i les accions que es portin a terme.

Posteriorment I'empresa i I'ajuntament decidiran conjuntament per quin canal es
comuniguen aquests accions de tal manera que es maximitzin els recursos existents
per ambdues bandes.

e Confeccid i execucié d’un pla de difusié i promocié de I’esdeveniment a
través de diferents canals i suports (off i on line), en coordinaci®é amb
'Ajuntament de Barcelona i de la programacié de la Merceé.

e Adaptacio de la imatge grafica i de comunicacié de I’esdeveniment als
elements necessaris per a la comunicacié de la Fira, a partir de la creativitat i la
imatge grafica elaborada per I'Ajuntament de Barcelona, i sempre d’acord a la
normativa grafica municipal,

e Redaccié dels continguts comunicatius per a tots els elements de
comunicacio de la Festa: textos web, xarxes socials, noticies i articles sempre
d’acord amb I'Ajuntament de Barcelona

e Disseny i produccié de la senyalética propia dins de la Fira (cartells,
totems informatius, etc.) d'acord amb les indicacions i necessitats de
'Ajuntament de Barcelona.

e Accions comunicatives amb mitjans. Entre d'altres, comptar amb un
programa de radio d’emissié en directe des de la Festa amb falques prévies i
durant 'esdeveniment.

e Generar aliances per a la participacié i implicacié d’agents reconeguts en
'ambit de I'alimentacié sostenible que donin suport a la comunicacié i aportin
atractiu a I'acte (amb un minim de 5 agents destacats).



L’empresa contractista haura de coordinar-se i validar el pla de comunicacié amb la
técnica responsable del contracte o persona referent de I'equip de comunicacié en qui
delegui. L’'empresa comptara amb el suport dels canals de comunicacioé de La Seccié
de Politiques alimentaries urbanes i consum Responsable i de 'ICUB en el cas que
I'esdeveniment tingui lloc en el marc de les festes de La Merce.

D’altra banda, és important comptar amb una xarxa d’agents col-laboradors/es,
reconeguts en l'ambit de l'alimentacié sostenible, que puguin contribuir a que
'esdeveniment tingui un valor afegit de cara a la ciutadania. En aquest sentit 'empresa
adjudicataria haura de comptar, com a minim amb la col-laboracié de quatre persones,
entitats, organitzacions reconegudes en I'ambit de I'alimentacié sostenible que puguin
ajudar a la difusié i a l'aportacié d’atractiu a I'esdeveniment mitjangant accions de
comunicacio a través dels seus propis canals.

- Preparar un informe d’avaluacié del grau de compliment de les principals fites i
objectius establerts en I'esdeveniment i de les accions i tasques especificades en
el present Plec Técnic.

L’empresa contractista també haura de tramitar i complir els requisits administratius i
técnics necessaris per al desenvolupament de I'activitat en coordinacié amb els agents
que es requereixin (principalment el Districte), d’acord a la normativa vigent.

També caldra elaborar la planimetria i el projecte técnic de I'espai amb totes les
ubicacions i els serveis (a partir de la proposta basica que plantegi 'Ajuntament), aixi
com la certificacio de seguretat de tota la infraestructura i instal-lacions.

El Contractista haura de fer-se carrec de la coordinacié de les persones necessaries i
implicades en I'execucié de I'esdeveniment objecte d’aquest contracte, aixi com durant
la celebracié del mateix i el seu posterior desmuntatge.

Durada del servei

La durada del servei sera de 7 mesos, des de I'endema de la formalitzacio del
contracte, o en tot cas, de maig a Novembre del 2023, prorrogables a 7 mesos més
per a l'edici6 de Terra i Gust del 2024 si s’escau, també pel periode de maig a
novembre del 2024.

Requeriments

a. Requisits personals a adscriure al contracte

El Contractista proporcionara el personal necessari per a I'execucié del projecte i per a
la realitzacié de I'esdeveniment

Es tracta d'una Festa de restauracié sostenible que ha de complir amb tots els
requisits técnics i sanitaris necessaris i a més s’ha de saber comunicar i publicitar
adequadament per atraure al public. Per tant es requereix persones amb experiéncia
en 4 ambits concrets:

- El' médn de la restauracié sostenible

- La gestié de projectes i esdeveniments vinculats amb I'alimentaci6 sostenible
- La produccié d’esdeveniments d’alimentacié sostenible

- La comunicacié
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Sera garantia d’'una execucio optima que es tingui en compte aquesta experiéncia, en
aquests quatre ambits especificats en cadascun dels responsables:

- Coordinador/a del projecte: experiéncia en el mén de la restauracié sostenible i
l'alimentacié sostenible: gesti6 d’esdeveniments d’aquesta tematica, en un
minim de d’1 projecte

- Responsable de produccié: En [l'execucié técnica de la produccié
d’esdeveniments d’alimentacié sostenible i alimentacié sostenible, en un minim
de 1 projecte

-  Responsable de Comunicacié: Comunicacié digital i xarxes socials, en un
minim d’1 projecte.

La resta de personal que s’haura de posar a disposici6 del projecte soén,
estimativament: personal atencié al public i acollida, personal de sala que reculli i
netegi les taules de terrassa de manera continua,, neteja i rentagots, venda de tiquets,
muntadors/es i manteniment, emergéncies médiques (servei d’ambulancia), enginyeria
per la planimetria/projecte técnic i la certificacié de tota la instal-lacié i infraestructura,
aixi com serveis produccié.

Aixi doncs s’estima la necessitat d’'un equip huma que cobreixi els seguents perfils:

Responsable del correcte funcionament de I'esdeveniment.
Responsable de garantir la coordinacié de tots els agents
participants i de I'efectiva gestié comercial de productores i
restauradores.

Responsable de presentar les propostes de conceptualitzacio,
disseny de tots els serveis previstos en el Plec de
Prescripcions Técniques, aixi com de l'informe d’avaluacié.
Garantira la disponibilitat de tots els recursos humans i
materials necessaris.

Garantira la correcta gestio del pressupost i els recursos
economics en general.

Garantira la gesti6 i el tramit de tots els permisos i tramits
administratius i legals necessaris, d’acord a la normativa
vigent.

Coordinara, en tot moment amb la Seccié de Politiques
Alimentaries Urbanes i Consum Responsable el correcte
desenvolupament de totes les accions.

Coordinador/a de projecte
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Responsable de coordinacié de tota la logistica i coordinacio
operativa de 'esdeveniment.

Inclou la gestié comercial de productores i restauradores
Gestio de totes les infraestructures, serveis i personal
necessaris.

Coordinacié de les proveidores

Gestid i coordinacio del muntatge i desmuntatge de les
estructures, i manteniment de tota la infraestructura.
Supervisié del correcte desenvolupament de I'esdeveniment.
Garantir el pla de sostenibilitat i els recursos necessaris.
Garantir una correcta senyalitzacio.

Garantir una correcta gestio dels residus

Tramit operatiu, junt amb coordinador/a del projecte dels
permisos d’Us de la via publica, assegurances i serveis
necessaris, junt amb I'ajuntament.

Coordinacié de la gestio de 'esdeveniment amb els diferents
agents municipals implicats: Districte, guardia urbana,
proteccié civil, ecologia urbana i parcs i jardins, etc....
Elaboracié d’'un pla de treball i calendaritzacié dels processos a
seguir en base a les tasques i serveis a desenvolupar per
poder preveure i planificar correctament.

Responsable de conceptualitzar, dissenyar i executar un pla de
comunicacié de I'esdeveniment, tant off line, com on line.
Responsable de promoure la participacié activa en la
comunicacio de la fira incloent canals propis dels agents
participants: restauradors/es, productors/es, entitats...
Responsable d’adaptar, dissenyar i produir el material grafic, i
redactar els continguts de xarxes socials, premsa i protocol de
'esdeveniment, tot d’acord amb I'’Ajuntament.

Responsable de Produccio i
Regidoria

Responsable de comunicacié

b. Requisits en matéria de sostenibilitat

La sostenibilitat ha de ser present en totes les fases de disseny, execucid i
desmuntatge de la Festa.

En relacié als productes alimentaris, el contractista haura:

Apostar per productes respectuosos amb el medi ambient, com els productes
agroecologics, ecologics i de pesca sostenible:

e En relacié als productes frescos i de temporada, incorporant com a minim un
75% de les referéncies (numero de productes, no de I'import) que s’utilitzaran
en el marc del projecte.

e Almenys un 50% de producte sera de procedéncia ecoldgica.

Contribuir_a _unes dietes saludables per a les persones i el planeta. En l'oferta
d’aliments per a confeccionar els platets es fomentara la proteina vegetal, la proteina
animal amb garantia del benestar animal i minimitzant la carn vermella i derivats, les
begudes elaborades amb productes frescos, de temporada i ecoloégics, amb baix o
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nuls continguts de sucres afegits en la seva majoria. No hi podran haver productes
ultraprocessats, ni amb baix valor nutricional.

Apostar per iniciatives locals, incorporant productes elaborats al territori proper. Per tal
de promoure les relacions justes en la cadena agroalimentaria:

e Almenys el 60% dels aliments ofertats hauran de ser de circuit curt. Es a dir, de
compra directa al productor/a o amb només un/a intermediari/a o experiéncies
que vinculin la persona productora amb la consumidora.

e Foment que les restauradores incloguin en la seva oferta de productes
elaborats, aquells dels productors/es que participin a la Festa. Aquesta relacio
haura de visibilitzar-se per a que les persones visitants ho coneguin.

e Caldra tenir en compte que, part de l'oferta de producte elaborat i/o de
restauracié, a banda de complir els criteris de sostenibilitat alimentaria
especificats, siguin, en la mesura del possible de I'entorn immediat on s’ubiqui
la Festa.

Fomentar la preséncia de productes de comer¢ just. L'empresa licitadora haura
d’'incorporar producte procedent del comerg just. | especialment en el cas de la
xocolata, el te, o el café i el sucre, almenys 1 haura de ser de comerg just.

En relacié a la prevencio6 de residus:

El contractista haura de minimitzar el malbaratament d’aliments i evitar els materials
d'un sol us, especialment en el cas dels envasos i vaixelles. En relacié als envasos,
tan dels aliments que es portin a la Festa com els productes per a la venda, han de ser
reutilitzables i evitar els embolcalls de monodosis. Especificament, s’evitaran les
llaunes, les ampolles de plastic no reutilitzables, etc. La vaixella ha de ser
prioritariament reutilitzable, o almenys compostable (excepte els gots i copes que
seran exclusivament reutilizables, i preferentment de vidre). També s’haura de
gestionar la donacié de materials que puguin sobrar de la Festa amb entitats socials
per al seu correcte aprofitament.

Per altra banda, el contractista haura de garantir que en I'oferta d’aliments que es fa en
I'activitat hi hagi la informacio dels productes principals per al consumidor/a com
a minim de la procedéncia del mateix, informacié d’al-lergens i el métode de produccié
d’aquell aliment, i que aquesta informacid sigui accessible per les persones visitants.

Per tots aquests requeriments, 'empresa elaborara una proposta de com incorporar
els criteris de sostenibilitat del esdeveniment, que haura de tenir en compte la
Instruccio tecnica per a la incorporacio de criteris de sostenibilitat en esdeveniments.
Aquesta proposta s’ha d’elaborar amb temps suficient abans de la Festa. Un cop
finalitzat I'esdeveniment s’ha d’elaborar una memoria que reculli els requeriments
demanats i com s’ha implementat la previsio inicial (incloent indicadors). A tall
d’exemple, es mencionen els seglients items:

- Criteris de sostenibilitat en els productes alimentaris

- Disseny i produccié dels espais de la Festa

- Disseny i produccié de senyaletica i material de comunicaci6 de la Festa

- Gesti6 de residus

- Concrecié de com es traslladen els criteris i indicacions cap a les entitats i
organitzacions participants i cap a la ciutadania.
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- Metodologia d’avaluacié i seguiment per al compliment dels requisits.

C. Requisits técnics i de compliment de normatives

El Contractista proporcionara els mitjans técnics necessaris per a I'execucié del
projecte, incloses la generacié d’electricitat i les preses d’aigua, aixi com elements de
so i il.luminacié, de gestié dels residus, etc.

El Contractista gestionara els permisos de manipulacié d’'aliments i de venda
d’aliments i begudes en la via publica, i altres permisos exigibles per I'execucié del
projecte.

El Contractista complira la normativa vigent d’accessibilitat i proporcionara els mitjans i
personal necessaris per garantir 'accés a persones amb discapacitat: visual, auditiva,
motriu, cognitiva, d’acord amb la Llei 13/2014, de 30 d’octubre, d’accessibilitat.

També complira les indicacions técniques relatives a la sostenibilitat.

d. Altres requisits

El Contractista haura de disposar d’una asseguranca de responsabilitat civil amb
cobertura per un import de fins a 1.000.000 € i asseguranca contra robatoris.

El Contractista haura de definir i complir els protocols de seguretat necessaris per a la
realitzacié de lI'esdeveniment i els protocols d’actuacié d’emergéncia, en cas de
necessitat i/o imprevistos.

El Contractista es compromet a incorporar i complir els protocols sanitaris derivats de
la situacié de pandémia Covid-19 (gestié d’aforaments, control d’accessos i circulacio,
control de temperatura, entre d’altres) vigents en el moment d’execucié i celebracié de
'esdeveniment.

El Contractista ha de demostrar capacitat de reacci6 i comunicacié davant d’un canvi
de data en la celebracié de I'esdeveniment.
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