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Exp. 08034011/2027/01

[bookmark: _Toc6312253]Annex núm. 5 – Criteris d’adjudicació quantificables mitjançant la mera aplicació de fórmules 

<Nom i cognoms del licitador/a>, amb NIF <núm. NIF>, amb residència a <població>, <al carrer/a la via/a l’avinguda> <nom de la via>, número <número>, 

Declaro, sota la meva responsabilitat:

1. Que estic assabentat/ada de les condicions i els requisits que s’exigeixen per poder ser adjudicatari/ària del contracte del Servei de Bar-Cantina amb expedient número 08034011/2027/001.

2. Que em comprometo, <en nom propi / en nom i representació de l’empresa>, a executar el servei de bar-cantina amb estricta subjecció als requisits i condicions estipulats a l’esmentat contracte, per la quantitat total de l’import d’adjudicació i segons les condicions assenyalades en aquesta declaració de compromís, següent, la qual atorgarà la puntuació corresponent assignada de manera automàtica, segons els camps marcats en els següents apartats:

	Forma de realització dels treballs -  Fins a un màxim de 35 punts
	Puntuació màxima assolible
	Marqueu l'opció que correspongui

	1. Qualitat, varietat i origen dels productes
	9
	

	Productes proximitat
(fins a un màxim de 2 punts)
	Compromís d'utilitzar productes de proximitat, identificant els principals productes, el seu origen i/o els proveïdors. 
1 punt si almenys el 25% dels productes de l'oferta habitual són de proximitat; 
2 punts si aquest percentatge és igual o superior al 50%.
	2
	 ≥50%:

	
	
	
	Mín.25%:

	Productes de temporada
	Compromís d'utilitzar productes de temporada, especialment en fruita, verdura i altres productes frescos. 

	1
	 

	Varietat d’entrepans
	Oferta d’una varietat d’entrepans freds i calents superior a la mínima obligatòria indicada a l’annex 2 del PCAP, 0,5 punts per cada 2 varietats addicionals, fins a un màxim de 2 punts.
	2
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Varietat de pans
	Oferta de diferents tipus de pa, a més dels mínims exigits: integral, cereals, multi cereals, etc.
	1
	

	Productes frescos i elaboració pròpia
	Incorporació habitual de productes frescos i/o elaboracions pròpies preparades a la cantina, més enllà dels mínims exigits.
	2
	

	Varietat de begudes i productes alimentaris
	Ampliació de la varietat de begudes i altres productes alimentaris respecte de la cistella mínima obligatòria, mantenint criteris de qualitat i alimentació saludable (sucs naturals).
	1
	

	2. Oferta saludable i adaptada
	6
	

	Fruita fresca
	Oferta habitual de fruita fresca variada, a disposició dels usuaris durant l'horari de servei.
	2
	

	Alternatives saludables
	Oferta de productes saludables alternatius a la brioixeria i altres productes de consum ocasional: fruita, fruits secs, iogurts, etc.
	2
	

	Informació alimentària i d'al·lèrgens
	Sistema clar d'identificació dels al·lèrgens i dels productes aptes per a diferents necessitats alimentàries, complementari a les obligacions legals.
	2
	

	3. Organització i qualitat del servei
	7
	

	Organització per reduir temps d'espera
	Descripció d'un sistema concret d'organització del servei destinat a reduir les cues i els temps d'espera, especialment en les franges de major afluència.
	2
	

	Reposició dels productes
	Sistema de reposició durant l'horari de servei que garanteixi la disponibilitat dels productes i eviti interrupcions del servei.
	1
	

	Organització del servei de migdia dels dimecres
	Proposta concreta d'organització del servei de menú de 13.00 a 15.00 h per al professorat i PAS, incloent reserva, comandes, servei i gestió dels torns.
	1,5
	

	Presentació i exposició dels productes
	Proposta de presentació, conservació i exposició dels aliments que afavoreixi la seva correcta identificació i conservació i una presentació adequada.
	1
	

	Gestió d'incidències i reclamacions
	Disposar d’un protocol de recepció, gestió i resolució d'incidències, suggeriments i reclamacions dels usuaris.
	1,5
	

	4. Aprovisionament, conservació i seguretat alimentària
	5
	

	Aprovisionament de productes frescos
		



	Periodicitat prevista d'aprovisionament de fruita, verdura i altres productes frescos. Diària: 1,5 punts; almenys 3 cops/setmana: 1 punt; setmanal: 0,5 punts



	1,5
	Diària:

	
	
	
	3x/setmana:

	
	
	
	Setmanal:

	Aprovisionament de productes refrigerats
	Periodicitat prevista d'aprovisionament de productes refrigerats. Diària: 1 punt; almenys 3 cops/setmana: 0,75 punts; setmanal: 0,5 punts.
	1
	Diària:

	
	
	
	3x/setmana:

	
	
	
	Setmanal:

	Control de temperatures i cadena de fred
	Protocol específic de control i registre de temperatures dels equips i productes refrigerats/congelats.
	1
	

	Control d'estocs i caducitats
	Sistema documentat de control d'estocs, dates de caducitat i rotació dels productes.
	0,75
	

	Control d'al·lèrgens i contaminació creuada
	Protocol específic per evitar contaminacions creuades en la manipulació i preparació de productes destinats a persones amb al·lèrgies o intoleràncies.
	0,75
	

	5. Sostenibilitat i gestió de residus
	5
	

	Reducció d'envasos i residus
	Mesures concretes per reduir la generació de residus i l'ús d'envasos d'un sol ús, per sobre de les prohibicions i obligacions establertes al PPT.
	1,5
	

	Estalvi d'aigua
	Mesures concretes d'estalvi i ús eficient de l'aigua en la prestació del servei.
	1
	

	Estalvi energètic
	Mesures concretes per reduir el consum energètic de la cantina i utilitzar eficientment els equips.
	1
	

	Recollida selectiva
	Sistema concret de separació i gestió dels residus generats durant el servei.
	1,5
	

	6. Coordinació amb el centre i gestió de personal
	3
	

	Coordinació amb el centre

	Proposta de coordinació periòdica amb la direcció/secretaria del centre per fer seguiment del servei i resoldre incidències.
	1
	

	Comunicació d'incidències
	Sistema de comunicació ràpida amb el centre per informar d'incidències que afectin el servei.
	1
	

	Substitució del personal absent
	Compromís de substitució del personal: mateix dia: 1,5 punts; dia següent: 1 punt; a partir del segon dia: 0,5 punts. 
	1,5
	Mateix dia:

	
	
	
	Dia seg.:

	
	
	
	2n dia o més:








	Millores tècniques (Qualitat) - Fins a un màxim de 17 punts
	Puntuació màxima assolible
	Marqueu l'opció que correspongui

	1. Ampliació de l’horari i serveis addicionals
	5
	

	Ampliació de l'horari ordinari
	Ampliació de l'horari mínim obligatori de 7.45 a 12.00 h i dimecres de 13.00 h a 15.00 h indicant els dies i franges concretes. Fins a un màxim d’1 punt: 
30 min addicionals/dia: 0,5 punts 
1 h o més: 1 punt.
	1
	1h o més:

	
	
	
	30 min:

	Servei en activitats del centre
	Compromís de prestar servei de bar/cantina en activitats extraordinàries del centre, actes, reunions o altres activitats, quan sigui requerit amb antelació suficient.
	3
	 

	Servei específic al professorat/PAS fora del dimecres
	Possibilitat d'oferir serveis de restauració addicionals al professorat i PAS en reunions, claustres o altres activitats.
	1
	

	2. Millora de l’oferta alimentària
	3
	

	Productes ecològics
	Incorporació habitual de productes procedents d'agricultura o ramaderia ecològica, degudament identificats.
	1
	

	Ampliació d'opcions adaptades
	Ampliació significativa de l'oferta específica sense gluten, sense lactosa, vegetal o per a altres necessitats alimentàries.
	2
	

	3. Servei de pícnic
	3
	

	Oferta de pícnic
	Compromís d'oferir un servei de pícnic per a sortides i excursions organitzades pel centre.
	2
	

	Adaptació del pícnic
	Possibilitat d'oferir opcions adaptades sense gluten, sense lactosa i/o vegetarianes.
	1
	

	4. Pagament i agilització del servei
	2
	

	Sistemes de pagament electrònic
		



	Disponibilitat de pagament mitjançant Bizum. 



	1
	

	Altres sistemes d'agilització
	Sistema addicional que permeti agilitzar les comandes o el pagament i reduir les cues, sempre que sigui compatible amb el funcionament del centre.
	1
	

	5. Promoció i fidelització
	4
	

	Promocions
	Oferta periòdica de promocions, packs o preus especials per als usuaris de la cantina.
	2
	

	Promoció de l'alimentació saludable
	Realització periòdica de campanyes o promocions específiques que fomentin el consum d'aliments saludables.
	2
	





I, perquè consti, signo aquesta declaració responsable

(Lloc)

Signatura del/de la proposant (o signatures dels proposants, en cas d'unió temporal d'empreses)
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