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[bookmark: _Toc105150841][bookmark: _Toc205812218][bookmark: _Toc243395902]ANNEX 2- MODEL DE CRITERIS AUTOMÀTICS. LOT 1

El/la Sr./Sra. ..................................................................................................................................... en nom i representació de l’empresa ......................................................................................... amb domicili a ..............................................................................................................................., i amb NIF............................................, declara que, assabentat/ada de les condicions i els requisits que s’exigeixen per poder ser l’empresa adjudicatària de la contractació d’un servei de nutrició i seguretat alimentària, així com la contractació d’un servei de redacció i control del sistema APPCC per als centres amb cuina pròpia gestionats per SUMAR, Serveis Públics d’Acció Social de Catalunya MP, SL, i es compromet a executar-lo amb estricta subjecció als requisits i condicions estipulats, i amb la següent oferta econòmica: 


· Cal indicar el número de Lot al que correspon la present oferta, tenint en compte que si es participa en més d’un lot s’ha de presentar aquest annex per cada lot (presentar tants annexes com lots als que es participa). 

· El preu indicat al Plec de Clàusules Administratives és un màxim, les empreses licitadores hauran d’oferir un preu igual o a la baixa en relació a cada referència o servei, essent excloses les ofertes que incloguin ofertes superiors. 

· Els preus s’indicaran amb un màxim de dos decimals, essent excloses les ofertes econòmiques quin percentatge contingui més de dos decimals.

· [bookmark: _Hlk114726509]Cal que les empreses licitadores que es presentin estiguin en condicions de prestar la totalitat dels serveis del lot al que opten.

· Preu. Fins a un màxim de 55 punts. 

Pressupost licitació: 

	DETALL PREUS UNITARIS  – LOT 1

	PERÍODE 2027
	PREU UNITARI
	QUANTITAT ESTIMADA
	TOTAL (SENSE IVA)


	Elaboració fitxes de Producció
	20,00 € 
	350
	 7.000,00 € 

	Revisió fitxa tècnica
	20,00 € 
	750
	 15.000,00 € 

	Revisió menú x temporada (basal + derivacions)
	500,00 € 
	2
	 1.000,00 € 

	Elaboració nou menú basal (1 temporada x 3 setmanes)
	500,00 € 
	2
	 1.000,00 € 

	Elaboració de derivacions nou menú
	150,00 € 
	128
	 19.200,00 € 

	Adaptació menús segons comentaris assemblees 
	 150,00 € 
	64
	 9.600,00 € 

	Redacció Manual Corporatiu de Alimentació i Nutrició.
	5.000,00 € 
	1
	 5.000,00 € 

	Revisió dels plans APPCC
	250,00 € 
	6
	 1.500,00 € 

	Redacció nou plans APPCC
	3.500,00 € 
	1
	 3.500,00 € 

	Aplicació nous plans
	1.500,00 € 
	6
	 9.000,00 € 

	Visites a Residencies
	250,00 € 
	48
	 12.000,00 € 

	Llicència nou programari APPCC
	350,00 € 
	6
	 2.100,00 € 

	Software o web de consulta de menús i fitxes de producció
	500,00 € 
	16
	 8.000,00 € 

	Seguiment  per dubtes i consultes
	500,00 € 
	16
	 8.000,00 € 

	Total
	
	
	 101.900,00 €



	PERÍODE 2028
	PREU UNITARI
	QUANTITAT ESTIMADA
	TOTAL (SENSE IVA)


	Revisió Fitxa de Producció
	20,00 € 
	20
	 400,00 € 

	Revisió menú x temporada (basal + derivacions)
	500,00 € 
	2
	 1.000,00 € 

	Elaboració de derivacions nou menú
	150,00 € 
	128
	 19.200,00 € 

	Adaptació menús segons comentaris assemblees 
	 150,00 € 
	64
	 9.600,00 € 

	Revisió dels plans APPCC
	250,00 € 
	12
	 3.000,00 € 

	Aplicació nous plans
	1.500,00 € 
	6
	 9.000,00 € 

	Visites a Residencies
	250,00 € 
	48
	 12.000,00 € 

	Llicència nou programari APPCC
	350,00 € 
	12
	 4.200,00 € 

	Software o web de consulta de menús i fitxes de producció
	500,00 € 
	16
	 8.000,00 € 

	Seguiment  per dubtes i consultes
	500,00 € 
	16
	 8.000,00 € 

	Total
	
	
	 74.400,00 €

	TOTAL PERÍODE INICIAL 27-28
	
	
	176.300,00€




Pressupost ofert per l’empresa licitadora: 

	OFERTA PREUS LOT 1

	PERÍODE 2027
	PREU UNITARI
	QUANTITAT ESTIMADA
	TOTAL (SENSE IVA)


	Elaboració fitxes de Producció
	
	350
	

	Revisió fitxa tècnica
	
	750
	

	Revisió menú x temporada (basal + derivacions)
	
	2
	

	Elaboració nou menú basal (1 temporada x 3 setmanes)
	
	2
	

	Elaboració de derivacions nou menú
	
	128
	

	Adaptació menús segons comentaris assemblees 
	
	64
	

	Redacció Manual Corporatiu de Alimentació i Nutrició.
	
	1
	

	Revisió dels plans APPCC
	
	6
	

	Redacció nou plans APPCC
	
	1
	

	Aplicació nous plans
	
	6
	

	Visites a Residencies
	
	48
	

	Llicència nou programari APPCC
	
	6
	

	Software o web de consulta de menús i fitxes de producció
	
	16
	

	Seguiment  per dubtes i consultes
	
	16
	

	Total
	
	
	 €



	PERÍODE 2028
	PREU UNITARI
	QUANTITAT ESTIMADA
	TOTAL (SENSE IVA)


	Revisió Fitxa de Producció
	
	20
	

	Revisió menú x temporada (basal + derivacions)
	
	2
	

	Elaboració de derivacions nou menú
	
	128
	

	Adaptació menús segons comentaris assemblees 
	
	64
	

	Revisió dels plans APPCC
	
	12
	

	Aplicació nous plans
	
	6
	

	Visites a Residencies
	
	48
	

	Llicència nou programari APPCC
	
	12
	

	Software o web de consulta de menús i fitxes de producció
	
	16
	

	Seguiment  per dubtes i consultes
	
	16
	

	Total
	
	
	

	TOTAL OFERTA PERÍODE 27-28
	
	
	€









· Experiència professional en nutrició i dietètica en l’àmbit de les col·lectivitats (fins a 10 punts)

L’empresa licitadora declara que el professional adscrit al contracte en nutrició humana i dietètica compta amb la següent experiència en la prestació de serveis d'assessorament nutricional, planificació i supervisió de menús en l'àmbit de la restauració col·lectiva, especialment en centres residencials i sociosanitaris.

Cal marcar una de les opcions: 

	Experiència
	Puntuació
	

	Experiència acreditada entre 1 i 2 anys
	3 punts
	☐
	Experiència acreditada de més de 2 anys i fins a 4 anys
	7 punts
	☐
	Experiència acreditada superior a 4 anys
	10 punts
	☐
	Sense experiència
	0 punts
	☐

 
Per obtenir la puntuació cal acreditar l’experiència presentant certificats de serveis prestats, contractes i altra documentació justificativa que permeti verificar la naturalesa dels serveis desenvolupats. 
Si no es marca cap opció s’atorgaran zero (0) punts a l’empresa. 



· Acreditació de formació especialitzada o col·laboració amb IDDSI (fins a 10 punts)

L’empresa licitadora declara que el professional tècnic adscrit al contracte disposa de formació acreditada en la metodologia IDDSI (International Dysphagia Diet Standardisation Initiative).

Cal marcar una de les opcions: 

☐ Acreditació de formació específica impartida o certificada per IDDSI, o formació equivalent degudament acreditada, o per l'acreditació documental de col·laboració formal amb aquesta organització en activitats relacionades amb la implantació de la metodologia (10 punts)

☐ No s’acredita cap de les circumstàncies anteriors (0 punts)

Per obtenir la puntuació cal aportar certificats de formació, diplomes, documents acreditatius de col·laboració o altres justificants equivalents que permetin verificar els coneixements especialitzats en la metodologia IDDSI. 

· Aportació de terminals tàctils per a la gestió digital de cuina i el seguiment del sistema APPCC (fins a 5 punts)

L’empresa declara que aportarà sense cost addicional per a SUMAR els següents terminals tàctils destinats a la consulta de menús, fitxes de producció i a la gestió, registre i seguiment del sistema d'Anàlisi de Perills i Punts de Control Crític (APPCC). 

Cal marcar la quantitat de terminals que s’aportaran (cal marcar una de les opcions)

	Quantitat de terminals tàctils
	Puntuació
	

	Cap terminal tàctil
	0 punts
	☐
	Un terminal 
	1 punt
	☐
	Dos terminals 
	2 punts
	☐
	Tres terminals 
	3 punts
	☐
	Quatre terminals 
	4 punts
	☐
	Cinc terminals
	5 punts
	☐


Cal presentar fitxa tècnica del terminal per valorar les característiques tècniques exigides. 

· Ampliació del nombre de visites presencials anuals als centres (fins a 5 punts)

L’empresa declara que ampliarà el nombre de visites anuals a cada centre, respecte de les 3 visites mínimes per centre anuals establertes al plec sense cap cost addicional.

Cal marcar la quantitat de visites que es faran (cal marcar una de les opcions)

	Quantitat de visites addicionals
	Puntuació
	

	Cap visita
	0 punts
	☐
	Una visita 
	1 punt
	☐
	Dos visites 
	2 punts
	☐
	Tres visites  
	3 punts
	☐
	Quatre visites 
	4 punts
	☐
	Cinc visites
	5 punts
	☐


Les visites addicionals ofertes tindran caràcter obligatori per a l'empresa adjudicatària durant tota la vigència del contracte.


· Ampliació de la formació anual en matèria de seguretat alimentària i APPCC (fins a 5 punts)

L’empresa declara que oferirà les següents sessions formatives en línia addicionals: 

	Quantitat de formacions
	Puntuació
	

	Cap formació addicional
	0 punts
	☐
	Una formació addicional
	2 punts
	☐
	Dos formacions addicionals
	4 punts
	☐
	Tres formacions addicionals
	5 punts
	☐

 
Les formacions addicionals ofertes tindran caràcter obligatori per a l'empresa adjudicatària durant tota la vigència del contracte.

· Verificació anual dels termòmetres de les cuines (fins a 5 punts)

L’empresa declara que es compromet: 

☐Compromís de realitzar una verificació anual del correcte funcionament dels termòmetres utilitzats a les cuines de tots els centres inclosos en el contracte, sense cap cost addicional per SUMAR. 

La millora oferta tindrà caràcter obligatori durant tota la vigència del contracte.

· Formació presencial addicional en tècniques de texturització d’aliments (fins a 5 punts)

L’empresa declara que es compromet: 

☐Compromís d’oferir una sessió formativa presencial addicional de 3 hores a cadascun dels centres inclosos en el contracte

La formació addicional oferta tindrà caràcter obligatori per a l'empresa adjudicatària i s'haurà d'executar dins del període de vigència del contracte

I per què consti, signo aquesta oferta econòmica. 


(lloc i data)

Signatura


________________________________________________________
Informació bàsica sobre protecció de dades
Responsable del tractament: SUMAR, Serveis públics d'acció social de Catalunya MP, SL
Finalitat: Gestionar el procediment de contractació, seguiment del contracte i actuacions que se’n deriven.
Legitimació: Compliment d’una relació precontractual i contractual (art. 6.1.b RGPD).
Destinataris: Les dades del contractista es publicaran d’acord amb la normativa de transparència i de contractes del sector públic.
Drets de les persones interessades: Es poden exercir els drets d’accés a les dades, rectificació, supressió, sol·licitar-ne la portabilitat, o la limitació o oposició al tractament adreçant-se en qualsevol moment a protecciodedades@sumaracciosocial.cat. 
 Pot consultar informació addicional i detallada sobre com exercir els drets i sobre la política de protecció de dades de SUMAR a clàusula trenta-unena del plec de clàusules administratives i www.sumaracciosocial.cat.  
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