
 

 

 

Expedient núm.:3896/2026 
Procediment: POS- Subministrament, instal·lació, posada en funcionament, manteniment i 
garantia del material necessari per a la cuina del casal de Can Prat  
Àrea/Servei: URBANISME 

 
 
 

PLEC DE PRESCRIPCIONS TÈCNIQUES QUE HAN DE REGIR PER A LA 
CONTRACTACIÓ DEL SUBMINISTRAMENT, INSTAL·LACIÓ, POSADA EN 

FUNCIONAMENT I GARANTIA DEL MATERIAL NECESSARI PER A LA 
CUINA DEL CASAL DE CAN PRAT 

 

 
A. OBJECTE DEL CONTRACTE 

El present plec té per objecte establir les prescripcions tècniques que han de regir el 
subministrament, instal·lació, posada en funcionament i garantia del material 
necessari per a la cuina del Casal de Can Prat a Lliçà de Vall. 

Tots els equips descrits hauran de complir el següent: 

 Ser nous d’origen, certificats CE, i adequats per a ús d’un casal i 
professional. 

 Complir les normatives europees i estatals vigents en matèria d’higiene, 
seguretat, compatibilitat electromagnètica i eficiència energètica. 

 Disposar de servei de garantia mínima de 12 mesos, instal·lació completa i 
verificació de funcionament. 

 
B. CRITERIS GENERALS SOBRE DIMENSIONS I AJUSTAMENT A L'ESPAI 

 
D’acord amb l’article 126.6 de la Llei de Contractes del Sector Públic, totes les 
característiques tècniques descrites en aquest plec -incloent-hi dimensions, 
potències, capacitats, materials i configuracions- tenen caràcter orientatiu i no excloent. 
 
Les dimensions indicades s’entenen com a aproximades i admeten una tolerància 
orientativa del ±10%, sempre que l’equip ofert presenti prestacions i funcionalitat 
equivalents i sigui compatible amb l’espai disponible i les necessitats docents del centre. 
 
S’admetran productes, models o solucions tècniques equivalents que ofereixin una 
qualitat, funcionalitat i adequació igual o superior a les especificacions del plec, encara 
que no coincideixin exactament amb les mesures, configuracions o característiques 
enumerades. 

La valoració de l’equivalència i la seva adequació tècnica serà competència 
exclusiva de l’Ajuntament, que emetrà criteri final i vinculant per determinar si les 
característiques del producte proposat compleixen o no els requisits funcionals, espaials i 
pedagògics necessaris. 



 

 

En cap cas aquestes especificacions s’han d’interpretar com una referència a una marca, 
model, procedència o catàleg determinat. 

 
C. DESCRIPCIÓ TÈCNICA DELS EQUIPS 
 

DESMUNTATGE I RETIRADA D’ELEMENTS 

 1Ud. Desmuntatge i Retirada de tots els elements. 
Desmuntatge d'elements d'equipament fix i mòbils, de tot l’espai 
destinat a Cuina i Cafeteria, amb mitjans manuals i mecànics i 
aplec de materials per a la seva retirada. 
Càrrega manual de la runa i/o elements sobre camió o contenidor i 
disposició a l’abocador autoritzat. 
 

 
 

REBOST 01 - ESTANTERIA POLIETILÈ 

 2Ud. Estanteria amb baldes de polietilè amovibles resistents al 
fred fins a -30º C (amb homologació Higiènic Alimentària NF). 
Estructura en Duralinox anoditzat a 15 micres de 1675 mm d´ 
alçada. De fàcil muntatge (sense eines). Fàcil neteja (fins i tot en 

rentaplats). Gran rigidesa pel seu original sistema d´ assemblatge 

d´ ajust cònic. Pes màxim recomanat per prestant inferior 120 

Kg/m, per prestant superior 100 Kg/m. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.077x460x1.685 mm 

 
 

REBOST 02 - ESTANTERIA POLIETILÈ 

 1Ud. Estanteria amb baldes de polietilè amovibles resistents al 
fred fins a -30º C (amb homologació Higiènic Alimentària NF). 
Estructura en Duralinox anoditzat a 15 micres de 1675 mm 

d´alçada. De fàcil muntatge (sense eines). Fàcil neteja (fins i tot 
en rentaplats). Gran rigidesa pel seu original sistema 

d´assemblatge d´ajust cònic. Pes màxim recomanat per prestant 
inferior 120 Kg/m, per prestant superior 100 Kg/m. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.827x460x1.685 mm 

 
 
 



 

 

REBOST 03 - ESTANTERIA POLIETILÈ 

 1Ud. Estanteria amb baldes de polietilè amovibles resistents al 
fred fins a -30º C (amb homologació Higiènic Alimentària NF). 
Estructura en Duralinox anoditzat a 15 micres de 1675 mm 

d´alçada. De fàcil muntatge (sense eines). Fàcil neteja (fins i tot 
en rentaplats). Gran rigidesa pel seu original sistema 

d´assemblatge d´ajust cònic. Pes màxim recomanat per prestant 
inferior 120 Kg/m, per prestant superior 100 Kg/m. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 2.367x460x1.685 mm 

 
 

REBOST 04 - EXTERMINADOR DE INSECTES 

 3Ud. Exterminador insectes amb comandament a distància. 
Tensió reixa 2.000 V. Tub llum actínia: 2 tubs de 20 W. 
Superfície màxima 450 m2. Posició: suspès o sobre la seva 

base. Material: ABS – Alumini. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 640x390x100 mm 
Potència Kw: - Monofàsic 

 
 

MAGATZEM FRED 01 - ARMARI REFRIGERAT 

 1Ud. Aïllament 60 mm, que millora l´ eficiència energètica com la 

higiene. Cos en acer inoxidable. Portes amb tirador. Interior amb 

unions corbes. Dotat de llum interior. Prestatges de varetes 

plastificades. Guies embotides amb 24 nivells. Peus d´acer 
inoxidable regulables en alçada. Unitat condensadora hermètica. 
Refrigerant R290 lliure de CFC. Evaporació automàtica de 

l´aigua. Desguàs a l´interior. Nou control de temperatura de gran 

format i amb gestió de desescarxament automàtic i la il·luminació. 
Alarma visual i sonora de porta oberta. 2 Portes. Classe 

energètica E. Capacitat 1400 L. Potència 0,34 kW. Mides: 
1388x846x2008 mm. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.318x842x2.040 mm 
Potència Kw: 0,34 - Monofàsic 

 
 



 

 

MAGATZEM FRED 02 - ARMARI REFRIGERAT 

 1Ud. Aïllament 60 mm, que millora l´eficiència energètica com la 

higiene. Cos en acer inoxidable. Portes amb tirador. Interior amb 

unions corbes. Dotat de llum interior. Prestatges de varetes 

plastificades. Guies embotides amb 24 nivells. Peus d´acer 
inoxidable regulables en alçada. Unitat condensadora hermètica. 
Refrigerant R290 lliure de CFC. Evaporació automàtica de 

l´aigua. Desguàs a l´interior. Nou control de temperatura de gran 

format i amb gestió de desescarxament automàtic i la il·luminació. 
Alarma visual i sonora de porta oberta. 1 Porta. Classe 

energètica D. Capacitat 700 L. Potència 0,25 kW. Mides: 
693x846x2008 mm. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 653x842x2.040 mm 
Potència Kw: 0,25 - Monofàsic 

 
 

MAGATZEM FRED 03 - ARMARI CONGELADOR 

 1Ud. Armari per a manteniment de congelats de -18 a -20ºC gas. 
Aïllament de 60 mm de gruix, que millora l´ eficient energètica com 
la higiene. Cos interior en acer inoxidable. Portes amb tirador. 
Dotats de llum interior. Prestatges de varetes plastificades, fàcil de 
desmuntar. Guies embotides amb 24 nivells. Peus d´acer 
inoxidable. Unitat condensadora hermètica. Refrigerant R290. 
Evaporació automàtica de l´aigua de desescarxament. Desguàs a 
l´interior de la cambra. Nou control electrònic de temperatura, de 

gran format i amb gestió del desescarxament automàtic i la 

il·luminació. Dotat per 3 graelles. Tensió 230V/1N/50Hz. Mides: 
653x842x2040 mm. Classe energètica D. Capacitat 700 L. 
Potència 0,35 kW. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 653x842x2.040 mm 
Potència Kw: 0,35 - Monofàsic 

 
 

COCCIÓ 01 – CUINA A GAS 6 FOCS SOBRE 

 1Ud. Encimera de cocció monobloc, sobre forn gran a gas, 
realitzada en acer inox AISI-304. Encimera de 20/10 
estampada amb vora anterior antivessament, apta per a unió 
lateral amb junta hermètica de sèrie. Encimera amb 
preinstal·lació per a l´accessori columna d´aigua. Sis 



 

 

cremadors principals amb potència màxima de 9 kW fixats 
hermèticament a l´encimera. Comandaments ergonòmics , 
especialment dissenyats amb una forma que evita filtracions 
d´aigua. Regulació precisa i contínua de la potència d´1,6 a 9 
kW mitjançant vàlvula amb termopar de seguretat. Encesa del 
cremador principal mitjançant cremador pilot permanent de 
baix consum (170W). 

Cremador pilot i termopar situats sota el cos del cremador 
principal, protegits de cops i vessaments. 

Forn de gas GN 2/1 amb vàlvula termostàtica per a regular la 
temperatura de 100ºC a 330ºC. Cremador de flama 
estabilitzada amb flama pilot amb encesa piezoelèctric i 
termopar de seguretat. Camara de cocció de 975x641x390h 
mm d’acer inoxidable. Potencia de forn maxi 10 kW. Terra de 
forn d’acer esmaltat gruixut. Contraporta del forn d’acer inox 
estampat amb junta de laberint. Grau de protecció contra 
l’aigua IPX5. 

Dimensions (ample x fons x alt) 1200 x 750 x 900 mm. 1,2m³. 
180 kg. 55 kW. Equip amb peus d´acer inoxidable en alçada. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1200x750x900 mm 
Dimensions Interior Forn ( Ample x Fons x Alt ): 975x641x390 

mm. Capacitat Forn:  4 x GN 2/1 
Potència Cuina : 55,00 kW 
Potència Forn : 10,00 kW 
Pes net: 180,00 Kg 

 
 

COCCIÓ 02 – FREGIDORA A GAS DE 2 CUBAS 10 + 1 

 1Ud. Fregidora a gas monobloc, sobre moble armari, construït en 
acer inxoidable AISI 304. Encimera de 20/10 estampada amb vora 
interior arrodonida. Capacitat 10 + 10 L. Zona freda per recollir els 
residus de cocció. Temperatura de l´oli amb regulació de 100 a 
185ºC. Comandament per regular la calor. Encenedor 
piezoelèctric amb caputxó de protecció de l´aigua situat al plafó de 
comandaments. Mides: 600x750x900mm. Pes 85 kg. Volum 0,7 

m3. Potència gas 20 kWh. 2 cubes amb capacitat de 10 L 

cadascuna. Equipat amb peus d´acer inoxidable regulables en 

alçada. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 600x750x900 mm 



 

 

Potència Kw: 20,00 
Pes net: 85,00 Kg 

 
 

COCCIÓ 03 – MOBLE AMB ENCAIX A PILAR ELEMENT NEUTRE 

 3Ud. Element neutre muntat sobre moble obert realitzat en acer 
inoxidable AISI 304. Encimera de 20/10 estampada amb vora 
anterior antivessament, apta per a unió lateral amb junta 
hermètica de sèrie. Encimera sense orificis per a xemeneia, 
preparada per assegurar l´ estabilitat i el lliscament de l´ accessori 
tall. 

Encimera preinstal·lació també per a l´accessori d´aigua. Fons top 
completament tancat. Equip amb peus d´acer inoxidable 
regulables en alçada. Dimensions (ample x fons x alt) 400 x 750 x 
900. 34 kg. 0,4m³. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 400x750x900 mm 
Pes net: 34,00 Kg 

 
 

COCCIÓ 04 – FORN DE CONVECCIÓ 6 SAFATES 

 1Ud. Forn combinat elèctric 6 x GN1/1 de vapor directe, panell de 
control amb pantalla tàctil i sistema automàtic de cocció. Mides: 
852x795x775 mm. Pes 107 kg. Volum 0,59 m3. Potència elèctrica 
9,5kW. Voltatge 400-3N/50/60Hz. Capacitat de forn 6x GN 1/1. GN 
Distància entre safates 70 mm. Rang de temperatura 30-270ºC. 
Mode Multicocció. Gràcies a l´accés al Cloud, es pot accedir a 
Connecty cloud. Pantalla a color de 7 polzades. LCD capacitiva, 
d´alta definició, amb elecció de funcions "Pantalla Tàctil". Funció 
Cool Down per al refredament ràpid de la cambra de cocció 
mitjançant ventilador. Condensació de vapor regulada 
automàticament. Sonda al cor multipunt fixa, ø 3 mm. Connexió 
sonda al cor. Possibilitat de configurar l´ apagat del forn al final del 
programa de rentat automàtic. Cambra de cocció en acer 
inoxidable 18/10 AISI 304 gruix 1 mm, emmotllada, amb vores 
completament arrodonits i ampli radi per obtenir un flux d´aire 
adequat i facilitar la neteja. Porta amb vidre doble. Porta amb 
sistema d´ ajust de tancament en tres punts. Sistema d´ 
escalfament cambra de cocció mitjançant resistències elèctriques 
escurçades en acer inox. 

GENERACIÓ VAPOR DIRECTE: Sistema de producció de vapor 



 

 

de tipus directe a la cambra de cocció mitjançant injecció d´ aigua 
directament al ventilador i nebulització en els elements 
d´escalfament. Avantatge: disponibilitat immediata d vapor a la 
cambra de cocció. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 852x795x775 mm 
Potència Kw: 9,50 - Trifàsica 

 
 

COCCIÓ 04 – SUPORT FORN AMB GUIES GN 1/1 

 1Ud. SUPORT FORN AMB GUIES GN 1/1 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 
Potència Kw: 

 
 

COCCIÓ 05 – FRY-TOP A GAS SOBRE MOBLE 

 1Ud. Fry-top a gas amb placa llisa cromada muntat sobre moble 

obert. Mides: 600x750x900 mm. Pes 85 kg. Volum 0,7 m3. 
Potència gas 11 kW. 1 zona de cocció. Temperatura 0-280ºC. 
Construït en acer inoxidable AISI 304. Encimera de 20/10 

estampada amb vora anterior antivessament Orifici de 

descàrrega de greixos circular de 40 Ø mm. Cubeta GN recull 
les seves pròpies. Sortida de gas controlada per vàlvula 

termostàtica. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 600x750x900 mm 
Potència Kw: 11,00 

 
 

COCCIÓ 06 – ENCIMERA D’ACER INOXIDABLE 

 1Ud. Encimera d´acer inoxidable AISI-304 18/10, acabat setinat, 
amb peto sanitari de 100 mm i vora corb. Estructura compacta, 
completament injectada, exterior i interior en acer inoxidable AISI-
304. Portes amb tirador integrat, retorn automàtic i fixació 
d´obertura. Contraportes embotides amb burlet reemplaçable per 
a més aïllament. Interior amb unions corbes per a fàcil neteja. 
Prestatges de vareta plastificada, desmuntables i regulables en 
alçada. Peus ajustables en alçada. Desguàs interior. Panell de 
control frontal i reixeta de ventilació abatible. Refrigerant R290. 



 

 

Evaporador amb tir forçat. Desescarxament i evaporació 
automàtica. 

Control electrònic. Rang de temperatura -2/+8ºC. Inclosa 1 graella 
GN 1/1 + 2 jocs de guies per porta. Tensió 230V/1N/50Hz. Mides: 
1342x700x850 mm. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.342x700x850 mm 
Potència Kw: 0,25 - Monofàsic 
Pes net: 107,00 Kg 
Pes brut: 112,00 Kg 

 
 

COCCIÓ 07 – ENCAIX A PILAR XAPA DE PROTECCIÓ PARED 

 1Ud. Xapa de protecció, de dimensions 4200x1250 cm, fixat a 

parament vertical, amb fixacions mecàniques, d´acer inoxidable 

18/10 AISI 304. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 
Potència Kw: 

 
 

EXTRACCIÓ DE FUMS 01 – SISTEMA EXTINCIÓ INCENDIS 

 
1Ud. SISTEMA EXTINCIÓ INCENDIS (PER CAMPANA 
EXTRACCIÓ DE FUMS) 
Subministrament i instal·lació de sistema PROTECH-T.DOBLE 
Instal·lació de sistema d´extinció d´incendis per a cuines compost 
per: 
-1 sistema d´extinció d´incendis mitjançant carbonat potàssic, 
instal·lat en cuina. dipòsit d´acer de 12l. Carregat amb agent 
extintor ProtechEX, amb pressió incorporada i certificació CE, 
manòmetre, dispositiu tensor. 
Sistema de distribució d´agent extintor de baix PH a força de 
canonada d´acer inoxidable amb unions per pressió. 
-Conjunt de filtres seleccionades segons actuació sobre 1r, 2n o 3r 
nivell de seguretat. (Conductes, plènum i aparells de cocció). 
- Inclou Polsador manual. 
-Actuat per vàlvula d´accionament pneumàtic amb canonada de 
detecció de polímer plàstic tarat a la temperatura adequada. 
Totalment instal·lats, provats i funcionant. Inclouen certificats 
d´instal·lació, contracte de manteniment / garantia, i certificats 
d´assaigs emesos per TÜV i INTERTEK. 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 



 

 

 
 

EXTRACCIÓ DE FUMS 02 – ENCAIX A PILAR EXTRACCIÓN + 
APORTACIÓN  +  Variador Freqüència 

 
1Ud. Campana de 3370x1100x600. Front 450mm amb 
aportació per ranures+ encaix pilar de 890x265 front 450 mm 1,00 
Campana mural 1100x1100x600 mm. front 450 
Aportació per ranura 1,00 
Filtre lamel·les inox. 490x490x50 mm. 8,00 
Pantalla estanca amb llum led 1300 x 100 x 80 mm. a vidre 
temperat opal d´alta temperatura, encastat en campana 2,00 
Pantalla estanca amb llum led 600 x 100 x 80 mm. a vidre 
temperat opal d´alta temperatura, encastat en campana 1,00 
Caixa extracc. ventilador s.o.18/9 400º/2h.4cv.III 1,00  
Tolva s.o. 18/9 ø 450 mm. Galva. 1,00 
Barret jet ø450 mm. Galva. 1,00  
Mts. conducte ø450 mm. Galva. 6,00  
Colze 90 º450 mm. Galva. 2,00  
Colze 45º ø450 mm. Galva. 2,00 
Suport caixa 18/9+silentblocs+junta elàstica 400º/2h. 1,00 
Mt. conducte ø400 mm. Galva. 6,00 
Colze 45º 400x400 ø250 mm. Galva. 1,00  
Colze 90ºø400 mm. Galva. 1,00 
Maneguet corona ø400 mm. Galva. 1,00  
Maneguet corona ø250 mm. Galva. 1,00  
Mt. conducte ø250 mm. Galva. 3,00  
Colze 90 º250 mm. Galva. 2,00 
Colze 45º ø250 mm. Galva. 1,00  
Abraçadores tac ø450 mm. 3,00  
Abraçadores vareta ø400 mm. 2,00  
Abraçadores vareta ø250 mm. 2,00  
Variador de freqüència 5,5 cv. III 1,00  
Consola mites+caixa inox+cable RJ45 1,00  
APORTACIÓ D´AIRE 
Caixa vent. motor transmissió d.o. 10/10 2cv.III 1,00  
Tolva 10/10 ø 300 mm. Galva. 1,00 
Deflector amb Portafiltre 600X600 + Filtre 1,00 
Suport caixa 10/10+silentblocs+junta elàstica antiv. 1,00  
Mt. conducte ø 300 mm. Galva. 3,00 
Abraçadora ø300 mm. Galva. 1,00  
Et simple 90 º300 mm. Galva. 1,00  
Reducció ø300-200 mm. 1,00 
Mts. conducte flexible alumne+pvc ø305mm. 2,00  
Mts. conducte flexible alumne+pvc ø205mm. 2,00  
Maneguet corona ø300 mm. Galva. 1,00  



 

 

Maneguet corona ø200 mm. Galva. 1,00 
Variador Freqüència 2 cv. III. 1,00  
Consola mites+caixa inox+cable RJ45 1,00  
Mà d´obra+ Posada en marxa. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 

 
 

PREPARACIONS 01 – TAULA REFRIGERADA 

 1Ud. Taules refrigerades que compten amb disseny de ventilació 

i condensació frontal, la qual cosa permet òptim rendiment fins i 
tot en espais reduïts. Fabricades en acer inox AISI-304 18/10 

amb estructura compacta, interiors de fàcil neteja i portes amb 

retorn automàtic i bon aïllament. Inclou prestatges ajustables, 
peus ajustables, desguàs interior i accés frontal al quadre de 

comandaments. Funciona amb refrigerant R-290 i té evaporador 
anticorrosiu, aïllament sense CFC. Rang de temperatura -2/+8ºC. 
Tensió 230V/1N/50Hz. Volum net 214 L. 3 Portes. Potència 

elèctrica 0,249 kWh. Mides: 1792x700x850 mm. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.792x700x850 mm 
Potència Kw: 0,25 - Monofàsic 
Pes net: 132,00 Kg 
Pes brut: 139,00 Kg 

 
 

PREPARACIONS 02 – RENTAMANS DE PEU AMB CANYAR 

 1Ud. Rentamans de peu, amb canyar giratori i un polsador . 
Construcció en acer inoxidable AISI 304 18/10. Cubeta de Ø 
360x130 mm. Porta frontal registrable. Subministrament totalment  
equipat (amb latiguillos i "T"). 

Fabricat íntegrament d´acer inox. Cubeta de 360x130 mm. Aixeta 
a mb canó giratori i polsador de peu. Mides 400x440x850 mm 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 400x440x850 mm 

 
 

PREPARACIONS 03 – TAULA MURAL A MIDA TIPUS 1 MONOBLOC 

 1Ud. Taulell inox AISI 304 de 1,5mm de gruix 



 

 

Peto del darrere i lateral de 100mm d´alçada 1 Sines de 
400x500mm amb plafó cobreix-nos Prestatge inferior neutre. 

Espai lliure per a taula freda 700 mm Potes de tub inox regulables 
en alçada Laterals i posterior oberts. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 4600x700x900mm amb punt sanitari rodó 

 
 

PREPARACIONS 04 - AIXETA DE COLZE GERONTOLÒGIC 

 1Ud. Aixeta de colze gerontològic fabricat en llautó cromat d´ 
alta densitat. Maneta ergonòmica que facilita l´ obertura, 
regulació i tancament del cabal d´ aigua. Incorporen latiguillos 

flexibles per a la seva connexió a la xarxa. Accessoris necessaris 

per la seva fixació inclosos. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 

 
 

PREPARACIONS 05 – PRESTATGE MURAL LLIS A MIDA AGAFAT 
AMB POTES A TAULA 

 1Ud. PRESTATGE MURAL LLIS A MIDA AGAFAT AMB POTES A 
TAULA 

Escot a columna amb punt sanitari rodó. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 4340X420 mm amb punt sanitari rodó 

 
 

PREPARACIONS 06 - FORN MICROONES 

 1Ud. Model professional amb volum intern de 25 lts Microones 

amb panell de comandaments "Easy". Maneig extremadament 
senzill. Conjuga les dues característiques que més aprecia el 
professional de la restauració: potència de treball i facilitat de 

maneig. Interior i exterior d´ acer inoxidable Magnetró de 1000W 

La base fixa confereix major capacitat del forn Temporitzador 0´-
60´ Consum 1500W Mesures internes 327x346x200 mm. 

Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 



 

 

Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 510x430x310 mm 
Potència Kw: 1,50 - Monofàsic 
Pes net: 14,70 Kg 

 
 

RENTAT 01 - TAULA D´ENTRADA A RENTAPLATS 

 
1Ud. TAULA D´ENTRADA A RENTAPLATS + PUNT DE 
DIAMANT I DESAIGÜE TIPUS MONOBLOC 
Taula d´entrada rentaplats de 2000x780x900mm:TIPUS 
MONOBLOC 
Taulell inox AISI 304 de 1,5mm de gruix 
Peto del darrere de 150 mm a zona paret amb punt sanitari rodó 
Perfil abocador i punta de diamant amb desguàs 
Cèrcol desbaratament 
Espai lliure per a escombraries 
Sine de 500x400mm amb plafó cubresè. Perfil guia per a cistelles 
Prestatge inferior neutre potes de tub inox 
Laterals i trasera oberts d´alçada, 
Amb una cantonada arrodonida. Amb escot per columna 
Construïda en acer inoxidable 18/10 AISI 304. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 2000x780x900mm 

 
 

RENTAT 02 - AIXETA DUTXA DUES AIGÜES 

 
1Ud. Aixeta dutxa dues aigües amb aixeta d´ alta qualitat, durador 
i ergonòmic. Dissenyat per a ús intensiu en cuines professionals. 
Fabricat en llautó cromat d´ alta densitat, amb molls d´ acer 
inoxidable i tub flexible resistent a l´ alta temperatura i pressió de l´ 
aigua. Incorpora latiguillos flexibles per a la seva connexió a la 
xarxa. Accessoris necessaris per a la seva fixació inclosos. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 

 
 

RENTAT 03 - PRESTATGE DE TUB AGAFAT A TAULA AMB POTES 

 
1Ud. PRESTATGE DE TUB AGAFAT A TAULA AMB POTES 
Dimensions 1200x450 mm en acer inox AISI 304 de 1,5mm de 
gruix. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 



 

 

Dimensions: 1200x450 mm 

 
 

RENTAT 04 - RENTAPLATS DE CÚPULA 

 
Construcció en acer inox. Doble paret amb aïllament tèrmic i 
acústic. Cuba de rentat estampada, amb angles arrodonits sense 
soldadures. Bomba de rentat vertical amb auto drenatge, garantint 
màxima higiene i eficiència en el rentat. Braços de rentat i aclarit 
independents en acer inox. Doble filtre intercanviable i fàcilment 
extraïble. Dotació: 2 cistelles de plats i 1 cistella de vasos. 
Dimensions: 655x785x1480 mm. 
Dimensions cistella: 500x500 mm. Potència total: 6,5 kw. Alçada 
útil porta: 405 mm. Voltatge: 3x400/230 v. Capacitat cuba: 20 l. 
Capacitat calderí: 9 l. Consum aigua/cicle: 2,6 l. Resistència 
calderí: 6 kw. Resistència cuba: 3 kw. Durada cicle: 120-180 
segons. Capacitat cistella: 18 plats . Dotació cistella: 2 Plats i 1 de 
gots. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 655x785x1.480 mm 
Potència Kw: 6,50 - Trifàsica 

 
 

RENTAT 05 - TAULA DE SORTIDA TIPUS MONOBLOC + RENTAT 

 
1Ud. TAULA DE SORTIDA TIPUS MONOBLOC + RENTAT 
Taula de sortida rentaplats de 1100x780x900mm: 
Taulell inox AISI 304 de 1,5mm de gruix 
Peto del darrere de 150mm d´alçada amb punt sanitari rodó i perfil 
salva aigües en tot el seu perímetre. Peto lateral a 1 costat amb 
punt sanitari rodó i perfil salva aigües en tot el seu perímetre. 
Perfil guia per a cistelles 
Potes de tub inox regulables en alçada Laterals i posterior oberts. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 1100x780x900mm 

 
 

RENTAT 06 - ECO-STANDARD BAIKAL 2.0 HF 

 
1Ud. Programació electrònica. Diàmetres de connexions 
entrada/sortida de 3/4". Procés de regeneració retardat. Baix 
consum de sal en regeneració. Dipòsit de sal en mullat. Nº 
regeneracions diàries màximes: 1 al dia. 
Cabal màxim de vàlvula: 2500L/h. Límit màxim de resines 25 L. 



 

 

Mixing incorporat en vàlvula, per a obtenció de la qualitat d´ aigua 
desitjada. Dipòsit de salmorra de polietilè amb sobreeixidor. 
Botella 12L i 30 L de resines d´ intercanvi iònic, amb junta 
antibacterià. Bypass incorporat a la vàlvula. Aforament de desguàs 
d´1/2". 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 470x320x598 mm 

 
 

RENTAT 07 - FILTRE SEDIMENTS 1" 

 
1Ud. Filtre sediments 1". (50µ). 
 
 
 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 

 
 

RENTAT 08 - ESTANTERIA POLIETILÈ 

 
1Ud. Estanteria amb baldes de polietilè amovibles resistents al 
fred fins a -30º C (amb homologació Higiènic Alimentària NF). 
Estructura en Duralinox anoditzat a 15 micres de 1675 mm d´ 
alçada. De fàcil muntatge (sense eines). Fàcil neteja (fins i tot en 
rentaplats). Gran rigidesa pel seu original sistema d´ assemblatge 
d´ajust cònic. Pes màxim recomanat per prestant inferior 120 
Kg/m, per prestant superior 100 Kg/m. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.077x460x1.685 mm 

 
 

RENTAT 09 - ESTANTERIA POLIETILÈ 

 
1Ud. Estanteria amb baldes de polietilè amovibles resistents al 
fred fins a -30º C (amb homologació Higiènic Alimentària NF). 
Estructura en Duralinox anoditzat a 15 micres de 1675 mm d´ 
alçada. De fàcil muntatge (sense eines). Fàcil net (fins i tot en 
rentaplats). Gran rigidesa pel seu original sistema d´ assemblatge 
d´ajust cònic. Pes màxim recomanat per prestant inferior 120 
Kg/m, per prestant superior 100 Kg/m. 
Prestatgeria de peu amb 4 prestatges. Suports d´alumini anoditzat 



 

 

i baldes de polietilè. Mides: 1617x460x1675 mm. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.617x460x1.685 mm 

 
 

BAR 01 - BARRA DE BAR TAULELL TIPUS MONOBLOC RECTE 

 
1Ud. BARRA DE BAR TAULELL TIPUS MONOBLOC RECTE + 
REPOSAPEUS DE TUB AGAFAT A TERRA. 
Dimensions 5940x600x1150 
Estructura tubular soldada i forada interior amb inoxidable, 
decoració amb DM hidròfug resistent a l´aigua, sòcol d´inoxidable 
per aguantar decoració de silestone blanc. 
Construïda en acer inoxidable 18/10 AISI 304. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 5940x600x1150mm 

 
 

BAR 02 - REFREDADOR D´AMPOLLA + 2/ + 8ºC 

 
2Ud. Estructura compactada totalment injectada amb panells 
exteriors en acer inox. Interior en acer inox. Interior amb unions 
corbes per facilitar la neteja. La seva especialitat disseny de 
ventilació permet ubicar el boteller contra la paret i entre mobles, 
sense que el seu rendiment es vegi afectat. Unitat condensadora 
extraible. 
Portes corredisses amb tirador incorporat. Quadre de 
comandaments i reixa de ventilació del motor amb obertura frontal 
pivotant. Separadors verticals de varetes plastificades. Peus d´ 
acer inox en alçada. Unitat condensadora hermètica amb 
condensador ventilat. Refrigerant ecològic R-600 lliure de CFC. 
Desguàs a l´interior de la cambra. Aïllament 40 kg/m3. Evaporador 
estàtic de tub de coure i aletes d´ alumini. Control de temperatura 
per termòstat. Interruptor lluminós marxa-atur. Temperatura + 2/ + 
8ºC amb 32ºC de temperatura ambient. Tensió 230 V 1+N -50 Hz. 
3 Portes. Capacitat 420 lts. Potència 0,21 kW. Acabat inoxidable. 
Mides: 1504x560x850 mm. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1504x560x850 mm 

 
 

BAR 03 - RENTAPLATS 



 

 

 
1Ud. Cistella 40x40 cm. Alçada útil de rentat 24 cm. Cicle de rentat 
2 minuts. Dosificador abrillantador. Doble filtre en cuba. Micro 
seguretat a porta. Xassís mono paret. Dimensions 46,5x51,5x63 
cm. Potència total 2,77 Kw. Voltatge 230 V. II. Dotació: 2 cistelles 
de gots. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 465x515x630 mm 
Potència Kw: 2,77 - Monofàsic 
Pes net: 42,00 Kg 

 
 

BAR 04 – FILTRE DESCALCIFICADOR 12 LITR 

 
1Ud. Descalcificador manual de 12 lt. De capacitat. Indicat per al 
descalcificat de l´ aigua utilitzada per alimentar les màquines. 
Construcció en acer inox. 18/8. Ø185x500 mm. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 185x185x500 mm 

 
 

BAR 05 – AIXETA CAÑO BAJO AMB COMANDAMENT ALT 

 
1Ud. Aixetes industrials d´alta qualitat, duradors, di senyats per al 
seu ús intensiu en cuines. Fabricats en llautó cromat d´alta 
densitat . Manetes ergonòmiques que faciliten l´obertura, regulació 
i tancament del caudat d´aigua. Incorporen latiguillos flexibles per 
a la seva connexió a la xarxa. Ací necessaris per a la seva fixació 
inclosos. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 

 
 

BAR 06 – SOTA BARRA TAULELL TIPUS MONOBLOC 

 
1Ud. SOTA BARRA TAULELL TIPUS MONOBLOC 
Estructura tubular soldada, AMB SINÉ DE 40X40 CM, MARC DE 
REFORÇ, ESPAI CERVESA + RENTAGOTS I ESCOMBRARIES. 
 
Construïda en acer inoxidable 18/10 AISI 304. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions: 2940x600x850 mm 



 

 

 
 

BAR 07 – TAULA REFRIGERADA 

 
1Ud. Taula refrigerades que compten amb disseny de ventilació i 
condensació frontal, la qual cosa permet òptim rendiment fins i tot 
en espais reduïts. Fabricades en acer inox AISI-304 18/10 amb 
estructura compacta, interiors de fàcil neteja i portes amb retorn 
automàtic i bon aïllament. Inclou prestatges ajustables, peus 
ajustables, desguàs interior i accés frontal al quadre de 
comandaments. Funciona amb refrigerant R-290 i té evaporador 
anticorrosiu, aïllament sense CFC. Rang de temperatura -2/+8ºC. 
Tensió 230V/1N/50Hz. Volum net 214 L. 3 Portes. Potència 
elèctrica 0,249 kWh. Mides: 1792x700x850 mm. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 1.792x700x850 mm 
Potència Kw: 0,25 - Monofàsic 
Pes net: 132,00 Kg 
Pes brut: 139,00 Kg 

 
 

BAR 08 – TRAS BARRA TAULELL TIPUS MONOBLOC AMB EXCAIX 
PILAR 

 
1Ud. TRAS BARRA TAULELL TIPUS MONOBLOC 
TRASBARRA fabricat en acer inoxidable AISI-304. Proveïda una 
zona de 2000 mm lliure per nevera , moble cafeter amb dos 
portes, un calaix i un calaix pica marro . Resta prestatge inferior i 
dos entremitjos. Plastró de 100 mm. 
Mides totals: 5960x600x1050 mm. 
Estructura tubular soldada, amb moble prestatgeria + forat 
fabricador de glaçons + moble cafetera. Construïda en acer 
inoxidable 18/10 AISI 304. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 5960x600x1050 mm 

 
 

BAR 09 – FABRICADOR DE GEL A CUBITOS 

 
1Ud. Exterior en acer inox AISI 304, carrosseria monobloc en inox 
amb aïllament en poliuretà injecta do a alta pressió, lliure de 
CFC´S. Contenidor en A BS alimentari. Evaporador estanyat. 
Sistema de fa brillantor de gel per injecció mitjançant difusor és 
metàl·lics de secció reforçada, i fàcilment desmuntables, per 
permetre un gran pas d´aigua i r eduir els efectes causador per 



 

 

aigües dures. Producció amb temperatura ambient a + 21ºC i 
aigua a + 1 5ºC. Porta, exterior en acer inox. voltatge 1x230 
V/50Hz. Mesures sense potes, alguna pota regulable. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 580x500x690 mm. 
Potència Kw: 0,45 - Monofàsic 

 
 

BAR 10 – FILTRE DESCALCIFICADOR 12 LITR 

 
1Ud. Descalcificador manual de 12 lt. De capacitat. Indicat per al 
descalcificat de l´ aigua utilitzada per alimentar les màquines. 
Construcció en acer inox. 18/8. Ø185x500 mm 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 185x185x500 mm. 

 
 

BAR 11 – TALLADORA D’EMBOTITS 

 
1Ud. Construïda en aliatge d´ alumini fos i lacat. Afilador 
incorporat. Relé conrear-me. Amb anell protegeix ganivetes. Doble 
polsador baixa tensió. Amb normativa TUV-GS. Dimensions: 
475x405x380 mm. Diàmetre de la ganiveta 250 mm. Potència: 240 
w. Voltatge: 1x230V. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 290x430x400 mm. 
Potència Kw: 0,24 - Monofàsic 

 
 

BAR 12 – FORN MICROONES 

 
1Ud. Model professional amb volum intern de 25 lts Microones 
amb panell de comandaments "Easy". Maneig extremadament 
senzill. Conjuga les dues característiques que més aprecia el 
professional de la restauració: potència de treball i facilitat de 
maneig. Interior i exterior d´ acer inoxidable Magnetró de 1000W 
La base fixa confereix major capacitat del forn Temporitzador 0´-
60´ Consum 1500W Mesures internes 327x346x200mm. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 510x430x310 mm. 
Potència Kw: 1,50 - Monofàsic 
Pes net: 14,70 Kg 



 

 

 
 

BAR 13 – PRESTATGERIA PER  MICROONES 

 
1Ud. Dissenyada per penjar a la paret el microones o altres 
aparells. Fabricada en acer inoxidable. Cartells a paret amb 
trepants d´ Ø 8 mm. Tacs i cargols per a la seva instal·lació 
inclosos. Orifici per a cablejat d´ Ø 60 mm. Se subministra 
totalment soldada amb cartel·les desmuntades. Mides: 
600x400x230 mm. 
 
Inclòs transport, muntatge i posta en marxa. 
Dimensions ( Ample x Fons x Alt ): 600x400x230 mm. 

 
 

MOBILIARI 01 – TAULES 

 
12Ud. Taula de disseny contemporani amb estructura de tub 
acerat pintat i tauler disponible a werzalit, melamina o xapa de 
faig. Pensada per a espais interiors d´hostaleria i hoteleria, 
destaca per la lleugeresa visual, la resistència i la facilitat de 
manteniment. 
 
Inclòs transport i muntatge. 
Dimensions ( Ample x Fons ): 70x70 cm. 

 
 

MOBILIARI 02 – BUTAQUES 

 
24Ud. Butaca de disseny modern amb braços, estructura 
metàl·lica d´alumini i carcassa de polipropilè. Creat per a espais 
interiors contract, ofereix una solució lleugera, resistent i de fàcil 
manteniment, ideal per a restaurants, hotels i cafeteries que 
requereixen durabilitat, ergonomia i una estètica contemporània. 
 
Descripció general: 
Carcassa: Polipropilè un material molt més pràctic de netejar, 
disponible en tres colors (beix, negre i blanc). Estructura: Tub 
acerat, acabat negre o alumini. 
 
Inclòs transport i muntatge. 
Dimensions: 

 
 

ACTUACIONS ANEXES 01 – PALETERIA 



 

 

 
1.- PALETERIA 
1.1 Realitzar l'enderrocament de la barra actual, i desmuntatge 
dels accessoris instal·lats. 
1.2 Realitzar envà de pladur tipus paret divisòria, per a la 
separació de la cuina, l'altura serà de 1,20mts i de llarg 3mts. 
1.3 Subministrament i col·locació de taulells de 20x20 en blanc per 
a la nova paret divisòria en cuina. 
1.4 Fer el canvi de taulells trencats o deteriorar-vos en la cuina. 
1.5 Realitzar noves ventilacions superior i inferior en la cuina. 
Execució completa de la instal·lació, incloent de forma expressa 
totes les ajudes del ram de paleta necessàries per al seu correcte 
funcionament i acabat. 

 
 

ACTUACIONS ANEXES 02 – ELECTRICITAT 

 
2.- ELECTRICITAT 
2.1 Realitzar 2 línies elèctriques per a la cafetera i el forn, sortint 
des del quadre general de l'edifici i passant noves línies 
elèctriques sota canonada plàstica asta el punt de connexió. 
2.2 Realitzar 3 línies elèctriques per a 3 motors de persiana en 
cuina. 
2.3 Subministrament i col·locació de 3 motors de persiana en les 3 
finestres de la cuina. 
2.4 Realitzar la modificació de la instal·lació actual de les pantalles 
de sostre cuina. Col·locant noves pantalles led de 2x1500mm 
color 6000. 
2.5 Realitzar nova escomesa elèctrica des del quadre general fins 
al subquadre elèctric en cuina. Amb cable lliure halogen de 
5x16mm. 
2.6 Preparació d'endolls en el magatzem per a les neveres. 
2.7 Subministrament i col·locació de llums en la barra. 
Execució completa de la instal·lació, incloent de forma expressa 
totes les ajudes del ram de paleta necessàries per al seu correcte 
funcionament i acabat. 

 
 

ACTUACIONS ANEXES 03 – CARPINTERIA 

 
3.- CARPINTERIA 
3.1 Subministrament i col·locació de panells tipus Fenòlic blanc de 
gruix 9mm per a la paret del darrere de la barra i del frontal de la 
nova barra. 
3.2 Subministrament i col·locació de prestatgeries de fusta tipus 
Fenòlic en gris ciment 
Execució completa de la instal·lació, incloent de forma expressa 
totes les ajudes del ram de paleta necessàries per al seu correcte 



 

 

funcionament i acabat. 

 
 

ACTUACIONS ANEXES 04 – AIGUA 

 
4.- AIGUA 
4.1 Realitzar instal·lació d'aigua i desguàs per a la nova posició 
del forn, aigüera i termo elèctric 
Execució completa de la instal·lació, incloent de forma expressa 
totes les ajudes del ram de paleta necessàries per al seu correcte 
funcionament i acabat. 

 
 

ACTUACIONS ANEXES 05 – GAS 

 
5.-GAS 
Realitzar la modificació dins de la cuina de la instal·lació de gas 
actual i deixant preparada per a la col·locació de la maquinària. La 
instal·lació serà coure de 28 amb soldadura forta i en cada 
maquinària tindrà la seva clau de tall i flexo de connexió. Es 
col·locarà electrovàlvula per a cort de gas si no funciona la 
campana.  
Execució completa de la instal·lació, incloent de forma expressa 
totes les ajudes del ram de paleta necessàries per al seu correcte 
funcionament i acabat. 

 
 

TRANSPORT I MONTATGE 01 

 
Transport, muntatge i posta en marxa de tots els elements. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
D. QUADRE RESUM DE PREUS UNITARIS 

 



 

 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

E. INSTAL.LACIÓ I POSADA EN FUNCIONAMENT 
 

 L’adjudicatari realitzarà la instal·lació completa, connexions necessàries i 
verificació.  Per aquesta instal·lació es seguirà la distribució del elements 
indicada en el Plànol incorporat als plecs tècnics. 

 Inclou retirada d’embalatges i posada en marxa. 

 S’inclou una partida de muntatge i ajust del mobiliari. 

 Termini màxim d’instal·lació: 12 setmanes. 
 

 
F. GARANTIA I MANTENIMENT 
 
● Mínim 12 mesos de garantia total. 
● Clàusula de Servei Tècnic i Manteniment 

 L’adjudicatari haurà de garantir la disponibilitat d’un servei tècnic adequat i eficaç 
per a la maquinària objecte del contracte durant tot el període de garantia i, si 
escau, durant el període de manteniment ofert. 

 A tal efecte, haurà de complir com a mínim les següents condicions: 

- Termini de resposta: El servei tècnic haurà d’atendre qualsevol avís d’avaria 
o mal funcionament en un termini màxim de 48 hores des de la comunicació 
per part de l’òrgan contractant. 

- Termini d’intervenció i reparació: La intervenció tècnica haurà de realitzar-
se en un termini que permeti la reparació o restabliment operatiu de la 
maquinària en un temps raonable, que no podrà excedir de 5 dies laborables, 
excepte causa degudament justificada. 

- Mitjans tècnics i humans: L’adjudicatari haurà de disposar, directament o 
mitjançant acords amb serveis autoritzats, de personal qualificat, mitjans 
tècnics i recanvis suficients per garantir el compliment dels terminis establerts. 



 

 

- Cobertura territorial: El servei tècnic haurà d’estar operativament capacitat 
per prestar assistència al lloc d’instal·lació de la maquinària, assegurant el 
compliment dels nivells de servei exigits en el present plec. 

- Acreditació: Juntament amb l’oferta, el licitador haurà de aportar una 
declaració responsable descrivint l’organització del servei tècnic, els mitjans 
disponibles i el procediment d’atenció d’incidències. 




