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PRESCRIPCIO PRIMERA. Objecte del contracte

L’'objecte d’aquest contracte és el servei de menjador escolar i monitoratge inter lectiu dels
alumnes de les seglients escoles i amb la seglient previsié segons les dades del darrer curs
escolar (a efectes informatius):

Centre Gratuits Subvencionats (Ajudes Sense dret a

escolar no obligatoris) gratuitat

Garona (Vielha) 150 16 100
Ruda (Salardu) 29 1 18
Loseron (Arties) 2 10 25
Castet Leon (Es Bordes) 11 15 18
San Roc (Bossost) 3 19 20
Alejandro Casona (Les) 4 18 18
TOTAL 199 79 199

El nombre d’alumnes pot variar a l'alca o la baixa durant un mateix curs escolar o dels
diferents cursos escolars durant la vigéncia del contracte.

El servei es prestara tots els dies lectius d’acord amb el calendari escolar que per a cada
curs académic aprovi el Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya.
Aproximadament sén 177 dies lectius cada curs.

Per tal de garantir la prestacio del servei de menjador escolar i monitoratge interlectiu s’ha
de complir el que estableix el Decret 160/1996, de 14 de maig, pel qual es regula el servei
del menjador escolar en els centres publics que son titularitat del Departament d’Educacié.

Amb subjeccié a les condicions seglients i la legislacié vigent:

1. El calendarilectiu als centres escolars és de cinc dies a la setmana
2. Els servei de menjador haura d’adequar-se als horaris previstos en cada centre en
funcio dels seu horari lectiu.

Entenent que el menjador escolar ha de tenir continguts educatius, aquest ha de complir
amb les seglients finalitats:

1. Respondre alanecessitat fisioldgica de menjar, pero no només des del punt de vista
biologic, sind essent conscient del procés reparador que significa tant fisicament
com psicologicament.

2. Establir un espaide descansilleure entre la jornada del mati i de la tarda, suposant
una millora en el rendiment de I'alumne.

3. Educariaprendre envalorsiconductes, fomentant la convivéncia social.

PRESCRIPCIO SEGONA. Caracteristiques técniques del servei

Tenint en compte aquestes finalitats, el servei haura de respectar els segiients punts:
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| 2.1.Serveis inclosos al servei de menjador escolar

El servei que haura d’assumir I'empresa adjudicataria que dugui a terme el servei sén els
seglents:

a) Facilitar el menjar als alumnes usuaris del menjador.

b) Vigilanciaiassisténcia als alumnes mitjancant el personal contractat, respectant la
legislacié vigent, en les instal-lacions destinades a menjador escolar i en la resta
d’espais. Aquesta assisténcia haura de garantir el compliment obligatori dels Pla de
Funcionament aprovat pels centres escolars.

¢) Manteniment adient delesinstal-lacions que s'utilitzen i dels equipaments.

d) Aportacioireposicio del material necessari per ala prestacié del servei.

e) Neteja, reparaciéi conservacio dels estris i electrodoméstics existents.

| 2.2. Localitzacio del menjador escolar i descripcié de les instal-lacions

a) Escola Garona

Lesinstal-lacions del servei de menjador d’aquest centre es troben situadesalasevaseu a
Betren per atendre als alumnes d’educacid infantil i educacié primaria. Consten de:

- Un office d’'aproximadament 57 m>
- Una sala menjador d’aproximadament 185 m>. La capacitat aproximada del
menjador és de 123 persones.

b) EscolaCastethLeon

Lesinstal-lacions del serveide menjador d’aquest centre es trobensituadesalasevaseu a
Es Bordes per atendre als alumnes d’educacié infantil i educacioé primaria. Consten de:

- Unasalamenjador de 42 m2. La capacitat aproximada del menjador és de 30
persones.

- Cuinaequipadaamb frigorific, una pica d’aiguai un microones

- Duessalesdejocsques’utilitzen encas de maltemps

¢) EscolaSantRoc

Lesinstal-lacions del servei de menjador d’aquest centre es troben situadesalasevaseu a
Bossost per atendre als alumnes d’educacio infantil i educacié primaria. Consten de:

- Unasalamenjador d’aproximadament 24,28 m>. La capacitat aproximada del
menjador és de 18 persones.
- Cuinaequipada amb nevera, rentavaixelles, microones i aigliera.

d) Escola Alejandro Casona:

Lesinstal-lacions del serveide menjador d’aquest centre estrobensituadesalasevaseu a
Les per atendre als alumnes d’educacié infantil i educacié primaria. Constende:

- Unasalamenjador de 60 m2. La capacitat aproximada del menjador és de 35
persones.
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Un office amb rentavaixelles, nevera, aigliera i microones

e) EscolaLoseron:

Lesinstal-lacions del serveide menjador d’aquest centre estrobensituadesalasevaseu a
Arties per atendre als alumnes d’educacié infantil i educacié primaria. Consten de:

Una sala menjador de 75 m2. La capacitat aproximada del menjador és de 45
persones.

Un office equipat amb nevera, rentavaixelles i aigliera.

f) EscolaRuda

Lesinstal-lacions del serveide menjador d’aquest centre estrobensituadesalasevaseua
Salardu per atendre als alumnes d’educacié infantil i educacié primaria. Consten de:

Un office equipat amb rentavaixelles, frigorific-congelador i microones de 12 m2

Una sala menjador de 60 m2. La capacitat aproximada del menjador és de 35
persones.

| 2.3. Destinataris del servei de menjador escolar i forma de facturacié

Els destinataris del servei de menjador escolar sén alumnes d’educacio infantil i primaria
Val d’Aran matriculats als centres referenciats i que es troben contemplats al Decret
160/196, de 14 de maig.

Els destinataris del servei de menjador escolar es divideixen en:

a) Usuaris amb dret a servei gratuit (per distancia): Alumnes amb dret a servei de

b)

menjador i monitoratge inter lectiu gratuit (article 2 del Decret 160/1996). El
nombre inicial d’'usuaris inclosos en aquest apartat és de 199 al'inici del curs escolar
2025-2026.

El nombre total d'usuaris sera variable, en tant que poden produir-se variacions a
I’alca o la baixa del nombre real d’escolars en el moment de formalitzar el contracte i
durant la vigéncia del mateix.

El cost derivat de la prestacié del servei als alumnes amb dret a la gratuitat haura
d’ésser facturat mensualment per I'adjudicataria al Conselh Generau d'Aran, al que
caldra aplicar el preu d’adjudicacié per alumne/dia lectiu amb menjador i
monitoratge.

L’adjudicataria no podra exigir cap import o percentatge als usuaris.

Usuaris subvencionats (ajudes socioeconomiques): Alumnes que gaudeixen d’'una

ajuda en aplicacio de l'article 21 del Decret 160/1996. El nombre inicial d’usuaris
inclosos en aquest apartat és de 79 a l'inici del curs escolar 2025-2026.

El cost derivat de la prestacié del servei als alumnes que no té dret a la gratuitat pero
gue gaudeix d’'una subvencié pel servei de menjador escolar haura d’ésser facturat
mensualment per [l'adjudicataria al Conselh Generau d'Aran en la part
subvencionada en els casos d’abonaments. La factura haura d’anar acompanyada del
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d)

corresponent llistat facilitat pels Serveis Socials del Conselh Generau d’Aran.

En els casos de titols individuals, seran adquirits per Serveis Socials i facturats per
I’adjudicatari directament al Conselh Generau d'Aran.

La part no subvencionada sera pagada pels usuaris d’acord amb el que estableixin les
bases reguladores de la concessié d’ajuts de menjador escolar per raons
socioeconomiques a escolars d’ensenyament obligatori escolaritzats a centres
publics de la Val d’Aran o, a manca de previsié en aquestes, pel que s’estableix a
I’apartat 1 per als usuaris opcionals.

No obstant, un cop adjudicat el contracte, aquests sistema de facturacié s’adaptara
al que els Serveis Socials, en atencié a garantir la maxima confidencialitat i drets dels
menors, sol:liciti durant la vigéncia del contracte.

Usuaris sense dret a servei gratuit: Alumnes, sense dret a menjador gratuit, que
voluntariament fan Us del servei de menjador. Resten obligats a pagar el preu
directament a l'empresa adjudicataria, en el que estara inclos el cost del
monitoratge. El nombre inicial d’'usuaris inclosos en aquest apartat és de 199 a l'inici
del curs escolar 2025-2026, encara que és un nombre forca variable.

L'adjudicatari s’encarregara directament del cobrament del preu del
menu/dia/alumne a aquests usuaris, d’acord amb el preu d’adjudicacio.

Els usuaris del servei de menjador escolar que no siguin beneficiaris de la gratuitat
hauran d'efectuar el pagament directament a I'empresa adjudicataria, mitjancant el
sistema de cobrament que aquesta implementi a través de I'aplicacié informatica.
L'empresa adjudicataria haura d'informar el Conselh i els centres docents sobre el
funcionament del sistema i les instruccions d'Us corresponents. Aixi mateix, el
sistema haura de garantir la maxima flexibilitat horaria per a la realitzacié dels
pagaments, de manera que les families els puguin efectuar amb caracter previ a la
prestacioé del serveiien I'horari que els resulti més convenient.

Usuaris professors, personal administratiu i de serveis generals del centre, son
usuaris que tot i no ser alumnes mantenen alguna vinculacié amb el centre escolar i
tenen la necessitat d’utilitzar el servei de menjador. Aquest col-lectiu resta obligat a
pagar el preu de l'adjudicaci6 amb el descompte de I'equivalent als servei de
monitoratge, directament a I'adjudicatari.

Usuaris vinculats al CETEI: Tindran la consideracié d'usuaris vinculats al CETEI els
alumnes de I'Institut d'Aran integrats en els programes formatius i esportius
desenvolupats per aquest organisme que, amb la finalitat de facilitar i compatibilitzar
la seva activitat académica i esportiva i optimitzar la seva jornada lectiva, facin s del
servei de menjador escolar.

Aquests usuaris podran utilitzar el servei de menjador de I'Escola Garona de Vielha,
en funcié de la disponibilitat de places i de I'organitzaci6 del servei.

El preu aplicable sera el corresponent als usuaris esporadics aprovat per |'drgan
competent.

Als efectes de la prestacié del servei i del calcul de les ratios de monitoratge, el
contractista haura de computar aquests usuaris com a alumnat d'educacié
secundaria, aplicant una ratio minima d'un monitor o monitora per cada trenta
usuaris (1/30), o la que resulti exigible d'acord amb la normativa vigent.

La incorporacié d'aquests usuaris al servei requerira, en tot cas, la conformitat de les
direccions dels centres educatius afectats, |'aprovacié del corresponent Consell
Escolar i el vistiplau dels Serveis Territorials d'Educacid, o de I'organisme que
n'assumeixi les competéncies.
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En cas que qualsevol usuari abandoni el centre escolar abans de la finalitzacié del curs
escolar aixi com en casos de baixa médica prolongada (superior a dues setmanes) o altres
casos degudament justificats, I'adjudicatari no podra exigir el cost del servei a comptar
de la data de baixa, sense dret a percebre per aquest concepte cap tipus d'indemnitzacié
per part del Conselh Generau d'Aran.

L'empresa adjudicataria haura de disposar d'una plataforma digital de gestié del servei
de menjador escolar que permeti el seguiment, el control i la gestid dels apats diaris de
tot I'alumnat usuari del servei.

L'Gs d'aquesta plataforma sera obligatori per a totes les families usuaries del servei, amb
independéncia que l'alumnat sigui beneficiari de la gratuitat total, d'una bonificacié
parcial o que assumeixi integrament el cost del menjador. L'empresa adjudicataria haura
de garantir que totes les altes, baixes, incidéncies i reserves de menus es gestionin
mitjancant aquesta plataforma.

La plataforma haura de permetre, com a minim:
e Laconsultaigestié dels menus contractats i efectivament servits.
o Elregistre deles assisténcies i incidéncies diaries.
o Laidentificacié de I'alumnat beneficiari de gratuitats o bonificacions, d'acord amb la

informacio facilitada pel Conselh Generau d'Aran.
e L'extraccid d'informes detallats del nombre de menus servits, diferenciats per centre
educatiu, periode i tipologia d'usuari.

L'empresa adjudicataria facilitara al Conselh Generau d'Aran un accés d'administracié o
de consulta a la plataforma, amb les funcionalitats necessaries perqué pugui verificar en
qualsevol moment el nombre de menus efectivament servits i comprovar les dades de
facturacié.

La plataforma haura de garantir el compliment de la normativa vigent en matéria de
proteccié de dades de caracter personal, seguretat de la informacié i accessibilitat, aixi
com assegurar la disponibilitat de la informacié durant tota la vigéncia del contracte.

| 2.4. Organitzacio dels torns per a la prestacio del servei

La distribucioé dels alumnes en els diferents torns quedara definida en funcié dels horaris
dels centres, de la seva direccié i el pla de funcionament de menjador de cada una de les
escoles. L’ haura de presentar I'adjudicatari d’acord amb els elements anteriorment
nomenats i amb I'adopcié de les mesures recomanades per les autoritats sanitaries i
educatives.

| 2.5 Altres espais i atenci6

Enel periode de temps entre lajornadalectiva del matiidelatarda,durant el qual es facilita
el servei de menjador, els alumnes seran atesos pels monitors, en els patisinteriors i exteriors
existents als centres, i en la resta d’espais que autoritzi la direccié de cada un dels centres i
d’acord amb el pla de funcionament de cada centre docent i d’acord amb les directrius
aprovades per les autoritats sanitaries i el Departament d’Educacié.

| 2.6. Distribucié dels menus

L’empresa adjudicataria, que haurade tenir I'autoritzacié sanitaria necessaria, realitzara el
serveis de lliurament de menjar al menjador escolar i de monitoratge del menjador.
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El personal encarregat deladistribucié dels menus als usuaris sera el personal contractat per
I'empresa adjudicataria.

Els menus es reparteixen als alumnes d’educacio infantil mitjancant safates individuals, i
mitjancant I'autoservei als alumnes de primaria. Sén ells mateixos que recullen les plates
individuals on el personal del menjador serveix el menjar, que es manté calent en el taulell
isoterm, en cas de que sigui necessari. En les escoles petites existeix la possibilitat de servir
el menu als alumnes en plats.

Neteja de les instal-lacions i els estris: les persones contractades per a la distribucié dels
menus sén les encarregades posteriorment de la neteja de les instal-lacions i estris
utilitzats per a la prestacio del servei. En el procediment de neteja de I'espai del menjador
s’han de respectar els temps necessaris per dinar en cada un dels torns no podent procedir
a la neteja final diaria fins que I'Gltim alumne del darrer torn no hagi finalitzat el seu apat.
Aix0 no implica que en cada un dels torns, els alumnes trobin per perfectament netes i
endrecades les taules i cadires.

Es disposara als alumnes agrupats en taules complertes per tal de poder adequar les taules
[liures als seglients torns, evitant moure als alumnes de lloc durant el seu apat.

S’evitara la utilitzacié de productes de neteja agressius (lleixius i productes amb olors)
mentre hi hagi usuaris al menjador.

| 2.7.Modalitat de menus

El sistema de produccié dels menus sera de cuina central en calent i transportat als centres
escolars. Amb la finalitat de garantir la qualitat del menjaril'arribada en calent, la distancia
entre la cuina central i cada un dels centres no podra ser superior a 40 km per carretera.

L'adjudicatari haura de tenir capacitat suficient per resoldre les incidéncies puntuals que
puguin produir-se per manca de subministraments o per avaries en la produccié o en el
transport del menjar.

Els menus del servei de menjador escolar hauran de complir el que estableix el Reial Decret
315/2025, de 15 d'abril, pel qual s'estableixen normes de desenvolupament de la Llei
17/2011, de 5 dejuliol, de seguretat alimentaria i nutricid, per al foment d'una alimentacio
saludable i sostenible en centres educatius, aixi com qualsevol altra normativa que el
modifiqui, desenvolupi o substitueixi durant la vigéncia del contracte.

A més, els menus s’elaboraran per I'empresa adjudicataria d’acord amb les orientacions de
I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya Generalitat de Catalunya segons la guia:
“L’alimentacio saludable en I'etapa escolar, Edicié 2024. i en compliment del Decret
160/1996, de 14 de maig i el Reial Decret 315/2025, del 15 d'abril, pel qual s'estableixen
normes de desplegament de la Llei 17/2011, del 5 de juliol, de seguretat alimentaria i
nutricid, per al foment d'una alimentacié saludable i sostenible en centres educatius.

Caldra presentar una proposta de menus a la documentacié técnica, d’acord amb el que
estableix el plec de condicions econdmica administratives. Aquesta proposta, que té caracter
vinculant, haura de ser sotmesa a I'aprovacio de I'organ competent abans de l'inici del curs
escolar. No es permetran modificacions entre la proposta técnica i la definitiva llevat de
causes degudament justificades que hauran de ser necessariament apreciades i
acceptades per '’Administracio o bé a requeriment del Conselh Generau d'Aran o d’alguna
administracié per tal d’ajustar els menus a les directrius d’obligat compliment en cada

8



udkay

llT' Conselh Generau d’'Aran

Plec PTP- SERVEI DE MENJADOR ESCOLAR DE LES ESCOLES GARONA, RUDA, LOSERON, CASTET LEON, SANT ROC |
ALEJANDRO CASONA

moment.

Cada menu estara compost com a minim per un primer plat, un segon amb
acompanyament, postres, pai aigua.
L'estructuratipus de I'apat del dinar sera la seglient:

Primer plat

Segonplat

Guarnicio

Postres

Paiaigua

Olid’oliva verge extra per cuinar i amanir

Ladocumentacié a que fareferéncia als menus haura de reflectir:

¢ Ingredientsde cada plat (p.e. mongeta tendra amb patata en lloc de verdura)
e Coccidutilitzada(p.e.forn, bullit, vapor, planxa etc.)
e Tipusd’aliment (p.e.fillet de lluc enlloc de peix)

Enl'elaboracié dels menus s’han de seguir les seglients consideracions:

e Es facilitara una planificacié de menuds amb un minim de quatre setmanes de rotacié,
garantint la varietat d'aliments, preparacions i técniques culinaries, d'acord amb les
recomanacions nutricionals vigents, afegint orientacié sobre menus complementaris per al
sopar.

¢ Els menus seran variats, equilibrats i adaptats a les diferents estacions de I'any, prioritzant
I'is de productes de temporada i de proximitat. Es podran establir programacions
diferenciades segons |'época de l'any. Aixi mateix, es preveura l'elaboracié de menus
especials o representatius en motiu de determinades festivitats o celebracions, sense que
aixo comporti cap increment del preu del servei.

e |'elaboracié dels apats es basara en criteris de qualitat nutricional, sostenibilitat i
proximitat, prioritzant I'Gs d'aliments frescos, de temporada y procedents de canals curs de
distribucié. Es limitara la utilitzacié de plats precuinats, productes ultraprocessats i aliments
ambun contingut elevat de sucres afegits, sal o greixos saturats, d'acord amb el que estableix
el Reial decret 315/2025 i la resta de normativa aplicable.

¢ Els productes utilitzats, incloent-hi carns, peixos, fruites, verdures, hortalisses, llegums,
cereals, derivats lactis i altres aliments servits al menjador escolar, hauran de complir els
requisits de qualitat comercial, seguretat alimentaria, tracabilitat i valor nutricional
establerts per la normativa vigent.

e La composicio dels menus respectara les freqiiéncies de consum i els criteris nutricionals
establerts pel Reial decret 315/2025, promovent el consum habitual de fruita fresca,
verdures i hortalisses, llegums, cereals integrals i peix, i limitant la preséncia de fregits, carns
processades i altres productes de baix valor nutricional.

e S'haura de garantir la disponibilitat d'aigua com a beguda habitual durant els apats, aixi
com l'adaptacié dels menus a les necessitats derivades d'al-lérgies, intolerancies
alimentaries, malalties que requereixin una dieta especifica o altres situacions degudament
justificades.



ey

0

uw

Conselh Generau d’Aran

Plec PTP- SERVEI DE MENJADOR ESCOLAR DE LES ESCOLES GARONA, RUDA, LOSERON, CASTET LEON, SANT ROC

ALEJANDRO CASONA

¢ S’haura d’oferir com a minim dos dies de pa integral i recomanable que tots els dies sigui de
fleca artesanal.

Cada trimestre hi haura a disposicié dels alumnes una copia dels menus per tal que els
tinguin a casa. També en trobaran una copia penjada al tauler d’anuncis del centre enlaque
s'indicara setmanalment la setmana aplicable. Es recomanable la seva difusié mitjancant la
web dels centresilade I'adjudicatari(si en tingués).

| 2.8. Aspectes pedagogics

L'empresa adjudicataria presentara un pla d’activitats anual amb objectius educatius a
desenvolupar durant I'espai del migdia. Aquest pla d’activitats sera acordat amb les
direccions dels centres per tal de coordinar-lo amb d’altres activitats ja programades i amb
la finalitat de respectar, en tot cas, el projecte educatiu dels centres. Aquestes activitats
seran objecte d’un seguiment continu per part de la direccions dels Centres.

| 2.9. Personal del menjador d’atencié a I'alumnat

| 2.9.1 Tipus de personal

L'empresa adjudicataria disposara d’un equip de personal format, com a minim, per:

10

Personal de cuinai/o personal de neteja.

L' equip de monitors d’atencié a I'alumnat, durant el temps de prestacié del servei de
menjador escolar i els espais de temps anterior i posterior (interlectiu), des de
I’'acabament de les classes del mati fins que comencen les de la tarda. Aquest equip que
té com a funcié principal la vigilancia, la dinamitzacio i les tasques educatives,
desenvolupa les seves funcions tant en I'espai del menjador com en la resta d’espais de
lleure (patis, biblioteca, aules, passadissos, etc.)

Les funcions d’'atencié a I'alumnat comprendran no solament la preséncia fisica sind
també I'orientacié en matéria d’educacié de les actituds alimentaries, i 'aprenentatge
per al’adquisicio d’actituds socials.

Seranfuncions dels monitors/es les seglients:

e vigilar els alumnes del servei del menjador escolar

assegurar una correcta alimentacié, col-laborant en I'adquisicié de les
actituds alimentaries

dinamitzar, amb activitats, I'estona de temps lliure

mantenir 'ordre en el menjador i en els altres espais com els patis i aules.
vetllar per la seguretat i el benestar dels alumnes

mantenir el servei en I'horari interlectiu, tots els dies en els quals hi hagi
servei de menjador escolar

mantenir al finalitzar la jornada, el lloc de treball en bones condicions

assistir a les reunions dels equips de monitors

participar de les activitats

ajudar a elaborar els objectius i la programacio de les activitats a I'inici del curs
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e educar per aqueé els alumnes mengin i utilitzin correctament els estris
e participar enl’elaboracio de la valoracié del curs

e comunicar al tutor/a de cada alumne/a i a la direccié del centre
corresponent les incidéncies que s’hagin pogut produit.

3. Coordinador/a de monitors/es que dirigira i controlara les activitats dels monitors i
que actuara d’acord amb el pla de funcionament dels centres. Haura de resoldre les
glestions practiques necessaries per I'organitzacio i bon funcionament del servei de
menjador. Sera triat amb 'acord de les direccions del centre i comptara amb el vist i
blau de la comissié de seguiment assumint les seglients funcions:

e Elcoordinador és el responsable del bon funcionament del menjador

e Elaborar amb I'equip de monitors els objectius especifics de cada curs escolar

e Elaborar i dissenyar una programacié d’activitats trimestrals que es puguin
realitzar en el menjador, juntament amb I'equip de monitors, i sota el seguiment
de la comissié de menjadors

e Coordinar I'equip de monitors

e Estar informat de totes les incidencies que es produeixen en qualsevol grup
durant el dia, i informar-ne periodicament i puntualment al membre directiu
encarregat del centre escolar

e Observar I'equip de monitorsi el desenvolupament del servei de menjador per a

poder adoptar i proposar canvis de funcionament

Vetllar pel bon ambient en I'equip de monitors

Coordinar-se amb les escoles per a qualsevol problema que hi pugui haver.

Vetllar per les bones practiques de salut dins del menjador

Elaborar un informe diari amb les incidéncies del dia, segons el document que

se li fara arribar per la Direcci6 del Centre

Control d’assisténcia d’alumnes i nombre de menus

e Tenir cura que es respectin les instal-lacions s, material i espais que s'utilitzin

| 2.9.2. Requisits del personal

Al personal d’atencié a I'alumnat li seran exigides requisits:

e Carnet de manipulador d’aliments
e Certificat de no tenir antecedents per delictes de natura sexual

Es recomana que el personal d’atencié a I'alumnat disposi del titol de monitor/director
d’activitats de lleure infantil i juvenil o titulacions i certificats equivalents per a desenvolupar
les tasques de monitor, segons la regulacié de la Generalitat de Catalunya, o que pugui
demostrar una experiéncia suficient en el camp dels menjadors escolars i/o treball amb
infantsi joves.

| 2.9.3. Ratios minimes

Seguint les recomanacions del Departament d’Educacio de la Generalitat de Catalunyai el
Pla aprovat per els centres escolars, la proporcié minima de personal d’atencié directa a
I’alumnat en cada un dels centres escolars sera la seglient:

1
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Un monitor per cada vint-i-cinc alumnes d’educacio primaria.

Un monitor per cada quinze alumnes d’educacio infantil (4-5 anys)
Un monitor per cada vuit alumnes d’educacié infantil (3 anys)
Unmonitor per cada sis alumnes d’educacio especial

Un coordinador per a cadacentre

El nombre global minim de monitors per a cada centre s'obté de la formula seglient on:

Q = nombre de comensals del primer cicle d’educacio infantil
N= nombre de comensals del segon cicle d’educacio infantil
Y= nombre de comensals d’educacioé primaria

Z=nombre de comensals d’educacié secundaria

Nombre de monitors =g x0.125 + nx 0.067 + yx 0,040 + zx 0.033

En qualsevol cas, i pels suposits que no s’arribi al minim d’usuaris establert la ratio minima
sera de dos monitors.

| 2.10. Normes de funcionament del servei

Les seglients normes de funcionament seran assegurades per 'empresa que realitzi el servei d’acord
amb la Direcci6 del centre:

e [|'entrada al menjador cal fer-la en ordre, respectant als altres, sense empeényer ni
cridar

e durant el menjar es guardara un minim de silenci. No es permetran els crits ni les
converses entre taules allunyades

e cal seureimenjar correctament

e l'empresa es fara carrec dels menus de dieta/régim per als alumnes que aixi ho
sol-liciten amb antelacié per motiu puntual de malaltia.

e [|'empresa es fara carrec dels menus especials per als alumnes al-lérgics, celiacs o
d’altres que aixi ho comuniquin amb antelacid, els quals hauran de portar un informe
médic que ho justifiqui

e |'empresa haura de disposar de menus especials per a I'alumnat que aixi ho demani
per motius étics o religiosos.

La norma basica del menjador sera el Pla de Funcionament de cada centre escolar, aprovat
per consell escolar i visat pels SSTT de I'Alt Pirineu i Aran.

| 2.11.Normativa dels alumnes

Pel que fa a les faltes i sancions, aquestes seran regulades pel Normes de Funcionament i
Organitzacio de Centre i d’acord amb el Pla de Funcionament de Menjador de cada un dels
centre.

Els alumnes que estan al menjador no poden sortir del centre sota cap concepte. Les
excepcions es regularan en el Pla de Funcionament del Menjador aprovat pel centre, i pels
acords que sobre assisténcia i control dels escolars usuaris del Menjador Escolar es puguin
prendre a la Comissié de Menjador i Transport amb la posterior aprovacié dels Consells
12
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Escolars dels centres.

Per a assolir els habits que permetin desenvolupar I'autonomia personal dels alumnes i
mantenir un clima de respecte i convivéncia, cal seguir unes determinades normes de
conducta:

rentar-se les mans abans de dinar i d’anar cap a classe

entrar i sortir puntualment del menjador, en silenci i en ordre

utilitzar els coberts de forma adient a la taula

no tirar el menjar a terra. Si cau, cal recollir-lo

Seure bé a taulai menjar correctament amb la boca tancada

recollir la plata, coberts i gots de la taula una vegada s’hagi acabat de menjar,
i deixar-la neta, a excepcié dels alumnes d’educacié infantil

rentar-se les dents després de menjar

cuidar i compartir els jocs i el material

respectar els limits dels espais marcats al pati per als diferents grups

mantenir en tot moment un tracte respectués amb els companys, els monitors
i totes les persones relacionades amb el servei

| 2.12. Comissi6 de menjador

En compliment de I'article 18.2 del Decret 160/1996, de 14 de maig, pel qual es regula el
servei de menjador en els Centres Docents Publics, les direccions dels sis centres vetllaran
pel compliment de les mesures de seguretat i de salubritat de les instal-lacions
corresponents en el menjador, i resta d’espais. A més a més, els directors mantindran una
relacié constant amb el coordinador i I'equip de monitors per a assegurar el compliment del
Pla de Funcionament.

Elsmembres designats perlacomissio podranutilitzar esporadica, gratuitamentisense avis
previ el servei de menjador escolar per tal de comprovar el compliment dels requisits de
qualitat fixats en aquest Pleci'oferta presentada per I'adjudicatari.

Aquesta comissio estara presidida pel conselhér/a que tingui assumides les funcions
d’ensenyament del Conselh Generau d'Aran i formada per les direccions de cada un dels
centres, representants del Conselh Generau d'Aran, representants de ’AMPA de cada un
dels Centresirepresentants del Consell Escolar. Hi haura almenys un representant de cada
institucio i assistiran també els coordinadors dels Menjadors Escolar sempre que se’ls
convidi. El régim de funcionament és el que determini la mateixa Comissio. Les seves
decisions hauran de complementar les que es prenguin des del Consell Escolar, i establira un
sistema per a vetllar per la qualitat diaria dels menus.

PRESCRIPCIO TERCERA. Pressupost del contracte

Dins dels limits fixats pel Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya a la Resolucio
EDF/483/2026, de 20 de febrer, per la qual es determina el preu maxim de la prestacié del servei
escolar de menjador dels centres educatius de titularitat del Departament d'Educacié i Formacio
Professional i el preu de I'ajut individual de menjador escolar per a I'alumnat escolaritzat fora del seu
municipi de residéncia en centres educatius privats concertats i municipals, d'acord amb la planificacio
fetaal mapaescolar, per al curs escolar 2026-2027, el preu maxim de la prestacio d’aquest servei public

13
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s’estableix en el preu unitari de set euros amb quaranta-un céntims (7,41€) per ment/alumne/dia
efectiu del servei, IVA inclos.

Donat que I'import corresponent a monitoratge es troba exempt d’'IVA, cal que I'adjudicatari, alaseva
oferta, presenti desglossat I'import corresponent al mend, afegir I'IlVA, i I'import corresponent al
monitoratge. L'import anual d'IVA és del 10% /preu mend.

La quantitat indicada en el paragraf anterior com a PREU DEL CONTRACTE constitueix la xifra
maxima per sobre de la qual s’estimara que les ofertes dels licitadors excedeixen el tipus de licitacié.

Distribucic per conceptes del preu fixat:

Perzonal de cuina 1.85& 24,97%
Matiria primera alimentaria 294 & 2E.88%
Altres subministraments | reposicic 0,36 € 4, 86%:
Estruciura 055 & T42%
Vestuar 0,02 & D.27%
Riscos 0,04 & 0,54%
Benefici 026 & 3,78%
MNamina monitoratge 1,67 & 22 54%
I 030 e B.73%
Total: T41€ 100, 00%:

Atenent a la durada del contracte i al nombre maxim d’usuaris calculat segons el percentatge
d’'increment anual dels darrers ultims anys, establert en CINC-CENTS USUARIS (500) el seu VALOR
ESTIMAT és d'un milié tres-cents cinquanta-tres mil cent seixanta-cinc euros (1.353.165,00 €)
guantitat que resulta de:

- El preu corresponent als dos cursos escolars, IVA no inclos (1.230.150,00 €)
- L'import maxim a qué pot ascendir el global de modificacions del contracte (10%), IVA no inclos
(123.015,00€)

A tots els efectes, s’entendra que el pressupost aprovat pel Conselh Generau d’Aran, compreén totes
les despeses directes i indirectes que el contractista haura de realitzar per la normal prestacié del
servei contractat i qualsevol altra despesa que pugui resultar d’aplicacié segons les disposicions
vigents, a excepcio de I'lVA que figurara com a partida independent. En conseqiiéncia, s'inclou dins del
preu el cost del menu, cost de monitoratge, del personal de neteja, dels cuiners, auxiliars de cuina,
amortitzacio d'inversions i en general totes les altres despeses derivades de la gestio d’aquest servei
public.

Aixi mateix, aguest preu inclou també totes les despeses de manipulacid, transport, subministraments
i altres que resultin de la prestacioé del servei. L'empresa adjudicataria no podra imputar al Conselh
Generau d’Aran ni als usuaris dels serveis cap altra despesa directa o indirecta per altres conceptes.
Aquesta licitacié ve financada amb fons propis del Conselh Generau d'Aran.

El preu real del contracte sera el resultat de multiplicar el preu unitari ofertat per I'adjudicatari pel
numero real d’usuaris en cada moment del contracte, havent-se d’aplicar a I'alca o baixa les

oportunes modificacions atenent al nombre real d’'usuaris.

El nombre total d’'usuaris sera variable, en tant que poden produir-se variacions a I'alca o la baixa del
nombre real d'usuaris en el moment de formalitzar el contracte i durant la vigéncia del mateix.

14
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PRESCRIPCIO QUARTA. Forma de pagament

El Conselh Generau d’Aran abonara mensualment a I'adjudicatari, I'import corresponent
als menuds i monitoratge prévia presentacié de les corresponents factures, i prévia
aprovacio d’aquestes per I'drgan competent, en el terme maxim establert per la legislacié
vigent des de la presentacié d’aquesta al registre general de I'organisme, amb carrec a les
aplicacions pressupostaries del pressupost vigent per a I'exercici 2026:

e Usuaris amb dret a servei gratuit (per distancia): 2026/01.326.227.99.01
e Usuaris subvencionats (ajudes socioeconomiques): 2026/01.2310.48006

Les factures hauran de detallar el nombre d’usuaris, havent d’actualitzar, si s’escau, el preu
resultant en funcié de les possibles altes i baixes d’usuaris que s’hagin produit el mes
anterior.

Les baixes d’'usuaris que es produeixin després de la entrada en vigor del contracte
d’adjudicacio tindran efecte el primer dia del mes seglient a la data de comunicacié per part
del Conselh Generau, i les altes a partir de la data en que siguin comunicades.

Els imports es cobraran o retornaran en base a les modificacions efectivament
comunicades per part dels responsables dels servicis socials del Conselh i amb efectes al
mes seglient al de la modificacié.

PRESCRIPCIO CINQUENA. Duracié del contracte

La duracié del contracte de serveis de Menjador escolar de les Escoles Garona, Ruda, Loseron, Castet Leon,
Sant Roc i Alejandro Casona sera de dos (2) cursos escolars (cursos 2026-27 i 2027-28),
aproximadament. La data d’inici efectiva sera la de la signatura de I'acta d’inici de |la prestacié del servei
(previsio després de les vacances de Nadal) i la de finalitzacié coincidira amb la finalitzacié del curs
escolar 2027-2028, segons determini el calendari escolar aprovat pel Departament d’Educacio.

No es podra establir prorroga.

L’execucié del contracte de serveis comencara amb l'acta d’inici de la prestacio dins dels quinze (15)
dies seglients a la data de formalitzacioé del contracte.

PRESCRIPCIO SISENA. Criteris d’adjudicacié

Per a la valoracio de les proposicions i la determinacio de I'oferta economicament més avantatjosa
s’atendra a diversos criteris d’adjudicacié.

Seran rebutjades totes les ofertes que en la valoracio final no obtinguin una puntuacié igual o superior
a cinquanta (50) punts. Addicionalment, caldra obtenir un minim de tretze (13) punts en I'apartat de
criteris avaluables mitjancant judicis de valor. La puntuacié dels licitadors es realitzara amb dos
decimals. Es considerara que hi ha empat quan la diferéncia entre ofertes sigui inferior a cinc (5)
centésimes.

Per tal de desfer empats, es considerara com a element prevalent la proposicié econdomica i a tal efecte
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es proposara I'adjudicacié del contracte a 'oferta que obtingui una major puntuacié en aquest element.
En cas que 'empat continui, s'anira analitzant comparativament i per ordre nominal la major puntuacié
en la resta d’elements, tot considerant I'oferta més avantatjosa la que obtingui major puntuacié en
I’element respectiu i agafant sempre per tal de realitzar lacomparativa la totalitat de proposicions que
hagin quedat empatades en primer terme. L'ordre a tenir en compte sera, doncs, el seglient:

- Major puntuacié en la proposta de menus i activitats
- Majorincrement en la ratio de monitors

Si persisteix 'empat, es donara preferéncia en I'adjudicacié segons els seglients criteris:
- Aquelles empreses que tinguin en la seva plantilla un nombre de treballadors amb discapacitat
superior al que els imposa la normativa. Si diverses empreses compten amb aquest superior
nombre, sera preferida la que percentualment compti amb major nombre de treballadors amb

discapacitat

- De continuar I'empat, a qui disposi de mesures de caracter social i laboral que afavoreixin la
igualtat d’'oportunitats entre les dones i els homes.

Finalment, en cas que se segueixi produint I'empat, es procedira a realitzar un sorteig entre les
proposicions que hagin quedat empatades en primer terme.

Els sistemes emprats per a la valoracié de cadascun dels criteris d’adjudicacio seran els seglients:

‘ A. CRITERIS AVALUABLES MITJANCANT FORMULES (fins un maxim de 74 punts)

‘ A.1. Proposta economica (fins un maxim de 20 punts)

Per al calcul de I'oferta economica del servei s’emprara la férmula segiient:
PEi =20- (Bmax_ BI) * 1,5

On B; = Baixa de I'oferta i respecte del tipus de licitacié (expressada en %)
On Bmax= Baixa maxima respecte del tipus de licitacié (expressada en %)
On PE;i= Puntuacié economica de I'oferta i en base 20

Es considerara que una proposicié és anormal o desproporcionada sempre que el preu ofert sigui
inferior en més de quinze (15) unitats percentuals a la mitjana del total de les ofertes presentades i
admeses a la licitacié. En aquest suposit s’aplicara el que preveu I'art. 149 LCSP.

A.2. Fons d’inversi6 anual (fins un maxim de 10 punts)

L’aportacié d’'una quantitat anual com a fons d’inversio atorgara fins un maxim de 10 punts. Aquesta
guantitat tindra com a finalitat revertir en millores en el servei de menjador escolar. El desti d’aquesta
partida sera decidida pel Conselh Generau d’Aran en finalitzar cada curs escolar amb I'acord de la
comissio de menjador.

La partida pot tenir destins diversos, com per exemple adquisicié d’estris de menjador, I'equipament

de menjador i office, pintura d’office, millora d’instal-lacions, adquisicié de material pedagogic per ales
activitats, organitzacié d’activitats divulgatives, etc.
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500,00 € 2 punts
1.000,00 € 4 punts
1.500,00€ 6,5 punts
2.000,00 € 10 punts

A.3. Seguiment nutricional complementari i accions de sensibilitzacié alimentaria (fins un maxim de
10 punts)

Es valoraran les actuacions addicionals de seguiment, assessorament i educacioé nutricional que
superin els requeriments minims establerts per la normativa vigent i, en particular, les obligacions
derivades del Reial Decret 315/2025.

Sera obligatoria I'adscripcio al contracte d'un/a professional amb la titulacié de Dietista-Nutricionista
o equivalent legalment habilitada, responsable de la supervisié nutricional dels menus escolars i del
seguiment de la qualitat alimentaria del servei.

Per obtenir la puntuacié corresponent a aquest apartat, el licitador haura d'assumir els compromisos
seglents:

a) Supervisié continuada dels menus escolars, vetllant perqué compleixin les recomanacions
nutricionals vigents per a la poblacio infantil i escolar, aixi com la normativa aplicable en matéria
d'alimentacié saludable als centres educatius.

b) Elaboracié i lliurament trimestral d'un informe nutricional a la direccié de cada centre educatiu.
Aquest informe haura d'incloure, com a minim:

e Valoracioé nutricional dels menus servits durant el periode analitzat.

¢ Analisi de la freqliencia de consum dels diferents grups d'aliments.

o Adequacié dels mendus als requeriments nutricionals de les diferents franges d'edat.

o Valoracio de les dietes especials i adaptacions alimentaries realitzades.

e« Recomanacions de millora i observacions técniques que es considerin oportunes.

e Propostes de coordinacié amb les families per afavorir I'equilibri nutricional dels apats
realitzats fora de I'ambit escolar.

c) Participacié activa en activitats d'informacio i sensibilitzacié de la comunitat educativa, mitjancant
la realitzacié d'un minim d'una sessio informativa anual a cada centre educatiu, adrecada a les
families i al personal docent i educatiu. Aquestes sessions hauran de tractar, entre d'altres, els
aspectes seglents:

e Principis d'alimentacio saludable en edat escolar.

e Presentacidiinterpretacioé dels informes nutricionals elaborats.
o Habits alimentaris saludables i prevencié de I'obesitat infantil.

e Coordinacié entre els apats escolars i familiars.

¢ Resolucié de dubtes i consultes plantejades pels assistents.

El licitador haura d'identificar el professional responsable, acreditar-ne la titulacié i descriure el
sistema de seguiment nutricional que aplicara durant tota la vigéncia del contracte.
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CRITERI PUNTUACIO
Adscripcié al servei d'un/a dietista-nutricionista titulat/da i identificat/da OBLIGATORI

nominalment o mitjancant perfil professional equivalent.

Sistema de supervisié nutricional dels menus, amb descripcié de la metodologia de 2 punts
control, revisié i seguiment durant el curs escolar.

Elaboracid i lliurament trimestral d'informes nutricionals que incloguin, com a 2 punts
minim, valoracié nutricional dels menus, analisi de freqiiéncies de consum,

valoracié de dietes especials i propostes de millora.

Realitzacié d'una sessid informativa anual a cada centre educatiu adrecada a 2 punts
families i personal docent.

Presentacié de materials divulgatius o recursos informatius complementaris 2 punt
adrecats a les families i a la comunitat educativa.

Disponibilitat del professional per atendre consultes o assessoraments puntuals 2 punt

de ladireccioé del centre o de la comissié de menjador durant el curs escolar.

A.4. Productes de venta de proximitat (fins un maxim de 10 punts)

Es valorara la utilitzacié de productes de venda de proximitat, de I'’Aran o comarques
pirinenques, entenent per aquest, el producte agroalimentari, procedent de la terra o de la
ramaderia i/o resultat d’'un procés d’elaboracié o de transformacié que es realitza a favor del
consumidor o consumidora final, directament o mitjancant la intervencié d’'una persona
intermediaria, per part dels productors o agrupacions de productors agraris de les comarques
pirinenques. S’haura d’adjuntar una relacié conforme a la seglient graella:

Descripcio Municipi productor Nom F
productor

Per cada producte de proximitat que s'incorpori es puntuara amb 2,5 punts (fins a un maxim de 10
punts.)

‘ A.5. Varietat en I'oferta (fins un maxim de 16 punts)

- Fruita: Esvaloraral'oferta variada enles fruitesi el fet de poder triar entre més d’'una
varietat cada dia. (fins un maxim de 2,5 punts)

- Lactics: Es valorara 'oferta variada en els lactics i el fet de poder triar entre més
d’una varietat dies que s’'ofereixin. (fins un maxim de 2,5 punts)

- Amanides: Es valorara la preséncia diaria d’'amanides com a complement i la variacié
d’ingredients diaris. Es considerara un valor afegit la preséncia de més d'un
producte i la variacié entre ells: per exemple, enciam i tomata, tomata i pastanaga,
enciam i olives, remolatxa, etc. (fins a 3 punts)

- Pavariat: Es valorara la introduccié de diferents variants de pa: cereals, integral,
oliva etc, (fins un maxim de 2 punts)
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- Paartesanal: valorara l'origen artesanal del pa. Caldra identificar el proveidor del
pa per a poder ser avalorat (fins un maxim de 3 punts)

- Menus especials: Es valorara l'existéncia de menus especials de fi de trimestre,

festivitats o dies amb menus especials amb motius diversos i coordinats amb I'escola,
aixi com productes i plats tradicionals de la zona. En aquests sentit, es valorara el
compromis d’utilitzar i d’'incloure en la prestacio del serveis plats que es consideren
“Recepta tradicional”, en tot contenir ingredients propis de les comarques de
Catalunya (fins un maxim de 3 punts).

A.6. Xerrades informatives (fins un maxim de 8 punts)

Es valorara l'organitzacié d’'un minim d’'una xerrada anual informativa sobre tematiques
vinculades a I'espai educatiu del menjador escolar o d’altres aspectes, destinades als usuaris:
alumnes, families i els propis treballadors. Es tindra en compte la planificacié proposadai els
ponents considerats

Punts Valoracio
5 Programacié anual de xerrades o tallers amb calendari orientatiu, objectius,
continguts i col-lectius destinataris.
5 Diversitat de destinataris: inclusié d'activitats adrecades a alumnat, families i
personal del servei.
Qualificacié i experiéncia dels ponents o professionals que impartiran les
2 sessions (dietistes-nutricionistes, pedagogs, psicolegs, professionals de la salut,
especialistes en educacié, etc.).

Relacié de les tematiques proposades amb els objectius educatius del menjador

2 escolar, la promocié d'habits saludables i els valors de convivencia i

sostenibilitat.

Els licitadors hauran d'incloure:

o Relacié de les xerrades o tallers proposats durant el curs.

e Col-lectiu destinatari de cada activitat.

¢ Objectius i continguts principals.

e Periodicitat o calendari orientatiu.

o Perfil professional dels ponents previstos i acreditacié de la seva qualificacio.

‘ B. CRITERIS AVALUABLES MITJANCANT JUDICIS DE VALOR (fins un maxim de 26 punts)

a)

Memoria descriptiva en I'ambit alimentari, que reculli tots els aspectes objecte de valoracid i com

aminim:

Memoria descriptiva en ambit pedagogic, social i de lleure, que reculli tots els aspectes objecte de

Planning menus anuals (curs escolar)
Descripcio detallada de la forma d’elaboracié dels menus
Relacié documentada de proveidors

Tots aquells aspectes que la empresa vulgui incloure i que consideri importants per a la

valoracié del projecte.

valoracié i com a minim:
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Organigrama de I'equip de monitors on es defineixen les tipologies, els fluxos de relacio,
les funcions i responsabilitat de cada un d’ells, circumscrit als ratis obligatoris fixats a
I'apartat 2.9.3. del Plec de prescripcions técniques després d’aplicar també el pla de
funcionament aprovat pel centre

Programa d’activitats i coordinacié amb d’altres serveis

Formacidi pla de formacié anual de I'equip de monitors

Tots aquells aspectes que la empresa vulgui incloure i que consideri importants per ala
valoracié del projecte

c¢) Memoriatécnicaiorganitzativa:

Organigrama i fluxos de relacié dintre de la organitzacio i amb d’altres actors del servei
(escoles, AMPES, Conselh Generau d'Aran, families)

Gestio d’'imprevistos (incleméncies meteorologiques, increment sobtat d’usuaris, baixes
de treballadors....)

Pla d’actuacié en accidents de menors

Descripcio global de la plantilla

Criteris orientatius de puntuacio:

a) Memoria descriptiva en I'ambit alimentari

Punts

Valoracio

1. Grau d’elaboracié dels plats (fins a 3 punts)

3 receptes compostes i combinacié de diferents ingredients i processos
Es valorara la proporcié de plats elaborats a partir culinaris. - - —
La proposta combina habitualment plats elaborats amb altres de preparacié

d’ingredients basics i preparacions propies, 2
enfront de plats precuinats o de baixa elaboracié.

La proposta presenta una amplia majoria de plats d’elaboracié propia, amb

més senzilla
Predomini de preparacions simples o repetitives.
No s'acredita un nivell minim d'elaboracié6 o no es disposa d'informacid

0 .
suficient.
2. Varietat de técniques culinaries (fins a 2 punts)
2 S'acredita I'Gs regular d'almenys 5 técniques culinaries diferents al llarg del
Es valoraraladiversitat de técniques culinaries ciclede menus (forn, vapor, guisat, estofat, planxa, saltat, papillota, etc.).
identificables en la planificacio dels menus 1 S'acredital'is de 3o 4 tecniques culinaries diferents.
0 S'acrediten menys de 3técniques culinaries diferents o no es detallen.

3. Qualitat i cura gastronomica dels menus (fins a 2 punts)

2 . L
N . . . diferents, sense que cap d'aquestes representi més del 30% de les propostes
Es valoraraladiversitat de preparacions, del cicle
textures, guarnicions i combinacions — " " " — n
e . El cicle de menus mensual inclou almenys 3 tipus de guarnicions diferents, 3
d'ingredients. . . - . - L
1 tipus de preparacions de verdures diferents i 4 elaboracions culinaries
diferents.
0 No s'assoleixen els minims anteriors.

El cicle de menuds mensual inclou almenys 4 tipus de guarnicions diferents, 4
tipus de preparacions de verdures diferents i 5 tipus d'elaboracions culinaries

4. Adequacié al'edat i caracteristiques dels comensals (fins a 1 punt)

La proposta justifica i adapta les elaboracions, textures, formats de
presentacid i tecnigues culinaries al perfil dels comensals.
0 No s'acredita aquesta adaptacioé o és insuficient

1
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b) Memoria descriptiva en ambit pedagogic, social i de lleure

centre

Punts Valoracié Subcriteris
Es presenta una programacié anual estructurada per trimestres o periodes, amb objectius educatius
definits, activitats diversificades (lleure, esportives, culturals, artistiques, mediambientals, habits
saludables, convivencia, etc.) i indicadors de seguiment
Es presenta una programacié anual amb activitats variades i objectius definits, tot i que amb un
menor grau de detall.
Programa anual
4 RO
d'activitats: . e e . .
Es presenta una proposta genérica d'activitats amb una planificacié parcial.
Es descriuen activitats de manera poc estructurada o sense programacié temporal definida.
No es presenta una programacio especificad'activitats
Es preveuen reunions periodiques de coordinacié (minim trimestrals) amb el centre i, si escau, amb
Coordinacié ambel les entitats que desenvolupen activitats amb I'alumnat, amb definicié dels interlocutors, canals de
centreialtres entitats comunicacié i sistemes de seguiment.
9 (Es valoraranels
mecanismes formals Es preveuen mecanismes de coordinacio, pero sense definir-ne la periodicitat o el funcionament.
de coordinacié
previstos) . . L, -
No es descriuen mecanismes de coordinacio especifics.
La proposta identifica de manera concreta linies educatives susceptibles de coordinacié amb el
centre (sostenibilitat, inclusid, habits saludables, coeducacid, foment de la lectura, convivéncia, etc.) i
Integracic amb el incorpora activitats alineades amb aquests objectius.
2 projecte educatiu del La proposta manifesta la voluntat d'alinear-se amb el projecte educatiu del centre, pero sense

concrecié suficient

No s'acredita cap vinculacié amb el projecte educatiu del centre.

Nomeés es valoraran els mecanismes, activitats, calendaris, protocols o actuacions descrits de forma
concreta a la memoria técnica. No seran objecte de valoracid les simples declaracions de compromis o
intencions sense desenvolupament operatiu.

c)

Memoria técnica i organitzativa:

Punts

Valoracié

Organigrama complet amb identificacio de tots els perfils professionals adscrits al servei i les relacions
jerarquiques i funcionals entre ells.

Descripcio de les funcions i responsabilitats de cada perfil professional, aixi com dels espais o ambits
d'actuacié on es desenvolupen.

Definicid dels objectius pedagogics associats a cada nivell de responsabilitat i la seva vinculacié amb el
projecte educatiu del menjador.

Existéncia de carrecs intermedis o figures de coordinacié amb funcions especifiques de supervisio,
seguiment i suport a l'equip, degudament descrites.

Descripcié dels mecanismes de coordinacié interna (reunions, canals de comunicacid, protocols de
seguiment i resolucio d'incidéncies, etc.) entre els diferents membres de I'equip.

Ndria Perramon Palacios
Técnica de menjador escolar
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