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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES QUE REGIRA L’ADJUDICACIO DE LA CONTRACTACIO
DEL SERVEI DE DINARS | ELS BERENARS DE L’ESCOLA BRESSOL MUNICIPAL PETIT MAMUT
DE L’AJUNTAMENT DE SANT VICENC DELS HORTS — PROCEDIMENT OBERT NO HARMONITZAT

1. Objecte del plec

L’'objecte del present Plec de Prescripcions Técniques és establir les condicions técniques que han de
regir la contractacio del servei de subministrament de dinars i berenars, en la modalitat de catering, per al
servei de menjador de I'Escola Bressol Municipal Petit Mamut de Sant Viceng dels Horts.

El servei té per finalitat garantir una alimentacié saludable, equilibrada, segura i adequada a les
necessitats nutricionals dels infants de 4 mesos a 3 anys, d’acord amb la normativa vigent en matéria de
seguretat alimentaria i amb les recomanacions del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya
relatives a I'alimentacio en la primera infancia.

El servei inclou el subministrament diari dels apats durant els dies lectius establerts en el calendari
escolar, aixi com totes les actuacions necessaries per assegurar-ne la correcta elaboracio, conservacio,
transport, distribucid, tragabilitat i control sanitari fins al moment del consum.

El contracte comprendra, com a minim, les prestacions seguents:

e L’adquisicio, recepcio, conservacio, emmagatzematge i manipulacié de les matéries primeres
necessaries per a la preparacié dels apats.

e L’elaboracio, programacio i subministrament dels dinars i berenars d’acord amb les necessitats
nutricionals dels infants de 0 a 3 anys, diferenciant les diferents etapes evolutives i alimentaries.

e L’elaboraci¢ i presentacié dels menus mensuals amb una antelacié minima de set dies naturals a
l'inici de cada mes, incloent-hi la composicio dels plats, els ingredients principals, les frequéncies
alimentaries, I'aportacié nutricional i les recomanacions de sopar complementari per a les
families.

e La validacio dels menus per part d’un/a dietista-nutricionista col-legiat/ada, que actuara com a
responsable de I'assessorament nutricional del servei.

e L'elaboracié i subministrament de dietes especials adaptades a al-lergies, intolerancies
alimentaries, necessitats meédiques especifiques o altres circumstancies degudament
acreditades, garantint en tot moment la seva correcta identificacid, tragabilitat i seguretat
alimentaria.

e La preparacio, transport i distribucio diaria dels apats en les condicions higiéniques i sanitaries
exigides per la normativa vigent, tant en linia calenta com en linia freda, segons correspongui.

e El manteniment dels aliments en les condicions Optimes de conservacié i temperatura fins al
moment del seu consum, amb registre documental dels controls efectuats.

e L’aplicaci6 i seguiment dels sistemes d’autocontrol basats en els principis de I'’Analisi de Perills i
Punts de Control Critic (APPCC), aixi com de la resta de requisits de seguretat alimentaria
legalment exigibles.

e La implantaci6 de mesures orientades a la sostenibilitat ambiental, incloent la promocié de
productes de temporada, la reduccié del malbaratament alimentari i la minimitzacioé de residus i
envasos d’un sol Us.

e La recollida selectiva, retirada i gestié dels residus derivats de la prestacié del servei, d’acord
amb la normativa ambiental vigent.
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e La col-laboracié amb la direccié del centre i amb I'Ajuntament en les tasques de seguiment,
control i avaluacié del servei, facilitant tota la informacié i documentacié que sigui requerida en
relacié amb la seva execucio.

2. Calendari i horari de prestacioé del servei.

La prestacio del servei coincidira amb el calendari escolar aprovat anualment per I'’Ajuntament de Sant
Viceng dels Horts per a les escoles bressol municipals, d’acord amb el calendari escolar establert pel
Departament d’Educacio de la Generalitat de Catalunya.

A efectes de calcul i planificacié del contracte, es preveu una estimacié orientativa de 200 dies lectius
anuals amb servei de menjador. Aquesta previsié té caracter merament estimatiu i no genera cap dret
econOmic a favor de 'empresa adjudicataria, atés que el nombre efectiu de dies de servei dependra del
calendari escolar aprovat per a cada curs

La prestacio del servei s’efectuara exclusivament durant els dies lectius en qué el centre educatiu disposi
d’alumnat usuari del servei de menjador.

Per garantir el correcte funcionament del servei, la direccié de I'escola bressol comunicara diariament a
'empresa adjudicataria, abans de les 9.35 hores, el nombre de menus requerits i les seves tipologies,
incloent-hi, si escau, les dietes especials, adaptacions alimentaries o qualsevol altra incidéncia que pugui
afectar el servei.

L’empresa adjudicataria haura de disposar dels mitjans humans, materials i organitzatius necessaris per
adaptar-se a les variacions diaries del nombre d’apats, sense que aixd afecti la qualitat, la seguretat
alimentaria o la puntualitat del servei.

Els dinars i berenars hauran de ser lliurats al centre degudament preparats i en condicions optimes per al
seu consum abans de les 11.00 hores de cada dia lectiu, llevat que, per necessitats organitzatives del
centre, s’acordi expressament un altre horari entre les parts.

L’empresa adjudicataria haura de garantir la continuitat del servei durant tota la vigéncia del contracte i
disposar dels mecanismes necessaris per assegurar-ne la prestacido en cas d’incidéncies logistiques,
técniques o organitzatives.

Qualsevol modificacid puntual dels horaris de lliurament derivada d’activitats extraordinaries, sortides,
festes escolars o altres circumstancies organitzatives sera comunicada pel centre amb una antelacié
suficient, sempre que sigui possible, per tal de facilitar la correcta planificacié del servei.

3. Durada del contracte de subministrament

La durada del contracte sera de 1 any, comptat a partir de 'endema de la formalitzacié del contracte.

El contracte podra ser objecte de dues (2) prorrogues anuals successives, fins a una durada maxima
total de tres (3) anys, incloses les prorrogues.

En cap cas la durada del contracte, incloses les prorrogues, podra superar el termini maxim previst a la

normativa vigent en matéria de contractacié publica.

4. Normativa higiénico sanitaria

NIF: PO826300F

L’empresa adjudicataria haura de complir en tot moment la normativa vigent aplicable en matéria de
seguretat alimentaria, higiene dels aliments, nutricié, tragabilitat, informacié alimentaria facilitada al
consumidor, control oficial dels aliments i salut publica, aixi com qualsevol disposicié que la modifiqui o
substitueixi durant la vigéncia del contracte.
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En particular, el servei es prestara d’acord amb la normativa seguent:

o Reglament (CE) num. 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener de 2002,
pel qual s’estableixen els principis i requisits generals de la legislacié alimentaria, es crea
I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat
alimentaria.

e Reglament (CE) num. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004,
relatiu a la higiene dels productes alimentaris.

e Reglament (UE) num. 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell, de 25 d’octubre de 2011,
sobre la informacié alimentaria facilitada al consumidor, especialment pel que fa a la gestid i
informacio dels al-lergens.

e Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, relatiu als controls oficials
efectuats per garantir I'aplicaci6 de la legislacié alimentaria.

o Reial decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria
d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels productes alimentaris en establiments de comerg
al detall.

e Reial decret 640/2006, de 26 de maig, pel qual es regulen determinades condicions d’aplicacié
de les disposicions comunitaries en matéria d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels
productes alimentaris.

o Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricio.
e Llei 18/2009, de 22 d’octubre, de salut publica.
e Qualsevol altra normativa vigent que resulti d’aplicacié durant la vigéncia del contracte.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria haura de tenir en compte les recomanacions vigents del
Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya relatives a I'alimentacio saludable en la primera
infancia (0-3 anys).

L’'empresa adjudicataria haura d’estar degudament inscrita en el Registre Sanitari d’Indistries i
Productes Alimentaris de Catalunya (RSIPAC) o en el registre sanitari que correspongui d’acord amb la
normativa vigent, i haurd de mantenir vigents totes les autoritzacions necessaries per al
desenvolupament de l'activitat objecte del contracte.

L’empresa adjudicataria haura de disposar d’un sistema d’autocontrol basat en els principis de I'Analisi
de Perills i Punts de Control Critic (APPCC), degudament implantat i actualitzat, aixi com dels registres
necessaris per garantir la seguretat alimentaria, la tracabilitat dels aliments i el control de les incidéncies
que es puguin produir.

Tota la documentacid relacionada amb els plans d’autocontrol, registres APPCC, controls de
temperatura, fitxes técniques dels productes, certificacions sanitaries i qualsevol altra documentacio
exigible haura d’estar disponible per a la seva consulta per part de la direccié del centre, dels serveis
municipals responsables del contracte i de les autoritats competents.

L’empresa adjudicataria haura de conservar mostres testimoni dels diferents apats servits al centre,
degudament identificades i datades, en una quantitat equivalent a una racié individual i durant el periode
minim establert per la normativa vigent, amb la finalitat de facilitar eventuals estudis epidemiologics o
actuacions de control sanitari.
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L’adjudicataria haura de disposar d’un/a dietista-nutricionista col-legiat/ada responsable de la supervisié
nutricional dels menus, de la validacié de les dietes especials i de I'assessorament técnic al centre
educatiu en matéria alimentaria.
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Els contenidors utilitzats per al transport i distribucié dels aliments hauran de ser reutilitzables, aptes per
a us alimentari i respectuosos amb el medi ambient. Amb caracter general, es prioritzara I'is d’envasos
reutilitzables i es limitara al maxim I'is de materials d’un sol Us.

L’empresa adjudicataria haura de realitzar tots els controls de qualitat i seguretat alimentaria exigits per
la normativa vigent, aixi com aquells que siguin necessaris per garantir la correcta prestacié del servei i
la proteccié de la salut dels infants usuaris del menjador.

5. Caracteristiques del servei
5. 1 Elaboraci6 dels menus

L’empresa adjudicataria sera responsable de la planificacio, elaboracié i subministrament dels menus
d’acord amb els criteris nutricionals, sanitaris i educatius aplicables als infants de 0 a 3 anys.

La planificacié dels menus haura de comptar amb la supervisio i validacié d’un/a dietista-nutricionista
col-legiat/ada, responsable de garantir 'adequacié nutricional dels apats i el compliment de les
recomanacions vigents del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya en matéria d’alimentacio
saludable a la primera infancia.

L’empresa adjudicataria haura de lliurar a la direccié del centre, amb una antelacié minima de set dies
naturals a I'inici de cada mes, la proposta de menus mensuals per tal que pugui ser comunicada a les
families.

Els menus hauran d’incloure:

La composicié detallada dels plats.

Els ingredients principals.

Adaptacions previstes per a dietes especials.
La identificacié dels principals al-lérgens.

La composicié dels menus haura d’adaptar-se a les necessitats nutricionals derivades de l'edat i de
I'estat de salut dels infants, aixi com a les adaptacions alimentaries que, per motius médics, culturals,
religiosos o étics, hagin estat autoritzades pel centre i siguin compatibles amb I'organitzacio del servei.

Els menus es confeccionaran diferenciant les seglients etapes evolutives:
e Lactants (0-1 any).
e Infants d’1 a 2 anys (P1).
e Infants de 2 a 3 anys (P2).

Aixi mateix, es contemplaran les diferents fases d’introduccié dels aliments:

Triturat d’iniciacio.
Triturat variat.
Menu estandarditzat adaptat a I'edat.

L’empresa adjudicataria haura de respectar els ritmes individuals d’introduccié alimentaria establerts pel
centre i les families, sempre sota criteri sanitari i educatiu.

La planificacié dels menus es realitzara prenent com a referéncia la dieta mediterrania i prioritzant
aliments frescos, de temporada i de proximitat.

Els menus es renovaran peridodicament per garantir la varietat alimentaria i evitar repeticions excessives.
La rotacié completa dels menus no podra ser inferior a cinc setmanes.
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Les racions s’adaptaran a l'edat, desenvolupament i necessitats dels infants, d’acord amb les
recomanacions nutricionals vigents.

El nombre de menus i la seva tipologia seran comunicats diariament per la direccié del centre abans de
les 9.35 hores. L'empresa adjudicataria haura de disposar dels mitjans necessaris per adaptar-se a les
variacions diaries de demanda.

La descarrega, distribucié i emmagatzematge dels apats al centre seran responsabilitat de 'empresa
adjudicataria, seguint en tot moment les indicacions de la direccio del centre.

5.2 Freqiiéncies alimentaries minimes

La programaci6 dels menus haura d’ajustar-se a les recomanacions vigents del Departament de Salut de
la Generalitat de Catalunya.

Amb caracter general, es garantira:

Preséncia diaria de verdures i hortalisses.

Preséncia diaria de fruita fresca.

Llegums entre una i dues vegades per setmana.
Peix almenys dues vegades per setmana.
Prioritzacié de carn blanca respecte a carn vermella.
Us preferent d’oli d’oliva verge extra.

Exclusioé de begudes ensucrades.

Exclusié d’aliments ultraprocessats.

Exclusio de greixos trans o parcialment hidrogenats.
Limitaci6 dels fregits i arrebossats.

Qualsevol desviacié respecte aquests criteris haura de ser justificada pel dietista-nutricionista
responsable.

5.3 Menus especials i adaptacions alimentaries

L'empresa adjudicataria haura de garantir la disponibilitat de dietes especials adaptades a les necessitats
particulars dels infants usuaris del servei, sense cap cost addicional per a I'Ajuntament ni per a les
families.

Es preveuran, com a minim, les adaptacions derivades d'al-lergies alimentaries, intolerancies
alimentaries, celiaquia, dietes astringents o de recuperacid, patologies croniques i qualsevol altra
necessitat alimentaria acreditada mitjangant informe médic.

Els menus especials hauran d'estar correctament identificats durant tot el procés d'elaboracio,
emmagatzematge, transport i lliurament, adoptant-se les mesures necessaries per evitar contaminacions
creuades i garantir la seva completa tracgabilitat.

Aixi mateix, I'empresa adjudicataria procurara facilitar adaptacions alimentaries per motius culturals,
religiosos o étics, sempre que siguin nutricionalment adequades, compatibles amb les condicions de
seguretat alimentaria i no comportin una alteracié substancial de I'objecte del contracte.

Les adaptacions alimentaries hauran de ser préviament comunicades i autoritzades per la direccié del
centre educatiu.
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5.4 Conservacio, transport i distribucié

L’empresa adjudicataria sera responsable del transport, conservacio i lliurament dels aliments fins al
centre educatiu.

Els apats hauran de ser transportats en contenidors homologats i mantenir en tot moment les
temperatures exigides per la normativa vigent.

L’empresa disposara dels sistemes necessaris per garantir:

La correcta conservacio dels aliments.
La tracabilitat dels productes.

El control de temperatures.

El compliment dels protocols APPCC.

Els apats hauran d’estar disponibles al centre abans de les 11.00 hores.
L’empresa conservara els menus testimoni en les condicions i terminis establerts per la normativa vigent.

En relacié a la comunicacié d’abséncies, variacions i anul-lacions d’apats, les families hauran de
comunicar al centre I'absencia de l'infant amb una antelaci6 minima d’'un dia lectiu, abans de les 9.30
hores, indicant, sempre que sigui possible, la durada prevista de I'abséncia.

La direccié del centre comunicara a I'empresa adjudicataria les abséncies notificades per les families i
les corresponents anul-lacions d’apats d’acord amb els procediments de coordinacié establerts entre
ambdues parts.

Aixi mateix, qualsevol variaci6 o anul-laci6 d’apats derivada de sortides, excursions, activitats
extraordinaries, festes escolars o altres circumstancies organitzatives del centre sera comunicada per la
direccio del centre a 'empresa adjudicataria amb una antelacié minima d’una setmana, sempre que sigui
possible.

Les modificacions comunicades dins dels terminis establerts no generaran cap cost addicional per a
'Ajuntament.

L’empresa adjudicataria haura de disposar dels mecanismes organitzatius necessaris per adaptar-se a
aquestes variacions de demanda sense afectar la qualitat ni la continuitat del servei.

5.5 Control del servei i seguiment

L’empresa adjudicataria informara immediatament de qualsevol incidéncia que pugui afectar la seguretat
alimentaria o la correcta prestacié del servei.

L’Ajuntament podra efectuar en qualsevol moment les inspeccions, comprovacions o auditories que
consideri oportunes.

L’empresa haura de facilitar tota la documentacié relacionada amb:

APPCC.

Registres de temperatura.
Fitxes técniques dels productes.
Relacio de proveidors.

Informes nutricionals.

Es constituira una comissio de seguiment del contracte amb periodicitat minima anual.
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5.6 Contingut dels menjars i criteris de sostenibilitat

Els dinars hauran d'estar formats, amb caracter general, per un primer plat, un segon plat amb guarnicio,
postres i pa, adaptant-se sempre a les necessitats nutricionals i evolutives dels infants de cada grup
d'edat.

Els berenars estaran formats per opcions saludables adequades a la primera infancia, prioritzant fruita
fresca, pa, lactis naturals sense sucres afegits i altres aliments recomanats pel Departament de Salut.

La planificacié dels menus haura de seguir les recomanacions contingudes a la guia L'alimentacié en la
primera infancia (0-3 anys) i a qualsevol altra recomanacio vigent de les autoritats sanitaries competents.

L'empresa adjudicataria haura de prioritzar, sempre que sigui possible, la utilitzacié de productes frescos,
de temporada i de proximitat en la confeccidé dels menus, aixi com incorporar criteris de sostenibilitat
ambiental en la seleccié de les matéries primeres, l'organitzacié del servei i la gestid dels residus
generats.

L'empresa adjudicataria haura d'adoptar mesures orientades a prevenir i reduir el malbaratament
alimentari, adequant la produccié a la demanda real del servei i promovent bones practiques de
planificacié, conservacio i aprofitament dels aliments.

S'evitara la utilitzacié de productes ultra processats, aliments precuinats, greixos trans, begudes
ensucrades, potenciadors artificials del sabor i qualsevol altre ingredient que no resulti adequat per a
I'alimentacio infantil.

L'empresa adjudicataria haura de facilitar a la direccié del centre, amb una antelacié minima de set dies
naturals a l'inici de cada mes, la planificacié mensual dels menus, degudament validada per un/a dietista-
nutricionista col-legiat/ada.

La informacio facilitada haura d'incloure, com a minim, la composicié dels apats, la identificacié dels
principals al-lérgens i les adaptacions previstes per a dietes especials.

Quan sigui possible, s'hi podran incorporar recomanacions nutricionals complementaries adrecades a les
families.

6. Menus a subministrar

L’emplacament de I'Escola Bressol Municipal Petit Mamut és carrer de Mossén Josep Duran, 14
Total places: 41

Grup d’edat Nombre d’aules Nombre de places/aula Total places
4 mesos a 1 any 1 8 8

1a2anys 1 13 13
2a3anys 1 20 20

El nombre de dinars i berenars a subministrar diariament sera el corresponent als infants assistents al
centre que facin Us del servei de menjador, aixi com als menus especials que siguin necessaris d'acord
amb les caracteristiques dels usuaris.
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A efectes de calcul del contracte, i tenint en compte la capacitat maxima del centre, el nombre maxim
tedric de menus anuals que es podrien arribar a servir és de 8.200 menus anuals, considerant una
ocupacio del 100% de les places i 200 dies lectius de servei.

L'analisi de les dades reals de funcionament del servei de menjador dels darrers cursos mostra una
tendéncia creixent en la utilitzacié del servei per part de les families. Atenent aquesta evolucié, s'estima
una ocupacié mitjana del servei de menjador equivalent al 85% de les places autoritzades del centre, és
a dir, aproximadament 35 infants usuaris diaris.

D'acord amb aquesta estimacid, es preveu un volum orientatiu de 7.000 menus anuals.

Aquestes dades tenen caracter exclusivament estimatiu i s'han incorporat Unicament als efectes de
dimensionar el contracte i calcular-ne el valor estimat. En cap cas constitueixen un compromis de
consum minim per part de I'Ajuntament.

El nombre de menus diaris podra augmentar o disminuir en funcié de diversos factors, entre els quals el
nombre efectiu d'infants matriculats, I'assisténcia diaria al centre, les absencies puntuals, les baixes de
llarga durada, les activitats extraordinaries, les sortides escolars o qualsevol altra circumstancia que
afecti el funcionament ordinari del servei.

La direccio del centre comunicara diariament a I'empresa adjudicataria el nombre exacte de menus a
subministrar i les seves tipologies, d'acord amb els terminis i procediments establerts en aquest plec.

Les quantitats indicades en aquest apartat tenen caracter orientatiu i no vinculant, sense que les
eventuals variacions generin dret a cap indemnitzacié o compensacié econdomica a favor de I'empresa
adjudicataria.

7. Coordinacio, seguiment i avaluacio del servei.

L'empresa adjudicataria haura de mantenir una coordinacié fluida i permanent amb la direccié del centre
educatiu i amb la persona responsable del contracte designada per I'Ajuntament, amb l'objectiu de
garantir la correcta prestacio del servei i la resolucio agil de les incidéncies que es puguin produir.

Amb independéncia de la coordinacié diaria necessaria per al funcionament ordinari del servei, es
constituira una Comissié de Seguiment integrada, com a minim, per representants de I'Ajuntament, de
I'Escola Bressol Municipal Petit Mamut i de I'empresa adjudicataria.

La Comissio de Seguiment es reunira com a minim una vegada a l'any i sempre que alguna de les parts
ho consideri necessari.

Les funcions principals de la Comissié seran:

o Fer el seguiment de I'execucio del contracte.

e Analitzar les incidéncies produides.

o Verificar el compliment dels requisits nutricionals, sanitaris i de qualitat del servei.

e Avaluar el funcionament dels menus especials i les adaptacions alimentaries.

e Verificar el compliment dels compromisos de sostenibilitat assumits per I'empresa adjudicataria.
e Formular propostes de millora del servei.
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L'Ajuntament podra requerir en qualsevol moment la informacié i documentacié que consideri necessaria
per verificar el correcte compliment de les obligacions contractuals.

8. Forma de pagament

El pagament de les factures es realitzara mensual, un cop finalitzat el mes d’execuci6 del contracte en
funcié dels menus servits, d’acord amb el calendari de pagaments previst per '’Ajuntament i prévia
comprovaci6 i supervisié de les prestacions realitzades. Sens perjudici de la quantitat a satisfer que
resulti en cas de demora o endarreriment de les prestacions pactades.

Sant Viceng del Horts, a data de la signatura electronica

El técnic municipal

Joel Santiago Vila

Departament d’Educacio
Aprovat mitjancant decret
2026LLDR002984 de data 30 de
setembre



