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LOT 1

200122 BOTIFARRA DE PORC CRUA

Article fresc provinent d’'una mescla d’ingredients (Magre de porc - procedent de I'espatlla-,
panxeta, papada, sal, pebre) previ procés de picat, amassat i embotit en tripa natural.

Maxim 15% greix.

Lligada i tallada a mida de raci6 individual d’aproximadament 120gr

Color rosat blanquinés. Brillant, d’olor caracteristic i textura suau i humida.

Limits microbiologics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

Envasades en safates termo-segellades d’entre 2 i 5 kg

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4 °C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificacié de pes net

o lIdentificaci6 data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacié sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

200123 SALSITXES DE PORC

Article fresc provinent d’'una mescla d’ingredients (Magre de porc -procedent de l'espatlla-,
panxeta, papada, sal, pebre) previ procés de picat, amassat i embotit en tripa prima natural.

Lligada i tallada.

)

)
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Maxim 15% de greix.

De llargada 13 cm +/- 2cm i 35 gr +/- 2 gr per cada salsitxa

Color rosat blanquinds, brillant, d’olor caracteristic i de textura suau i humida.

Limits microbiologics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbioldgics aplicables als
productes alimentaris.

Envasades en safates termo-segellades d’entre 2 i 5 kg

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4° C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats
o Identificacié de pes net
o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent

o Informacié nutricional

Generalitat
Yi de Catalunya

SUBMINISTRAMENT DE CARN | AVIRAM PER LA CUINA DE L'IAS



Parc Hospitalari Marti i Julia
Serveis Hotelers

C/ Doctor Castany, s/n

InStitL‘_lt . . 17190 Salt (Girona)
d’Assistencia T. 972 189 000 / F. 972 189 007
Sanitérla www.las.cat

o ldentificacio de lot
o Preséncia d'identificacié sanitaria (oval)

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

200124 BOTIFARRA DE PORC CRUA Sense Sal

Article fresc provinent d’'una mescla d’'ingredients SENSE SAL (Magre de porc -procedent de
I'espatlla-, panxeta, papada, pebre) previ procés de picat, amassat i embotit en tripa natural.

- Maxim 15% de greix.

- Lligadai tallada a mida de racié individual d’aproximadament 120gr.

- Color rosat blanquinés, brillant, d’olor caracteristic i de textura suau i humida.

- Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

- Envasades en safates termo-segellades d’entre 2 i 5 kg

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4° C.

- Informacié a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-lérgens destacats

o Identificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacié sanitaria (oval)

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

- Sense sal afegida i igual o menys de 0,129 de sodi per 100g de producte

200689 HAMBURGUESSA MIXTA P80/vV20 140GR A/SAL
Producte elaborat amb carn de bovi i porc, picada, macerada i premsada en forma ovalada.

- Ingredients: carn picada, sal, espécies i condiments (no conté cereals o hortalisses)

- Percentatge de carn Porc 80% i Bovi 20%.

- Gramatge de 140gr

- Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

- Esvalorara que les hamburgueses es subministrin en caixes apilades per nivells o
pisos, evitant I's de lamines separadores individuals entre unitats. Es considerara
favorable que la separacio entre productes es realitzi Gnicament entre cada nivell o pis
complet d’hamburgueses, mitjangant una Unica lamina de paper alimentari, paper
vegetal, film alimentari o material equivalent apte per al contacte amb aliments,
disposada entre cada nivell o pis d'hamburgueses.

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0i4° C
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Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

200690 HAMBURGUESSA MIXTA P80/V20 140GR S/SAL

Producte sense sal, elaborat amb carn de bovi i porc, picada, macerada i premsada en forma
ovalada.

Ingredients: carn picada, espécies i condiments (no conté cereals o hortalisses)
Percentatge de carn Porc 80% i Bovi 20%.

Gramatge de 140gr

Es valorara que les hamburgueses es subministrin en caixes apilades per nivells o
pisos, evitant I'is de lamines separadores individuals entre unitats. Es considerara
favorable que la separacio entre productes es realitzi Gnicament entre cada nivell o pis
complet d’hamburgueses, mitjangant una Unica lamina de paper alimentari, paper
vegetal, film alimentari o0 material equivalent apte per al contacte amb aliments,
disposada entre cada nivell o pis d'hamburgueses.

Limits microbioldgics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbioldgics aplicables als
productes alimentaris

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0i4° C

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacio de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificacio de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.
Sense sal afegida i igual o menys de 0,129 de sodi per 100g de producte
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200723 SALSITXES DE PORC S/SAL

Article fresc provinent d’'una mescla d’ingredients SENSE SAL(Magre de porc -procedent de
'espatlla-, panxeta, papada, pebre) previ procés de picat, amassat i embotit en tripa prima
natural. Lligada i tallada.

LOT 2

Maxim 15% de greix.

Color rosat blanquinds, brillant, d’olor caracteristic i de textura suau i humida.

De llargada 13 cm +/- 2cm i 35 gr +/- 2 gr per cada salsitxa

Limits microbiologics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbioldgics aplicables als
productes alimentaris

Envasades en safates termo-segellades d’entre 2 i 5 kg

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4° C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Sense sal afegida i igual o menys de 0,129 de sodi per 100g de producte

206662 CAP DE LLOM

Article fresc procedent de la pega anatdmica denominada cap de llom de porc, situada a la part
superior de l'espatlla i continuacié de la zona cervical fins a les primeres vertebres dorsals. Es
tracta d'una carn tendra, amb lleugera infiltracié de greix intramuscular que li confereix més
sucositat i tendresa que el llom de canya.

J

)
(

Tallat en filets uniformes de 15 a 20 mm de gruix.

Color rosat vermellés brillant, amb vetes fines de greix blanc nacrat distribuides de
manera homogeénia. Aspecte fresc, olor caracteristica de carn de porc fresca i textura
ferma, tendra i lleugerament sucosa.

Limits microbiologics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris.

Envasat en safates termo-segellades d'entre 2 i 5 kg.

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4 °C.

Informacio a I'etiquetat d'acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre la informacié
alimentaria facilitada al consumidor:

o Llistat d'ingredients i Al-lérgens destacats.

Generalitat
de Catalunya

SUBMINISTRAMENT DE CARN | AVIRAM PER LA CUINA DE L'IAS



Parc Hospitalari Marti i Julia
Serveis Hotelers

C/ Doctor Castany, s/n

InStitL‘_lt . . 17190 Salt (Girona)
d’Assistencia T. 972 189 000 / F. 972 189 007
Sanitérla www.las.cat

o ldentificaci6 de pes net.

o ldentificaci6 de data de caducitat/consum preferent.
o Informacié nutricional.

o ldentificaci6 de lot.

o Preséncia d'identificacié sanitaria (marcat oval sanitari).
- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

200975 CARN DE PINTXO DE PORC SENSE ENFILAR

Article fresc elaborat a partir de carn magra de porc, procedent preferentment de peces de
I'espatlla i/o coll de porc, adobada i tallada en daus regulars aptes per a la confeccié de pintxos.
Producte sense enfilar, destinat a I'elaboracid posterior per part del Servei de Cuina. La carn ha
de presentar una proporcié equilibrada de greix intramuscular que garanteixi la tendresa i
sucositat del producte.

- Tallada en daus regulars d’aproximadament 25 a 35 mm de costat.

- Daus uniformes que garanteixin una coccié homogenia i siguin aptes per a
preparacions al forn, planxa, brasa o guisats.

- Sense 0ss0s, cartilags, tendons, excés de greix superficial ni restes de teixit conjuntiu.

- Color rosat vermellds uniforme i brillant, amb petites infiltracions de greix blanc nacrat
distribuides homogéniament. Aspecte fresc, olor caracteristica de carn de porc fresca i
textura ferma, tendra i sucosa.

- Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris.

- Envasada en safates termo-segellades d’entre 2 i 5 kg.

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4 °C.

- Informacio a I'etiquetat d’acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre informacio
alimentaria facilitada al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-lergens destacats.

o Identificaci6 de pes net.

o ldentificaci6 de data de caducitat/consum preferent.
o Informacié nutricional.

o ldentificaci6 de lot.

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval).
- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Generalitat
), de Catalunya

SUBMINISTRAMENT DE CARN | AVIRAM PER LA CUINA DE L'IAS



Parc Hospitalari Marti i Julia
Serveis Hotelers

C/ Doctor Castany, s/n

InStitL‘_lt . . 17190 Salt (Girona)
d’Assistencia T. 972 189 000 / F. 972 189 007
Sanitérla www.las.cat

200118 COSTELLO SENCER DUROC

Musculs intercostals de la zona toracica del porc amb @s, sense punta i amb cord6, provinent
de porcs de laraca

- Peca sencera, neta, uniforme i polida.

- Laracga Duroc haura d’estar certificada en Fitxa Técnica, minim 50%.

- De color vermell-marronés, olor caracteristic i textura carnia.

- Sense cops ni hematomes.

- Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

- Es pot servir: a granel, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari, o bé en safates de porex amb film plastic apte per a Us alimentari.

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4° C.

- Informacié a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.

200970 GALTA DE PORC SENSE OS (330gr)

Galta de porc fresca desossada, procedent de la musculatura massetera de la mandibula del
porc, degudament polida de greix superficial i teixits no comestibles. Peces d'aproximadament
330 g.

- Presentacid en peces senceres formades per les dues meitats naturals de la galta,
mantenint-les unides mitjancant un tall tipus llibre o abanicat, que permeti la seva
obertura sense separar completament les dues parts.

- Peces uniformes, sense os, cartilags, tendons ni excés de greix superficial.

- Color rosat vermellos brillant, amb lleugera infiltracié de greix intramuscular de color
blanc nacrat. Aspecte fresc, olor caracteristica de carn fresca de porc i textura ferma i
consistent.

- Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbioldgics aplicables als
productes alimentaris.

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4 °C.

- Informaci6 a l'etiquetat d'acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre informacio
alimentaria al consumidor:

o Llistat d'ingredients, si escau. Al-lérgens destacats.
o ldentificacié de pes net.
o ldentificacié de data de caducitat/consum preferent.
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o Informacié nutricional.
o ldentificaci6 de lot.

o Presencia d'identificacié sanitaria (oval).
Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.
Envasades al buit aptes per a Us alimentari, en bosses d’entre 2 i 5 kg

200121 GARRONS DE PORC PECA (250gr)

Garrons d'espatlla de porc desossats.

LOT 3

De color rosat caracteristic, olor caracteristic i textura carnia. Sense cops, hematomes
ni tumors.

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4° C.

Limits microbioldgics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissid, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificaci6 de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Preséncia de nimero de Lot i oval amb identificacié sanitaria

Envasades al buit aptes per a Us alimentari, en bosses d’entre 2 i 5 kg.

200120 MAGRE l1a de PORC

Article fresc format per retalls de porc, amb una proporcié de 90/10 en magre i greix. Sense
0Ss0s, coaguls, cops ni tumors.

De color rosat caracteristic, olor caracteristic i textura carnia.

Limits microbiolodgics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissid, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

Es pot servir: a granel, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari, o bé en safates de porex amb film plastic apte per a s alimentari.

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0i 4° C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats
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o ldentificacié de pes net

o lIdentificaci6 data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

200132 PAPADA DE PORC S/CONNA

Article fresc, peca irregular de papada de porc sense pell. Peca amb un contingut de greix
elevat. De color blanc-rosat caracteristic, olor caracteristic i textura carnia. Sense cops,
hematomes ni tumors.

Es pot servir; a granel, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari, o bé en safates de porex amb film plastic apte per a Us alimentari.

Limits microbioldgics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

Entrega del producte a temperatures de refrigeracié, entre 0 i 4° C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificaci6 de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacié sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

200692 MANDONGUILLES MIXTES S/ARREBOSSAR S/SAL

Mandonguilles sense sal. Producte obtingut del picat i pastat i de carn de porc i vedella en
forma esférica de aproximadament 30 gr per unitat.

Contingut minim de 30% porci i 30% bovi, en igual proporcio

De textura ferma

Es valorara positivament que no continguin gluten

Contingut maxim en greix 12%

Entrega del producte a temperatures de congelacié per sota de -18° C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacié de pes net
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o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificacid de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Sense sal afegida i igual o menys de 0,129 de sodi per 100g de producte

S’ha de servir en caixes de 5 kg protegides per plastic d’us alimentari i les
mandonguilles a granel

Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

200949 CARN PICADA DE PORC

Article fresc elaborat exclusivament amb carn magra de porc, obtinguda mitjancant el procés de
picat mecanic de peces anatdmiques aptes per al consum huma. Producte refrigerat, sense
addicié d'additius, colorants ni conservants, destinat a elaboracions culinaries que requereixin
coccié completa. 100% carn de porc.

Elaborada exclusivament amb carn magra de porc.

Sense additius, colorants, conservants ni potenciadors del sabor afegits.

Color vermell rosat caracteristic de la carn fresca de porc. Aspecte fresc, olor
caracteristica, sabor suau i textura homogeénia propia del producte acabat de picar.
Abseéncia de cartilags, fragments d'os, tendons, ganglis o altres teixits no desitjables.
Entrega del producte a temperatures de refrigeracié, entre 0 4° C.

Envasat al buit en bosses d’entre 1i 5 kg

Limits microbioldgics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d’'identificacié sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.
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LOT 4

200102 CARN DE GUISAR DE VEDELLA TACS

Article fresc, provinent del coll de vedella. Talls nets, a tacs, molt magres, amb poca quantitat
de greix infiltrat, de carn filamentosa i molt melosa.

Greix, vetes o minves inferiors al 5 %

De color vermell-marronds brillant, olor caracteristic i textura carnia.

Limits microbioldgics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissid, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

S’ha de servir en bosses envasades al buit d’entre 2 i 5 kg

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 4° C.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.
Tallat a daus d’'uns 3-4 cm

200111 OSSOS DE VEDELLA TALLATS

Ossos blancs procedents de I'especejament de la canal de bovi. Talls nets.

Limits microbiologics segons legislacié vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentari.
Servides en caixes d’entre 2 i 5 kg
Entrega del producte a temperatures de refrigeracié, entre 0 i 4° C o congelat per sota
de -18° C.
Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificacio de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent

o Informacio nutricional

o ldentificacid de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)
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- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.

206654 LLATA DE VEDELLA SENCERA
Producte fresc. Pega situada a la zona alta de I'espatlla de vedella. Pega sencera

- Limits microbiologics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0i4° C

- Informacié a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacioé alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats

o Identificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacié sanitaria (oval)
- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.
- Compliment dels Reglaments 2073/2005, 1066/2011 i 1441/2007 sobre criteris
microbiologics.
- Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari

LOT 5

200221 CUIXA DE POLLASTRE GROC (entre 2251 275 grams la peca)

Quart anatdmic posterior de pollastre groc fresc format per la cuixa i la contracuixa, incloent el
femur, la tibia i el peroné, juntament amb la musculatura que els envolta. Producte procedent
de pollastre groc fresc, sense el carpé
- Color groc uniforme de la pell i color caracteristic de la carn fresca d'aviram.
- Olor caracteristica, textura carnia ferma i aspecte fresc.
- Sense plomes, canons de ploma, hematomes, cops, tumors ni altres defectes visibles.
- Lapecas'haura de servir amb eliminacié de I'extrem distal de la tibia (garrd) mitjangant
un tall net a la part inferior de la cuixa, evitant la presencia de I'articulacié terminal i
millorant la presentacio i manipulacié del producte en cuina.
- Calibre entre 225 i 275 grams per peca (£ 5%).
- Producte fresc.
- Servides preferentment a doll, en caixes de plastic alimentari protegides amb film o
lamina apta per a Us alimentari.
- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio entre 0 i 3 °C.
- Informaci6 a l'etiquetat d'acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre informacio
alimentaria al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-lergens destacats.
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o ldentificaci6 de pes net.

o ldentificaci6 de data de caducitat/consum preferent.
o Informacié nutricional.

o ldentificaci6 de lot.

o Presencia d'identificacié sanitaria (oval).

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

- Compliment dels limits microbiologics segons el Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris.

- Compliment del Reglament (CE) nim. 543/2008 de la Comissio, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) num.
1234/2007 del Consell pel que fa a la comercialitzacié de carn d'ocells de corral.

200222  GALLINA PESANT
Producte fresc, gallina pesada amb cap i sense potes, coll, fetge i pedrer

- Informacié a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval)

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

- Compliment dels limits microbioldgics segons Reglament 2073/2005 de la Comissio, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.

- Pes aproximat d’entre 2,5-3kg per unitat

- Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissi6, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n o 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacioé de carn d'ocells de corral

- Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari

- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 3° C.
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200223 CARCANADA POLLASTRE

Producte fresc, compost pel conjunt d’'ossos sense carn i eviscerat, de color groc caracteristic,
olor caracteristic i textura carnia. Sense cops, hematomes ni tumors.

- Informacié a 'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d’'identificacié sanitaria (oval)

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

- Compliment dels limits microbioldgics segons Reglament 2073/2005 de la Comissio, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.

- Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissi6, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n o 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacioé de carn d'ocells de corral

- Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari
- Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 3° C

200224 RODO DE POLLASTRE AMB PRUNES | PINYONS

Producte elaborat, a base de canal de pollastre desossada, eviscerada i farcida de carn picada
de pollastre, panses, prunes i pinyons.

- Informacié a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificaci6 de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacié sanitaria (oval)

- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

- Compliment dels limits microbiologics segons Reglament 2073/2005 de la Comissid, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.
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200225

Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissié, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n 0 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacié de carn d'ocells de corral

Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 01 3° C.

CONTRACUIXA DE POLLASTRE

Contracuixa de pollastre fresc, sense pell, sense o0s, sencera, oberta. Color uniforme tipic del
producte i sense alteracions d’olor. Sense cops, hematomes ni tumors.

200226

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-léergens destacats

o ldentificaci6 de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacio sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Compliment dels limits microbiologics segons Reglament 2073/2005 de la Comissid, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.

Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissié, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n 0 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacié de carn d'ocells de corral

Peces d’entre 80 i 100 grams de pes per unitat +/- 5%

Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a (s
alimentari
Entrega del producte a temperatures de refrigeracid, entre 0 i 3° C.

PERNILETS DE POLLASTRE

Part del pollastre corresponent a I'extremitat inferior, sense la pota, ni la contra-cuixa, amb os.
Color groc i olor caracteristic i textura carnia. Sense plomes, cops, hematomes ni tumors.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d'ingredients. Al-lergens destacats
o ldentificacié de pes net
o ldentificaci6 data de caducitat/ consum preferent

o Informacié nutricional
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200228

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacié sanitaria (oval)
Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.
Gramatge d’entre 110 -130 grams per peca

Compliment dels limits microbiologics segons Reglament 2073/2005 de la Comissio, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.

Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissi6, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n o 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacié de carn d'ocells de corral

Producte fresc

Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari
Entrega del producte a temperatures de refrigeracié, entre 0 3° C.

HAMBURGUESA DE POLLASTRE A/SAL 140 GR

Producte elaborat, compost per carn magre 100% de pollastre, picada amb l'adicié de sal i
altres condiments.

Gramatge de 140 gr +/-5gr per unitat
Maxim 5% en fibres vegetals

Que no contingui més al-lergens que els sulfits

Es valorara que les hamburgueses es subministrin en caixes apilades per nivells o
pisos, evitant I'Us de lamines separadores individuals entre unitats. Es considerara
favorable que la separaci6 entre productes es realitzi Gnicament entre cada nivell o pis
complet d’hamburgueses, mitjangcant una Unica lamina de paper alimentari, paper
vegetal, film alimentari o material equivalent apte per al contacte amb aliments,
disposada entre cada nivell o pis d'hamburgueses.

Informacio a l'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificaci6 data de caducitat/ consum preferent
o Informacio nutricional

o ldentificaci6 de lot

o Preséncia d'identificacié sanitaria (oval)

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Compliment dels limits microbiologics segons Reglament 2073/2005 de la Comissid, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.
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200621

Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissié, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n 0 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacié de carn d'ocells de corral

Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0i 3° C.

PINTXO DE POLLASTRE

Producte elaborat, compost per carn magre de pollastre 100% tallada a daus, condimentada i
enfilada en pintxo.

Informacio a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’'ingredients. Al-lergens destacats

o ldentificacié de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent

o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d’'identificacié sanitaria (oval)
Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.
Gramatge de 100/120 grams per unitat

Compliment dels limits microbiologics segons Reglament 2073/2005 de la Comissid, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.

Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissié, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n 0 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacié de carn d'ocells de corral

Servit en safates envasades al buit

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 3° C.

200978 CARN DE PINTXO DE POLLASTRE SENSE ENFILAR

Producte elaborat, compost per carn magre de pollastre 100% tallada a daus, condimentada i
tallada en daus regulars aptes per a la confeccié de pintxos. Producte sense enfilar, destinat a
I'elaboracio posterior per part del Servei de Cuina.

J

)
(

Tallada en daus regulars d’aproximadament 25 a 35 mm de costat.

Daus uniformes que garanteixin una coccié homogeénia i siguin aptes per a
preparacions al forn, planxa, brasa o guisats.

Sense 0ss0s, cartilags, tendons, excés de greix superficial ni restes de teixit conjuntiu.
Limits microbiolodgics segons legislacio vigent del Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissid, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris.

Envasada en safates termo-segellades d’entre 2 i 5 kg.
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- Entrega del producte a temperatures de refrigeracié, entre 0 i 4 °C.
- Informacio a I'etiquetat d’acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre informacio
alimentaria facilitada al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats.

o ldentificacié de pes net.

o ldentificacié de data de caducitat/consum preferent.
o Informaci6 nutricional.

o Identificaci6 de lot.

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval).
- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.

200648 HAMBURGUESA DE POLLASTRE S/SAL 140 GR

Producte elaborat, compost per carn magre 100% de pollastre, picada amb l'adicié de sal i
altres condiments.
- Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

- Gramatge de 140 gr +/-5gr per unitat

- Maxim 5% en fibres vegetals

- Esvalorara que les hamburgueses es subministrin en caixes apilades per nivells o
pisos, evitant I''s de lamines separadores individuals entre unitats. Es considerara
favorable que la separaci6 entre productes es realitzi Gnicament entre cada nivell o pis
complet d’hamburgueses, mitjancant una Unica lamina de paper alimentari, paper
vegetal, film alimentari o0 material equivalent apte per al contacte amb aliments,
disposada entre cada nivell o pis d'hamburgueses.

- Que no contingui més al-lergens que els sulfits

- Informacié a I'etiquetat acord amb Reglament 1169/2011 sobre informacié alimentaria
al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lérgens destacats

o ldentificaci6 de pes net

o ldentificacié data de caducitat/ consum preferent
o Informacié nutricional

o Identificaci6 de lot

o Preséncia d’identificacio sanitaria (oval)

- Compliment dels limits microbiologics segons Reglament 2073/2005 de la Comissi6, de
15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris.

- Compliment del Reglament (CE) no 543/2008 de la Comissio, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) n 0 1234/2007
del Consell en el que concerneix a la comercialitzacio de carn d'ocells de corral
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Servides preferentment a doll, en caixes de plastic i protegides per plastic apte per a Us
alimentari

Entrega del producte a temperatures de refrigeracio, entre 0 i 3° C.
Sense sal afegida i igual o menys de 0,12g de sodi per 100g de producte

00968 CONTRACUIXA DE POLLASTRE TALLADA A DAUS

Article fresc elaborat a partir de contracuixa de pollastre fresca, sense pell i sense os,
tallada en daus regulars aptes per a elaboracions culinaries diverses. Producte refrigerat
destinat al Servei de Cuina per a preparacions al forn, planxa, guisats, arrossos i altres
elaboracions de restauracio col-lectiva.

Tallada en daus regulars d'aproximadament 25 a 35 mm

La carn haura de presentar-se completament desossada i exempta de fragments ossis,
restes de pell, tendons visibles, cartilags, vasos sanguinis, hematomes i altres teixits no
desitjables, amb la finalitat de minimitzar les manipulacions posteriors per part del
personal de cuina i garantir la seguretat alimentaria dels usuaris.

Les peces utilitzades per a I'elaboracié dels daus hauran de procedir exclusivament de
contracuixa de pollastre, no admetent-se retalls, sobrants de desossat ni altres parts
anatomiques de menor valor comercial.

Color uniforme i olor caracteristic de la carn fresca de pollastre groc
Sense cops, hematomes, tumors ni altres defectes visibles.

Envasada en safates termo-segellades, bosses o caixes aptes per a Us alimentari, en
formats d'entre 2i 5 kg.

Entrega del producte a temperatures de refrigeracié entre 0 i 3 °C.

Informacio a I'etiquetat d’acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre informacio
alimentaria facilitada al consumidor:

o Llistat d’ingredients. Al-lergens destacats.

o ldentificacié de pes net.

o ldentificaci6 de data de caducitat/consum preferent.
o Informacié nutricional.

o ldentificaci6 de lot.

o Preséncia d’'identificacié sanitaria (oval).

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacio
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, Si correspon.

Compliment dels limits microbiologics segons el Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissié, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris.

Compliment del Reglament (CE) num. 543/2008 de la Comissié, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) num.
1234/2007 del Consell en el que concerneix a la comercialitzacié de carn d'ocells de
corral.
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200977 GALL DINDI A DAUS

Article fresc elaborat a partir de carn de gall dindi procedent preferentment de la cuixa,
desossada i tallada en daus regulars aptes per a elaboracions culinaries diverses. Producte
refrigerat destinat al Servei de Cuina per a preparacions al forn, planxa, guisats, arrossos i
altres elaboracions de restauracio col-lectiva.

Tallat en daus regulars d'aproximadament 25 a 35 mm de costat.

La carn haura de presentar-se completament desossada i exempta de fragments ossis,
restes de pell, tendons visibles, cartilags, glandules, hematomes i altres teixits no
desitjables, amb la finalitat de minimitzar les manipulacions posteriors per part del
personal de cuina i garantir la seguretat alimentaria dels usuaris.

Color rosat pal-lid caracteristic de la carn fresca de gall dindi, uniforme i brillant.
Aspecte fresc, olor caracteristica de carn fresca d'aviram i textura ferma i tendra.

Compliment dels limits microbiologics segons el Reglament (CE) 2073/2005 de la
Comissio, de 15 de novembre de 2005, relatiu als criteris microbiologics aplicables als
productes alimentaris.

Envasat en safates termo-segellades o bosses aptes per a Us alimentari, en formats
d'entre 2i 5 kg.

Entrega del producte a temperatures de refrigeracié entre 0 i 4 °C.

Informacio a I'etiquetat d'acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 sobre informacié
alimentaria facilitada al consumidor:

Llistat d'ingredients. Al-lergens destacats.
o ldentificacié de pes net.
o ldentificacié de data de caducitat/consum preferent.
o Informacié nutricional.
o Identificaci6 de lot.
o Preséncia d'identificacid sanitaria (oval).

Compliment del Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual es regula la informacié
alimentaria dels aliments que es presenten sense envasar, si correspon.

Compliment del Reglament (CE) nim. 543/2008 de la Comissi6, de 16 de juny de 2008,
pel qual s'estableixen normes de desenvolupament del Reglament (CE) num.
1234/2007 del Consell en el que concerneix a la comercialitzacio de carn d'ocells de
corral.
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