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Servei d’Auxiliars Oficials d’Inspeccié Veterinaria en escorxadors i
establiments de manipulacié de caga de Catalunya

Contractacioé per procediment obert per part del Departament de Salut.

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES

1. OBJECTE DEL CONTRACTE

L’'objecte d’aquest contracte és la prestacio del servei d’Auxiliar Oficial d’'Inspeccié
Veterinaria (d’ara endavant, AOIV, o també auxiliar oficial) en el marc de la
realitzacié de controls oficials sobre la produccié de carn en escorxadors i
establiments de manipulacié de caga de Catalunya, d’acord amb el que
estableixen el Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, de
15 de marg de 2017; el Reglament d’execucié (UE) 2019/627 de la Comissid, de
15 de marg de 2019; i el Reglament delegat (UE) 2019/624 de la Comissio, de 8
de febrer de 2019.

El Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, de 15 de marg
de 2017, defineix la figura d’auxiliar oficial com “un representant de 'autoritat
competent format d’acord amb els requisits establerts a I'article 18 i empleat per
realitzar determinades funcions de control oficial o determinades funcions
relacionades amb altres activitats oficials”.

D’acord amb l'article 18 del Reglament (UE) 2017/625, els controls oficials
inclouen, entre d’altres, les actuacions seguents:

- Lainspeccio ante mortem, realitzada a I'escorxador per un veterinari oficial
(VO), que pot comptar, per a la preseleccié dels animals, amb el suport
d’auxiliars oficials degudament formats per a aquesta tasca.

S’entén per inspeccié ante mortem la comprovacié, prévia a les operacions de
sacrifici, del compliment dels requisits en matéria de salut humana i de salut i
benestar animal. Aquesta comprovacio inclou, si escau, I'examen clinic
individual de cada animal, aixi com la verificacié de la informacié sobre la
cadena agroalimentaria a qué fa referéncia I'annex Il, seccid lll, del Reglament
(CE) 853/2004.
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- Lainspeccio post mortem i la resta de controls oficials efectuats en
escorxadors, sales de desfer i establiments de manipulacié de caga, realitzats
per un veterinari oficial, sota la seva supervisié o, si hi ha garanties suficients,
sota la seva responsabilitat.

La inspecci6é post mortem consisteix en la comprovacié del compliment dels
requisits aplicables, en escorxadors o establiments de manipulacié de caga, en
relacié amb:

* les canals, definides a I'annex |, punt 1.9, del Reglament (CE) 853/2004,
i les despulles, definides al punt 1.11 del mateix annex, amb la finalitat
de determinar I'aptitud de la carn per al consum huma;

« l'eliminacié segura dels materials especificats de risc, i

* lasalutiel benestar dels animals

Els auxiliars oficials d’inspecci6 veterinaria exerceixen les seves funcions de
suport al servei veterinari oficial sota la direccié funcional d’aquest i d’acord, en tot
moment, amb les seves directrius.

El veterinari oficial, en tant que agent de l'autoritat i a 'empara de la Llei 18/2009,
de 22 d’octubre, de salut publica, és el professional amb la qualificacié adequada
per dur a terme els controls oficials i altres activitats oficials, en els termes de
I'article 3.32 del Reglament (UE) 2017/625. Aixi mateix, és qui disposa de les
potestats d’autoritat necessaries per incidir, mitjancant els seus actes, en I'esfera
juridica de l'activitat objecte de control.

En tots els casos, el veterinari oficial és el responsable de les decisions adoptades
en el marc dels controls oficials ante mortem i post mortem, fins i tot quan hagi
assignat I'execucié material de determinades tasques als auxiliars oficials, d’acord
amb el que disposa l'article 18.5 del Reglament (UE) 2017/625.

Els auxiliars oficials han de disposar, amb caracter obligatori, de la formacié
establerta al capitol Il de I'annex Il del Reglament delegat (UE) 2019/624, relatiu a
normes especifiques per a la realitzacié de controls oficials sobre la produccio de
carn. Aixi mateix, han de comptar amb I'habilitacié del Departament de Salut
prevista al Decret 138/2003, de 27 de maig, pel qual es regulen les funcions i les
condicions de formacié, habilitacio i autoritzacié del personal de suport a la
inspeccio veterinaria dels escorxadors de Catalunya.

2
Doc.original signat per: Document electronic garantit amb signatura electronica. Podeu verificar la seva integritat al
Carme Chacon Villanueva web csv.gencat.cat fins al 04/08/2029
28/07/2026 . . L . L Data creacio copia:
Original electronic / Copia electronica auténtica 04/08/2026 09:06:52

CODI SEGUR DE VERIFICACIO

01RJUZAV3EJO8OLN6BIHSZE6DGLQIJWAM

Pagina 2 de 34




MM Generalitat
Y de Catalunya

GENERALITAT DE CATALUNYA

m Generalitat de Catalunya
Y Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica

2.

CARACTERISTIQUES | DESCRIPCIO GENERAL DEL SERVEI

2.1 Funcions del personal auxiliar oficial d’inspeccié veterinari

Tal com s’ha exposat, I'auxiliar oficial d’inspeccié veterinaria ha de
desenvolupar les seves funcions sota la supervisié o sota la
responsabilitat d’un veterinari oficial. Les funcions que poden ser
assignades a un auxiliar oficial, en relacié amb el control oficial de la

produccio de carn, son les seglents:

a)

La preselecci6 dels animals en la inspeccid, ante mortem de totes
les espécies

La inspeccié ante mortem en aviram i lagomorfs, executada sota la
supervisié del veterinari oficial o, si existeixen garanties suficients,
sota la seva responsabilitat.

Les operacions d’inspeccioé post mortem de totes les especies,
executada sota la supervisié del veterinari oficial o, si existeixen
garanties suficients, sota la seva responsabilitat.

Les operacions de suport als controls oficials en escorxadors, sales
de desfer i establiments de manipulacié de caga, sota la supervisio

del veterinari oficial o, si existeixen garanties suficients, sota la seva
responsabilitat, en relacié amb:

- la higiene de la producci6 de carn,

- la sospita de preséncia de residus de medicaments veterinaris i
de contaminants,

- les auditories de bones practiques d’higiene i els procediments
basats en els principis de TAPPCC,

- la presa i preparacié de mostres per a detectar la preséncia
d’agents zoonotics i malalties animals i per comprovar el
compliment dels criteris microbiologics,

- la manipulacio i I'eliminacié dels subproductes animals i del
material especificat de risc, per evitar contaminacio a la cadena
alimentaria

- les condicions de salut i el benestar dels animals.
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e) L’aplicacié de la marca sanitaria, quan actui sota la supervisié del
veterinari oficial o sota la seva responsabilitat, i sempre per
indicacio expressa d’aquest.

En tots els casos, el servei objecte de contractacié comporta
exclusivament el desenvolupament de tasques materials i instrumentals
de suport al control oficial. Aquestes tasques no inclouen, en cap cas, la
presa de decisions propies del control oficial, que correspon de manera
exclusiva al veterinari oficial.

El veterinari oficial és I'inic responsable de les decisions adoptades
com a conseqliéncia dels controls oficials, amb independéncia que hagi
assignat o no I'execuci6 de determinades tasques a I'auxiliar oficial. Aixi
mateix, només el veterinari oficial pot emetre el dictamen d’aptitud de
les carns per al consum huma i autoritzar-ne la comercialitzacié.

En cap cas l'auxiliar oficial assumira funcions propies del personal de
'empresa alimentaria on es presta el servei.

Per al desenvolupament del control oficial que s’ha de dur a terme en
escorxadors i establiments de manipulacié de caga, la Secretaria de
Salut Publica disposa del “Programa de control sanitari del sacrifici
d’animals destinats al consum huma en escorxadors i establiments de
manipulacié de caga” (annex 1). Aquest programa estableix
I'especificitat i la periodicitat permanent dels controls veterinaris
obligatoris i de les activitats relacionades amb la manipulacié de la caga
silvestre.

L’objectiu principal del Programa és recollir els controls periddics o
permanents que es duen a terme en un escorxador o en un establiment
de manipulacié de caga, i descriure la manera com les autoritats
competents han d’organitzar i executar els controls oficials per verificar
el compliment dels requisits sanitaris, d’acord amb la normativa vigent.

El Programa desenvolupa el que estableix el Reglament (UE) num.
2019/627 pel que fa als controls oficials en la produccié de carn, incloent
la inspeccio ante mortem, la inspeccié post mortem i la resta de controls
oficials.

D’altra banda, la Secretaria de Salut Publica ha de garantir la qualitat
dels controls oficials amb la finalitat d’assegurar una aplicacié correcta
de la legislaci6 alimentaria. Amb aquest objectiu, disposa del “Programa
de supervisié del control oficial” (annex 2), que estableix el conjunt de
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comprovacions que han de dur a terme els superiors jerarquics sobre
els agents de control oficial per valorar I'execucié de les seves funcions
de forma efectiva i eficag.

Aquest programa inclou la supervisié dels agents de control oficial, que
a I'escorxador i establiments de manipulacié de caga sén els veterinaris
oficials i els responsables de serveis veterinaris oficials d’escorxador, i
alhora inclou els auxiliars oficials d’inspecci6 veterinaria en tant que
personal de suport al control oficial.

Els aspectes que s’han de supervisar en I'avaluacio de les actuacions
dels AOIV son els seglents:

- les tasques realitzades durant la inspeccié ante mortem;
- les tasques realitzades durant la inspeccié post mortem;

- altres comprovacions, com ara les relatives a les bones practiques
d’higiene;

- la qualificacié i la formacid: coneixement de la legislacioé aplicable i
dels sistemes d’autocontrol, assisténcia a activitats formatives i
aptitud personal;

- els procediments documentats: disponibilitat de procediments,
directrius i models actualitzats;

I'execucié del control oficial: aplicacio correcta dels procediments,
directrius, instruccions i models; deteccié i classificacié adequades
de les troballes i de les no conformitats; registre dels resultats dels
controls efectuats; arxiu correcte de la documentacio relativa als
controls oficials, i Us adequat de les eines tecnoldgiques disponibles.

Les actuacions de supervisié es duen a terme principalment mitjangant
la comprovacio, per observacio directa, de les tasques desenvolupades
per cada AOIV en el punt d’inspeccié i del sistema en general de forma
integrada, posant I'observacio en contrast amb les normes i
procediments preestablerts.

2.2 Posicions de servei

Les tasques dels auxiliars oficials es realitzaran en les diferents
posicions de servei (d’ara endavant PS) que es defineixen en cada
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establiment. Aquestes posicions sén determinades pel servei veterinari
oficial de I'establiment i es relacionen a 'annex 3 d’aquest plec -
“Dimensiod setmanal de la prestacio per lots i establiments”- .

La posicio de servei (PS), o simplement posicio, és la unitat funcional
mitjangant la qual s’organitza el suport que presten els auxiliars oficials
d’inspeccio veterinaria (AOIV). Cada posici6 identifica una necessitat
concreta de cobertura de tasques en un punt determinat de la seqiéncia
de produccié d’un establiment. Un mateix establiment pot disposar d’'una
o de diverses posicions de servei predefinides, distribuides al llarg de la
cadena de produccio.

Per a cada posici6 de servei, el servei veterinari oficial determina les
funcions de suport que s’han de dur a terme, I'ambit o punt del procés
on s’han d’executar i la seva durada. Aquestes funcions poden incloure
tasques d’inspeccié ante mortem, post mortem i/o altres activitats
associades al control oficial, de manera individual o combinada.

La posicié de servei no correspon a una persona concreta, ni a una
plaga, ni a un lloc de treball individual. Es tracta d’'una necessitat
funcional del servei que pot ser coberta successivament per una o
diverses persones, en funcio de la seva durada o de I'organitzacio del
servei.

Aixi mateix, el nombre de posicions de servei assignades a un
establiment no equival necessariament al nombre de persones
requerides per prestar el servei, ja que una mateixa posicié pot
necessitar cobertura per torns i ser assumida per diverses persones al
llarg d’'una mateixa jornada.

A I'annex 3 es relacionen els establiments i les posicions de servei de
que disposa cadascun. El contingut funcional de les posicions consisteix
principalment en tasques de suport a la inspeccié ante mortem i post
mortem; tanmateix, el veterinari oficial pot incloure, en les diferents
posicions, altres tasques d’entre les que s’indiquen a l'apartat 2.1 i 2.3.

Descripcio dels treballs a realitzar

L’article 3 del Reglament delegat (UE) 2019/624 de la Comissid, de 8 de
febrer de 2019, relatiu a normes especifiques respecte la realitzacié de
controls oficials sobre la produccié de carn, estableix els criteris i
condicions en que les inspeccions ante mortem, en determinats
escorxadors, podran ser realitzades per un auxiliar oficial. | I'article 7 del
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mateix Reglament estableix els criteris i condicions per a la realitzacio
de les inspeccions post mortem, sota la responsabilitat del veterinari
oficial.

2.3.1 Tasques a realitzar en les posicions ante mortem

Les tasques de l'auxiliar son merament practiques i venen
referides a I'article 18 del Reglament (UE) 2017/625, articles 11
44 del Reglament d’execucio (UE) 2019/627, article 3 del
Reglament (UE) 2019/624 i article 3 del Decret 138/2003:

- Examen inicial de la documentacié dels animals (inclosa la
informacié sobre la cadena alimentaria),

- comprovacio6 de la identitat, la identificacio i 'edat dels animals,

- preseleccié d’aquells amb possibles anomalies relacionades
amb la salut humana, la salut animal i el benestar animal,

- observacio de signes de patologia,
- estat de neteja dels animals,

- benestar animal durant en la descarrega, la conduccio,
I'estabulacio i

- mesura de la temperatura dels animals.

2.3.2 Tasques a realitzar en les posicions post mortem

Pel que fa a la inspeccié post mortem, s’actuara en la inspeccié de
les carns en els diferents punts on calgui fer I'activitat. En cada
escorxador aquests llocs d’activitat seran fixos. D’acord amb la
linia de produccié de cada establiment i I'activitat que calgui fer
relacionada amb la inspeccid, el nombre i distribucio pot variar en
funcié del disseny, espécie a sacrificar i la infraestructura de cada
establiment on calgui prestar servei.

GENERALITAT DE CATALUNYA

Les principals funcions assignades fan referéncia a tasques
relacionades amb la inspeccié visual, palpacio, incisio, esporgada
i separacio de carns amb anormalitats i gestié de subproductes,
control de la contaminacio fecal o per ingesta, control de la sang i
presa de mostres. Aixi mateix, pot incloure control d’anormalitats
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indiciaries de manca de benestar animal i de les normes de
proteccio dels animals que complementin les observacions fetes
ante mortem.

Aquestes tasques venen referides a I'article 18 del Reglament
(UE) 2017/625 i 'article 3 del Decret 138/2003.

Pel que fa a les tasques a desenvolupar en les posicions post
mortem, I'auxiliar ha d’actuar en:

2.3.2.1 Inspeccié post mortem sobre canals:

a. Comprovacions de la identificacié i tragabilitat en el
marcatge

b. Inspeccié externa de la canal: olor, color, conformacio,
consistencia, pell/cuiro. Abséncia de contaminacié fecal
o per ingesta

c. Inspecci6 interna de la canal: cavitat pelviana,
limfonodes renals, peritoneu, diafragma i cavitat toracica
(pleura). Abséncia de contaminacio6 fecal o per ingesta

d. Incisions i/o palpacions, en cas necessari

e. Seguiment de les canals que hagin de ser esporgades

f. Control d’evidéncies o indicis de manca de benestar
animal

g. Presa de mostres

h. Consignar informacid als registres de la tasca efectuada

2.3.2.2 Inspeccié post mortem sobre caps

a. Comprovacions de la identificacio i tragabilitat en crotals
existents

b. Inspeccié externa del cap: olor, color i pell

c. Inspeccio de la part dorsal del cap, regié cervical, part
externa del coll i limfonodes submaxil-lars

8

Doc.original signat per:
Carme Chacoén Villanueva
28/07/2026

Document electronic garantit amb signatura electronica. Podeu verificar la seva integritat al
web csv.gencat.cat fins al 04/08/2029

Original electronic / Copia electronica auténtica

CODI SEGUR DE VERIFICACIO

01RJUZAV3EJO8OLN6BIHSZE6DGLQIJWAM

Data creaci6 copia:
04/08/2026 09:06:52

Pagina 8 de 34




MM Generalitat
Y de Catalunya

GENERALITAT DE CATALUNYA

m Generalitat de Catalunya
Y Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica

d. Inspeccié interna del cap i de la gola
e. Incisions i/o palpacions, en cas necessari
f. Presa de mostres

g. Consignar informacié als registres de la tasca efectuada

2.3.2.3 Inspeccié post mortem sobre visceres vermelles
superiors

a. Inspeccid de la llengua, esofag, epiglotis, traquea,
pulmons, limfonodes bronquials i mediastinics, cor i
pericardi

b. Esporgar i separar les parts de les visceres afectades o
amb anormalitats

c. Incisions i/o palpacions, en cas necessari. En
reproductors, palpacio dels pulmons i incisi6 de
limfonodes bronquials/traqueobronquials i mediastinics.

d. Presa de mostres

e. Consignar informaci6 als registres de la tasca efectuada

2.3.2.4 |Inspeccid post mortem sobre visceres vermelles inferiors,

ronyons i visceres blanques

a. Inspeccio del diafragma, fetge, ronyons, tracte
gastrointestinal, mesenteri, limfonodes mesenterics,
melsa, pancrees, bufeta de I'orina

b. Incisions i/o palpacions, en cas necessari. En
reproductors, palpacio del fetge i incisié de limfonodes
hepatics

c. Esporgar i separar les parts de les visceres afectades o
amb anormalitats

d. Presa de mostres

e. Consignar informacio als registres de la tasca efectuada
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2.3.3 Altres tasques a realitzar

El veterinari oficial pot comptar, en les posicions que determini
organitzativament, amb el suport d’auxiliars oficials en les tasques
de control oficial de la higiene, de les bones practiques de treball,
dels mostrejos, dels registres o de I'aplicacié de la marca sanitaria
duent a terme les seglents activitats de suport:

a. Constatacio de I'estat de la infraestructura i equips en les
diferents dependéncies

b. Mesura de temperatures
c. Control estat neteja, ordre i estiba

d. Control de marcatges, tragabilitat i envasament del
producte, en expedicions

e. Consignar informacié als registres de la tasca efectuada

2.4 Localitzacié i definicié horaria de les activitats

Les activitats que desenvolupen els auxiliars oficials es duran a terme
en els escorxadors i establiments de manipulacié de caga situats en el
territori de Catalunya, i concretament en els establiments i municipis que
es relacionen a la taula incorporada a annex 3 d’aquest plec de
prescripcions técniques.

La prestacioé del servei pot ser requerida en qualsevol tram horari i en
qualsevol dia de la setmana, inclosos, si escau, els caps de setmana i
els dies festius, de manera habitual.

Aquesta circumstancia exigeix que I'organitzacié del servei garanteixi la
cobertura de les posicions que s’han determinat, que s’adequen a la
durada de la jornada i de les activitats de cada linia de produccié. A
aquest efecte, caldra distribuir les jornades de treball dels efectius
(AOIV) de manera que, en el seu conjunt, assegurin la cobertura de
totes les posicions en els trams horaris requerits. En diverses linies de
produccio de nombrosos escorxadors, aquesta organitzacié pot
comportar la combinacié d’AOIV amb jornades de treball ordinaries i
d’altres amb jornades parcials, d’acord amb les necessitats especifiques
de cada establiment.
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En el supdsit que sigui necessari prestar el servei en escorxadors no
inclosos inicialment a la taula de I'annex 3, o en cas que es produeixin
modificacions en les posicions o nombre d’hores que hi consten,
I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya (d’ara endavant, ASPCAT)
ajustara el quadre de 'annex 3 i ho comunicara al contractista, a fi que
aquest pugui adaptar-se a les noves necessitats de reajustament del
servei, en els termes establerts a I'apartat 2.5 (organitzacio de les
activitats) d’aquest plec.

La informacié continguda a I'annex 3 té la consideracié dde prestacié
habitual. A banda, cal preveure situacions eventuals amb allargaments o
escurgaments circumstancials en el funcionament de les linies de
sacrifici i els mecanismes de resposta per a fer-hi front, sense que
aquesta variabilitat alteri els totals previstos en el contracte.

Organitzacid de les activitats

Les activitats que han de dur a terme els auxiliars oficials en cada
establiment s’organitzen mitjancant posicions de servei, que s’han de
cobrir durant les hores de sacrifici de cada establiment que figuren a
'annex 3.

L’empresa adjudicataria prestara el servei a cada escorxador d’acord
amb les diferents posicions de servei definides. Aquesta prestacio es
basa en la informacio disponible relativa als parametres descrits a
I'apartat 2.7 (Quantificacio dels treballs a realitzar). Qualsevol variacio
en els valors d’aquests parametres podra donar lloc a una revisié de les
necessitats de prestacio del servei, a I'alga o a la baixa, al llarg de la
vigencia del contracte.

2.5.1 Planificacié setmanal.

Abans de la finalitzaci6 de cada setmana, 'empresa adjudicataria
haura de coordinar-se amb els serveis veterinaris oficials de cada
escorxador a fi de planificar els serveis corresponents a la
setmana seglent. Aquesta planificacié haura d’incloure, per a
cada posicio de servei, la previsio horaria corresponent, d’acord
amb la previsio de funcionament de les linies de sacrifici, i s’haura
d’ajustar en tot moment a les necessitats reals de la prestacio del
servei.

En el supdsit que no es disposi de la comunicacié de la previsio
setmanal amb I'antelacié organitzativa suficient -entenent-se
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aquesta com la comunicacié abans de la finalitzacié de la setmana
en curs-, s’entendra aplicable, amb caracter supletori, la distribucio
de posicions i horaris que consta a I'annex 3 per a cada
establiment i posicid, la qual tindra la consideracié de previsié de
serveis ordinaris.

2.5.2 Modificacions planificables en la prestacié ordinaria.

La planificacié setmanal té per objecte garantir que el servei
prestat s’ajusti, en la mesura del possible, al funcionament real de
les cadenes de produccio sobre les quals es duu a terme el suport
auxiliar. En consequéncia, permet adaptar la prestacio del servei a
variacions en la previsié ordinaria recollida a 'annex 3, derivades
de canvis o reajustaments en la produccio.

A titol merament enunciatiu i no limitatiu, aquestes variacions
poden obeir, entre d’altres, a increments puntuals del sacrifici
programat per compensar dies festius locals o nacionals; a
augments de produccié en periodes concrets, com Nadal o
Setmana Santa; a I'adaptacié dels horaris de sacrifici durant el
periode estival per minimitzar 'impacte de les altes temperatures
en la recepcid del bestiar; o a la prestacié del servei en dies
festius, quan I'operador econdmic hagi sol-licitat i obtingut
I'autoritzacié corresponent per sacrificar fora de I'’horari habitual.

Aquestes variacions hauran de ser préviament acceptades pel
servei veterinari oficial (SVO) i, si escau, podran comportar el
reajustament de la prestacio del servei dels auxiliars oficials
d’inspeccio veterinaria (AOIV) en les diferents posicions de servei,
sense que aixo comporti una modificacié substancial de la
tipologia del servei ni de la contraprestacio associada als efectius
totals previstos a I'annex 3.

2.5.3 Modificacio en la prestacié per imprevistos o fets
sobrevinguts

Podra donar-se el cas de forga major deguda a fets no previstos
que tinguin com a consequencia una prolongacié de jornada o un
escurgament i que no hagi pogut ser notificada formalment amb
anterioritat (avaries, accidents, manca de proveiment, fenomens
fora de control, etc.). En aquests casos 'empresa adjudicataria
resta obligada a adaptar-se a la situacié en més o en menys en la
mateixa mesura que ho fara el servei veterinari oficial en relacié
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amb les tasques d’inspeccié directament vinculades al
funcionament de la cadena de produccio.

El SVO podra adaptar les necessitats a la circumstancia
sobrevinguda indicant les posicions que cal que es mantinguin en
cas d’allargament o que poden finalitzar en cas d’escurgament. En
qualsevol cas correspon al SVO indicar quin suport necessita per
dur a terme correctament els controls oficials requerits a la
circumstancia.

L’empresa adjudicataria no pot deixar una posicié desatesa sense
el consentiment del SVO de I'establiment objecte de control oficial.

Tampoc no resta obligada a prestar un servei de suport en
absencia del SVO, entenent que si el servei veterinari dona per
finalitzada la seva prestacié també aplica al personal de suport
amb qué compta.

2.5.4 Modificacié en el nombre o distribucio de les posicions

L’Agéncia de Salut Publica de Catalunya podra indicar canvis en
el repartiment de posicions entre els establiments d’'un mateix lot
per motiu de modificacions rellevants en els seus requeriments
(canvis de produccio, increments, reduccions, tancaments, noves
obertures o circumstancies temporals), que es puguin atendre
sense un increment conjunt en les obligacions i contraprestacions
de I'adjudicacié del lot on es dona la circumstancia.

L’empresa adjudicataria es veu obligada a atendre aquestes
modificacions redistribuint els efectius existents. Les modificacions
que comportin canvis en la distribucié de les posicions existents
en I'annex 3 seran notificades a I'empresa adjudicataria per part
de I'drgan encarregat del seguiment del contracte a nivell de
serveis centrals de 'ASPCAT.

Igualment, les parts poden acordar reassignacions entre lots quan
aquests estiguin prestats pel mateix proveidor.

En tots els casos aquestes modificacions no poden afectar drets
consolidats dels treballadors i 'empresa adjudicataria les haura
d’atendre amb immediatesa en funcié de la disponibilitat.

2.5.5 Modificacio quantitativa en la relacié d’establiments

13
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Pot esdevenir necessari prestar el servei en algun establiment no
previst inicialment i que no pugui ser atesa mitjangant la
redistribucié d’efectius. En aquest suposit, la situacié tindra la
consideracié de superacioé quantitativa del contracte.

Aquesta necessitat pot derivar de circumstancies alienes a
I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya que poden comportar una
variacio significativa, tant a I'alca com a la baixa, de les activitats
inicialment previstes. En particular, cal preveure la possibilitat que
algun operador economic, per raons de mercat, sol-liciti un
augment del volum de sacrifici que generi requeriments de control
oficial superiors als previstos en aquest contracte.

En aquests casos, I'operador econdmic haura d’haver sol-licitat
formalment i de manera justificada a 'ASPCAT la necessitat
corresponent. L'ASPCAT haura de valorar la justificacié al-legada a
fi d’assegurar que no es tracta d’'un increment compensatori derivat
d’'una desinversio per part de I'explotador de I'establiment, com ara
l'allargament de jornades motivat per la dedicaci6 de menys
recursos per part de I'explotador de I'establiment, tot mantenint el
mateix nivell de produccié. En cas que I'increment sol-licitat tingui
Unicament caracter compensatori, 'ASPCAT pot desestimar la
peticié d'increment de recursos.

Tanmateix, quan lincrement vingui motivat per una major
produccid, aquesta situacio tindra la consideracié de circumstancia
sobrevinguda de modificacid contractual, en els termes que
estableix el plec de clausules administratives particulars.

En el mateix marc de circumstancies sobrevingudes, també es pot
produir la situacid contraria, que consisteixi en una disminucié
significativa de la produccié d’un o diversos establiments. Aquesta
reduccio pot estar motivada, entre d’altres, per una pérdua rellevant
de mercat -ja sigui en I'ambit de I'exportacio intracomunitaria o cap
a paisos tercers-, pel cessament total de I'activitat d’'un establiment
o per l'ocurréncia d’esdeveniments de forga major que afectin
I'activitat productiva.

Aixi mateix, es considerara circumstancia sobrevinguda la

declaracié d’'una situacié epizodtica relacionada amb la sanitat
animal que comporti el tancament immediat o la limitacié de
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mercats nacionals i/o internacionals, o que tingui un impacte
significatiu sobre el volum de sacrifici i la produccié carnia.

Finalment, cal tenir en compte la possible ocurréncia d’'un accident
greu en les instal-lacions d’algun escorxador, derivat d'incendis o
d’altres catastrofes, que impossibiliti el sacrifici i/o la produccié
durant un periode prolongat de temps.

Com a consequéncia d’aquestes circumstancies alienes a
'ASPCAT, es pot produir un augment o una disminucio significativa
del volum de sacrifici, amb I'impacte corresponent en la necessitat
d’incrementar o reduir les activitats dels AOIV i, correlativament, en
les necessitats de contractacié amb I'empresa adjudicataria.

Les modificacions incrementals del contracte, en els termes
previstos al plec de clausules administratives particulars, seran
informades per I'drgan encarregat del seguiment del contracte en
I'ambit de serveis centrals de TASPCAT.

En aquests casos, IASPCAT estudiara com a primera opcioé la
redistribucié de posicions i d’efectius i, només quan aquesta no
sigui possible, es podra tramitar la modificacié contractual a I'alga,
sempre que concorrin les circumstancies que la justifiquin.

2.5.6 Pla de treball

D’acord amb el que preveu el Plec de Clausules Administratives
Particulars, un cop adjudicat el contracte, 'empresa adjudicataria
haura de presentar un Pla de treball per a la prestacié del servei.
Aquest Pla haura d’integrar el pla de gestié proposat en I'oferta
técnica, presentada en la fase de licitacio, aixi com complir els
requeriments minims establerts en el present Plec.

El Pla de treball haura d’incloure, de manera especifica, la
descripcié de l'organitzacio i la distribucié del personal auxiliar
oficial d’'inspeccié veterinaria (AOIV) per a cada escorxador i per a
cada posicio de servei, d’'acord amb el que s’estableix a I'apartat
2.7 (Quantificacié dels treballs a realitzar) i amb la informacio
continguda a les taules de I'annex 3. El Pla haura de garantir la
correcta execucié de les tasques del servei durant tota la jornada
de sacrifici 0 de manipulacié de la caga i haura de preveure,
igualment, la capacitat d’adaptaci6 davant eventualitats o
desviacions respecte de la programacio inicial.
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Aixi mateix, el Pla de treball haura d’'incorporar la descripcio de la
capacitat de resposta operativa dins de la mateixa jornada laboral
davant les incidéncies puntuals que es puguin produir durant el
desenvolupament del servei, i que s’expliquen anteriorment, a
l'apartat c).

El Pla de treball requerira I'aprovacié prévia de 'Agéncia de Salut
Publica de Catalunya (ASPCAT), i el seu contingut tindra caracter
vinculant per a lI'empresa adjudicataria durant I'execucié del
contracte.

2.5.7 Descansos i aturades durant la prestacié

La prestacio del servei de suport a la inspecci6 veterinaria s’integra
funcionalment en la cadena de produccié de I'establiment, com un
esglad més del procés productiu, encara que el personal auxiliar
d’inspeccié veterinaria depengui organicament d’un proveidor
diferent del personal propi de I'empresa explotadora de
I'escorxador.

El personal AOIV esta subjecte al mateix conveni col-lectiu que
resulta d’aplicacié al personal del sector carni que presta servei a
la linia de produccié. Aquest marc s’haura de tenir en compte en
I'organitzacié del temps de treball i, en particular, en la gestié dels
periodes de descans durant la prestacio del servei objecte d’aquest
Plec.

Atesa la naturalesa continua de la linia productiva, els periodes de
descans del personal AOIV hauran de coincidir amb les aturades
de la cadena de producci6 establertes per als descansos reglats del
conjunt del personal de la linia. Aquesta coincidéncia és necessaria
per garantir la continuitat operativa, la coordinacié del servei i
I'efectivitat dels controls oficials.

També per no impedir ni condicionar l'activitat de I'establiment on
es presta servei.

En coheréncia amb I'anterior, 'empresa adjudicataria haura de
preveure en la seva proposta organitzativa les pautes de descans i
el compromis que asseguri que la prestacio efectiva del suport es
manté mentre la cadena és en funcionament i que els descansos
es fan coincidir amb els del personal de la linia productiva. A
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aquests efectes, no es considerara adequat un model organitzatiu
que permeti abandonar la posicioé per descansos periddics durant
el funcionament ordinari de la cadena o que generi periodes
d’inactivitat sobrevinguts durant les aturades generals de la linia
perque els descansos del personal auxiliar quedin diferits.

2.6 Coordinacio i controls

L’empresa adjudicataria coordinara els seus treballs amb el servei
veterinari oficial als establiments on presta assisténcia, aixi com amb la
resta d’interlocutors de I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya, quan
sigui necessari i al nivell que correspongui. Amb aquesta finalitat, haura
de disposar d’un/a coordinador/a técnic/a per a cada lot, encarregat/ada
de garantir una adequada coordinacié amb el servei veterinari oficial i
amb els altres interlocutors territorials implicats en tot alld que calgui
respecte a la correcta execucio dels treballs d’acord amb aquests plecs.

El Departament de Salut, mitjangant ’Agencia de Salut Publica de
Catalunya (ASPCAT), disposara igualment d’un/a coordinador/a per a
cada lot licitat, amb capacitat per gestionar I'organitzacio dels serveis,
les possibles eventualitats i les incidéncies relacionades amb la
cobertura del servei i amb les tasques desenvolupades pels AOIV del
lot.

Les questions relacionades amb la correcta execucioé de les obligacions
per part de 'empresa adjudicataria, aixi com aquelles que tinguin un
abast comu a diversos lots, o que afectin la interpretacio dels criteris
técnics de I'execucio, o a la certificacié de la contraprestacioé que ha de
rebre 'empresa adjudicataria seran tractades amb I'érgan de seguiment
del contracte, servei de Veterinaria, de la subdireccié general de
Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut de TASPCAT.

GENERALITAT DE CATALUNYA

El Departament de Salut, a través dels diferents nivells funcionals, tal
com s’ha descrit, verificara la prestacié efectiva del servei i comprovara
que aquesta s’ajusta al que estableix el contracte. Aquesta verificacio
incloura 'adequacio del pagament a l'activitat efectivament prestada, en
funcié de la cobertura del servei en totes les posicions durant I'activitat
de sacrifici realitzada.

Aixi mateix, la verificacié comprendra la supervisié del fet que les
tasques desenvolupades s’ajusten als requisits técnics exigibles, de
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conformitat amb la legislacié especifica aplicable i amb les instruccions
del servei veterinari oficial.

El servei veterinari oficial no exercira, en cap cas, funcions vinculades a
la relacid laboral existent entre 'empresa adjudicataria i el seu personal.
La responsabilitat laboral correspon exclusivament a I'adjudicatari, que
haura de dotar-se dels recursos necessaris per garantir I'exercici efectiu
d’aquesta responsabilitat.

Amb independéncia dels controls que dugui a terme el Departament de
Salut mitjangant el servei veterinari oficial dels establiments objecte de
control, 'empresa adjudicataria haura de disposar del seu propi sistema
d’autocontrol, amb la finalitat de garantir la correcta execucio de les
activitats i avaluar que aquestes s’adequen a les condicions técniques
establertes en el contracte amb els parametres de qualitat exigits.

L’empresa adjudicataria haura de lliurar a TASPCAT un informe mensual
de supervisié que detalli, per a cada establiment, la cobertura real
assolida, les incidéncies produides i les actuacions adoptades per a la
seva resolucié. A aquest efecte, 'empresa adjudicataria haura de
disposar d’un sistema informatitzat de control horari del personal.

El registre del control del servei prestat a cada establiment haura de

recollir el nombre d’hores de servei realitzades diariament i per cada

posicid, aixi com les causes de modificacié que s’hagin produit, quan
sigui el cas, respecte a la prestacié ordinaria indicada a I'annex 3.

L’empresa adjudicataria haura de tenir implementat un sistema de
qualitat que permeti optimitzar I'eficiéncia de la gestio, de 'organitzacio i
del servei prestat en funcié de les posicions de servei on es
desenvolupa l'activitat. Aquest sistema haura de garantir, en tot cas, una
planificacié adequada, una correcta execucio i supervisio del servei, aixi
com la cobertura efectiva de totes les posicions de servei.

S’hauran d’establir les disposicions i mesures necessaries per
assegurar una coordinacio eficient i eficag amb el servei veterinari
oficial, amb I'objectiu de garantir tant el correcte desenvolupament de
les activitats assignades com la cobertura completa del servei.

Finalment, 'empresa adjudicataria haura d’elaborar un informe anual de

supervisio en matéria de qualitat dels serveis prestats, que inclogui una
supervisié especifica de I'actuacio de I'equip auxiliar oficial d’'inspeccié
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veterinaria a cadascun dels establiments del lot. Aquest informe s’haura
de presentar abans de la finalitzacié de I'any natural.

2.7 Quantificacio dels treballs a realitzar

Els treballs descrits a I'apartat 2.3 (Descripcio dels treballs a realitzar)
s’han dimensionat, per a cada establiment, en funcié dels seglents
factors:

- Punts d’inspecci6 exercits pel servei veterinari oficial i posicions on
es duen a terme funcions ante mortem i post mortem.

- Volum de sacrifici/produccié dels establiments.
- Durada de la jornada de sacrifici i horari, tant diari com setmanal.

- Velocitat de la cadena de sacrifici o de processament de peces
(animals/hora)

- Especie d’animals sacrificats/processats i tipologia productiva
(lactants, engreix i reproductor)

- Existéncia de diverses cadenes de sacrifici en un mateix
establiment i la seva simultaneitat

A partir de les variables especificades per a cada establiment objecte de
control, s’han establert les posicions i tasques necessaries per atendre
les necessitats de suport a la inspeccio ante mortem i post mortem, aixi
com d’altres activitats de control, d’acord amb les actuacions definides a
'apartat 2.3.

Per als escorxadors i per a les sales de manipulacié de caga, s’ha dut a
terme el mateix analisi adaptat als parametres especifics que els sén
propis per rao de la seva activitat.

Com a resultat, s’han fixat les posicions de servei necessaries ante
mortem i post mortem a cada establiment, aixi com la seva durada i
horaris (annex 3).

La quantificacié econdmica de la licitacié del lot s’obté a partir del
nombre d’hores setmanals de prestacié del servei en cadascuna de les
posicions especificades a I'annex 3. A partir d’'aquestes hores es calcula
la quantia corresponent a cada establiment i, finalment, a cada lot.
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Aquest calcul setmanal s’aplica al nombre de setmanes anuals amb
activitat.

2.8 Adscripcié de mitjans

2.8.1 Mitjans personals

D’acord amb l'estimacié d’AOIV efectuada, 'empresa
adjudicataria, per tal de poder prestar aquest servei, haura de
disposar, per a cadascun dels lots, com a minim del seglent
personal:

2.8.1.1 Personal auxiliar

Personal auxiliar suficient per fer les activitats en cada una de les
posicions de servei establertes d’acord amb el temps que cada
una d’elles ha d’estar coberta, amb la qualificacio i I'experiéncia
adequades. El nombre de persones necessaries per a prestar els
serveis durant el temps necessari en totes les posicions indicades
a l'annex 3 d’aquest Plec de Prescripcions Técniques pot ser
variable en funcio del sistema de provisié i de gestié que proposi i
adopti I'adjudicatari amb la finalitat d’assegurar la cobertura
completa, perd el personal estructural minim obligatori a adscriure
a I'execucio dels contracte és de 185 auxiliars. Per a poder fer el
calcul de recursos personals necessaris es disposa del nombre de
posicions de servei a cobrir en cada lot i el nombre d’hores que
significa I'activitat d’aquestes posicions, setmanalment.

GENERALITAT DE CATALUNYA

Personal
.. Hores de servei estructural
Lot Posicions ..
(setmana) minim
obligatori
Lot 1- Girona 40 2.660,00 66,5
Lot 2- Lleida 21 1.160,00 29
Lot 3- Barcelona 28 840,00 21
Lot 4- Catalunya Central 45 2.750,00 68,5
Total 134 7.410,00 185
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El contracte no es formalitza per una quantitat de persones o llocs
de treball sind per hores de prestacié del servei, malgrat aixo, es
considera necessari establir un nombre minim estructural
obligatori d’auxiliars de veterinaria (185) per sota del qual s’enten
qgue no es podria executar I'objecte del contracte correctament.
Correspon a 'empresa adjudicataria disposar del personal
suficient per dur a terme la prestaci6 en les condicions establertes.
En conseqiiéncia, el licitador ha de disposar d’'un nombre de
treballadors suficient, per sobre del minim estructural obligatori
gue aqui s'indica, com per a mantenir actives i ocupades totes les
posicions de servei encara que es produeixin abséncies de
personal. El licitador haura de concretar en el pla de gestié durant
el procés de contractacio, quin és el nombre de persones
necessaries per assolir la cobertura permanent, en funcié de la
seva proposta de gestid, perod aquesta xifra es pot modular a
condicié que les posicions es trobin sempre cobertes mentre duri
el servei.

Es molt important tenir en compte que es demana una preséncia
permanent d’AOIV en cadascuna de les posicions de servei durant
les hores contractades, per tant sera el sistema organitzatiu del
licitador el que requerira un nombre o altre de persones per a
poder satisfer aquesta finalitat.

La majoria d’escorxadors s6n establiments que tenen horaris de
sacrifici que no s’ajusten a jornades ordinaries (per excés o per
defecte) i que tenen torns no regulars durant la setmana.

A més a més, també cal garantir la cobertura de les possibles
baixes, reduccions de jornades, rotacions de personal, vacances,
etc. que es puguin produir.

Aquest personal haura de ser imparcial i no tenir cap conflicte
d'interessos que pugui afectar la seva conducta professional en
I'exercici de les funcions de suport al control oficial que hagi de
prestar.

2.8.1.2 Coordinador técnic

Un/a coordinador/a técnic Uamb la formacio i coneixements en
aquest ambit i amb la capacitat suficient per organitzar i coordinar
els equips humans d’AOIV, d’acord amb les necessitats i els
requeriments del contracte i per resoldre de manera eficag els
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reajustaments o possibles conflictes que es puguin generar. La
formacié minima que s’exigeix a aquest personal coordinador ha
de ser I'equivalent a la d’'un auxiliar oficial amb la suficient
experiéncia com a tal, o una altra formacié superior adequada per
a les tasques a realitzar.

En els lots 1 i 4 (Girona i Catalunya Central), el coordinador haura
de prestar serveis a temps complet amb dedicaci6 a les tasques
propies respecte al lot. En els lots 2 i 3 (Lleida i Barcelona) el
coordinador podra ser la mateixa persona. En aquest cas haura
de prestar serveis de manera proporcional, repartint el seu temps
de manera que garanteixi la dedicacio i la presencialitat
necessaries a cada lot sense limitar 'assoliment de les obligacions
descrites en la contractacio.

2.8.1.3 Responsable de qualitat

Un/a responsable de qualitat Uque garanteixi la qualitat del servei
prestat, el compliment de les tasques d’acord amb la normativa
vigent, el manteniment dels coneixements necessaris per part dels
auxiliars oficials per a I'execucio de les tasques assignades, aixi
com la supervisié de les activitats realitzades.

La capacitacid i titulacio minima que ha de disposar la persona
responsable de qualitat sera la de titulat/ada superior,
veterinari/aria.

En cas que una empresa resulti adjudicataria de diversos lots el/la
responsable de qualitat pot ser el mateix per al conjunt dels lots.
En tot cas, haura de prestar serveis de manera proporcional,
repartint el seu temps de manera que garanteixi la dedicacié i la
presencialitat necessaries a cadascun dels lots sense limitar
I'assoliment de les obligacions establertes en la contractacio.

2.8.2 Mitjans materials

L’empresa adjudicataria haura de proporcionar als auxiliars tot el
material, la roba de treball i els mitjans necessaris per al correcte
desenvolupament de les seves funcions, aixi com els equips de
protecci6 individual (EPI) que resultin exigibles d’'acord amb la
normativa aplicable en matéria de prevencio de riscos laborals i
sanitaria.
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El material a subministrar sera I'indispensable segons les
necessitats del lloc de treball, les normes d’higiene vigents i els
criteris establerts per la propia Unitat de Riscos Laborals i de
Seguretat i Higiene de 'empresa, un cop avaluats els riscos
corresponents, d’acord amb la legislacié especifica en matéria de
prevencio de riscos laborals.

2.8.2.1 Equipament individual minim.

L’empresa adjudicataria haura de garantir, com a minim, la
disponibilitat del segiient equipament individual:

Mandil d’ds higiénic.

Gorra, pantalons i bata, o altra roba de treball adequada, d’un
sol Us o bé higienitzable.

Equip de ganivets i broca d’esmolar, quan escaigui.
Armilla antifred de color blanc.

Botes de seguretat de goma o PVC, categoria SBP+P o
similar, o bé botins de seguretat impermeables.

Guants de nitril sense pols amb proteccié contra
microorganismes. No s’admetra la substitucié per guants de
latex ni per altres materials susceptibles de generar al-lergies.

Protectors auditius (taps amb banda).

Mascareta autofiltrant d’un sol Us per a particules, Classe
FFP3 (eficiéncia de filtracié = 98%) o equivalent.

Casc de seguretat de color blanc fabricat en ABS (acrilonitril-
butadie-estire) o PEAD (polietilé d’alta densitat).

Ulleres de proteccié amb muntura universal, adaptables sobre
ulleres correctores o bé pantalla facial.

Guants de malla per a la proteccié contra talls per impacte,
amb maniguet.

Maniguets de proteccié quimica de material no teixit a base
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de fibres de polietilé d’alta densitat.
m. Protectors térmics per a botes d’aigua.

2.8.2.2 Requisits de la roba de treball.

La roba de treball haura de complir les especificacions seguents:

a. Ser de color clar a les zones interiors de treball (zona neta) i
d’un color diferenciat a les zones exteriors o corrals.

b. Incorporar una identificacio visual clara que permeti distingir el
personal auxiliar de la resta de personal de I'establiment i del
veterinari oficial.

c. Disposar de butxaques integrades a la pega, no
superposades.

d. Presentar botons o sistemes de tancament que no comportin
risc de contaminacio i que estiguin ocults.

e. No incorporar cinturé a la bata.

f.  El calgat de categoria SB+P haura de complir, com a minim,
els seglients requisits:
- Algaria adequada de I'empenya
- Punta de proteccié amb absorcié d’energia minima 100 J
- Folre anterior, plantilla i sola adequats (la sola pot ser llisa)
- En el cas de calgat baix, I'empenya pot ser oberta

g. L’armilla haura de protegir adequadament de les incleméncies
propies de I'activitat, especialment del fred i de la humitat.

h. Laroba haura de ser resistent a temperatures elevades per tal
de permetre una desinfeccio eficag.

2.8.2.3 Manteniment, higiene i reposicio.

Tots els equips de treball, els EPI i 'instrumental hauran de
mantenir-se en bon estat de conservacio en tot moment.

L’instrumental assignat sera el necessari en funcio del lloc o tasca
concreta desenvolupada i s’adoptara de manera individualitzada
quan corresponguli.
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La roba de treball, els EPI i I'instrumental seran gestionats i
proveits per 'empresa adjudicataria, que haura de garantir-ne una
reposicio suficient per assegurar el correcte desenvolupament de
les funcions propies dels AOIV, d’acord amb la normativa sanitaria
aplicable.

En el cas de calgat, roba reutilitzable i eines, 'empresa
adjudicataria haura de disposar d’un sistema adequat
d’higienitzacié i desinfeccio, aixi com garantir-ne la reposicié quan
sigui necessari. En tot cas, s’haura d’assegurar el correcte estat
de neteja de la roba de treball, dels materials i de I'instrumental,
d’acord amb els procediments normalitzats de treball i amb la
normativa sanitaria vigent.

2.8.2.4 Control i requeriments administratius

L’empresa adjudicataria estara obligada a atendre qualsevol
requeriment formulat pel Departament de Salut en relacié amb
I'adequacio dels equips, la roba de treball i l'instrumental a la
normativa sanitaria aplicable. L'incompliment d’aquests
requeriments podra donar lloc a I'aplicacié de les penalitats
corresponents, en els termes previstos al plec de clausules
administratives particulars.

2.9 Altres obligacions en relacié amb el personal

2.9.1 Aportacio de recursos

L’empresa adjudicataria haura d’assumir totes les despeses
necessaries per a I'execucio dels treballs objecte del contracte. A
aquest efecte, haura de disposar dels recursos humans suficients,
amb la qualificacié i I'experiéncia adequades, d’acord amb la
normativa aplicable, aixi com dels equips i de la infraestructura
necessaris per desenvolupar les activitats amb les garanties de
qualitat exigibles i dins dels terminis requerits per assolir I'objecte
del contracte.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria assumira I'adaptacio als
requisits que no estiguin previstos en el moment de la
formalitzacié del contracte, perd que es derivin de I'entrada en
vigor de noves disposicions normatives que modifiquin o
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substitueixin els preceptes legals vigents, en tot alld que afecti el
servei regulat en aquest plec.

El personal assignat a la realitzacié de les tasques d’auxiliar oficial
dependra exclusivament de 'empresa adjudicataria, a tots els
efectes. En consequiencia, aquesta ostentara tots els drets i
deures inherents a la seva condicié d’empresari i haura de complir
integrament les obligacions vigents en matéria laboral, de
seguretat social, de seguretat i salut en el treball i tributaries, aixi
com qualsevol altra normativa que resulti d’aplicacio respecte del
personal al seu carrec.

Atés que l'obligacio de 'empresa adjudicataria és garantir la
prestacio del servei en les posicions de servei designades, d’acord
amb la durada de la jornada de sacrifici o de manipulacié de la
caga i en els termes establerts en aquest plec, haura de disposar
d’'un sistema de gesti6 del servei eficag.

Aquest sistema haura de permetre fer front a les abséncies del
personal, tant previstes com imprevistes, mitjangant mecanismes
de substitucio, rotacié o altres formes de gestié acordades, amb la
finalitat d’assegurar en tot moment la continuitat i I'efectiva
prestacio del servei en les diferents posicions de servei.

2.9.2 Formacio del personal auxiliar oficial d’inspeccié veterinaria

2.9.2.1 Formacié obligatoria i habilitacid.

El personal encarregat de prestar el servei haura de disposar,
amb caracter preceptiu, de la formacio seguent:

a) La formacid prevista al capitol Il de I'annex Il del Reglament
delegat (UE) 2019/624 de la Comissio, de 8 de febrer de 2019,
relatiu a normes especifiques sobre la realitzacié de controls
oficials en la produccié de carn. Aquesta formacié s’haura
d’acreditar mitjangant certificat de superacié emeés per I'entitat
responsable d’impartir-la, d’acord amb el que estableix el
Decret 138/2003, de 27 de maig, pel qual es regulen les
funcions i les condicions de formacid, habilitacié i autoritzacié
del personal de suport a la inspeccié veterinaria dels
escorxadors de Catalunya.

b) La formacié minima exigida als auxiliars oficials d’'inspeccié
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veterinaria es relaciona a I'annex 4 d’aquest plec.

c) Alternativament, es podran considerar equivalents a aquesta
formacid, aquelles altres que hagin estat reconegudes pel
propi Departament de Salut, conforme a la disposicio
addicional del Decret 138/2003.

A més de la formacio exigida, les persones que realitzin les
tasques d’auxiliar oficial hauran de disposar de I'habilitacié
atorgada pel Departament de Salut, en els termes previstos al
Decret 138/2003. En el cas que el personal proposat disposi de la

formacioé requerida perd no de I'habilitacié corresponent, 'empresa

proposada com a adjudicataria disposara del termini de deu dies
habils previst a l'article 150.2 de la LCSP per sol-licitar-la i
acreditar-ne I'obtencio.

Les sol-licituds d’habilitacié de nou personal o qualsevol altra

gestio relacionada amb les habilitacions ja concedides s’hauran de

tramitar davant del servei de Veterinaria de la secretaria de Salut

Publica del Departament de Salut mentre no es disposi d’un tramit

electronic adaptat al procediment.

2.9.2.2 Formacio continuada

L’empresa adjudicataria sera responsable d’impartir formacié
continuada al personal destinat a I'execucié del contracte, d’acord
amb les actualitzacions de la normativa sanitaria vigent i amb les
funcions establertes en aquest plec. Aquesta formacié s’haura
d’'impartir amb una periodicitat minima anual.

Aquest personal ha de mantenir els seus coneixements
actualitzats i ha d’estar al corrent de les novetats, participant
regularment en activitats de formacié permanent i consultant
bibliografia especialitzada.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria haura de justificar davant
’ASPCAT la realitzacio d’aquesta formacié, mitjangant el
corresponent certificat acreditatiu. La manca d’'imparticié de la
formacio continuada, la no acreditacié documental o
'incompliment dels requeriments formulats pel Departament de
Salut podran donar lloc a la imposicié de les penalitats que
corresponguin, en els termes previstos en aquest plec.
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3.

210 Seguretat i salut

L’empresa adjudicataria manté en exclusiva la vinculacioé laboral amb
les persones que contracti per a la realitzacié d’aquestes tasques. En
aquest sentit, assumeix integrament la responsabilitat de garantir les
condicions de seguretat i salut en el treball inherents a les tasques que
s’hi desenvolupin. Aixd implica 'assumpcio de la proteccio de les
persones treballadores davant dels riscos derivats de les tasques
concretes, aixi com la participacio en la coordinacio de les activitats
preventives amb I'establiment on es presten els serveis i amb el
Departament de Salut amb el qual es col-labora.

D’aquesta manera, 'empresa adjudicataria és responsable de les
condicions de seguretat i salut en els treballs i esta obligada a adoptar
i fer complir les disposicions vigents en matéria de prevencié de riscos
laborals, aixi com les mesures i normes dictades pels organismes
competents.

2.11 Confidencialitat, difusi6 i titularitat dels resultats

L’empresa adjudicataria es compromet a mantenir en tot moment un
control adequat de les dades i de la informacio a les quals pugui
accedir o de les quals pugui tenir coneixement, com a conseqiéncia
de I'execucio del present contracte. Aixi mateix, haura de garantir la
confidencialitat d'aquestes dades i informacié, complir el Reglament
(UE) 2016/679 del Parlament Europeu i del Consell, de 27 d’abril de
2016 (RGPD), aixi com de la Llei organica 3/2018, de 5 de desembre,
de proteccio de dades personals i garantia dels drets digitals, i de la
normativa que les desenvolupa i no fer-ne difusié ni cap altra
utilitzacié.

La Secretaria de Salut Publica és la propietaria de tota la informacio i
dels resultats obtinguts per I'aplicacié d’aquest contracte i els podra
utilitzar lliurement sota la seva responsabilitat, llevat dels fitxers que
continguin dades personals de les persones treballadores.

En el cas que es produis una utilitzacié indeguda o negligent per part

de I'empresa adjudicataria o es violés la confidencialitat requerida,
s’exigiran les responsabilitats que corresponguin.

DIRECCIO FUNCIONAL | PLANIFICACIO
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Els auxiliars oficials desenvolupen les tasques que tinguin assignades sota la
responsabilitat i la supervisio tecnica dels veterinaris oficials adscrits a la
Secretaria de Salut Publica.

Des d’'un punt de vista funcional, la subdireccié general de Seguretat Alimentaria i
Proteccio de la Salut, a través del servei de Veterinaria, en coordinacié amb els
serveis de les unitats territorials de ’Agéncia de Salut Publica de Catalunya
(ASPCAT) a cada territori, dura a terme les actuacions de supervisio i control que
consideri oportunes amb la finalitat de verificar que el servei prestat s’ajusta als
requisits establerts en el contracte i a les especificacions legals aplicables.

El servei de Veterinaria de la subdireccié general de Seguretat Alimentaria i
Proteccio de la Salut és I'drgan encarregat d’elaborar les directrius i d’emetre els
criteris interpretatius en 'ambit funcional per al correcte desenvolupament de les
obligacions técniques del contracte. Els serveis de Proteccio de la Salut de les
unitats territorials de 'ASPCAT, en 'ambit de cada lot, duen a terme les activitats
de seguiment en coordinacié amb els Responsables de Serveis Veterinaris
Oficials d’Escorxador de cada establiment. Aquest seguiment inclou la verificacio i
la consolidacio de la informacio relativa a la comunicacié de cobertura i als serveis
efectivament prestats, d’acord amb aquest Plec de Prescripcions Técniques.

En el marc d’aquestes actuacions, les unitats funcionals competents podran
traslladar a 'empresa adjudicataria les indicacions que es considerin necessaries
perqué aquesta n’organitzi 'execucid, d’acord amb la seva responsabilitat laboral
sobre el servei.

En cas que es detectin incompliments en la prestacio del servei, la Secretaria de
Salut Publica aplicara les penalitats previstes al Plec de Clausules Administratives
Particulars que regeix aquesta contractacio.

L’empresa adjudicataria resta obligada al compliment de tota la normativa
comunitaria, estatal i autondmica que resulti d’aplicacié al servei prestat, sense
necessitat de notificacié expressa per part de '’Administracié de requisits o
obligacions ja establerts legalment. Aquesta obligacio es dura a terme amb
independéncia de les iniciatives de supervisid, planificacio i control que determini
la Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut.

GENERALITAT DE CATALUNYA

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria haura de complir el conveni col-lectiu que
sigui aplicable al personal auxiliar d'inspeccié veterinaria, en particular el Conveni
col-lectiu estatal del sector d’industries carnies, publicat mitjangant Resolucié de
27 de juny de 2025 de la Direccié General de Treball (BOE nim. 162, de 7 de
juliol de 2025), aixi com les taules salarials i annexos econdmics vigents en cada
moment. Consta com a darrera actualitzacié en aquest moment la Resolucio de 30
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de gener de 2026, de la Direccié General de Treball, per la qual es registra i
publica I'acord d’aprovacié de les taules definitives de 2025 del Conveni col-lectiu
estatal d’industries carnies (BOE de 16 de febrer de 2026).

4. OBLIGACIONS DE COMUNICACIO | OBJECTE DE SUPERVISIO

Es obligacié de 'empresa adjudicataria informar 'Agéncia de Salut Publica de
Catalunya (ASPCAT), per escrit i de manera immediata, de les incidéncies que es
produeixin en la prestacié diaria del servei, per a cada establiment on aquest es
dugui a terme, aixi com de les mesures correctores adoptades.

L’empresa adjudicataria ha de portar un registre de la cobertura del servei i
presentar-lo a TASPCAT amb periodicitat mensual, per a la certificacié de
I'adequacio del servei prestat, aixi com sempre que li sigui requerit per a la seva
comprovacioé i seguiment.

El registre del control del servei prestat per a cada escorxador o establiment haura
de contenir, com a minim, el nombre d’hores de servei realitzades en cada
periode de referencia.

Per tal de dur a terme la supervisié dels treballs i certificar-ne I'adequacio als
requisits establerts en aquest plec, seran objecte d’'un seguiment especific per part
de 'ASPCAT, mitjangant verificacié documental i/o verificacié presencial, els
aspectes seguents:

- L’adequacio dels treballs als requisits de la normativa aplicable, en funcié de
les necessitats de la inspeccio oficial realitzada per TASPCAT.

- L’adequacio dels treballs als requisits especifics d’aquest plec. En aquest
sentit, s’incloura la comprovacié del compliment de les tasques descrites per a
cada posicio de servei, tant en la inspeccié ante mortem com post mortem,
aixi com la preséncia efectiva del servei d’acord amb els torns de sacrifici
previstos per a cada establiment a la taula de 'annex 3.

GENERALITAT DE CATALUNYA

- El compliment dels requisits d’aquest plec pel que fa al material instrumental,
als equips de proteccié i a la roba de treball.

- El compliment de les mesures de prevencié establertes a la normativa vigent,
aixi com la verificacié del compliment del sistema de qualitat i de gestio

ambiental.

- Larealitzacié d’accions de formacio continuada adrecades al personal, amb la
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finalitat de millorar la correcta execucio de les tasques dels auxiliars oficials,
amb una especial atencié a 'actualitzaci6 i al reciclatge de coneixements
quan es produeixin modificacions legals o funcionals que afectin els requisits
de les funcions desenvolupades.

5. CERTIFICACIO DEL SERVEI

La certificacid és mensual. A tal efecte, I'empresa adjudicataria ha de comunicar
mensualment la informacid relativa al compliment de la prestacié del servei
d’acord amb l'apartat 4 d’aquest plec, on s’especifiquen les hores de servei
cobertes a cada establiment, aixi com la resta d’informacié que acrediti el correcte
compliment de les obligacions.

Aquesta comunicacio, amb els diferents informes de compliment i seguiment
elaborats per 'empresa adjudicataria, s’ha de dirigir a 'TASPCAT, als organs
funcionals encarregats del seguiment de cada lot territorial, per tal que sigui
validada o, si escau, esmenada. Un cop validada, es traslladara a la subdireccio
general de Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut, que dura a terme les
comprovacions i el seguiment necessaris. L’empresa adjudicataria emetra, a
peticié de la subdireccié general de Seguretat Alimentaria i Proteccié de la Salut o
a la unitat en qué delegui, un informe d’acceptacié d’hores de prestacio de servei,
desglossat per lot i establiment.

A partir de la comprovacié que efectui la subdireccié general de Seguretat
Alimentaria i Proteccio de la Salut o la unitat en qué delegui, es certificara
I'adequacio del servei a les obligacions derivades del present plec. Aquesta
certificacio constitueix el tramit previ al pagament del servei en la forma establerta.

6. FACTURACIO

6.1 Unitat facturable

La unitat facturable és I'hora de servei efectivament prestada en les
posicions de servei definides a I'annex 3.

La retribuci6 del contracte es determinara aplicant el preu d'adjudicacio
per hora al nombre d'hores efectivament prestades i certificades durant
el periode de facturacio corresponent.

Les hores previstes a I'annex 3 constitueixen la referéncia ordinaria de
planificacié del servei i poden experimentar les variacions derivades de
I'organitzacio de les activitats regulada a l'apartat 2.5 d'aquest Plec.
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6.2 Certificacio del servei
La certificacié sera mensual.

L'empresa adjudicataria haura d'acreditar les hores efectivament
prestades a cada establiment i posicio de servei mitjangant la
documentacio i els registres previstos en aquest Plec.

Només podran ser objecte de facturacio les hores efectivament
prestades i certificades pels 6rgans responsables del seguiment del
contracte.

6.3 Variacions en la prestacio

Les variacions de servei derivades de les situacions previstes a l'apartat
2.5 d'aquest Plec es facturaran d'acord amb les hores efectivament
prestades i certificades.

Quan concorrin les circumstancies que, d'acord amb la LCSP i el Plec
de Clausules Administratives Particulars, requereixin una modificacié
contractual, aquesta s'haura de tramitar amb caracter previ d'acord amb
el procediment legalment aplicable.

6.4 Incompliments

No seran objecte d'abonament les hores no prestades, les hores no
acreditades documentalment o les hores que no hagin estat certificades
pels drgans competents.

Aixo s'entén sense perjudici de I'aplicacié de les penalitats o altres
consequéncies contractuals que corresponguin d'acord amb el Plec de
Clausules Administratives Particulars i la normativa de contractacio
publica.

7. REQUISITS EN MATERIA DE PREVENCIO DE RISCOS LABORALS

D’acord amb la Llei 31/1995, de 8 de novembre, de prevencié de riscos laborals
(BOE num. 269, de 10.11.1995), i amb el seu desplegament reglamentari en
matéria de coordinacio d’activitats empresarials establert pel Reial decret
171/2004, de 30 de gener (BOE num. 27, de 31.01.2004), especialment l'article 24
de la Llei 31/1995, 'empresa adjudicataria haura d’adoptar les mesures
necessaries de prevencio i coordinacié que corresponguin en cada centre de
treball, i complir les obligacions d’informacid, cooperacié i vigilancia que siguin
exigibles en funcio de la concurréncia d’empreses i del rol que hi ostenti (empresa
concurrent, titular o principal).

Sense perjudici del que s’estableix en el paragraf anterior, 'empresa que presti el
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servei sera la responsable de les condicions de seguretat i salut en els treballs i
estara obligada a adoptar i fer complir les disposicions vigents en matéria de
prevencié de riscos laborals, aixi com totes les mesures i normes que dictin els
organismes competents.

Concretament, 'empresa haura de realitzar, per a aquest servei, I'avaluacié de
riscos i la planificacié de la seva activitat preventiva (que incloura controls
periodics), i haura de lliurar a les persones treballadores la informacio dels riscos
inherents al seu lloc de treball en general i en 'activitat objecte del contracte en
particular.

També haura de tenir subscrita una polissa de responsabilitat civil derivada de
riscos professionals, que inclogui la responsabilitat patronal sobre les persones
treballadores i I'asseguranga d’accidents.

Aixi mateix, haura de tenir els certificats d’aptitud medica de les persones
treballadores que intervenen en les tasques objecte d’aquesta contractacid, que
acreditin la seva aptitud sanitaria per al desenvolupament de les funcions
encomanades.

RELACIO D’ANNEXOS

Aquest document incorpora els altres documents que es relacionen, i que
conjuntament conformen la integritat d’aquests Plecs de Prescripcions Técniques
per a la contractacié oberta d’un servei d’Auxiliars Oficials d’'Inspeccio Veterinaria
en escorxadors i establiments de manipulacié de caga de Catalunya:

Annex 1. Programa de control sanitari del sacrifici d’animals destinats al consum
huma en escorxadors i establiments de manipulacié de caga.

Annex 2. Programa de supervisié del control oficial.
Annex 3. Dimensi6 setmanal de la prestacio per lots i establiments.

Annex 4. Formacio obligatoria del personal AOIV.
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1. Antecedents i justificacio

Les condicions sanitaries dels animals sacrificats als escorxadors i dels animals abatuts que arriben als establiments de
manipulacié de caca, com també les condicions sanitaries de les carns obtingudes, tenen relacié directa amb la preséncia
de contaminants fisics, quimics o bioldgics en els aliments produits, els quals poden tenir efectes perjudicials sobre la salut
de la poblacié. Les actuacions de control oficial en aquests establiments tenen un paper clau en 'estratégia Una Sola Salut
0 One Health per a prevenir malalties zoonotiques.

L'article 18 del Reglament (UE) 2017/625, de 15 de marg de 2017, estableix que els controls oficials en relacié amb els
productes d’origen animal destinats al consum huma han d'incloure, pel que fa a la producci6 de carn, la insepcci6 ante
mortem, la inspecci6 post mortem i els altres controls oficials, que han de ser realitzats per un veterinari oficial, sota la
supervisid d'un veterinari oficial o, si existeixen garanties suficients, sota la responsabilitat d'un veterinari oficial, per
comprovar el compliment dels requisits aplicables a:

- lahigiene de la producci6 de carn,

- la preséncia de residus medicamentosos veterinaris i de contaminants,

- les auditories de bones practiques d’higiene i els procediments basats en els principis de 'APPCC,

- els assajos de laboratori per detectar la preséncia d’agents zoonatics i malalties animals i per comprovar el
compliment dels criteris microbiologics del Reglament (CE) num. 2073/2005,

- la manipulacié i I'eliminacié dels subproductes animals i del material especificat de risc, i

- lasalutiel benestar dels animals.

Aixi mateix, el marcatge sanitari i les marques utililitzades en les canals d'ungulats domeéstics i de caga major silvestre
ha de ser aplicat pel veterinari ofical, o aplicat per una altra persona sota la supervicio o la responsabilitat del veterinari
oficial.

Una altra obligaci6 del veterinari oficial és la de dur un registre i efectuar una avaluacié dels resultats de les inspeccions
que realitzi. Els resultats de la inspeccié i de les proves efectuades han d'integrar-se en els sistemes d'informacié.
També ha de comunicar a I'operador de I'escorxador qualsevol anomalia detectada durant la inspeccié. Si el problema
té I'origen a la fase de produccié primaria, se n’ha d'informar el responsable de I'explotacié de procedéncia, el veterinari
que s'ocupi de 'explotaci6 i, si escau, I'autoritat competent.

El serveis veterinaris oficials dels escorxadors compten, entre d'altres obligacions, amb les actuacions que sén
competéncia del Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid, les quals, pel deure de col-laboraci6 i
cooperacio interdepartamental, el Departament de Salut executa en nom d'aquell. Formen part d’aquestes actuacions,
les relatives al benestar animal en el moment del sacrifici, determinades col-laboracions en matéria de sanitat animal,
o daltres, vinculades amb els animals vius. Les activitats realitzades no formen part de les competencies del
Departament de Salut, perd s’executen dins d’aquest programa amb el trasllat als serveis veterinaris oficials dels
escorxadors formalment un cop s’han concretat entre els dos departaments, I'abast i el contingut de la col-laboraci6 i
cooperacio en virtut de la dependéncia organica dels veterinaris oficials respecte al Departament de Salut.

Per dur a terme el control oficial als escorxadors, el veterinari oficial pot comptar amb auxiliars oficials que poden actuar
sota la seva supervisié o sota la seva responsabilitat. Aixi mateix, el personal de 'escorxador podra ser autoritzat per prestar
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assisténcia en la realitzacio de tasques relacionades amb els controls oficials. Les tasques no desenvolupades directament
pel veterinari oficial hauran de ser supervisades periodicament per ell.

Tal com recull el Cataleg de programes en proteccio de la salut, la Secretaria de Salut Publica emmarca les activitats de
control oficial sobre els establiments alimentaris en dos sistemes:

- el Sistema de vigilancia sanitaria dels aliments a Catalunya (SIVAL) que integra l'analisi de mostres
prospectives d'aliments consumits per la poblacio catalana per a la detecci6 de perills, i

- el Sistema de control sanitari dels aliments i els establiments alimentaris a Catalunya (SICA), que integra les
activitats de gestié del risc destinades a comprovar que els operadors econdémics compleixen la legislacié
sanitaria alimentaria que els és aplicable, aixi com a verificar que dissenyen i apliquen mesures preventives
sistematiques per reduir o evitar la preséncia de perills en els aliments i, per tant, I'aparicié de malalties de
transmissié alimentaria.

La rellevancia sanitaria de la primera transformacio de la carn als escorxadors i als establiments de manipulacié de caga,
aixi com l'especificitat i la freqliéncia permanent dels controls veterinaris obligatoris, s’ha traduit en la necessitat de crear
especificament el Programa de control sanitari del sacrifici d'animals destinats al consum huma en escorxadors i
establiments de manipulacié de caga (PC-ESC).

Per tant, el SICA als escorxadors i establiments de manipulacié de caga es desenvolupa en els segiients programes:

- Programa d'inspecci6 d'infraestructures i equipaments dels establiments alimentaris (PC-IE)
- Programa d'inspeccié de processos i productes alimentaris (PC-PP)

- Programa d’avaluacio dels autocontrols dels establiments alimentaris (PC-AUI)

L’objectiu principal d’aquest Programa és recollir tots aquells controls diaris o rutinaris que es fan en un escorxador o0 en un
establiment de manipulacié de caga. Aixi mateix, s objecte d'aquest programa la recollida i 'analisi de les mostres de
control de les EET, les mostres per sospita del PIR. Pel que fa a les mostres de control per verificar 'aplicacié del Reglament
(CE) 2073/2005, tal com estableix el Reglament d'execucié (UE) 2019/627 que obliga a les autoritats competents a verificar
que els explotadors d'empresa alimentaria apliquen correctament els criteris d’higiene de Salmonella en canals bovines,
ovines, caprines, equines, porcines i de pollastres d'engreix i galls dindi, aixi com el criteri d'higiene dels processos
corresponent a Campylobacter en canals de pollastres d'engreix, disposem també del Programa de supervisié del criteri
d’higiene del procés per a Salmonellai Campylobacter a les canals en els escorxadors.

2. Objectius i intervencions dels plans rectors

Els programes en proteccio de la salut sén els instruments que despleguen les politiques de proteccié de la salut. Aquests
programes han de seguir les linies estratégiques i els objectius fixats en els plans rectors: el Pla de Govern, el Pla de salut
i el Pla de seguretat alimentaria, aixi com les obligacions sorgides de la normativa general i sectorial que resulti d’aplicacio.
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3. Objectius del programa

3.1 Objectius generals

Garantir que s'obtenen les carns i despulles en els escorxadors i establiments de manipulacié de caga d’acord
amb els requisits que estableixen les normes sectorials aplicables a aquests establiments dins 'ambit de la
higiene alimentaria.

Promoure les condicions sanitaries adequades per tal que les carns que s'obtinguin en escorxadors i
establiments de manipulacié de caga siguin inndcues per al consumidor.

3.2 Objectius operatius

Assegurar que no son objecte de comercialitzacié per part dels operadors econdmics les camns obtingudes
fora dels requisits establerts legalment.

Executar els controls oficials de manera que quedi minimitzat el risc de transmissié de zoonosis de les carns
que s’obtinguin en els escorxadors i establiments de manipulacié de caga.

|dentificar i registrar les dades referents al control de les zoonosis i a declaracions de no aptitud de les carns
en els escorxadors i establiments de manipulaci6 de caca.

Controlar sistematicament les activitats sobre animals i les carns per detectar no conformitats per la preséncia
en carns de residus de substancies il-legals o de medicaments per sobre del limits autoritzats.

Verificar que els procediments de treball dels operadors econdmics es corresponen amb la normativa
especifica aplicable al sacrifici d’animals i a 'obtenci6 de carmns.

4. Ambit d’aplicacio

4.1 Llocs d’intervencio

L’ambit d'aplicacié d’aquest programa inclou els escorxadors que sacrifiquen animals per I'obtencié de carns aptes per al
consum huma i els establiments de manipulacio de caga inscrits en el Registre Sanitari d'Industries i Productes Alimentaris
de Catalunya (RSIPAC)/Registre General Sanitari d’Establiments Alimentaris i Aliments (RGSEAA).

4.2 Objectes d'intervencio

En el marc d'aquest programa,els objectes d'intervencid sén les activitats de processat o transformacio d’animals, abatuts
o sacrificats per al consum huma, en productes alimentaris a I'abast del consumidor, mitjangant la verificacié permanent de
les activitats industrials i I'obtenci6 de productes en continu, observant els requisits de la legislacié de control oficial de la
salut publica, i altres activitats relacionades com ara el benestar animal, la sanitat animal i el control de zoonosis.
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5. Elements de prioritzaci6 i programacio

No existeixen en aquest programa elements de prioritzacio, ja que recull la tasca diaria i/o rutinaria de control oficial
que es duu a terme en un escorxador 0 en un establiment de manipulacié de caga de forma permanent. Aquests
establiments estan sotmesos a control continu (equip d'inspecci6 veterinaria) durant tot el procés d'inspeccié ante
mortem ilo post mortem. Aquests controls oficials estan establerts per tal que els executi el veterinari oficial o, en
determinades circumstancies, es permet 'execucié d’'algunes tasques sota la seva supervisié o responsabilitat d’acord
amb l'article 18 del Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, de 15 de marg de 2017, relatiu als
controls i altres activitats oficials realitzats per garantir I'aplicacio de la legislacié sobre aliments i pinsos, i de les normes
sobre salut i benestar dels animals {...).

6. Actuacions
6.1. Planificacio

Els escorxadors i els establiments de manipulacié de caca tenen inspeccié permanent per part de 'autoritat competent,
per tant, les activitats diaries de control oficial ante mortem ilo post mortem sén d’execuci6 rutinaria i continua mentre
hi hagi activitat en I'establiment.

Addicionalment, com a resultat de la puntuacié obtinguda en el PROCER, es poden donar canvis en la classificacio del
risc d'aquests establiments. No obstant aixo, aquests possibles canvis no afectaran les Unitats de control d’Inspeccid
Planificades (UCIP) ni les Freqiiéncies Minimes de Control (FMC). Es a dir, en aquests establiments s'obté el PROCER
al complimentar el protocol d'inspeccio especific per tal de conéixer el risc de I'establiment, perd aquest resultat es
desvinculara del calcul de les Freqiéncies d'inspeccié.

6.2. Execucio
Les tasques que comporta I'execucio del programa son les seglents:
6.2.1 Inspeccio

- Comprovacié de les mesures aplicades pels operadors econdmics dins de I'autocontrol en el moment de la
descarrega dels animals: verificacié de I'obligaci6 de 'operador econdmic de comprovar I'estat higienic dels
animals vius i el seu estat de salut o comprovar les condicions dels animals abatuts, la identificacié, la ICA, i
la documentaci6 sanitaria que empara el seu trasllat.

- Inspecci6 ante mortem dels animals (comprovacié dels requisits de salut i benestar dels animals, incloent
I'examen clinic de cada animal), autoritzacié del sacrifici amb desti al consum huma i registre dels resultats.
Execucid de les tasques relatives al benestar animal, d’'acord amb les instruccions i la programaci6 del Pla de
control del benestar animal als escorxadors.

- Control oficial sobre animals i carns fresques als escorxadors per investigar els residus de medicaments
veterinaris i de substancies il-legals o no autoritzades i sobre les carns procedents de les peces de caga per
investigar la sospita de presencia de residus o contaminants, inclosos contaminants mediambientals.
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- Inspecci6 post mortem dels animals o de les peces de caga, dictamen d’aptitud i supervisié del marcatge
sanitari de les canals d'ungulats i de caga major silvestre.

- Mostreig i analisis com a complements de la inspecci6 post mortem: per arribar a un diagndstic definitiu davant
d’'una sospita, per confirmar una malaltia per a la qual el Reglament (UE) 2016/429 estableix normes
zoosanitaries o per detectar incompliments de criteris microbiologics del Reglament (CE) 2073/2005 o altres
perills microbiologics que determini que les carns no sén aptes per al consum huma

- Presa de mostres i determinacio del resultat laboratorial per a la deteccié de triquina (équids, porci i peces de
caga corresponents) i comprovacié de les mesures aplicades per I'operador econdmic per mantenir la
tracabilitat dels animals sotmesos a les proves i de les seves carns i per garantir que no s’alliberen les canals
al mercat fins a disposar del resultat negatiu de les analitiques.

- Presa de mostres en el marc del programa anual de seguiment de les EET i comprovacié de les mesures
aplicades per I'operador econdmic per mantenir la tragabilitat dels animals sotmesos a les proves i de les
seves carns i per garantir que no s'alliberen les canals al mercat fins a disposar del resultat negatiu de les
analitiques.

- Control de la correcta gestié del MER i altres subproductes animals, a fi d’evitar-ne 'entrada a la cadena
alimentaria. D’acord amb el Decret 15/2010, de 9 de febrer, de distribucié de funcions en materia de
subproductes animals no destinats al consum huma, cal tenir en compte que I'’ASPCAT no té competéncies
ni en la categoritzacié ni en el control dels moviments d’aquests subproductes.

- Comprovacié de les mesures aplicades pels operadors econdmics dins de I'autocontrol. Amb aquesta finalitat
es duran a terme els seguents controls:

o de les instal-lacions de sacrifici i de feinejat i de la higiene del personal: verificacié de 'obligacio de
I'operador economic de garantir que el sacrifici es porti a terme en les condicions més adequades
possibles. Fa referencia al preoperatiu, al control de neteja i desinfeccio, al control del manteniment
de les instal-lacions i equips i al control de la higiene del personal.

o del sagnat i feingjat. Inclou la comprovacié de les practiques correctes de manipulacions i de la
higiene de les canals.

o de les cambres i molls d’expedicié per a la comprovacié de els bones practiques de manipulacid,
manteniment de la temperatura i correcta estiba i emmagatzematge i de les carns.

o de la gestié dels SANDACH per part de I'operador economic per garantir que es fa una correcta
retirada, per comprovar que les carns no presentin restes d’aquests materials i verificar que
s'emmagatzema correctament. Cal tenir en compte, que 'ASPCAT no té competéncies ni en la
categoritzacié ni en el control dels moviments de subproductes.

- Supervisio de l'aplicacio de la marca sanitaria i comprovacié de I'aplicacio per part de I'operador econdmic de la
marca d'identificacio.
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6.2.2 Tasques de registre i comunicacio dels resultats dels controls

Els registres dels resultats dels programes tenen suport informatic (SIAPS-RSID), cosa que permet dur a terme les
explotacions de dades i les comunicacions oficials corresponents:

- Registre i comunicacio a I'operador econdmic (escorxador o establiments de manipulacio de caga) dels
resultats de la inspeccid, de les decisions relatives a la informacié sobre la cadena alimentaria, les decisions
sobre els animals vius o les peces de caga, el benestar animal i la carn.

- Notificaci6 de malalties de declaraci¢ obligatoria a I'autoritat competent.

- Declaracions de no aptitud de les carns, registre de sacrificis i registre d'animals/peces de caga afectats per
malalties zoonotiques.

- Resultats de les analitiques de triquina, d’EET i altres analitiques realitzades en el marc del control oficial.

- Resultats del Programa de supervisié del criteri d’higiene del procés per a Salmonella i Campylobacter a les
canals en els escorxadors.

6.2.3 Procediments, protocols i altres documents relacionats amb I'execucioé del Programa
g

El seguiment del programa consisteix en la supervisié de la correcta execucio dels protocols i procediments que I'afecten,
aixi com altres documents normalitzats:
Protocols
- PC-ESC-BOV v6 Protocol d'inspeccié d’escorxador de bovi
- PC-ESC-OC v7 Protocol d'inspecci6 d’escorxador d’ovi i cabrum
- PC-ESC-POR v6 Protocol d'inspeccié d’escorxador de porci
- PC-ESC-SOL v6 Protocol d'inspeccié d’escorxador de solipedes
- PC-ESC-AVI v4 Protocol d'inspeccié d’escorxador d’aviram
- PC-ESC-CON v4 Protocol d'inspeccié d’escorxador de conills
- PC-10-EMC v4 Protocol d'inspeccié d’establiments de manipulacié de caca
- Protocol d'actuacions de control de la triquinosi, versio 3

Procediments
- P01_01_01_01 Inspecci6 ante mortem als escorxadors d'ungulats domeéstics, aviram i lagomorfs v5
- P01_01_01_02_01 Inspecci6 post mortem als escorxadors d'ungulats doméstics, aviram i lagomorfs v3
- PS_04_01 Procediment d'inspecci6 en I'ambit alimentari v4
- PS_03_01 Procediment general de gestié i comunicacié d'alertes alimentaries i altres notificacions urgents v3

- PS_02_01 Procediment per a la recollida de mostres: aliments v3
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P12_01_01 Actuacions de control davant d'un brot de toxiinfeccié alimentaria v2
P13_01_01 Investigacio i control d'alertes i altres incidéncies sanitaries urgents d’origen alimentari v6

P13_01_04 Investigaci6 i control d'irregularitats detectades en aliments com a resultat d'actuacions de vigilancia
o control oficial v9

P15_01_01 Gesti¢ de les denuncies, queixes i consultes produides per incompliments o no-adequacié v7
P16_02_01 Autoritzacié de transport de carns a temperatures superiors a les de refrigeracio v6

P17_01_01 Establiment de mesures cautelars: Immobilitzacio; comis; tancament preventiu; suspensié d'activitat;
suspensid de l'autoritzacié sanitaria de funcionament; retirada de l'autoritzacié sanitaria de funcionament i
determinacié de condicions prévies v1

P17_02_03 Actuacions per evitar la comercialitzacio dels productes alimentaris i les aiglies envasades:
Reexpedicid v1

P17_02_04 Actuacions per evitar la comercialitzacio dels productes alimentaris i les aiglies envasades:
Reimportacio v3

P17_04_01 Actuacions administratives derivades del control oficial: requeriment v3
PS_02_02 Procediment per a la recollida de mostres: Investigacié de residus en aliments d’origen animal v1

PS_03_03 Procediment de comunicacio dels resultats de les actuacions de vigilancia i control en la
investigacio de residus en aliments d’origen animal v1

Procediment de presa de mostres als escorxadors i establiments de manipulacié de caga en el marc dels
programes de sanitat animal

Procediment de declaracié individualitzada i urgent de malalties (DARPA)

Altres documents

Circular 1/03 Mesures de gestid del risc de les encefalopaties espongiformes transmissibles (EET) als
escorxadors

Circular 1/06 Aukxiliars oficials d'inspeccié veterinaria

Criteris relatius a la reduccié de les freqiiéncies de mostratge establertes al Reglament (CE) nim. 2073/2005
de criteris microbiologics en establiments del sector carni, 28 de juliol de 2023

Supervisio del criteri d’higiene del procés per a Salmonella i Campylobacter a les canals en els escorxadors
Clau d'interpretacié del Protocol general d'inspeccié d’establiments alimentaris a Catalunya

Guia rapida RSID

Manual d'Us de I'aplicacié RSID

Nota interpretativa 5/2024 Utilitzacié de métodes per a la desinfeccié de ganivets alternatius a l'aigua a 82°C
Nota interpretativa 2/2022 Transport de potes i/o caps d’'ungulats sense escorxar, escaldar ni depilar

NT 16003AL Espécies animals sensibles a la triquinosi

NT 10008AL Excepcid a la refrigeracié immediata de les carns

NT 10005AL Miositis granulomatoses eosinofiliques en canals de bovi i ovi

NT 09003AL Temps d'espera de medicaments utilitzats en conills
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- NT 09001AL Categoritzacié de pells amb lesions zoonotiques

- L’autocontrol als establiments alimentaris. Guia per a I'aplicacio de I'autocontrol basat en el Sistema d’Analisi
de Perills i Punts de Control Critic, ACSA

- Els autocontrols als establiments alimentaris: els prerequisits, ASPCAT

- Aplicacié de mesures de flexibilitat en petits escorxadors i escorxadors mobils, versié 3, ASPCAT
- Guia de practiques correctes d'higiene per a escorxadors d'aviram a Catalunya

- Guia de practiques correctes d'higiene per a escorxadors de conills de Catalunya

- Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria PNCOCA 2021-2025, versié 3, AESAN
- Manuals lesionals de suport per al dictamen de carns fresques, ASPCAT

- Atles diagndstic lesional del SESC

6.2.4 Seguiment

Els serveis de proteccié de la salut fan un seguiment de I'execucio d’aquest programa al seu territori, especialment en allo
relatiu a la consecucio dels objectius assenyalats, sense prejudici del seguiment que es porta a terme a serveis centrals.

Els superiors jerarquics de cada unitat han de supervisar i verificar que la introduccié de dades als sistemes d'informacié
es fa correctament.

Es responsabilitat dels caps de servei dels serveis de salut publica, aixi com de les subdireccions regionals de proteccié de
la salut verificar que les dades introduides als sistemes d'informacié per part dels seus inspectors/es i d'altre personal de
les seves unitats, son correctes i compleixen amb els requisits i instruccions donades. Aquesta verificacié és important
realitzar-la rutinariament per tal de detectar els errors 0 males interpretacions dels criteris, al més aviat possible, per poder-
los resoldre. A més, cal recordar que els canvis en les dades informades en les actes generiques poden afectar les taxes ja
notificades a I'operador econdmic (si el canvi es dona posteriorment al tancament de I'actuacio).

Les unitats territorials trimestralment tenen la responsabilitat de fer extraccions de les dades introduides al SIAPS per
comprovar que s’han introduit correctament.

Esporadicament, la Subdireccid General de Seguretat Alimentaria i Proteccié de la Salut podra fer revisions aleatories de
les dades introduides per verificar el correcte emplenament d’aquestes i, en cas de detectar mancances o errors, n'informara
a les subdreccions regionals perqué puguin corregir-les.

6.2.5 Cooperacio i col-laboracié amb el control oficial de la producccié primaria

En el marc de la col-laboracié i cooperaci6 institucionals, el programa executa les actuacions establertes en els
procediments i les instruccions que el DARPA i TASPCAT acorden, respecte a la sanitat animal i el benestar animal.

Els plans i procediments aprovats sén els seglients:

- Pla de control de benestar animal en el sacrifici a escorxadors
- Procediment de declaracié individualitzada i urgent de malalties
- Procediment de presa de mostres als escorxadors en el marc dels programes de sanitat animal

Pégina 10 de 18


http://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/guies-i-documents-de-bones-practiques/documents-de-bones-practiques/guia-per-a-lappcc/
http://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/guies-i-documents-de-bones-practiques/documents-de-bones-practiques/guia-per-a-lappcc/
https://acsa.gencat.cat/ca/seguretat_alimentaria/autocontrol/prerequisits-ppr/index.html
https://scientiasalut.gencat.cat/bitstream/handle/11351/11561/aplicacio_mesures_flexibilitat_petits_escorxadors_escorxadors_mobils_2022_ca.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://acsa.gencat.cat/web/.content/Documents/eines_i_recursos/guia_aviram_3.pdf
https://acsa.gencat.cat/web/.content/Documents/eines_i_recursos/guia_aviram_3.pdf
https://scientiasalut.gencat.cat/bitstream/handle/11351/1632/guia_practiques_higiene_escorxadors_conills_2015_ca.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/DOC_28_PNCOCA_2021_2025_V3_Espana_Rev.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/DOC_28_PNCOCA_2021_2025_V3_Espana_Rev.pdf
https://salutpublica.gencat.cat/ca/detalls/Article/Manuals-lesionals-de-suport-de-les-CoP
https://sesc.cat/atles-diagnostic-lesional/

Generalitat de Catalunya

N, Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica
Subdireccié General de Seguretat
Alimentaria i Proteccié de la Salut

Programa de control sanitari del sacrifici d’animals destinats al consum huma en escorxadors i establiments de manipulacié de caga
28 de novembre de 2025

6.2.6 Suport a la inspecci6 veterinaria oficial

En I'execucio de les seves tasques, els veterinaris oficials dels escorxadors i establiments de manipulacio de caga poden
comptar amb el suport instrumental al control oficial tant d’auxiliars d'inspeccié com de personal assistent. La participacio
del personal de suport s'ajusta estrictament a la realitzacié de tasques que no impliquin dictamen ni suplantin el veterinari
oficial. Sén, per tant, tasques de suport a I'actuacié del veterinari oficial, mitiangant operacions instrumentals. El personal de
suport no intervé en la presa de decisions sobre 'aptitud per al consum huma de la cam, i esta sota la direccio, el control i
la supervisio del veterinari oficial de I'establiment.

A T'hora d'implementar el personal de suport a la inspeccio veterinaria oficial, es té en compte allo establert al Decret
138/2003, de 27 de maig, pel qual es regulen les funcions i les condicions de formacio, d'habilitacié i d'autoritzacio del
personal de suport a la inspeccio veterinaria als escorxadors de Catalunya. Com a criteri general és té en compte el volum
de produccid de I'establiment amb preeminencia pel sacrifici industrial de porci, per la seva produccid a alta velocitat. També
es valoren el nombre d'activitats autoritzades de I'establiment, incloses les autoritzacions per a l'exportacio a paisos tercers,
I'horari de treball, la simultaneitat i la velocitat de les linies de produccio.

Amb tot, no es pot descriure un criteri Unic i les necessitats d'inspecci6 resultants sén especifiques de cada establiment. La
quantificacié de recursos que s'assigna correspon a les subdireccions regionals de protecco de la salut del territori on s'ubica
I'establiment, que organitzen el servei i responen a les necessitats, incloses les sobrevingudes per abséncia.

Els veterinaris oficials es coordinen amb les entitats prestadores de serveis de suport al control veterinari, per poder assolir
el compliment dels objectius del programa, i cada establiment disposa de procediments, documents de registre, formularis
i sistemes d'informacié adaptats a les activitats concretes que s’hi duen a terme.

6.3 Avaluacio

Per poder dur a terme I'avaluacié és imprescindible definir els elements mesurables de cada control per obtenir, en ultim
terme, la informaci6 que indiqui el grau de conformitat i seguretat alimentaria que ofereixen els operadors. D’acord amb les
directrius del PNCOCA, s’ha definit un grup de controls generals i un grup de controls operatius. Malgrat que el control oficial
del benestar animal no és competéncia de ASPCAT, s’han inclds aquests controls ja que formen part de les tasques
executades pels SVO dels escorxadors.

A grans frets, els controls generals del Programa estan orientats per tal de:

Verificar el compliment dels requisits d'higiene i benestar animal.

Reduir I'aparici6 de riscos higienicosanitaris mitjangant la realitzacié d'inspeccions programades basades en el risc.
Detectar la incorrecta implantacio dels sistemes d'autocontrol mitiangant la realitzacio d'auditories.

Verificar el compliment dels requisits en matéria de benestar animal mitjangant la realitzacié d'inspeccions o
auditories programades i basades en el risc.

el
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A partir dels controls generals, els controls operatius del Programa estan focalitzats en:

1.

En relacid amb el control general orientat a verificar el compliment dels requisits d'higiene i benestar animal:

1.1 Realitzar controls de la manipulaci6 i la preparacié de la canal per garantir la salubritat i la higiene de les carns

1.2 Realitzar els controls pertinents per preservar el benestar animal.

1.3 Detectar les troballes que comportin la declaracié de no aptitud de les cams.

1.4 Comprovar el compliment de la normativa sanitaria per part de l'operador.

1.5 Realitzar actuacions corresponents a les troballes de motius de no aptitud de les camns.

1.6 Adoptar mesures sobre els operadors perqué es corregeixin els incompliments detectats i evitin la seva
reaparicio.

En relacié amb el control general orientat a reduir I'aparicié de riscos higienicosanitaris mitjangant la realitzacio
d'inspeccions programades basades en el risc:

2.1 Realitzar inspeccions tenint en compte el risc de I'establiment.

2.2 Comprovar el compliment de la normativa aplicable en matéria d'autoritzacio i registres, higiene alimentaria,
APPCC i tragabilitat.

2.3 Adoptar mesures davant dels incompliments detectats perqué l'operador els corregeixi i eviti la seva reaparicio.

En relacié amb el control general orientat a detectar la incorrecta implantacié dels sistemes d'autocontrol mitjangant
la realitzacié d'auditories:

3.1 Realitzar auditories dels sistemes d'autocontrol d'acord amb una programacié basada en el risc.
3.2 Comprovar que el sistema d'autocontrol de I'operador econdmic s'ajusta a la normativa i als riscos de
I'establiment, i que és efectiu.

3.2.1 Comprovar que els programes de prerequisits s'ajusten als requisits establerts a la normativa i sén
efectius.
3.2.2 Comprovar que els sistemes d’APPCC s'ajusten als requisits establerts a la normativa i sén efectius.
3.2.3 Comprovar que els plans de tragabilitat, retirada i recuperacié de producte s'ajusten als requisits
establerts a la normativa i son efectius.
3.3 Comprovar que els operadors corregeixen les no conformitats detectades en les auditories, en el termini
declarat per l'operador econdmic i aprovat per l'autoritat competent.
3.4 Adoptar mesures davant les no conformitats detectades.

En relacié6 amb el control general orientat a verificar el compliment dels requisits en matéria de benestar animal
mitjangant la realitzacié d'inspeccions o auditories programades i basades en el risc:

4.1 Realitzar inspeccions o auditories dels requisits en matéria de benestar animal d'acord amb una programacio
basada en risc.

4.2 Comprovar el compliment dels requisits legals de tipus estructural i operacional en relacié amb el benestar
animal.

4.3 Adoptar mesures davant dels incompliments o no conformitats detectades, tant estructurals com operacionals
referents a benestar animal.

Pégina 12 de 18



Generalitat de Catalunya

N, Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica
Subdireccié General de Seguretat
Alimentaria i Proteccié de la Salut

Programa de control sanitari del sacrifici d’animals destinats al consum huma en escorxadors i establiments de manipulacié de caga
28 de novembre de 2025

L’avaluaci6 es dura a terme a partir de les dades obtingudes de I'execucio del programa. L'avaluacié d’aquest programa ha
de permetre verificar 'acompliment dels objectius previstos i servira per treure conclusions i objectius de millora.

Els serveis de proteccid de la salut duran a terme, anualment, l'avaluacié i interpretacio dels resultats obtinguts com a
conseqiéncia de I'aplicacié d’aquest programa que s'incorporaran a 'avaluacio global feta, per part dels serveis centrals, al
conjunt de Catalunya.

7. Gestid de resultats
7.1 Indicadors

Els indicadors dels programes tenen com a finalitat principal mesurar els resultats, comprovar-ne el progrés i suggerir
tendéncies.

Els indicadors recollits en el marc d'aquest programa (annex) han estat elaborats tenint en compte els indicadors dels plans
rectors aixi com els establerts en el Pla nacional de control oficial de la cadena alimentaria PNCOCA 2026-2030. Els
indicadors del PNCOCA es traslladen a 'AESAN i aquesta informa a la Comissié Europea.

Els indicadors d’aquest programa son de periodicitat anual. Els Serveis de Proteccié de la Salut i els diversos ambits
territorials son responsables de la validacid, fiabilitat i consisténcia dels indicadors que corresponen a les seves activitats.
Amb aquesta finalitat, duran a terme la revisi¢ activa de les dades que es vagin generant durant I'any, de manera que,
finalitzat el periode anual, es puguin generar reculls, informes o resums amb fiabilitat.

7.2 Tramesa de dades i resultats: documents i destinataris

Els Serveis de Proteccié de la Salut, abans del 31 de gener, hauran d’haver finalitzat la introduccié de dades referents a
I'execucio del programa, als sistemes d'informacié. També hauran de vetllar per la coheréncia de les dades del seu territori
que apareguin als diversos informes, reculls 0 memdries que s'elaborin amb els indicadors resultants de la seva activitat.

Igualment formalitzaran les fitxers, documents i altres suports d'informacié que s'estableixin per traslladar a serveis centrals
les dades que no es trobin incloses a SIAPS i que necessitin resums especifics referits a I'ambit territorial.

Els serveis centrals han de comunicar a ’AESAN i, quan escaigui, a altres organismes, els indicadors obtinguts de I'execucié
del programa.

Els serveis centrals vetllaran per la coheréncia de les dades referides al conjunt de Catalunya obtingudes de les activitats
dels diversos Serveis de Proteccio de la Salut i elaboraran I'informe anual d’avaluacié de resultats del programa a Catalunya,
del qual es fara la difusio oportuna.
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8. Fonts d’informacio
8.1 Documents cientifics i técnics

- Codex alimentarius
- Publicacions cientifiques

- Informes i recomanacions de comités cientifics d’agencies governamentals i organitzacions internacionals
Comite Cientific de ' Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricié (AESAN)

Health and Food Audits and Analysis (Comissié Europea)

Organitzacio de les Nacions Unides per a I'Agricultura i I'Alimentacié (FAO)

Organitzacié Mundial de la Salut (OMS)

Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria (EFSA)

O O O O

- Resultats d'estudis fets en altres paisos
- Informes del Centre de Recerca en Sanitat Animal (IRTA-CReSA)

8.2 Informes de la gestio de riscos sanitaris

- Informaci6 generada pel sistema d’alerta alimentaria (Sistema Coordinat d'Intercanvi Rapid d'Informacio)

- Informe de resultats: sacrifici de bestiar als escorxadors i producci6 de carn de caca silvestre als establiments
de manipulacié autoritzats a Catalunya

- Informe de resultats del Programa de supervisid del criteri d’higiene del procés per a Salmonella i
Campylobacter a les canals en els escorxadors

- Informe de resultats: investigacié de residus en aliments d’origen animal

- Memoria anual del suport diagnostic en patologia animal i zoonosi

- Notificacions de malalties de declaraci6 obligatoria

- Resultats de I'execuci6 del Pla de control del benestar animal als escorxadors
- PROCER

Pégina 14 de 18


http://www.codexalimentarius.net/web/index_es.jsp

) Generalitat de Catalunya

WY, Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica
Subdireccié General de Seguretat
Alimentaria i Proteccié de la Salut

Programa de control sanitari del sacrifici d’animals destinats al consum huma en escorxadors i establiments de manipulacié de caga
28 de novembre de 2025

8.3 Referéncies legals

- Reglament (CE) 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener de 2002, pel qual s'estableixen els
principis i requisits generals de la legislacio alimentaria, es crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es
fixen procediments relatius a la seguretat alimentaria

- Reglament (CE) 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la higiene dels
productes alimentosos

- Reglament (CE) 853/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, pel qual s'estableixen
normes especifiques d'higiene dels aliments d'origen animal

- Reglament d'execucié (UE) 2015/1375 de la Comissio, de 10 d’agost de 2015, pel qual s'estableixen normes
especifiques per als controls oficials de la preséncia de triquines a la carn

- Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, de 15 de marg de 2017, relatiu als controls i altres
activitats oficials realitzats per garantir 'aplicacié de la legislacié sobre aliments i pinsos, i de les normes sobre
saluti benestar dels animals (...)

- Reglament delegat (UE) 2019/624, de la Comissio, de 8 de febrer de 2019, relatiu a normes especifiques respecte
a la realitzacio de controls oficials sobre la produccio de carn i respecte a les zones de produccid i reinstal-lacié de
mol-luscs bivalves vius de conformitat amb el Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell

- Reglament d'execucio (UE) 2019/627, de la Comissi6, de 15 de marg 2019, pel qual s'estableixen disposicions
practiques uniformes per a la realitzacié de controls oficials dels productes d'origen animal destinats a consum
huma, de conformitat amb el Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, i pel qual es modifica
el Reglament (CE) num 2074/2005 de la Comissi6 pel que fa als controls oficials

- Reglament d'execucio (UE) 2020/2235, de la Comissid, de 16 de desembre de 2020, pel qual s’estableixen normes
per a l'aplicacié dels Reglaments (UE) 2016/429 i (UE) 2017/625 del Parlament Europeu y del Consell pel que fa
als models de certificats zoosanitaris, els models de certificats oficials i els models de certificats zoosanitaris-oficials
per a I'entrada a la Uni6 i els desplagaments dins de la Uni6 (...)

- Reial decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel qual es regulen i es flexibilitzen determinades condicions d'aplicacid
de les disposicions de la Unié Europea en matéria d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels productes
alimentaris i es regulen activitats excloses del seu ambit d'aplicacio

- Reial decret 562/2025, d'1 de juliol, relatiu als controls i altres activitats oficials duts a terme sobre la cadena
agroalimentaria i les operacions relacionades

- Comunicacié de la Comissié sobre I'aplicacio de sistemes de gestio de la sequretat alimentaria que contemplen
bones practiques d'higiene i procediments basats en els principis de 'APPCC, especialment la facilitacid/flexibilitat
respecte de la seva aplicacié a determinades empreses alimentaries 2022/C 355/01

- Decret 152010, de 9 de febrer, de distribucio de funcions en matéria de subproductes animals no destinats al
consum huma, cal tenir en compte que 'ASPCAT no té competéncies ni en categoritzacio ni en el control dels
moviments daquests subproductes i altres normes sanitaries aplicables als subproductes animals no destinats al
consum huma (SANDACH)
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- Legislacié sobre:
- Vigilancia i erradicaci6 de malalties
- Prevencid, control i erradicacio de les EET
- Material especificat de risc
- Meétodes de presa de mostres alimentaries
- Defensa dels consumidors i usuaris
- Régim juridic i procediment administratiu

8.4 Sistemes d’informacié i consulta
- SIAPS
- RSID
- RSIPAC
- PROCER
- PNR
- SESC

9. Recursos materials, humans i economics

Els recursos humans son els propis de l'estructura de la Secretaria de Salut Publica. Es compta amb veterinaris oficials del
territori, de les subdireccions generals de salut publica del territori i de la Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i
Proteccié de la Salut, aixi com amb el suport administratiu necessari per a la gestié de les bases de dades, la tramesa
d'informacio, efc.

Aixi mateix, el personal de suport a la inspecci6 veterinaria oficial participa en tasques instrumentals d'acord amb les seves
funcions i categoria (auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria).

Els recursos econdmics es doten d'acord amb el pressupost de la Secretaria de Salut Publica, aprovat anualment.

Els establiments on s’executa el programa proveeixen d'espais d'Us exclusiu dels serveis veterinaris oficials per dur a terme
correctament 'execucié del programa.

Les actuacions objecte d'aquest programa es troben gravades per la taxa per activitats de control i inspeccié sanitaria en
escorxadors, sales d'especejament i establiments de manipulacié de caga subjectes a control oficial.
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10. Vigéncia

Aquest programa és d'aplicacioé continua, inherent a I'activitat dels escorxadors i establiments de manipulacié de caca.
L’explotacié de les dades resultants de 'execucio del programa és anual.

1.

Sigles i acronims

ACSA: Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria

AESAN: Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricio
ASPCAT: Agéncia de Salut Piblica de Catalunya

AOQIV: auxiliar oficial d'inspeccié veterinaria

CReSA: Centre de Recerca en Sanitat Animal

DARPA: Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié
EET: encefalopaties espongiformes transmissibles

FMC: freqliéncia minima de control

ICA: Informaci6 de la Cadena Alimentaria

IRTA: Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries

PNCOCA: Pla nacional de control oficial de la cadena alimentaria

PNIR: Pla nacional d'investigacié de residus

PROCER: Protocol de classificacio d'establiments alimentaris segons el risc
RGSEAA: Registre general sanitari d’empreses alimentaries i aliments
RSID: Registre de sacrificis i declaracions de no aptitud

RSIPAC: Registre sanitari d'industries i productes alimentaris de Catalunya
SESC: Servei de suport a escorxadors

SANDACH: Subproductes Animals No Destinats al Consum Huma
SIAPS: Sistema d'informaci6 de I'Agencia de Salut Publica de Catalunya
SIVAL: Sistema de vigilancia sanitaria dels aliments a Catalunya

SVO: Servei Veterinari Oficial

TIA: toxiinfeccio alimentara

UCIP: unitat de control d'inspecci6 planificada
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Annexos

Annex
Indicadors

Encara no es disposa del document definitiu d'Indicadors. Es trametra per correu electronic tan aviat com estigui disponible.
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A. PART GENERAL
1. Antecedents i justificacio

Els controls oficials es defineixen com a tota forma de control que efectua I'autoritat competent per
verificar el compliment de la legislacid sanitaria alimentaria i ambiental, i tenen per finalitat:

- prevenir o eliminar els riscs presents en els aliments, I'aigua o el medi que poden amenagar
els éssers humans i els animals, o bé reduir-los fins a un nivell acceptable;

- garantir unes practiques lleials en el comer¢ de productes i la proteccié dels interessos dels
consumidors, inclos I'etiquetatge dels aliments i dels productes quimics i qualsevol altra forma
d'informacio destinada als consumidors i usuaris.

Es important que les autoritats competents garanteixin i comprovin que els controls oficials efectuats
es duen a terme de manera exhaustiva, coherent i efica¢. Per tal de garantir-ho, en primer lloc, han
d'actuar basant-se en procediments documentats per escrit i proporcionar la informacié i les
instruccions necessaries al personal que fa controls oficials per a la seva correcta execucié. Aixi mateix,
han de disposar de mecanismes adequats per comprovar de manera continuada que la seva propia
accio és eficag i coherent, i adoptar mesures correctives quan es detectin deficiéncies.

Resulta necessari, doncs, que les autoritats competents comprovin si els procediments, instruccions i
qualsevol altre criteri documentat establerts per I'organitzacid resulten adients per poder executar
correctament els diversos tipus d’actuacions de control oficial, inclos el registre de la informacié de
cada tipus d’actuacid. Cal destacar que, per garantir la validesa de la valoracié de I'eficacia dels controls
oficials és necessari emprar un enfocament sistematic de recopilacié i analisi de dades, tenint en
compte que aquestes dades han de ser fiables, facils d’obtenir, d’alta qualitat i imparcials.

En aquest sentit, per tal de garantir la qualitat dels controls oficials realitzats en I'ambit de les seves
competéncies, I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya (ASPCAT) disposa de mecanismes de revisio del
sistema de control aplicat, entre els quals s’inclou la utilitzacié de tres tipus de tecniques:

- Supervisio del control oficial.
- Verificacié de 'eficacia del sistema de control oficial.
- Auditories del control oficial.

La técnica objecte d’aquest programa és la supervisio del control oficial i es defineix com el conjunt
de comprovacions realitzades pels superiors jerarquics per tal de valorar si les actuacions de control
oficial es porten a terme d’acord amb els programes i procediments de treball i d’acord amb Ila
normativa comunitaria i nacional en materia de seguretat alimentaria i ambiental, aixi com de la
gualitat de les dades resultants d’aquestes actuacions.

Aquest document desenvolupa el “Model de supervisio del control oficial”, aprovat per la direccid de
I’Agencia de Proteccidé de la Salut I'any 2011 i que posteriorment al 2013, va ser modificat per
incorporar les activitats de control oficial en I'ambit ambiental. En els darrers anys, s’han anat
incorporant canvis al programa per tal d’integrar les directrius establertes al Plan Nacional de Control
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de la Cadena Alimentaria (PNCOCA), aixi com les necessitats de millora detectades al llarg de tot el
periode d’'implementacié del programa.

Tot i que, d’acord amb I'estructura de la nostra organitzacid, el Programa estableix cinc nivells de
supervisié funcional, fins al 2021 Unicament s’havia desenvolupat la supervisié a realitzar sobre els
nivells 1 i 2, és a dir, sobre els auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria i sobre els agents de control
oficial, respectivament. A partir d’aleshores, I'organitzacié va determinar que era fonamental reforcar
la supervisio a realitzar pels diferents nivells funcionals de les unitats territorials, en relacié amb el
correcte registre de les actuacions de control realitzades als sistemes d’informacid (SI) de I’ASPCAT,
per tal de disposar d’una informacié d’alta qualitat a partir dels controls oficials efectuats. En
consequencia, al 2022 es va ampliar I'abast del Programa als nivells funcionals 3 i 4, i es va redefinir
per tal d’incorporar-hi tres blocs diferenciats de supervisio.

A partir de I'any 2022, el Programa consta d’'una part general, on s’inclou un apartat en que es
resumeixen les caracteristiques principals de cadascuna de les modalitats de supervisio definides per
I’organitzacid a partir d’aquest any, i tres blocs diferenciats, on es detallen els criteris i les directrius
necessaris que cal tenir en compte a I'hora de realitzar la supervisio de cadascuna d’aquestes

modalitats:
A. Part general
B. Bloc 1: Supervisio individual del personal que realitza tasques de control oficial
C. Bloc 2: Supervisié de la qualitat de les dades als sistemes d’informacio de I’ASPCAT
D. Bloc 3: Supervisio de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuacid

El Programa 2026 manté els mateixos objectius i la mateixa estructura que el de I'any 2025.

2. Objectius del programa

2.1 Objectiu general

- Millorar el compliment i I'eficacia de les actuacions de control oficial efectuades pel personal
adscrit a I’ASPCAT en els diferents ambits d’intervencié de la proteccio de la salut.

2.2 Objectius operatius

- Supervisar el nombre d’actuacions previstes en cadascun dels blocs del Programa.

- Detectar les no conformitats en relacié amb la correcta aplicacié dels programes de control,
dels procediments i de les instruccions de treball, dels criteris técnics i de les actuacions
administratives que se’n derivin, inclos el registre de les dades resultants dels controls oficials
als sistemes d’'informacié de I’ASPCAT.

- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.
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3. Ambit d’aplicacié i objecte d’intervencié del programa

3.1 Ambit d’aplicacié

Aquest programa s’aplica a les activitats de control oficial de proteccid de la salut que es duen a terme
en els ambits d’intervencio relatius a la salut alimentaria, a la salut ambiental i al control de practiques
de risc sanitari, en particular als seglients aspectes:

- Autoritzacié i registre d’empreses i establiments, serveis, instal-lacions i productes.

- Control sanitari de les industries alimentaries i dels establiments de restauracié col-lectiva
social.

- Control sanitari dels animals sacrificats als escorxadors i establiments de manipulacié de caga,
i dels productes que se n’obtenen.

- Control de les condicions especifiques dels establiments alimentaris que operen al mercat
internacional i dels aliments destinats a I'exportacid.

- Vigilancia i control sanitari dels aliments.

- Vigilancia de les resisténcies antimicrobianes.

- Vigilancia i control de les zoonosis d’origen alimentari i no alimentari.

- Gestio de les alertes sanitaries per aliments i productes quimics.

- Investigacid de brots epidemics d’origen ambiental i alimentari, denuncies i altres incidencies
o irregularitats.

- Control dels laboratoris de salut alimentaria i ambiental.

- Vigilancia i control sanitari de l'aigua de consum huma, i dels seus sistemes de
subministrament.

- Prevencid i control de la legionel-losi.

- Control de biocides i dels serveis de control de plagues i de desinfeccid en I'ambit ambiental i
a la industria alimentaria.

- Control de la salubritat d’allotjaments infantils i juvenils, i campings.

- Control de la comercialitzacié i Us de productes quimics.

- Condicions sanitaries del control de plagues.

- Control de la gestié interna dels residus sanitaris en centres sanitaris.

- Activitats i instal-lacions de policia sanitaria mortuoria, inclos el trasllat de cadavers.

Aixi mateix, s’aplica a les actuacions de control oficial que es duen a terme per tal de comprovar
I'aplicacié correcta de la normativa en mateéria de benestar animal als escorxadors de Catalunya.

3.2 Objecte d’intervencio

La supervisié s’aborda de forma global, sent aplicable de la mateixa manera en les activitats de control
oficial dels diferents ambits d’actuacio descrits a I’apartat anterior.
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L'objecte d’intervencio de la supervisié és la correcta aplicacidé per part de tots els professionals de
I’ASPCAT que realitzen tasques de control oficial de:

- Els Programes

- Els Plans

- Els Procediments de treball

- Les instruccions de treball i/o criteris técnics

- El registre de les dades corresponents als controls oficials en els sistemes d’informacié de
I’ASPCAT

- Les actuacions administratives derivades del control oficial, en I'ambit del control alimentari i
ambiental.

4. Abast i nivells de la supervisié

4.1 Abast de la supervisio

La supervisio es caracteritza per ser realitzada:

- Pel nivell funcional superior (o nivells superiors) a I'agent de control oficial/professional
supervisat.

- De forma continua al llarg de I’any.

- Als agents de control oficial i professionals que intervenen en el control oficial.

El programa abasta la revisié i 'avaluacié de les actuacions de control oficial en matéria de proteccid
de la salut realitzades per tots els nivells funcionals en que s’organitza I’ASPCAT.

4.2 Nivells de la supervisié

D’acord amb I'estructura de I’ASPCAT*, s’estableixen cinc nivells funcionals de supervisid.

Concretament, dins la nostra organitzacid, les persones i/o unitats responsables de I'execucié son els
seguents:

¢ Nivell 1: els Serveis Veterinaris Oficials dels escorxadors (SVOE).

¢ Nivell 2: els Coordinadors de Programes de Salut Publica i els RSVOE.

¢ Nivell 3: els Serveis de Salut Publica.

¢ Nivell 4: els Serveis de Proteccio de la Salut de cada Subdireccié Regional.

¢ Nivell 5: la Subdireccio General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut dels Serveis
Centrals.
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Figura 1. Nivells funcionals de supervisié del control oficial en proteccié de la salut de ’ASPCAT, 2026.
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i Proteccio de la Salut
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Font: Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccié de la Salut.

* En el cas de I’Agéncia de Salut Publica de Barcelona, els nivells de supervisio seran els adequats a la seva

estructura funcional.
° , . . .., . .
Quan parlem d’un determinat nivell de supervisio ens estem referint al nivell
1 funcional que I'executa.

En aquest sentit, el programa preveu la supervisié de les activitats de control oficial realitzades per:

- els agents de suport al control oficial d’escorxador: auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria
(AOIV).

- els agents de control oficial d’escorxador: veterinaris oficials dels escorxadors (VOE), Grup 2.
S’inclouen els veterinaris oficials dels escorxadors a temps parcial (VTP), els substituts de llarga
durada que estan ocupant places disponibles, aixi com les places de refor¢ ocupades de forma
continua des de fa més d’un any.

- els agents de control oficial diferents d’escorxador, Grup 1i 2, entre els quals s’inclouen:

a) técnics de Salut Publica (TSSP), Grup 1.
b) farmaceutics titulars (FT), Grup 1.
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¢) veterinaris oficials de partit (VOP), Grup 1 2.
d) diplomats de Salut Publica (DSP), Grup 1.
e) biolegs, Grup 1.
f) quimics, Grup 1.
g) altres, Grup 1 (tecnolegs dels aliments, ambientolegs, nutricionistes,...).
- elsresponsables dels Serveis Veterinaris dels Escorxadors (RSVOE).
- els coordinadors de Programes de Salut Publica
- els caps dels Serveis de Salut Publica
- els Serveis de Proteccid de la Salut de les Subdireccions Regionals.
Dins d’aquest nivell, s’inclouen:
a) els caps de servei,
b) els carrecs intermedis,
c) el personal técnic, Grup 3.
- els Serveis Centrals, en concret, la Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de
la Salut (SGSAIPS).
Dins d’aquest nivell, s’inclouen:
a) els caps de servei,
b) els carrecs intermedis,
c) el personal técnic, Grup 3.

5. Modalitats de supervisié funcional
Tal com s’ha comentat previament, el Programa incorpora tres blocs diferenciats de supervisié:

e  BLOC 1: Supervisié individual del personal que realitza tasques de control oficial.
e  BLOC 2: Supervisié de la qualitat de les dades als sistemes d’informacid de I’ASPCAT.
e BLOC 3: Supervisié de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuacioé.

1 Cada modalitat de supervisié del control oficial pot ser aplicat per qualsevol dels nivells
funcionals definits per I’ASPCAT.

Les caracteristiques i particularitats de cadascuna d’aquestes modalitats de supervisié es resumeixen
a la taula que es mostra a continuacio:
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Taula 1. Resum de les caracteristiques principals de les modalitats de supervisio del control oficial de I’ASPCAT.

OBJECTE

AMBIT
D’APLICACIO

OBJECTE
D’INTERVENCIO

COBERTURA

METODE

RESULTATS

MESURES A
ADOPTAR

Avaluacio del compliment
i de Ieficacia INDIVIDUAL

Totes les activitats

Agents i professionals que
intervenen en el control
oficial

100% del personal que
intervé en el control
oficial

Procediments del Bloc 1
(comprovacions
documentals i per
observacid directa)

Supervisions
conformes/No conformes

Correccions a nivell
individual o col-lectiu

Avaluacio de la qualitat
de les dades als Sl

Linies d’actuacio
prioritaries

Actuacions de control
oficial

100% de les actuacions de
les extraccions realitzades

Procediments del Bloc2
(extraccions de dades dels
Sl)

Supervisions
conformes/No conformes

Correccions a nivell
individual o col-lectiu

Font: Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut.

- BLOC1 BLOC2 BLOC3

Avaluacio de les
actuacions de control
oficial, per tipus
d’actuacio

Linies d’actuacio
prioritaries

Actuacions de control
oficial

100% de la mostra
d’establiments
seleccionada

Procediments del Bloc 3
(mostra d’establiments
controlats)

Supervisions
conformes/No conformes

Correccions a nivell
individual o col-lectiu

5.1. Supervisio individual del personal que realitza tasques de control oficial (BLOC 1)

L'objecte d’aquest bloc és I'avaluacié continua, per part del nivell/-s superior/-s jerarquic/-s, del

compliment i I'eficacia INDIVIDUAL de cada agent/professional que intervé en el control oficial.

Aplica a totes les activitats realitzades i al 100% dels agents de control/professionals.

Durant I'any 2026 es continuara realitzant la supervisié individual relativa als nivells 1 i 2:
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La supervisié individual relativa als nivells 3, 4 i 5 no s’ha desenvolupat en el Programa 2026.

Els objectius operatius d’aquest bloc per a aquest any 2026 sdn els seglients:

- Supervisar el 100% dels agents de control i dels AOIV.

- Detectar les no conformitats en relacié amb la correcta aplicacié dels programes de control,
dels procediments i de les instruccions de treball, dels criteris técnics i de les actuacions
administratives que se’n derivin, inclOs el registre de les dades resultants dels controls oficials
als sistemes d’informacié de I’ASPCAT, per part dels agents de control i dels AOIV.

- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.

SUPERVISIO DEL BLOC 1, ANY 2026

Es continuara realitzant, de manera continuada al llarg de I'any, la supervisié individual relativa als
nivells 1 2:
e Nivell 1: Del VOE cap a I'AOIV.
e Nivell 2: Del RSVOE cap als VOE / Del Coordinador de Programes de Salut Publica cap als
agents de control oficial diferents d’escorxador.

Es fara sobre el 100% dels agents de control i sobre totes les activitats realitzades.

En el cas del PIR, els RSVOE han de supervisar la correcta entrada de les dades al SI cada setmana.

Com fins ara, pel que fa a la supervisié del Nivell 2, s’Than de continuar recollint els resultats de
I'aplicacié d’aquest bloc mitjangant els annexos corresponents (annexos 1, 2 i 3). En el cas de la
supervisié de Nivell 1, s’adjunta un exemple de registre de la supervisié dels AOIV en el moment de la
inspeccié postmortem de les visceres (annex 4). Els criteris relatius a I’aplicacié d’aquest bloc es troben
definits més ampliament al document Supervisio individual del personal que realitza tasques de
control oficial (BLOC 1), desenvolupat a I'efecte.

5.2. Supervisio de la qualitat de les dades als sistemes d’informacié de ’ASPCAT (BLOC 2)

L'objecte d’aquest bloc és I'avaluacid periodica i al llarg de tota la cadena de comandament, de la
correcta introduccié de les dades al Sl de I’ASPCAT (unitats territorials, serveis de salut publica,
coordinadors i responsables d’escorxador). Es pot realitzar des de QUALSEVOL NIVELL FUNCIONAL.
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Aplica al 100% de les actuacions de I'extraccio realitzada dels Sl. Cada any es realitzara I'extraccié de
les dades d’acord amb les linies prioritaries a supervisar.

Per tal de facilitar aquesta avaluacid, s’ha elaborat un protocol estandarditzat per a cadascun dels
criteris seleccionats (annexos 5 i 6). Es tracta d’'un document d’orientacio per registrar la tipologia i el
nombre de dades extretes, les actuacions de supervisié realitzades, , aixi com les no conformitats (NC)
detectades i les accions correctores adoptades.

Tot i que es pot realitzar per qualsevol nivell funcional, cal que realitzin aquesta supervisio, en especial,
els nivells 3i 4:

| Servei Proteccié. —
‘Salut (Subdireccié Regional) -l Nivell 4

Els objectius operatius d’aquest bloc per a aquest any 2026 son els seglients:
- Supervisar el 100% de les actuacions de control realitzades relatives a les extraccions
prioritzades (INSPECCIONS i PIR).
- Detectar les no conformitats en relacidé amb les dades resultants dels controls oficials
introduides als sistemes d’informacié de I’ASPCAT.
- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.

SUPERVISIO DEL BLOC 2, ANY 2026

En especial, cal que la realitzin els nivells seglients:
e Nivell 3: Del Servei de Salut Publica cap als nivells inferiors.
o Nivell 4: Del Servei de Proteccié de la Salut cap als nivells inferiors.

Mostra a supervisar: 100% de les actuacions de les extraccions realitzades.

Linies d’extraccid prioritzades:
e INSPECCIONS (acta genérica i actuacions administratives)
e PIR

Freqiiéncia MiNIMA de les supervisions a realitzar:
e INSPECCIONS (acta genérica i actuacions administratives): cada 6 mesos.
* PIR: cada mes.

Cal fer servir 1 protocol per tipologia d’extraccié .
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Els criteris relatius a l'aplicacié d’aquest bloc es troben definits més ampliament al document
Supervisio de la qualitat de les dades als sistemes d’informacio de 'ASPCAT (BLOC 2), desenvolupat
a l'efecte.

5.3. Supervisio de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuacié (BLOC 3)

L'objecte d’aquest bloc és I'avaluacié periodica i al llarg de tota la cadena de comandament, del
compliment dels criteris dels diferents procediments / programes / instruccions aplicables a cadascuna
de les actuacions dels ambits ambiental i alimentari, el compliment de les instruccions de registre de
les actuacions als Sl, aixi com el compliment dels terminis establerts. Es pot realitzar per QUALSEVOL
NIVELL FUNCIONAL.

Consisteix en fer una avaluacié de les diferents tipologies d’actuacid, a partir d’una seleccid
d’establiments amb inspeccions realitzades. Inicialment, consistira en una supervisié documental. Per
tal de facilitar aquesta avaluacid, s’han elaborat dos protocols estandarditzats (annexos 11 i 12).

Cada any es prioritzara un nombre minim de tipus d’actuacions a supervisar. A partir de I'univers
d’establiments inspeccionats I'any anterior, es determinara la mostra dels establiments a supervisar
durant I'any en curs. Posteriorment, es definira una mostra MiINIMA d’establiments, en funcié dels
criteris acordats per I'organitzacié per a I'any en qliestid, sens perjudici que aquelles unitats que la
considerin insuficient puguin augmentar aquesta mostra. Trobareu més ampliament definits els criteris
relatius a I'aplicacié d’aquest bloc al document Supervisio de les actuacions de control oficial, per
tipus d’actuacio (BLOC 3).

Tot i que es pot realitzar per qualsevol nivell funcional, aquest any 2026 cal que realitzin aquesta
supervisid, en especial, els nivells 3 i 4:

Servei Proteccié S—
Salut (Subdireccié Regional) Nivell 4
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Els objectius operatius d’aquest bloc per a aquest any 2026 sén els seglients:

- Supervisar, com a minim, el 3% dels establiments inspeccionats I’any anterior, en base a les
extraccions realitzades al Bloc 2 del Programa (amb un minim d’1 establiment per
guadrimestre i tipus d’actuacio prioritzada).

- Detectar les no conformitats de les actuacions realitzades d’acord amb els procediments
documentats sobre els establiments seleccionats.

- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.

SUPERVISIO DEL BLOC 3, ANY 2026

En especial, cal que la realitzin els nivells seglients:
e Nivell 3: Del Servei de Salut Publica cap als nivells inferiors.
e Nivell 4: Del Servei de Proteccié de la Salut cap als nivells inferiors.

Mostra MINIMA a supervisar: el 3% dels establiments inspeccionats I'any anterior, amb un
minim d’1 establiment per quadrimestre i tipus d’actuacid prioritzada.

S’han establert cinc tipus d’actuacio prioritaries:
e Alerta
e  Registre sanitari
e  Programes de Control Alimentari
e  Programes de Control Ambiental (Legionel-la)
e TIA/Brot

Freqiiencia MiNIMA de les actuacions a supervisar segons els criteris definits: cada 4 mesos.

Cal fer servir 1 protocol per ambit (alimentari/ambiental).

6. Vigéncia

Aguest programa és d'aplicacio durant I'lany 2026.
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B. SUPERVISIO INDIVIDUAL DEL PERSONAL QUE REALITZA TASQUES DE CONTROL OFICIAL
(BLOC 1)

En aquest apartat del Programa es detallen ampliament els criteris i les directrius necessaris que cal
tenir en compte a I’hora de realitzar la supervisio individual del personal que realitza tasques de control
oficial.

A aquest efecte, s’ha elaborat el document Supervisié individual del personal que realitza tasques de
control oficial (BLOC 1), que integra tots els aspectes que cal tenir en consideracid, aixi com els annexos
i documents de suport associats a aquest bloc de supervisid, que son els segiients:

- Annex 1_Model Registre dades recursos humans_2026

- Annex 2_Registre d'incidencies detectades durant la supervisié del CO_2026

- Annex 3_Informe individual de la supervisié del CO_2026

- Annex 4_Model Registre post mortem visceres AOIV_2026

- Quia d’indicacions per eliminar i reduir els principals error identificats en la
introduccid de dades a SIAPS_v3, de 20 d’octubre de 2021

- Avaluacié dels auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria a escorxadors d’ungulats
domestics

C. SUPERVISIO DE LA QUALITAT DE LES DADES DELS SISTEMES D’INFORMACIO DE L’ASPCAT
(BLOC 2)

En aquest apartat del Programa es descriuen els criteris i les directrius necessaris que cal tenir en
compte a I’hora de realitzar la supervisid de la qualitat de les dades als sistemes d’informacié de
I’ASPCAT.

A aquest efecte, s’ha elaborat el document Supervisié de la qualitat de les dades als sistemes
d’informacio de 'ASPCAT (BLOC 2), que integra els aspectes que cal tenir en consideracid, aixi com els
annexos associats a aquest bloc de supervisié, que son els segiients:

- Annex 5_Protocol supervisié dades SI_Inspeccions i mesures_2026

- Annex 6_Protocol supervisié dades SI_PIR_2026

- Annex 7_Guia per a I'obtencié de les dades de SIAPS_2026

- Annex 8_ MODEL_Supervisié_Dades _A partir de consultes pre-definides_v3
- Annex 9_ Suport comprovacio dades SIAPS 2026

- Annex 10_Resum actuacions a realitzar_Supervisié SI_2026
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D. SUPERVISIO DE LES ACTUACIONS DE CONTROL OFICIAL, PER TIPUS D’ACTUACIO (BLOC 3)
En aquest apartat del Programa es descriuen els criteris i les directrius necessaris que cal tenir en

compte a I'hora de realitzar la supervisié de les diferents tipologies d’actuacions de control oficial.

A aquest efecte, s’ha elaborat el document Supervisio de les actuacions de control oficial, per tipus
d’actuacio (BLOC 3) que integra els aspectes que cal tenir en consideracid, aixi com els annexos
associats a aquest bloc de supervisid, que son els segiients:

- Annex 11_Protocol supervisié actuacions_Ambit alimentari_2026
- Annex 12_Protocol supervisié actuacions_Ambit ambiental_2026
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Annex 3. Dimensié setmanal de la prestacio per lots i establiments

LOT 1 GIRONA

] Nombre de Nombre de Inclou Nombre % maxim
ESTABLIMENT UBICACIO posicionf de jornades diumengs d'hores nocturnitat

servei setmanals setmanals

Establiment 1 Hostalric (La Selva) 3 6 Si 137:00 0,0%
Establiment 2 Riudellots de la Selva (Gironés) 9 5 No 772:00 241%
Establiment 3 Riudellots de la Selva (Gironés) 6 6 Si 592:00 21,1%
Establiment 4 Riudellots de la Selva (Gironés) 7 6 No 364:00 10,0%
Establiment 5 Riudellots de la Selva (Gironés) 1 6 No 36:00 0,0%
Establiment 6 Vilablareix (Gironés) 2 6 No 40:00 9,4%
Establiment 7 Banyoles (Pla de I'Estany) 2 6 No 80:00 0,0%
Establiment 8 Vilafant (Alt Emporda) 2 6 No 64:00 2,0%
Establiment 9 Olot (Garrotxa) 6 6 Si 523:00 23,2%
Establiment 10  Fornells de la Selva (Girones) 1 3 Si 20:00 0,0%
Establiment 11  Sant Privat d'en Bas (Garrotxa) 1 5 No 32:00 0,0%
TOTAL LOT 40 2660:00
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LOT 2 LLEIDA

Nombre de

Nombre de

Nombre

o) e nu
ESTABLIMENT  UBICACIO posicions de  jornades Inclou d'hores %o maxim

. diumenge nocturnitat

servei setmanals setmanals
Establiment 12  Guissona (Segarra) 8 5 No 520:00 2,4%
Establiment 13  Alcoletge (Segria) 6 5 No 120:00 3,3%
Establiment 14  Mollerussa (Pla d'Urgell) 5 5 No 440:00 11,4%
Establiment 15  Balaguer (Noguera) 1 5 Si 40:00 0,0%
Establiment 16  Les Borges Blanques (Pla d'Urgell) 1 5 Si 40:00 0,0%
TOTAL LOT 21 1160:00
LOT 3 BARCELONA
Nombre de Nombre de Inclou Nombre % maxim

ESTABLIMENT UBICACIO posicions de jornades . d'hores ° .

. diumenge nocturnitat

servei setmanals setmanals
Establiment 17  Castellbisbal (Valles Occ.) 7 6 No 276:00 96,4%
Establiment 18  Sabadell (Valles Occ.) 11 6 No 291:00 49,1%
Establiment 19 Sont Cugat del Valiés (Valles 7 6 No 159:00 79.2%
Occ.)

Establiment 20  Argentona (Maresme) 3 6 No 114:00 2,4%
TOTAL LOT 28 840:00
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LOT 4 CATALUNYA CENTRAL

Nombre de

Nombre de

Nombre

ESTABLIMENT  UBICACIO posicionsde  jornades di:‘":l:’n“ge d'hores n:/)"c't':li’r:ii't';t
servei setmanals setmanals

Establiment 21  Sant Joan Vilatorrada (Bages) 5 6 No 180:30 0,0%
Establiment 22  Sant Joan Vilatorrada (Bages) 3 6 Si 155:30 0,7%
Establiment 23  Avinyo6 (Bages) 5 6 Si 176:30 17,2%
Establiment 24  Moia (Bages) 4 6 Si 185:00 3,4%
Establiment 25 Vic (Osona) 5 7 Si 529:30 20,4%
Establiment 26  Vic (Osona) 5 6 No 227:00 7,7%
Establiment 27  Santa Maria de Corcé (Osona) 6 6 No 452:00 9,2%
Establiment 28  Santa Eugénia de Berga (Osona) 6 6 No 592:00 18,3%
Establiment 29  Sant Viceng de Torell6 (Osona) 4 6 Si 193:00 0,5%
Establiment 30  Navés (Solsones) 1 4 No 25:00 22,9%
Establiment 31  Manlleu (Osona) 1 4 No 34:00 0,0%
TOTAL LOT 45 2750:00

TOTAL CAT 134 7410:00

Els dissabtes no estan afectats a cap establiment
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Annex 4. Formacioé obligatoria del personal AOIV

FORMACIO D’AUXILIAR OFICIAL D’INSPECCIO VETERINARIA

D’acord amb el Capitol Il de '’Annex Il del Reglament delegat (UE) 2019/624, de la Comissié, de
8 de febrer de 2019, relatiu a normes especifiques respecte a la realitzacié de controls oficials
sobre la producci6 de carn.

OBJECTIU

El curs formara especialistes en matéria d’inspeccid veterinaria, amb els suficients coneixements
per a poder identificar les diferents alteracions sanitaries que es produeixen en els animals
sacrificats.

Hores de practica: 400

Hores de formacidé teorica: 100

CONTINGUTS DE LA FORMACIO
EXPLOTACIONS (TEORICA)

— Formacié relacionada amb l'organitzacié de la industria agraria, els métodes de
produccio i les normes de comerg internacional per als animals.

— Bones practiques de cria de bestiar.

— Coneixements basics sobre les malalties, Us de medicaments i vacunes, assajos per a
la detecci6 de residus.

— Seguiment de les malalties, Us de medicaments i vacunes, assajos per a la deteccio6 de
residus.

— Higiene i inspeccioé sanitaria

— Benestar dels animals en I'explotacié i durant el transport

— Requisits mediambientals: en els edificis, en les explotacions i en general

— Disposicions legals, reglamentaries i administratives pertinents

— Inquietuds dels consumidors i control de la qualitat

EXPLOTACIONS (PRACTICA)

— Visites a explotacions de diversos tipus i amb diferents metodes de crianga
— Visites a establiments de produccié

— Observacié de la carrega i descarrega dels animals

— Demostracions de laboratoris

— Controls veterinaris

— Documentacio

ESCORXADORS, ESTABLIMENTS DE MANIPULACIO DE LES PECES DE CACA | SALES
DE DESFER (TEORICA)

— Formacié relacionada amb a l'organitzacié de la industria carnia, els metodes de
produccio, les normes de comerg internacional per a aliments i la tecnologia relativa al
sacrifici i especejament

— Coneixements basics sobre higiene i bones practiques d'higiene, en particular sobre la



m
UL

Generalitat de Catalunya
Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica

higiene industrial, la higiene en el sacrifici, I'especejament i I'emmagatzematge, aixi com
sobre la higiene en el treball

Coneixements basics de sistema APPCC i l'auditoria dels procediments basats en el
sistema

Benestar dels animals a la descarrega després del transport ia I'escorxador
Coneixements basics sobre I'anatomia i la fisiologia dels animals sacrificats
Coneixements basics sobre la patologia dels animals sacrificats

Coneixements basics sobre 'anatomia patologica dels animals sacrificats
Coneixements pertinents sobre les EET i altres zoonosis i agents zoondtics importants,
aixi com sobre importants malalties dels animals

Coneixements sobre els métodes i procediments de sacrifici, inspeccio, preparacio,
embalatge, envasat i transport de carn fresca

Coneixements basics de microbiologia

Inspeccié antemortem

Mostreig i analisi per detectar la preséncia de Trichinella

Inspeccié post mortem

Tasques administratives

Coneixements sobre les disposicions legals, reglamentaries i administratives pertinents
Procediment de mostreig

Aspectes relacionats amb el frau

ESCORXADORS, ESTABLIMENTS DE MANIPULACIO DE LES PECES DE CAGA | SALES DE
DESFER (PRACTICA)

Identificacié dels animals

Controls de I'edat

Inspeccid i avaluacio dels animals sacrificats

Inspeccié post mortem en un escorxador o en un establiment de manipulacié de caga
Mostreig i analisi per detectar la preséncia de Trichinella

Identificacio d'espécies animals mitjangant I'examen de parts tipiques de I'animal
Identificacio i formulacié d'observacions sobre parts d'animals sacrificats en qué s'hagin
produit alteracions

Control de la higiene i, especialment, auditoria de les bones practiques d'higiene i dels
procediments basats en el sistema APPCC

Registre dels resultats de la inspeccié antemortem

Mostreig

Tracgabilitat de la carn

Documentacié, com l'avaluacio de la informacié sobre la cadena alimentaria i la lectura
de registres

Inspeccié antemortem
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1. Antecedents i justificacio

Les condicions sanitaries dels animals sacrificats als escorxadors i dels animals abatuts que arriben als establiments de
manipulacié de caca, com també les condicions sanitaries de les carns obtingudes, tenen relacié directa amb la preséncia
de contaminants fisics, quimics o bioldgics en els aliments produits, els quals poden tenir efectes perjudicials sobre la salut
de la poblacié. Les actuacions de control oficial en aquests establiments tenen un paper clau en 'estratégia Una Sola Salut
0 One Health per a prevenir malalties zoonotiques.

L'article 18 del Reglament (UE) 2017/625, de 15 de marg de 2017, estableix que els controls oficials en relacié amb els
productes d’origen animal destinats al consum huma han d'incloure, pel que fa a la producci6 de carn, la insepcci6 ante
mortem, la inspecci6 post mortem i els altres controls oficials, que han de ser realitzats per un veterinari oficial, sota la
supervisid d'un veterinari oficial o, si existeixen garanties suficients, sota la responsabilitat d'un veterinari oficial, per
comprovar el compliment dels requisits aplicables a:

- lahigiene de la producci6 de carn,

- la preséncia de residus medicamentosos veterinaris i de contaminants,

- les auditories de bones practiques d’higiene i els procediments basats en els principis de 'APPCC,

- els assajos de laboratori per detectar la preséncia d’agents zoonatics i malalties animals i per comprovar el
compliment dels criteris microbiologics del Reglament (CE) num. 2073/2005,

- la manipulacié i I'eliminacié dels subproductes animals i del material especificat de risc, i

- lasalutiel benestar dels animals.

Aixi mateix, el marcatge sanitari i les marques utililitzades en les canals d'ungulats domeéstics i de caga major silvestre
ha de ser aplicat pel veterinari ofical, o aplicat per una altra persona sota la supervicio o la responsabilitat del veterinari
oficial.

Una altra obligaci6 del veterinari oficial és la de dur un registre i efectuar una avaluacié dels resultats de les inspeccions
que realitzi. Els resultats de la inspeccié i de les proves efectuades han d'integrar-se en els sistemes d'informacié.
També ha de comunicar a I'operador de I'escorxador qualsevol anomalia detectada durant la inspeccié. Si el problema
té I'origen a la fase de produccié primaria, se n’ha d'informar el responsable de I'explotacié de procedéncia, el veterinari
que s'ocupi de 'explotaci6 i, si escau, I'autoritat competent.

El serveis veterinaris oficials dels escorxadors compten, entre d'altres obligacions, amb les actuacions que sén
competéncia del Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid, les quals, pel deure de col-laboraci6 i
cooperacio interdepartamental, el Departament de Salut executa en nom d'aquell. Formen part d’aquestes actuacions,
les relatives al benestar animal en el moment del sacrifici, determinades col-laboracions en matéria de sanitat animal,
o daltres, vinculades amb els animals vius. Les activitats realitzades no formen part de les competencies del
Departament de Salut, perd s’executen dins d’aquest programa amb el trasllat als serveis veterinaris oficials dels
escorxadors formalment un cop s’han concretat entre els dos departaments, I'abast i el contingut de la col-laboraci6 i
cooperacio en virtut de la dependéncia organica dels veterinaris oficials respecte al Departament de Salut.

Per dur a terme el control oficial als escorxadors, el veterinari oficial pot comptar amb auxiliars oficials que poden actuar
sota la seva supervisié o sota la seva responsabilitat. Aixi mateix, el personal de 'escorxador podra ser autoritzat per prestar
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assisténcia en la realitzacio de tasques relacionades amb els controls oficials. Les tasques no desenvolupades directament
pel veterinari oficial hauran de ser supervisades periodicament per ell.

Tal com recull el Cataleg de programes en proteccio de la salut, la Secretaria de Salut Publica emmarca les activitats de
control oficial sobre els establiments alimentaris en dos sistemes:

- el Sistema de vigilancia sanitaria dels aliments a Catalunya (SIVAL) que integra l'analisi de mostres
prospectives d'aliments consumits per la poblacio catalana per a la detecci6 de perills, i

- el Sistema de control sanitari dels aliments i els establiments alimentaris a Catalunya (SICA), que integra les
activitats de gestié del risc destinades a comprovar que els operadors econdémics compleixen la legislacié
sanitaria alimentaria que els és aplicable, aixi com a verificar que dissenyen i apliquen mesures preventives
sistematiques per reduir o evitar la preséncia de perills en els aliments i, per tant, I'aparicié de malalties de
transmissié alimentaria.

La rellevancia sanitaria de la primera transformacio de la carn als escorxadors i als establiments de manipulacié de caga,
aixi com l'especificitat i la freqliéncia permanent dels controls veterinaris obligatoris, s’ha traduit en la necessitat de crear
especificament el Programa de control sanitari del sacrifici d'animals destinats al consum huma en escorxadors i
establiments de manipulacié de caga (PC-ESC).

Per tant, el SICA als escorxadors i establiments de manipulacié de caga es desenvolupa en els segiients programes:

- Programa d'inspecci6 d'infraestructures i equipaments dels establiments alimentaris (PC-IE)
- Programa d'inspeccié de processos i productes alimentaris (PC-PP)

- Programa d’avaluacio dels autocontrols dels establiments alimentaris (PC-AUI)

L’objectiu principal d’aquest Programa és recollir tots aquells controls diaris o rutinaris que es fan en un escorxador o0 en un
establiment de manipulacié de caga. Aixi mateix, s objecte d'aquest programa la recollida i 'analisi de les mostres de
control de les EET, les mostres per sospita del PIR. Pel que fa a les mostres de control per verificar 'aplicacié del Reglament
(CE) 2073/2005, tal com estableix el Reglament d'execucié (UE) 2019/627 que obliga a les autoritats competents a verificar
que els explotadors d'empresa alimentaria apliquen correctament els criteris d’higiene de Salmonella en canals bovines,
ovines, caprines, equines, porcines i de pollastres d'engreix i galls dindi, aixi com el criteri d'higiene dels processos
corresponent a Campylobacter en canals de pollastres d'engreix, disposem també del Programa de supervisié del criteri
d’higiene del procés per a Salmonellai Campylobacter a les canals en els escorxadors.

2. Objectius i intervencions dels plans rectors

Els programes en proteccio de la salut sén els instruments que despleguen les politiques de proteccié de la salut. Aquests
programes han de seguir les linies estratégiques i els objectius fixats en els plans rectors: el Pla de Govern, el Pla de salut
i el Pla de seguretat alimentaria, aixi com les obligacions sorgides de la normativa general i sectorial que resulti d’aplicacio.

Pagina 4 de 18





|\

Generalitat de Catalunya

Y Departament de Salut
Secretaria de Salut Publica
Subdireccié General de Seguretat
Alimentaria i Proteccio de la Salut

Programa de control sanitari del sacrifici d’animals destinats al consum huma en escorxadors i establiments de manipulacié de caga
28 de novembre de 2025

3. Objectius del programa

3.1 Objectius generals

Garantir que s'obtenen les carns i despulles en els escorxadors i establiments de manipulacié de caga d’acord
amb els requisits que estableixen les normes sectorials aplicables a aquests establiments dins 'ambit de la
higiene alimentaria.

Promoure les condicions sanitaries adequades per tal que les carns que s'obtinguin en escorxadors i
establiments de manipulacié de caga siguin inndcues per al consumidor.

3.2 Objectius operatius

Assegurar que no son objecte de comercialitzacié per part dels operadors econdmics les camns obtingudes
fora dels requisits establerts legalment.

Executar els controls oficials de manera que quedi minimitzat el risc de transmissié de zoonosis de les carns
que s’obtinguin en els escorxadors i establiments de manipulacié de caga.

|dentificar i registrar les dades referents al control de les zoonosis i a declaracions de no aptitud de les carns
en els escorxadors i establiments de manipulaci6 de caca.

Controlar sistematicament les activitats sobre animals i les carns per detectar no conformitats per la preséncia
en carns de residus de substancies il-legals o de medicaments per sobre del limits autoritzats.

Verificar que els procediments de treball dels operadors econdmics es corresponen amb la normativa
especifica aplicable al sacrifici d’animals i a 'obtenci6 de carmns.

4. Ambit d’aplicacio

4.1 Llocs d’intervencio

L’ambit d'aplicacié d’aquest programa inclou els escorxadors que sacrifiquen animals per I'obtencié de carns aptes per al
consum huma i els establiments de manipulacio de caga inscrits en el Registre Sanitari d'Industries i Productes Alimentaris
de Catalunya (RSIPAC)/Registre General Sanitari d’Establiments Alimentaris i Aliments (RGSEAA).

4.2 Objectes d'intervencio

En el marc d'aquest programa,els objectes d'intervencid sén les activitats de processat o transformacio d’animals, abatuts
o sacrificats per al consum huma, en productes alimentaris a I'abast del consumidor, mitjangant la verificacié permanent de
les activitats industrials i I'obtenci6 de productes en continu, observant els requisits de la legislacié de control oficial de la
salut publica, i altres activitats relacionades com ara el benestar animal, la sanitat animal i el control de zoonosis.
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5. Elements de prioritzaci6 i programacio

No existeixen en aquest programa elements de prioritzacio, ja que recull la tasca diaria i/o rutinaria de control oficial
que es duu a terme en un escorxador 0 en un establiment de manipulacié de caga de forma permanent. Aquests
establiments estan sotmesos a control continu (equip d'inspecci6 veterinaria) durant tot el procés d'inspeccié ante
mortem ilo post mortem. Aquests controls oficials estan establerts per tal que els executi el veterinari oficial o, en
determinades circumstancies, es permet 'execucié d’'algunes tasques sota la seva supervisié o responsabilitat d’acord
amb l'article 18 del Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, de 15 de marg de 2017, relatiu als
controls i altres activitats oficials realitzats per garantir I'aplicacio de la legislacié sobre aliments i pinsos, i de les normes
sobre salut i benestar dels animals {...).

6. Actuacions
6.1. Planificacio

Els escorxadors i els establiments de manipulacié de caca tenen inspeccié permanent per part de 'autoritat competent,
per tant, les activitats diaries de control oficial ante mortem ilo post mortem sén d’execuci6 rutinaria i continua mentre
hi hagi activitat en I'establiment.

Addicionalment, com a resultat de la puntuacié obtinguda en el PROCER, es poden donar canvis en la classificacio del
risc d'aquests establiments. No obstant aixo, aquests possibles canvis no afectaran les Unitats de control d’Inspeccid
Planificades (UCIP) ni les Freqiiéncies Minimes de Control (FMC). Es a dir, en aquests establiments s'obté el PROCER
al complimentar el protocol d'inspeccio especific per tal de conéixer el risc de I'establiment, perd aquest resultat es
desvinculara del calcul de les Freqiéncies d'inspeccié.

6.2. Execucio
Les tasques que comporta I'execucio del programa son les seglents:
6.2.1 Inspeccio

- Comprovacié de les mesures aplicades pels operadors econdmics dins de I'autocontrol en el moment de la
descarrega dels animals: verificacié de I'obligaci6 de 'operador econdmic de comprovar I'estat higienic dels
animals vius i el seu estat de salut o comprovar les condicions dels animals abatuts, la identificacié, la ICA, i
la documentaci6 sanitaria que empara el seu trasllat.

- Inspecci6 ante mortem dels animals (comprovacié dels requisits de salut i benestar dels animals, incloent
I'examen clinic de cada animal), autoritzacié del sacrifici amb desti al consum huma i registre dels resultats.
Execucid de les tasques relatives al benestar animal, d’'acord amb les instruccions i la programaci6 del Pla de
control del benestar animal als escorxadors.

- Control oficial sobre animals i carns fresques als escorxadors per investigar els residus de medicaments
veterinaris i de substancies il-legals o no autoritzades i sobre les carns procedents de les peces de caga per
investigar la sospita de presencia de residus o contaminants, inclosos contaminants mediambientals.
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- Inspecci6 post mortem dels animals o de les peces de caga, dictamen d’aptitud i supervisié del marcatge
sanitari de les canals d'ungulats i de caga major silvestre.

- Mostreig i analisis com a complements de la inspecci6 post mortem: per arribar a un diagndstic definitiu davant
d’'una sospita, per confirmar una malaltia per a la qual el Reglament (UE) 2016/429 estableix normes
zoosanitaries o per detectar incompliments de criteris microbiologics del Reglament (CE) 2073/2005 o altres
perills microbiologics que determini que les carns no sén aptes per al consum huma

- Presa de mostres i determinacio del resultat laboratorial per a la deteccié de triquina (équids, porci i peces de
caga corresponents) i comprovacié de les mesures aplicades per I'operador econdmic per mantenir la
tracabilitat dels animals sotmesos a les proves i de les seves carns i per garantir que no s’alliberen les canals
al mercat fins a disposar del resultat negatiu de les analitiques.

- Presa de mostres en el marc del programa anual de seguiment de les EET i comprovacié de les mesures
aplicades per I'operador econdmic per mantenir la tragabilitat dels animals sotmesos a les proves i de les
seves carns i per garantir que no s'alliberen les canals al mercat fins a disposar del resultat negatiu de les
analitiques.

- Control de la correcta gestié del MER i altres subproductes animals, a fi d’evitar-ne 'entrada a la cadena
alimentaria. D’acord amb el Decret 15/2010, de 9 de febrer, de distribucié de funcions en materia de
subproductes animals no destinats al consum huma, cal tenir en compte que I'’ASPCAT no té competéncies
ni en la categoritzacié ni en el control dels moviments d’aquests subproductes.

- Comprovacié de les mesures aplicades pels operadors econdmics dins de I'autocontrol. Amb aquesta finalitat
es duran a terme els seguents controls:

o de les instal-lacions de sacrifici i de feinejat i de la higiene del personal: verificacié de 'obligacio de
I'operador economic de garantir que el sacrifici es porti a terme en les condicions més adequades
possibles. Fa referencia al preoperatiu, al control de neteja i desinfeccio, al control del manteniment
de les instal-lacions i equips i al control de la higiene del personal.

o del sagnat i feingjat. Inclou la comprovacié de les practiques correctes de manipulacions i de la
higiene de les canals.

o de les cambres i molls d’expedicié per a la comprovacié de els bones practiques de manipulacid,
manteniment de la temperatura i correcta estiba i emmagatzematge i de les carns.

o de la gestié dels SANDACH per part de I'operador economic per garantir que es fa una correcta
retirada, per comprovar que les carns no presentin restes d’aquests materials i verificar que
s'emmagatzema correctament. Cal tenir en compte, que 'ASPCAT no té competéncies ni en la
categoritzacié ni en el control dels moviments de subproductes.

- Supervisio de l'aplicacio de la marca sanitaria i comprovacié de I'aplicacio per part de I'operador econdmic de la
marca d'identificacio.
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6.2.2 Tasques de registre i comunicacio dels resultats dels controls

Els registres dels resultats dels programes tenen suport informatic (SIAPS-RSID), cosa que permet dur a terme les
explotacions de dades i les comunicacions oficials corresponents:

- Registre i comunicacio a I'operador econdmic (escorxador o establiments de manipulacio de caga) dels
resultats de la inspeccid, de les decisions relatives a la informacié sobre la cadena alimentaria, les decisions
sobre els animals vius o les peces de caga, el benestar animal i la carn.

- Notificaci6 de malalties de declaraci¢ obligatoria a I'autoritat competent.

- Declaracions de no aptitud de les carns, registre de sacrificis i registre d'animals/peces de caga afectats per
malalties zoonotiques.

- Resultats de les analitiques de triquina, d’EET i altres analitiques realitzades en el marc del control oficial.

- Resultats del Programa de supervisié del criteri d’higiene del procés per a Salmonella i Campylobacter a les
canals en els escorxadors.

6.2.3 Procediments, protocols i altres documents relacionats amb I'execucioé del Programa
g

El seguiment del programa consisteix en la supervisié de la correcta execucio dels protocols i procediments que I'afecten,
aixi com altres documents normalitzats:
Protocols
- PC-ESC-BOV v6 Protocol d'inspeccié d’escorxador de bovi
- PC-ESC-OC v7 Protocol d'inspecci6 d’escorxador d’ovi i cabrum
- PC-ESC-POR v6 Protocol d'inspeccié d’escorxador de porci
- PC-ESC-SOL v6 Protocol d'inspeccié d’escorxador de solipedes
- PC-ESC-AVI v4 Protocol d'inspeccié d’escorxador d’aviram
- PC-ESC-CON v4 Protocol d'inspeccié d’escorxador de conills
- PC-10-EMC v4 Protocol d'inspeccié d’establiments de manipulacié de caca
- Protocol d'actuacions de control de la triquinosi, versio 3

Procediments
- P01_01_01_01 Inspecci6 ante mortem als escorxadors d'ungulats domeéstics, aviram i lagomorfs v5
- P01_01_01_02_01 Inspecci6 post mortem als escorxadors d'ungulats doméstics, aviram i lagomorfs v3
- PS_04_01 Procediment d'inspecci6 en I'ambit alimentari v4
- PS_03_01 Procediment general de gestié i comunicacié d'alertes alimentaries i altres notificacions urgents v3

- PS_02_01 Procediment per a la recollida de mostres: aliments v3
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P12_01_01 Actuacions de control davant d'un brot de toxiinfeccié alimentaria v2
P13_01_01 Investigacio i control d'alertes i altres incidéncies sanitaries urgents d’origen alimentari v6

P13_01_04 Investigaci6 i control d'irregularitats detectades en aliments com a resultat d'actuacions de vigilancia
o control oficial v9

P15_01_01 Gesti¢ de les denuncies, queixes i consultes produides per incompliments o no-adequacié v7
P16_02_01 Autoritzacié de transport de carns a temperatures superiors a les de refrigeracio v6

P17_01_01 Establiment de mesures cautelars: Immobilitzacio; comis; tancament preventiu; suspensié d'activitat;
suspensid de l'autoritzacié sanitaria de funcionament; retirada de l'autoritzacié sanitaria de funcionament i
determinacié de condicions prévies v1

P17_02_03 Actuacions per evitar la comercialitzacio dels productes alimentaris i les aiglies envasades:
Reexpedicid v1

P17_02_04 Actuacions per evitar la comercialitzacio dels productes alimentaris i les aiglies envasades:
Reimportacio v3

P17_04_01 Actuacions administratives derivades del control oficial: requeriment v3
PS_02_02 Procediment per a la recollida de mostres: Investigacié de residus en aliments d’origen animal v1

PS_03_03 Procediment de comunicacio dels resultats de les actuacions de vigilancia i control en la
investigacio de residus en aliments d’origen animal v1

Procediment de presa de mostres als escorxadors i establiments de manipulacié de caga en el marc dels
programes de sanitat animal

Procediment de declaracié individualitzada i urgent de malalties (DARPA)

Altres documents

Circular 1/03 Mesures de gestid del risc de les encefalopaties espongiformes transmissibles (EET) als
escorxadors

Circular 1/06 Aukxiliars oficials d'inspeccié veterinaria

Criteris relatius a la reduccié de les freqiiéncies de mostratge establertes al Reglament (CE) nim. 2073/2005
de criteris microbiologics en establiments del sector carni, 28 de juliol de 2023

Supervisio del criteri d’higiene del procés per a Salmonella i Campylobacter a les canals en els escorxadors
Clau d'interpretacié del Protocol general d'inspeccié d’establiments alimentaris a Catalunya

Guia rapida RSID

Manual d'Us de I'aplicacié RSID

Nota interpretativa 5/2024 Utilitzacié de métodes per a la desinfeccié de ganivets alternatius a l'aigua a 82°C
Nota interpretativa 2/2022 Transport de potes i/o caps d’'ungulats sense escorxar, escaldar ni depilar

NT 16003AL Espécies animals sensibles a la triquinosi

NT 10008AL Excepcid a la refrigeracié immediata de les carns

NT 10005AL Miositis granulomatoses eosinofiliques en canals de bovi i ovi

NT 09003AL Temps d'espera de medicaments utilitzats en conills
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- NT 09001AL Categoritzacié de pells amb lesions zoonotiques

- L’autocontrol als establiments alimentaris. Guia per a I'aplicacio de I'autocontrol basat en el Sistema d’Analisi
de Perills i Punts de Control Critic, ACSA

- Els autocontrols als establiments alimentaris: els prerequisits, ASPCAT

- Aplicacié de mesures de flexibilitat en petits escorxadors i escorxadors mobils, versié 3, ASPCAT
- Guia de practiques correctes d'higiene per a escorxadors d'aviram a Catalunya

- Guia de practiques correctes d'higiene per a escorxadors de conills de Catalunya

- Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria PNCOCA 2021-2025, versié 3, AESAN
- Manuals lesionals de suport per al dictamen de carns fresques, ASPCAT

- Atles diagndstic lesional del SESC

6.2.4 Seguiment

Els serveis de proteccié de la salut fan un seguiment de I'execucio d’aquest programa al seu territori, especialment en allo
relatiu a la consecucio dels objectius assenyalats, sense prejudici del seguiment que es porta a terme a serveis centrals.

Els superiors jerarquics de cada unitat han de supervisar i verificar que la introduccié de dades als sistemes d'informacié
es fa correctament.

Es responsabilitat dels caps de servei dels serveis de salut publica, aixi com de les subdireccions regionals de proteccié de
la salut verificar que les dades introduides als sistemes d'informacié per part dels seus inspectors/es i d'altre personal de
les seves unitats, son correctes i compleixen amb els requisits i instruccions donades. Aquesta verificacié és important
realitzar-la rutinariament per tal de detectar els errors 0 males interpretacions dels criteris, al més aviat possible, per poder-
los resoldre. A més, cal recordar que els canvis en les dades informades en les actes generiques poden afectar les taxes ja
notificades a I'operador econdmic (si el canvi es dona posteriorment al tancament de I'actuacio).

Les unitats territorials trimestralment tenen la responsabilitat de fer extraccions de les dades introduides al SIAPS per
comprovar que s’han introduit correctament.

Esporadicament, la Subdireccid General de Seguretat Alimentaria i Proteccié de la Salut podra fer revisions aleatories de
les dades introduides per verificar el correcte emplenament d’aquestes i, en cas de detectar mancances o errors, n'informara
a les subdreccions regionals perqué puguin corregir-les.

6.2.5 Cooperacio i col-laboracié amb el control oficial de la producccié primaria

En el marc de la col-laboracié i cooperaci6 institucionals, el programa executa les actuacions establertes en els
procediments i les instruccions que el DARPA i TASPCAT acorden, respecte a la sanitat animal i el benestar animal.

Els plans i procediments aprovats sén els seglients:

- Pla de control de benestar animal en el sacrifici a escorxadors
- Procediment de declaracié individualitzada i urgent de malalties
- Procediment de presa de mostres als escorxadors en el marc dels programes de sanitat animal
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6.2.6 Suport a la inspecci6 veterinaria oficial

En I'execucio de les seves tasques, els veterinaris oficials dels escorxadors i establiments de manipulacio de caga poden
comptar amb el suport instrumental al control oficial tant d’auxiliars d'inspeccié com de personal assistent. La participacio
del personal de suport s'ajusta estrictament a la realitzacié de tasques que no impliquin dictamen ni suplantin el veterinari
oficial. Sén, per tant, tasques de suport a I'actuacié del veterinari oficial, mitiangant operacions instrumentals. El personal de
suport no intervé en la presa de decisions sobre 'aptitud per al consum huma de la cam, i esta sota la direccio, el control i
la supervisio del veterinari oficial de I'establiment.

A T'hora d'implementar el personal de suport a la inspeccio veterinaria oficial, es té en compte allo establert al Decret
138/2003, de 27 de maig, pel qual es regulen les funcions i les condicions de formacio, d'habilitacié i d'autoritzacio del
personal de suport a la inspeccio veterinaria als escorxadors de Catalunya. Com a criteri general és té en compte el volum
de produccid de I'establiment amb preeminencia pel sacrifici industrial de porci, per la seva produccid a alta velocitat. També
es valoren el nombre d'activitats autoritzades de I'establiment, incloses les autoritzacions per a l'exportacio a paisos tercers,
I'horari de treball, la simultaneitat i la velocitat de les linies de produccio.

Amb tot, no es pot descriure un criteri Unic i les necessitats d'inspecci6 resultants sén especifiques de cada establiment. La
quantificacié de recursos que s'assigna correspon a les subdireccions regionals de protecco de la salut del territori on s'ubica
I'establiment, que organitzen el servei i responen a les necessitats, incloses les sobrevingudes per abséncia.

Els veterinaris oficials es coordinen amb les entitats prestadores de serveis de suport al control veterinari, per poder assolir
el compliment dels objectius del programa, i cada establiment disposa de procediments, documents de registre, formularis
i sistemes d'informacié adaptats a les activitats concretes que s’hi duen a terme.

6.3 Avaluacio

Per poder dur a terme I'avaluacié és imprescindible definir els elements mesurables de cada control per obtenir, en ultim
terme, la informaci6 que indiqui el grau de conformitat i seguretat alimentaria que ofereixen els operadors. D’acord amb les
directrius del PNCOCA, s’ha definit un grup de controls generals i un grup de controls operatius. Malgrat que el control oficial
del benestar animal no és competéncia de ASPCAT, s’han inclds aquests controls ja que formen part de les tasques
executades pels SVO dels escorxadors.

A grans frets, els controls generals del Programa estan orientats per tal de:

Verificar el compliment dels requisits d'higiene i benestar animal.

Reduir I'aparici6 de riscos higienicosanitaris mitjangant la realitzacié d'inspeccions programades basades en el risc.
Detectar la incorrecta implantacio dels sistemes d'autocontrol mitiangant la realitzacio d'auditories.

Verificar el compliment dels requisits en matéria de benestar animal mitjangant la realitzacié d'inspeccions o
auditories programades i basades en el risc.

el
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A partir dels controls generals, els controls operatius del Programa estan focalitzats en:

1.

En relacid amb el control general orientat a verificar el compliment dels requisits d'higiene i benestar animal:

1.1 Realitzar controls de la manipulaci6 i la preparacié de la canal per garantir la salubritat i la higiene de les carns

1.2 Realitzar els controls pertinents per preservar el benestar animal.

1.3 Detectar les troballes que comportin la declaracié de no aptitud de les cams.

1.4 Comprovar el compliment de la normativa sanitaria per part de l'operador.

1.5 Realitzar actuacions corresponents a les troballes de motius de no aptitud de les camns.

1.6 Adoptar mesures sobre els operadors perqué es corregeixin els incompliments detectats i evitin la seva
reaparicio.

En relacié amb el control general orientat a reduir I'aparicié de riscos higienicosanitaris mitjangant la realitzacio
d'inspeccions programades basades en el risc:

2.1 Realitzar inspeccions tenint en compte el risc de I'establiment.

2.2 Comprovar el compliment de la normativa aplicable en matéria d'autoritzacio i registres, higiene alimentaria,
APPCC i tragabilitat.

2.3 Adoptar mesures davant dels incompliments detectats perqué l'operador els corregeixi i eviti la seva reaparicio.

En relacié amb el control general orientat a detectar la incorrecta implantacié dels sistemes d'autocontrol mitjangant
la realitzacié d'auditories:

3.1 Realitzar auditories dels sistemes d'autocontrol d'acord amb una programacié basada en el risc.
3.2 Comprovar que el sistema d'autocontrol de I'operador econdmic s'ajusta a la normativa i als riscos de
I'establiment, i que és efectiu.

3.2.1 Comprovar que els programes de prerequisits s'ajusten als requisits establerts a la normativa i sén
efectius.
3.2.2 Comprovar que els sistemes d’APPCC s'ajusten als requisits establerts a la normativa i sén efectius.
3.2.3 Comprovar que els plans de tragabilitat, retirada i recuperacié de producte s'ajusten als requisits
establerts a la normativa i son efectius.
3.3 Comprovar que els operadors corregeixen les no conformitats detectades en les auditories, en el termini
declarat per l'operador econdmic i aprovat per l'autoritat competent.
3.4 Adoptar mesures davant les no conformitats detectades.

En relacié6 amb el control general orientat a verificar el compliment dels requisits en matéria de benestar animal
mitjangant la realitzacié d'inspeccions o auditories programades i basades en el risc:

4.1 Realitzar inspeccions o auditories dels requisits en matéria de benestar animal d'acord amb una programacio
basada en risc.

4.2 Comprovar el compliment dels requisits legals de tipus estructural i operacional en relacié amb el benestar
animal.

4.3 Adoptar mesures davant dels incompliments o no conformitats detectades, tant estructurals com operacionals
referents a benestar animal.
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L’avaluaci6 es dura a terme a partir de les dades obtingudes de I'execucio del programa. L'avaluacié d’aquest programa ha
de permetre verificar 'acompliment dels objectius previstos i servira per treure conclusions i objectius de millora.

Els serveis de proteccid de la salut duran a terme, anualment, l'avaluacié i interpretacio dels resultats obtinguts com a
conseqiéncia de I'aplicacié d’aquest programa que s'incorporaran a 'avaluacio global feta, per part dels serveis centrals, al
conjunt de Catalunya.

7. Gestid de resultats
7.1 Indicadors

Els indicadors dels programes tenen com a finalitat principal mesurar els resultats, comprovar-ne el progrés i suggerir
tendéncies.

Els indicadors recollits en el marc d'aquest programa (annex) han estat elaborats tenint en compte els indicadors dels plans
rectors aixi com els establerts en el Pla nacional de control oficial de la cadena alimentaria PNCOCA 2026-2030. Els
indicadors del PNCOCA es traslladen a 'AESAN i aquesta informa a la Comissié Europea.

Els indicadors d’aquest programa son de periodicitat anual. Els Serveis de Proteccié de la Salut i els diversos ambits
territorials son responsables de la validacid, fiabilitat i consisténcia dels indicadors que corresponen a les seves activitats.
Amb aquesta finalitat, duran a terme la revisi¢ activa de les dades que es vagin generant durant I'any, de manera que,
finalitzat el periode anual, es puguin generar reculls, informes o resums amb fiabilitat.

7.2 Tramesa de dades i resultats: documents i destinataris

Els Serveis de Proteccié de la Salut, abans del 31 de gener, hauran d’haver finalitzat la introduccié de dades referents a
I'execucio del programa, als sistemes d'informacié. També hauran de vetllar per la coheréncia de les dades del seu territori
que apareguin als diversos informes, reculls 0 memdries que s'elaborin amb els indicadors resultants de la seva activitat.

Igualment formalitzaran les fitxers, documents i altres suports d'informacié que s'estableixin per traslladar a serveis centrals
les dades que no es trobin incloses a SIAPS i que necessitin resums especifics referits a I'ambit territorial.

Els serveis centrals han de comunicar a ’AESAN i, quan escaigui, a altres organismes, els indicadors obtinguts de I'execucié
del programa.

Els serveis centrals vetllaran per la coheréncia de les dades referides al conjunt de Catalunya obtingudes de les activitats
dels diversos Serveis de Proteccio de la Salut i elaboraran I'informe anual d’avaluacié de resultats del programa a Catalunya,
del qual es fara la difusio oportuna.
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8. Fonts d’informacio
8.1 Documents cientifics i técnics

- Codex alimentarius
- Publicacions cientifiques

- Informes i recomanacions de comités cientifics d’agencies governamentals i organitzacions internacionals
Comite Cientific de ' Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricié (AESAN)

Health and Food Audits and Analysis (Comissié Europea)

Organitzacio de les Nacions Unides per a I'Agricultura i I'Alimentacié (FAO)

Organitzacié Mundial de la Salut (OMS)

Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria (EFSA)

O O O O

- Resultats d'estudis fets en altres paisos
- Informes del Centre de Recerca en Sanitat Animal (IRTA-CReSA)

8.2 Informes de la gestio de riscos sanitaris

- Informaci6 generada pel sistema d’alerta alimentaria (Sistema Coordinat d'Intercanvi Rapid d'Informacio)

- Informe de resultats: sacrifici de bestiar als escorxadors i producci6 de carn de caca silvestre als establiments
de manipulacié autoritzats a Catalunya

- Informe de resultats del Programa de supervisid del criteri d’higiene del procés per a Salmonella i
Campylobacter a les canals en els escorxadors

- Informe de resultats: investigacié de residus en aliments d’origen animal

- Memoria anual del suport diagnostic en patologia animal i zoonosi

- Notificacions de malalties de declaraci6 obligatoria

- Resultats de I'execuci6 del Pla de control del benestar animal als escorxadors
- PROCER
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8.3 Referéncies legals

- Reglament (CE) 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener de 2002, pel qual s'estableixen els
principis i requisits generals de la legislacio alimentaria, es crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es
fixen procediments relatius a la seguretat alimentaria

- Reglament (CE) 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la higiene dels
productes alimentosos

- Reglament (CE) 853/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, pel qual s'estableixen
normes especifiques d'higiene dels aliments d'origen animal

- Reglament d'execucié (UE) 2015/1375 de la Comissio, de 10 d’agost de 2015, pel qual s'estableixen normes
especifiques per als controls oficials de la preséncia de triquines a la carn

- Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, de 15 de marg de 2017, relatiu als controls i altres
activitats oficials realitzats per garantir 'aplicacié de la legislacié sobre aliments i pinsos, i de les normes sobre
saluti benestar dels animals (...)

- Reglament delegat (UE) 2019/624, de la Comissio, de 8 de febrer de 2019, relatiu a normes especifiques respecte
a la realitzacio de controls oficials sobre la produccio de carn i respecte a les zones de produccid i reinstal-lacié de
mol-luscs bivalves vius de conformitat amb el Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell

- Reglament d'execucio (UE) 2019/627, de la Comissi6, de 15 de marg 2019, pel qual s'estableixen disposicions
practiques uniformes per a la realitzacié de controls oficials dels productes d'origen animal destinats a consum
huma, de conformitat amb el Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell, i pel qual es modifica
el Reglament (CE) num 2074/2005 de la Comissi6 pel que fa als controls oficials

- Reglament d'execucio (UE) 2020/2235, de la Comissid, de 16 de desembre de 2020, pel qual s’estableixen normes
per a l'aplicacié dels Reglaments (UE) 2016/429 i (UE) 2017/625 del Parlament Europeu y del Consell pel que fa
als models de certificats zoosanitaris, els models de certificats oficials i els models de certificats zoosanitaris-oficials
per a I'entrada a la Uni6 i els desplagaments dins de la Uni6 (...)

- Reial decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel qual es regulen i es flexibilitzen determinades condicions d'aplicacid
de les disposicions de la Unié Europea en matéria d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels productes
alimentaris i es regulen activitats excloses del seu ambit d'aplicacio

- Reial decret 562/2025, d'1 de juliol, relatiu als controls i altres activitats oficials duts a terme sobre la cadena
agroalimentaria i les operacions relacionades

- Comunicacié de la Comissié sobre I'aplicacio de sistemes de gestio de la sequretat alimentaria que contemplen
bones practiques d'higiene i procediments basats en els principis de 'APPCC, especialment la facilitacid/flexibilitat
respecte de la seva aplicacié a determinades empreses alimentaries 2022/C 355/01

- Decret 152010, de 9 de febrer, de distribucio de funcions en matéria de subproductes animals no destinats al
consum huma, cal tenir en compte que 'ASPCAT no té competéncies ni en categoritzacio ni en el control dels
moviments daquests subproductes i altres normes sanitaries aplicables als subproductes animals no destinats al
consum huma (SANDACH)
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- Legislacié sobre:
- Vigilancia i erradicaci6 de malalties
- Prevencid, control i erradicacio de les EET
- Material especificat de risc
- Meétodes de presa de mostres alimentaries
- Defensa dels consumidors i usuaris
- Régim juridic i procediment administratiu

8.4 Sistemes d’informacié i consulta
- SIAPS
- RSID
- RSIPAC
- PROCER
- PNR
- SESC

9. Recursos materials, humans i economics

Els recursos humans son els propis de l'estructura de la Secretaria de Salut Publica. Es compta amb veterinaris oficials del
territori, de les subdireccions generals de salut publica del territori i de la Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i
Proteccié de la Salut, aixi com amb el suport administratiu necessari per a la gestié de les bases de dades, la tramesa
d'informacio, efc.

Aixi mateix, el personal de suport a la inspecci6 veterinaria oficial participa en tasques instrumentals d'acord amb les seves
funcions i categoria (auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria).

Els recursos econdmics es doten d'acord amb el pressupost de la Secretaria de Salut Publica, aprovat anualment.

Els establiments on s’executa el programa proveeixen d'espais d'Us exclusiu dels serveis veterinaris oficials per dur a terme
correctament 'execucié del programa.

Les actuacions objecte d'aquest programa es troben gravades per la taxa per activitats de control i inspeccié sanitaria en
escorxadors, sales d'especejament i establiments de manipulacié de caga subjectes a control oficial.
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10. Vigéncia

Aquest programa és d'aplicacioé continua, inherent a I'activitat dels escorxadors i establiments de manipulacié de caca.
L’explotacié de les dades resultants de 'execucio del programa és anual.

1.

Sigles i acronims

ACSA: Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria

AESAN: Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricio
ASPCAT: Agéncia de Salut Piblica de Catalunya

AOQIV: auxiliar oficial d'inspeccié veterinaria

CReSA: Centre de Recerca en Sanitat Animal

DARPA: Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié
EET: encefalopaties espongiformes transmissibles

FMC: freqliéncia minima de control

ICA: Informaci6 de la Cadena Alimentaria

IRTA: Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries

PNCOCA: Pla nacional de control oficial de la cadena alimentaria

PNIR: Pla nacional d'investigacié de residus

PROCER: Protocol de classificacio d'establiments alimentaris segons el risc
RGSEAA: Registre general sanitari d’empreses alimentaries i aliments
RSID: Registre de sacrificis i declaracions de no aptitud

RSIPAC: Registre sanitari d'industries i productes alimentaris de Catalunya
SESC: Servei de suport a escorxadors

SANDACH: Subproductes Animals No Destinats al Consum Huma
SIAPS: Sistema d'informaci6 de I'Agencia de Salut Publica de Catalunya
SIVAL: Sistema de vigilancia sanitaria dels aliments a Catalunya

SVO: Servei Veterinari Oficial

TIA: toxiinfeccio alimentara

UCIP: unitat de control d'inspecci6 planificada
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Annexos

Annex
Indicadors

Encara no es disposa del document definitiu d'Indicadors. Es trametra per correu electronic tan aviat com estigui disponible.
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A. PART GENERAL
1. Antecedents i justificacio

Els controls oficials es defineixen com a tota forma de control que efectua I'autoritat competent per
verificar el compliment de la legislacid sanitaria alimentaria i ambiental, i tenen per finalitat:

- prevenir o eliminar els riscs presents en els aliments, I'aigua o el medi que poden amenagar
els éssers humans i els animals, o bé reduir-los fins a un nivell acceptable;

- garantir unes practiques lleials en el comer¢ de productes i la proteccié dels interessos dels
consumidors, inclos I'etiquetatge dels aliments i dels productes quimics i qualsevol altra forma
d'informacio destinada als consumidors i usuaris.

Es important que les autoritats competents garanteixin i comprovin que els controls oficials efectuats
es duen a terme de manera exhaustiva, coherent i efica¢. Per tal de garantir-ho, en primer lloc, han
d'actuar basant-se en procediments documentats per escrit i proporcionar la informacié i les
instruccions necessaries al personal que fa controls oficials per a la seva correcta execucié. Aixi mateix,
han de disposar de mecanismes adequats per comprovar de manera continuada que la seva propia
accio és eficag i coherent, i adoptar mesures correctives quan es detectin deficiéncies.

Resulta necessari, doncs, que les autoritats competents comprovin si els procediments, instruccions i
qualsevol altre criteri documentat establerts per I'organitzacid resulten adients per poder executar
correctament els diversos tipus d’actuacions de control oficial, inclos el registre de la informacié de
cada tipus d’actuacid. Cal destacar que, per garantir la validesa de la valoracié de I'eficacia dels controls
oficials és necessari emprar un enfocament sistematic de recopilacié i analisi de dades, tenint en
compte que aquestes dades han de ser fiables, facils d’obtenir, d’alta qualitat i imparcials.

En aquest sentit, per tal de garantir la qualitat dels controls oficials realitzats en I'ambit de les seves
competéncies, I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya (ASPCAT) disposa de mecanismes de revisio del
sistema de control aplicat, entre els quals s’inclou la utilitzacié de tres tipus de tecniques:

- Supervisio del control oficial.
- Verificacié de 'eficacia del sistema de control oficial.
- Auditories del control oficial.

La técnica objecte d’aquest programa és la supervisio del control oficial i es defineix com el conjunt
de comprovacions realitzades pels superiors jerarquics per tal de valorar si les actuacions de control
oficial es porten a terme d’acord amb els programes i procediments de treball i d’acord amb Ila
normativa comunitaria i nacional en materia de seguretat alimentaria i ambiental, aixi com de la
gualitat de les dades resultants d’aquestes actuacions.

Aquest document desenvolupa el “Model de supervisio del control oficial”, aprovat per la direccid de
I’Agencia de Proteccidé de la Salut I'any 2011 i que posteriorment al 2013, va ser modificat per
incorporar les activitats de control oficial en I'ambit ambiental. En els darrers anys, s’han anat
incorporant canvis al programa per tal d’integrar les directrius establertes al Plan Nacional de Control
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de la Cadena Alimentaria (PNCOCA), aixi com les necessitats de millora detectades al llarg de tot el
periode d’'implementacié del programa.

Tot i que, d’acord amb I'estructura de la nostra organitzacid, el Programa estableix cinc nivells de
supervisié funcional, fins al 2021 Unicament s’havia desenvolupat la supervisié a realitzar sobre els
nivells 1 i 2, és a dir, sobre els auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria i sobre els agents de control
oficial, respectivament. A partir d’aleshores, I'organitzacié va determinar que era fonamental reforcar
la supervisio a realitzar pels diferents nivells funcionals de les unitats territorials, en relacié amb el
correcte registre de les actuacions de control realitzades als sistemes d’informacid (SI) de I’ASPCAT,
per tal de disposar d’una informacié d’alta qualitat a partir dels controls oficials efectuats. En
consequencia, al 2022 es va ampliar I'abast del Programa als nivells funcionals 3 i 4, i es va redefinir
per tal d’incorporar-hi tres blocs diferenciats de supervisio.

A partir de I'any 2022, el Programa consta d’'una part general, on s’inclou un apartat en que es
resumeixen les caracteristiques principals de cadascuna de les modalitats de supervisio definides per
I’organitzacid a partir d’aquest any, i tres blocs diferenciats, on es detallen els criteris i les directrius
necessaris que cal tenir en compte a I'hora de realitzar la supervisio de cadascuna d’aquestes

modalitats:
A. Part general
B. Bloc 1: Supervisio individual del personal que realitza tasques de control oficial
C. Bloc 2: Supervisié de la qualitat de les dades als sistemes d’informacio de I’ASPCAT
D. Bloc 3: Supervisio de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuacid

El Programa 2026 manté els mateixos objectius i la mateixa estructura que el de I'any 2025.

2. Objectius del programa

2.1 Objectiu general

- Millorar el compliment i I'eficacia de les actuacions de control oficial efectuades pel personal
adscrit a I’ASPCAT en els diferents ambits d’intervencié de la proteccio de la salut.

2.2 Objectius operatius

- Supervisar el nombre d’actuacions previstes en cadascun dels blocs del Programa.

- Detectar les no conformitats en relacié amb la correcta aplicacié dels programes de control,
dels procediments i de les instruccions de treball, dels criteris técnics i de les actuacions
administratives que se’n derivin, inclos el registre de les dades resultants dels controls oficials
als sistemes d’'informacié de I’ASPCAT.

- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.
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3. Ambit d’aplicacié i objecte d’intervencié del programa

3.1 Ambit d’aplicacié

Aquest programa s’aplica a les activitats de control oficial de proteccid de la salut que es duen a terme
en els ambits d’intervencio relatius a la salut alimentaria, a la salut ambiental i al control de practiques
de risc sanitari, en particular als seglients aspectes:

- Autoritzacié i registre d’empreses i establiments, serveis, instal-lacions i productes.

- Control sanitari de les industries alimentaries i dels establiments de restauracié col-lectiva
social.

- Control sanitari dels animals sacrificats als escorxadors i establiments de manipulacié de caga,
i dels productes que se n’obtenen.

- Control de les condicions especifiques dels establiments alimentaris que operen al mercat
internacional i dels aliments destinats a I'exportacid.

- Vigilancia i control sanitari dels aliments.

- Vigilancia de les resisténcies antimicrobianes.

- Vigilancia i control de les zoonosis d’origen alimentari i no alimentari.

- Gestio de les alertes sanitaries per aliments i productes quimics.

- Investigacid de brots epidemics d’origen ambiental i alimentari, denuncies i altres incidencies
o irregularitats.

- Control dels laboratoris de salut alimentaria i ambiental.

- Vigilancia i control sanitari de l'aigua de consum huma, i dels seus sistemes de
subministrament.

- Prevencid i control de la legionel-losi.

- Control de biocides i dels serveis de control de plagues i de desinfeccid en I'ambit ambiental i
a la industria alimentaria.

- Control de la salubritat d’allotjaments infantils i juvenils, i campings.

- Control de la comercialitzacié i Us de productes quimics.

- Condicions sanitaries del control de plagues.

- Control de la gestié interna dels residus sanitaris en centres sanitaris.

- Activitats i instal-lacions de policia sanitaria mortuoria, inclos el trasllat de cadavers.

Aixi mateix, s’aplica a les actuacions de control oficial que es duen a terme per tal de comprovar
I'aplicacié correcta de la normativa en mateéria de benestar animal als escorxadors de Catalunya.

3.2 Objecte d’intervencio

La supervisié s’aborda de forma global, sent aplicable de la mateixa manera en les activitats de control
oficial dels diferents ambits d’actuacio descrits a I’apartat anterior.
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L'objecte d’intervencio de la supervisié és la correcta aplicacidé per part de tots els professionals de
I’ASPCAT que realitzen tasques de control oficial de:

- Els Programes

- Els Plans

- Els Procediments de treball

- Les instruccions de treball i/o criteris técnics

- El registre de les dades corresponents als controls oficials en els sistemes d’informacié de
I’ASPCAT

- Les actuacions administratives derivades del control oficial, en I'ambit del control alimentari i
ambiental.

4. Abast i nivells de la supervisié

4.1 Abast de la supervisio

La supervisio es caracteritza per ser realitzada:

- Pel nivell funcional superior (o nivells superiors) a I'agent de control oficial/professional
supervisat.

- De forma continua al llarg de I’any.

- Als agents de control oficial i professionals que intervenen en el control oficial.

El programa abasta la revisié i 'avaluacié de les actuacions de control oficial en matéria de proteccid
de la salut realitzades per tots els nivells funcionals en que s’organitza I’ASPCAT.

4.2 Nivells de la supervisié

D’acord amb I'estructura de I’ASPCAT*, s’estableixen cinc nivells funcionals de supervisid.

Concretament, dins la nostra organitzacid, les persones i/o unitats responsables de I'execucié son els
seguents:

¢ Nivell 1: els Serveis Veterinaris Oficials dels escorxadors (SVOE).

¢ Nivell 2: els Coordinadors de Programes de Salut Publica i els RSVOE.

¢ Nivell 3: els Serveis de Salut Publica.

¢ Nivell 4: els Serveis de Proteccio de la Salut de cada Subdireccié Regional.

¢ Nivell 5: la Subdireccio General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut dels Serveis
Centrals.
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Figura 1. Nivells funcionals de supervisié del control oficial en proteccié de la salut de ’ASPCAT, 2026.

SG Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut

SERVEIS
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Font: Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccié de la Salut.

* En el cas de I’Agéncia de Salut Publica de Barcelona, els nivells de supervisio seran els adequats a la seva

estructura funcional.
° , . . .., . .
Quan parlem d’un determinat nivell de supervisio ens estem referint al nivell
1 funcional que I'executa.

En aquest sentit, el programa preveu la supervisié de les activitats de control oficial realitzades per:

- els agents de suport al control oficial d’escorxador: auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria
(AOIV).

- els agents de control oficial d’escorxador: veterinaris oficials dels escorxadors (VOE), Grup 2.
S’inclouen els veterinaris oficials dels escorxadors a temps parcial (VTP), els substituts de llarga
durada que estan ocupant places disponibles, aixi com les places de refor¢ ocupades de forma
continua des de fa més d’un any.

- els agents de control oficial diferents d’escorxador, Grup 1i 2, entre els quals s’inclouen:

a) técnics de Salut Publica (TSSP), Grup 1.
b) farmaceutics titulars (FT), Grup 1.
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¢) veterinaris oficials de partit (VOP), Grup 1 2.
d) diplomats de Salut Publica (DSP), Grup 1.
e) biolegs, Grup 1.
f) quimics, Grup 1.
g) altres, Grup 1 (tecnolegs dels aliments, ambientolegs, nutricionistes,...).
- elsresponsables dels Serveis Veterinaris dels Escorxadors (RSVOE).
- els coordinadors de Programes de Salut Publica
- els caps dels Serveis de Salut Publica
- els Serveis de Proteccid de la Salut de les Subdireccions Regionals.
Dins d’aquest nivell, s’inclouen:
a) els caps de servei,
b) els carrecs intermedis,
c) el personal técnic, Grup 3.
- els Serveis Centrals, en concret, la Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de
la Salut (SGSAIPS).
Dins d’aquest nivell, s’inclouen:
a) els caps de servei,
b) els carrecs intermedis,
c) el personal técnic, Grup 3.

5. Modalitats de supervisié funcional
Tal com s’ha comentat previament, el Programa incorpora tres blocs diferenciats de supervisié:

e  BLOC 1: Supervisié individual del personal que realitza tasques de control oficial.
e  BLOC 2: Supervisié de la qualitat de les dades als sistemes d’informacid de I’ASPCAT.
e BLOC 3: Supervisié de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuacioé.

1 Cada modalitat de supervisié del control oficial pot ser aplicat per qualsevol dels nivells
funcionals definits per I’ASPCAT.

Les caracteristiques i particularitats de cadascuna d’aquestes modalitats de supervisié es resumeixen
a la taula que es mostra a continuacio:

pag. 7





ATV Generalitat de Catalunya
) Departament de Salut

Secretaria de Salut Publica
Subdireccié General de Seguretat Alimentaria

i Proteccio de Salut

Programa de supervisio del control oficial - 2026

Taula 1. Resum de les caracteristiques principals de les modalitats de supervisio del control oficial de I’ASPCAT.

OBJECTE

AMBIT
D’APLICACIO

OBJECTE
D’INTERVENCIO

COBERTURA

METODE

RESULTATS

MESURES A
ADOPTAR

Avaluacio del compliment
i de Ieficacia INDIVIDUAL

Totes les activitats

Agents i professionals que
intervenen en el control
oficial

100% del personal que
intervé en el control
oficial

Procediments del Bloc 1
(comprovacions
documentals i per
observacid directa)

Supervisions
conformes/No conformes

Correccions a nivell
individual o col-lectiu

Avaluacio de la qualitat
de les dades als Sl

Linies d’actuacio
prioritaries

Actuacions de control
oficial

100% de les actuacions de
les extraccions realitzades

Procediments del Bloc2
(extraccions de dades dels
Sl)

Supervisions
conformes/No conformes

Correccions a nivell
individual o col-lectiu

Font: Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccio de la Salut.

- BLOC1 BLOC2 BLOC3

Avaluacio de les
actuacions de control
oficial, per tipus
d’actuacio

Linies d’actuacio
prioritaries

Actuacions de control
oficial

100% de la mostra
d’establiments
seleccionada

Procediments del Bloc 3
(mostra d’establiments
controlats)

Supervisions
conformes/No conformes

Correccions a nivell
individual o col-lectiu

5.1. Supervisio individual del personal que realitza tasques de control oficial (BLOC 1)

L'objecte d’aquest bloc és I'avaluacié continua, per part del nivell/-s superior/-s jerarquic/-s, del

compliment i I'eficacia INDIVIDUAL de cada agent/professional que intervé en el control oficial.

Aplica a totes les activitats realitzades i al 100% dels agents de control/professionals.

Durant I'any 2026 es continuara realitzant la supervisié individual relativa als nivells 1 i 2:
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La supervisié individual relativa als nivells 3, 4 i 5 no s’ha desenvolupat en el Programa 2026.

Els objectius operatius d’aquest bloc per a aquest any 2026 sdn els seglients:

- Supervisar el 100% dels agents de control i dels AOIV.

- Detectar les no conformitats en relacié amb la correcta aplicacié dels programes de control,
dels procediments i de les instruccions de treball, dels criteris técnics i de les actuacions
administratives que se’n derivin, inclOs el registre de les dades resultants dels controls oficials
als sistemes d’informacié de I’ASPCAT, per part dels agents de control i dels AOIV.

- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.

SUPERVISIO DEL BLOC 1, ANY 2026

Es continuara realitzant, de manera continuada al llarg de I'any, la supervisié individual relativa als
nivells 1 2:
e Nivell 1: Del VOE cap a I'AOIV.
e Nivell 2: Del RSVOE cap als VOE / Del Coordinador de Programes de Salut Publica cap als
agents de control oficial diferents d’escorxador.

Es fara sobre el 100% dels agents de control i sobre totes les activitats realitzades.

En el cas del PIR, els RSVOE han de supervisar la correcta entrada de les dades al SI cada setmana.

Com fins ara, pel que fa a la supervisié del Nivell 2, s’Than de continuar recollint els resultats de
I'aplicacié d’aquest bloc mitjangant els annexos corresponents (annexos 1, 2 i 3). En el cas de la
supervisié de Nivell 1, s’adjunta un exemple de registre de la supervisié dels AOIV en el moment de la
inspeccié postmortem de les visceres (annex 4). Els criteris relatius a I’aplicacié d’aquest bloc es troben
definits més ampliament al document Supervisio individual del personal que realitza tasques de
control oficial (BLOC 1), desenvolupat a I'efecte.

5.2. Supervisio de la qualitat de les dades als sistemes d’informacié de ’ASPCAT (BLOC 2)

L'objecte d’aquest bloc és I'avaluacid periodica i al llarg de tota la cadena de comandament, de la
correcta introduccié de les dades al Sl de I’ASPCAT (unitats territorials, serveis de salut publica,
coordinadors i responsables d’escorxador). Es pot realitzar des de QUALSEVOL NIVELL FUNCIONAL.
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Aplica al 100% de les actuacions de I'extraccio realitzada dels Sl. Cada any es realitzara I'extraccié de
les dades d’acord amb les linies prioritaries a supervisar.

Per tal de facilitar aquesta avaluacid, s’ha elaborat un protocol estandarditzat per a cadascun dels
criteris seleccionats (annexos 5 i 6). Es tracta d’'un document d’orientacio per registrar la tipologia i el
nombre de dades extretes, les actuacions de supervisié realitzades, , aixi com les no conformitats (NC)
detectades i les accions correctores adoptades.

Tot i que es pot realitzar per qualsevol nivell funcional, cal que realitzin aquesta supervisio, en especial,
els nivells 3i 4:

| Servei Proteccié. —
‘Salut (Subdireccié Regional) -l Nivell 4

Els objectius operatius d’aquest bloc per a aquest any 2026 son els seglients:
- Supervisar el 100% de les actuacions de control realitzades relatives a les extraccions
prioritzades (INSPECCIONS i PIR).
- Detectar les no conformitats en relacidé amb les dades resultants dels controls oficials
introduides als sistemes d’informacié de I’ASPCAT.
- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.

SUPERVISIO DEL BLOC 2, ANY 2026

En especial, cal que la realitzin els nivells seglients:
e Nivell 3: Del Servei de Salut Publica cap als nivells inferiors.
o Nivell 4: Del Servei de Proteccié de la Salut cap als nivells inferiors.

Mostra a supervisar: 100% de les actuacions de les extraccions realitzades.

Linies d’extraccid prioritzades:
e INSPECCIONS (acta genérica i actuacions administratives)
e PIR

Freqiiéncia MiNIMA de les supervisions a realitzar:
e INSPECCIONS (acta genérica i actuacions administratives): cada 6 mesos.
* PIR: cada mes.

Cal fer servir 1 protocol per tipologia d’extraccié .
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Els criteris relatius a l'aplicacié d’aquest bloc es troben definits més ampliament al document
Supervisio de la qualitat de les dades als sistemes d’informacio de 'ASPCAT (BLOC 2), desenvolupat
a l'efecte.

5.3. Supervisio de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuacié (BLOC 3)

L'objecte d’aquest bloc és I'avaluacié periodica i al llarg de tota la cadena de comandament, del
compliment dels criteris dels diferents procediments / programes / instruccions aplicables a cadascuna
de les actuacions dels ambits ambiental i alimentari, el compliment de les instruccions de registre de
les actuacions als Sl, aixi com el compliment dels terminis establerts. Es pot realitzar per QUALSEVOL
NIVELL FUNCIONAL.

Consisteix en fer una avaluacié de les diferents tipologies d’actuacid, a partir d’una seleccid
d’establiments amb inspeccions realitzades. Inicialment, consistira en una supervisié documental. Per
tal de facilitar aquesta avaluacid, s’han elaborat dos protocols estandarditzats (annexos 11 i 12).

Cada any es prioritzara un nombre minim de tipus d’actuacions a supervisar. A partir de I'univers
d’establiments inspeccionats I'any anterior, es determinara la mostra dels establiments a supervisar
durant I'any en curs. Posteriorment, es definira una mostra MiINIMA d’establiments, en funcié dels
criteris acordats per I'organitzacié per a I'any en qliestid, sens perjudici que aquelles unitats que la
considerin insuficient puguin augmentar aquesta mostra. Trobareu més ampliament definits els criteris
relatius a I'aplicacié d’aquest bloc al document Supervisio de les actuacions de control oficial, per
tipus d’actuacio (BLOC 3).

Tot i que es pot realitzar per qualsevol nivell funcional, aquest any 2026 cal que realitzin aquesta
supervisid, en especial, els nivells 3 i 4:

Servei Proteccié S—
Salut (Subdireccié Regional) Nivell 4
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Els objectius operatius d’aquest bloc per a aquest any 2026 sén els seglients:

- Supervisar, com a minim, el 3% dels establiments inspeccionats I’any anterior, en base a les
extraccions realitzades al Bloc 2 del Programa (amb un minim d’1 establiment per
guadrimestre i tipus d’actuacio prioritzada).

- Detectar les no conformitats de les actuacions realitzades d’acord amb els procediments
documentats sobre els establiments seleccionats.

- Adoptar les recomanacions o mesures adequades davant les no conformitats detectades.

SUPERVISIO DEL BLOC 3, ANY 2026

En especial, cal que la realitzin els nivells seglients:
e Nivell 3: Del Servei de Salut Publica cap als nivells inferiors.
e Nivell 4: Del Servei de Proteccié de la Salut cap als nivells inferiors.

Mostra MINIMA a supervisar: el 3% dels establiments inspeccionats I'any anterior, amb un
minim d’1 establiment per quadrimestre i tipus d’actuacid prioritzada.

S’han establert cinc tipus d’actuacio prioritaries:
e Alerta
e  Registre sanitari
e  Programes de Control Alimentari
e  Programes de Control Ambiental (Legionel-la)
e TIA/Brot

Freqiiencia MiNIMA de les actuacions a supervisar segons els criteris definits: cada 4 mesos.

Cal fer servir 1 protocol per ambit (alimentari/ambiental).

6. Vigéncia

Aguest programa és d'aplicacio durant I'lany 2026.
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B. SUPERVISIO INDIVIDUAL DEL PERSONAL QUE REALITZA TASQUES DE CONTROL OFICIAL
(BLOC 1)

En aquest apartat del Programa es detallen ampliament els criteris i les directrius necessaris que cal
tenir en compte a I’hora de realitzar la supervisio individual del personal que realitza tasques de control
oficial.

A aquest efecte, s’ha elaborat el document Supervisié individual del personal que realitza tasques de
control oficial (BLOC 1), que integra tots els aspectes que cal tenir en consideracid, aixi com els annexos
i documents de suport associats a aquest bloc de supervisid, que son els segiients:

- Annex 1_Model Registre dades recursos humans_2026

- Annex 2_Registre d'incidencies detectades durant la supervisié del CO_2026

- Annex 3_Informe individual de la supervisié del CO_2026

- Annex 4_Model Registre post mortem visceres AOIV_2026

- Quia d’indicacions per eliminar i reduir els principals error identificats en la
introduccid de dades a SIAPS_v3, de 20 d’octubre de 2021

- Avaluacié dels auxiliars oficials d’inspeccié veterinaria a escorxadors d’ungulats
domestics

C. SUPERVISIO DE LA QUALITAT DE LES DADES DELS SISTEMES D’INFORMACIO DE L’ASPCAT
(BLOC 2)

En aquest apartat del Programa es descriuen els criteris i les directrius necessaris que cal tenir en
compte a I’hora de realitzar la supervisid de la qualitat de les dades als sistemes d’informacié de
I’ASPCAT.

A aquest efecte, s’ha elaborat el document Supervisié de la qualitat de les dades als sistemes
d’informacio de 'ASPCAT (BLOC 2), que integra els aspectes que cal tenir en consideracid, aixi com els
annexos associats a aquest bloc de supervisié, que son els segiients:

- Annex 5_Protocol supervisié dades SI_Inspeccions i mesures_2026

- Annex 6_Protocol supervisié dades SI_PIR_2026

- Annex 7_Guia per a I'obtencié de les dades de SIAPS_2026

- Annex 8_ MODEL_Supervisié_Dades _A partir de consultes pre-definides_v3
- Annex 9_ Suport comprovacio dades SIAPS 2026

- Annex 10_Resum actuacions a realitzar_Supervisié SI_2026
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D. SUPERVISIO DE LES ACTUACIONS DE CONTROL OFICIAL, PER TIPUS D’ACTUACIO (BLOC 3)
En aquest apartat del Programa es descriuen els criteris i les directrius necessaris que cal tenir en

compte a I'hora de realitzar la supervisié de les diferents tipologies d’actuacions de control oficial.

A aquest efecte, s’ha elaborat el document Supervisio de les actuacions de control oficial, per tipus
d’actuacio (BLOC 3) que integra els aspectes que cal tenir en consideracid, aixi com els annexos
associats a aquest bloc de supervisid, que son els segiients:

- Annex 11_Protocol supervisié actuacions_Ambit alimentari_2026
- Annex 12_Protocol supervisié actuacions_Ambit ambiental_2026

pag. 14





		Portada_Programa Supervisió del control oficial 2026

		Programa Supervisió del control oficial_2026_sense portada.pdf

		A. PART GENERAL

		1. Antecedents i justificació

		2. Objectius del programa

		2.1 Objectiu general

		2.2 Objectius operatius



		3. Àmbit d’aplicació i objecte d’intervenció del programa

		3.1 Àmbit d’aplicació

		3.2 Objecte d’intervenció



		4. Abast i nivells de la supervisió

		4.1 Abast de la supervisió

		4.2 Nivells de la supervisió



		5. Modalitats de supervisió funcional

		5.1. Supervisió individual del personal que realitza tasques de control oficial (BLOC 1)

		5.2. Supervisió de la qualitat de les dades als sistemes d’informació de l’ASPCAT (BLOC 2)

		5.3. Supervisió de les actuacions de control oficial, per tipus d’actuació (BLOC 3)



		6. Vigència



		B. SUPERVISIÓ INDIVIDUAL DEL PERSONAL QUE REALITZA TASQUES DE CONTROL OFICIAL (BLOC 1)

		C. SUPERVISIÓ DE LA QUALITAT DE LES DADES DELS SISTEMES D’INFORMACIÓ DE L’ASPCAT (BLOC 2)

		D. SUPERVISIÓ DE LES ACTUACIONS DE CONTROL OFICIAL, PER TIPUS D’ACTUACIÓ (BLOC 3)
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Annex 3. Dimensié setmanal de la prestacio per lots i establiments

LOT 1 GIRONA

] Nombre de Nombre de Inclou Nombre % maxim
ESTABLIMENT UBICACIO posicionf de jornades diumengs d'hores nocturnitat

servei setmanals setmanals

Establiment 1 Hostalric (La Selva) 3 6 Si 137:00 0,0%
Establiment 2 Riudellots de la Selva (Gironés) 9 5 No 772:00 241%
Establiment 3 Riudellots de la Selva (Gironés) 6 6 Si 592:00 21,1%
Establiment 4 Riudellots de la Selva (Gironés) 7 6 No 364:00 10,0%
Establiment 5 Riudellots de la Selva (Gironés) 1 6 No 36:00 0,0%
Establiment 6 Vilablareix (Gironés) 2 6 No 40:00 9,4%
Establiment 7 Banyoles (Pla de I'Estany) 2 6 No 80:00 0,0%
Establiment 8 Vilafant (Alt Emporda) 2 6 No 64:00 2,0%
Establiment 9 Olot (Garrotxa) 6 6 Si 523:00 23,2%
Establiment 10  Fornells de la Selva (Girones) 1 3 Si 20:00 0,0%
Establiment 11  Sant Privat d'en Bas (Garrotxa) 1 5 No 32:00 0,0%
TOTAL LOT 40 2660:00
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LOT 2 LLEIDA

Nombre de

Nombre de

Nombre

o) e nu
ESTABLIMENT  UBICACIO posicions de  jornades Inclou d'hores %o maxim

. diumenge nocturnitat

servei setmanals setmanals
Establiment 12  Guissona (Segarra) 8 5 No 520:00 2,4%
Establiment 13  Alcoletge (Segria) 6 5 No 120:00 3,3%
Establiment 14  Mollerussa (Pla d'Urgell) 5 5 No 440:00 11,4%
Establiment 15  Balaguer (Noguera) 1 5 Si 40:00 0,0%
Establiment 16  Les Borges Blanques (Pla d'Urgell) 1 5 Si 40:00 0,0%
TOTAL LOT 21 1160:00
LOT 3 BARCELONA
Nombre de Nombre de Inclou Nombre % maxim

ESTABLIMENT UBICACIO posicions de jornades . d'hores ° .

. diumenge nocturnitat

servei setmanals setmanals
Establiment 17  Castellbisbal (Valles Occ.) 7 6 No 276:00 96,4%
Establiment 18  Sabadell (Valles Occ.) 11 6 No 291:00 49,1%
Establiment 19 Sont Cugat del Valiés (Valles 7 6 No 159:00 79.2%
Occ.)

Establiment 20  Argentona (Maresme) 3 6 No 114:00 2,4%
TOTAL LOT 28 840:00
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LOT 4 CATALUNYA CENTRAL

Nombre de

Nombre de

Nombre

ESTABLIMENT  UBICACIO posicionsde  jornades di:‘":l:’n“ge d'hores n:/)"c't':li’r:ii't';t
servei setmanals setmanals

Establiment 21  Sant Joan Vilatorrada (Bages) 5 6 No 180:30 0,0%
Establiment 22  Sant Joan Vilatorrada (Bages) 3 6 Si 155:30 0,7%
Establiment 23  Avinyo6 (Bages) 5 6 Si 176:30 17,2%
Establiment 24  Moia (Bages) 4 6 Si 185:00 3,4%
Establiment 25 Vic (Osona) 5 7 Si 529:30 20,4%
Establiment 26  Vic (Osona) 5 6 No 227:00 7,7%
Establiment 27  Santa Maria de Corcé (Osona) 6 6 No 452:00 9,2%
Establiment 28  Santa Eugénia de Berga (Osona) 6 6 No 592:00 18,3%
Establiment 29  Sant Viceng de Torell6 (Osona) 4 6 Si 193:00 0,5%
Establiment 30  Navés (Solsones) 1 4 No 25:00 22,9%
Establiment 31  Manlleu (Osona) 1 4 No 34:00 0,0%
TOTAL LOT 45 2750:00

TOTAL CAT 134 7410:00

Els dissabtes no estan afectats a cap establiment
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Annex 4. Formacioé obligatoria del personal AOIV

FORMACIO D’AUXILIAR OFICIAL D’INSPECCIO VETERINARIA

D’acord amb el Capitol Il de '’Annex Il del Reglament delegat (UE) 2019/624, de la Comissié, de
8 de febrer de 2019, relatiu a normes especifiques respecte a la realitzacié de controls oficials
sobre la producci6 de carn.

OBJECTIU

El curs formara especialistes en matéria d’inspeccid veterinaria, amb els suficients coneixements
per a poder identificar les diferents alteracions sanitaries que es produeixen en els animals
sacrificats.

Hores de practica: 400

Hores de formacidé teorica: 100

CONTINGUTS DE LA FORMACIO
EXPLOTACIONS (TEORICA)

— Formacié relacionada amb l'organitzacié de la industria agraria, els métodes de
produccio i les normes de comerg internacional per als animals.

— Bones practiques de cria de bestiar.

— Coneixements basics sobre les malalties, Us de medicaments i vacunes, assajos per a
la detecci6 de residus.

— Seguiment de les malalties, Us de medicaments i vacunes, assajos per a la deteccio6 de
residus.

— Higiene i inspeccioé sanitaria

— Benestar dels animals en I'explotacié i durant el transport

— Requisits mediambientals: en els edificis, en les explotacions i en general

— Disposicions legals, reglamentaries i administratives pertinents

— Inquietuds dels consumidors i control de la qualitat

EXPLOTACIONS (PRACTICA)

— Visites a explotacions de diversos tipus i amb diferents metodes de crianga
— Visites a establiments de produccié

— Observacié de la carrega i descarrega dels animals

— Demostracions de laboratoris

— Controls veterinaris

— Documentacio

ESCORXADORS, ESTABLIMENTS DE MANIPULACIO DE LES PECES DE CACA | SALES
DE DESFER (TEORICA)

— Formacié relacionada amb a l'organitzacié de la industria carnia, els metodes de
produccio, les normes de comerg internacional per a aliments i la tecnologia relativa al
sacrifici i especejament

— Coneixements basics sobre higiene i bones practiques d'higiene, en particular sobre la
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higiene industrial, la higiene en el sacrifici, I'especejament i I'emmagatzematge, aixi com
sobre la higiene en el treball

Coneixements basics de sistema APPCC i l'auditoria dels procediments basats en el
sistema

Benestar dels animals a la descarrega després del transport ia I'escorxador
Coneixements basics sobre I'anatomia i la fisiologia dels animals sacrificats
Coneixements basics sobre la patologia dels animals sacrificats

Coneixements basics sobre 'anatomia patologica dels animals sacrificats
Coneixements pertinents sobre les EET i altres zoonosis i agents zoondtics importants,
aixi com sobre importants malalties dels animals

Coneixements sobre els métodes i procediments de sacrifici, inspeccio, preparacio,
embalatge, envasat i transport de carn fresca

Coneixements basics de microbiologia

Inspeccié antemortem

Mostreig i analisi per detectar la preséncia de Trichinella

Inspeccié post mortem

Tasques administratives

Coneixements sobre les disposicions legals, reglamentaries i administratives pertinents
Procediment de mostreig

Aspectes relacionats amb el frau

ESCORXADORS, ESTABLIMENTS DE MANIPULACIO DE LES PECES DE CAGA | SALES DE
DESFER (PRACTICA)

Identificacié dels animals

Controls de I'edat

Inspeccid i avaluacio dels animals sacrificats

Inspeccié post mortem en un escorxador o en un establiment de manipulacié de caga
Mostreig i analisi per detectar la preséncia de Trichinella

Identificacio d'espécies animals mitjangant I'examen de parts tipiques de I'animal
Identificacio i formulacié d'observacions sobre parts d'animals sacrificats en qué s'hagin
produit alteracions

Control de la higiene i, especialment, auditoria de les bones practiques d'higiene i dels
procediments basats en el sistema APPCC

Registre dels resultats de la inspeccié antemortem

Mostreig

Tracgabilitat de la carn

Documentacié, com l'avaluacio de la informacié sobre la cadena alimentaria i la lectura
de registres

Inspeccié antemortem











