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Plec de prescripcions técniques que regiran la contractacié del servei de catering en linia freda
(dinars, esmorzars i berenars) destinat al Centre de Dia de Cardedeu, gestionat per SUMAR,
Serveis Publics d’Accid Social de Catalunya MP, SL, mitjancant procediment obert amb diversos
criteris d’adjudicacio.

1. OBJECTE

L'objecte del present plec és establir les condicions técniques que han de regir la contractacié del
servei d’elaboracio, subministrament i lliurament d’apats en linia freda destinats al centre dilirn
gestionat per SUMAR, Serveis Publics d’Accié Social de Catalunya MP, SL.

El servei inclou:
e L’elaboracid dels menus (dinars, berenars i esmorzars).
e El subministrament i transport dels apats al centre.
e Lagarantia de la correcta conservacid i seguretat alimentaria.
e L’adaptacid dels menus a les necessitats individuals de les persones usuaries.
e El subministrament dels equips necessaris per a la regeneracié dels apats.

Aquest servei s’adrega principalment a persones d’edat avangada, algunes amb situacions de
fragilitat o necessitats alimentaries especifiques, motiu pel qual haura de garantir-se una
alimentacio equilibrada, segura i adaptada.

El servei no es limita al subministrament d’aliments, sind que compren el conjunt d’actuacions
necessaries per assegurar:

e L’adequacio nutricional dels mendus.

e Laseva adaptacid individualitzada.

e Laseguretat alimentaria en totes les fases del procés.
e La correcta conservacio, transport i lliurament.

e Lacoordinacié amb el model d’atencié propi de SUMAR.
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ABAST GENERAL DEL SERVEI

Inclou el subministrament habitual d’apats en linia freda al centre de dia de Cardedeu, durant tot
el periode de vigéncia del contracte.

El servei incloura:

El subministrament d’apats en sistema de linia freda.
La garantia de qualitat, seguretat alimentaria i tragabilitat.
L’adaptacié dels menus a necessitats mediques, culturals o personals.

El subministrament d’un forn regenerador en regim de cessié temporal, en tots els centres
que no disposin d’equipament adequat per a la regeneracié dels apats.

El compliment de la normativa higiénic-sanitaria vigent.

Les condicions especifiques del servei es desenvolupen en els apartats seglients.

FREQUENCIA | ABAST DEL SERVEI

El servei incloura dinar, berenar i I'esmorzar en linia freda pel centre de dia de Cardedeu.
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Els menus hauran de ser suficients en quantitat per a cada comensal, atenent que majoritariament
es tracta de persones d’edat avangada, algunes de les quals poden presentar fragilitat, patologies
croniques o necessitats especifiques d’adaptacio.

Els apats es lliuraran mitjangant el sistema de linia freda. La planificaciéd concreta dels dies de
comanda i de lliurament es definira a I'inici del contracte, d’acord amb les necessitats del centre i
amb I'organitzacio logistica de I'empresa adjudicataria.

Amb caracter general, la freqiiencia minima de lliurament sera de 3 lliuraments setmanals.

4. AMBIT D’APLICACIO

El servei es prestara a:
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PLACES | APATS DIARIS
NOM CENTRE ADRECA MAXIMES ESTIMATS
Centre de dia de Avinguda de Jaume Campmajor, 30 37
Cardedeu 7 08440 CARDEDEU

Les places maximes indicades a la taula anterior corresponen a la capacitat del centre i tenen
caracter informatiu. Aquestes places no equivalen necessariament al nombre habitual, minim ni
garantit de comensals del servei de catering.

Els apats estimats/dia indicats a efectes de dimensionament pressupostari tenen caracter
orientatiu i serveixen Unicament per calcular el pressupost base de licitacié i dimensionar
inicialment el servei. El nombre real d’apats a subministrar sera el que comuniqui setmanalment el
centre mitjangant el procediment de comandes establert en aquest plec, sense que aquests imports
o volums estimats constitueixin un consum minim garantit.

Tot i que la capacitat del centre és de 30 places, el volum estimat d’apats pot ser superior, atés que
també pot incloure persones del municipi usuaries del servei de menjador o d’altres serveis
vinculats. Aquest volum podra variar durant la vigéncia del contracte i s'ajustara a les comandes
efectivament comunicades pel centre.

5. CONTEXT DE LA METODOLOGIA DE SUMAR APLICADA A I’ALIMENTACIO DE LES
PERSONES USUARIES

Per tal que I'empresa conegui les necessitats requerides per SUMAR ha d’entendre els
procediments d’actuacié en el que la part alimentaria correspon.

El servei de dinars i berenars es dissenya per garantir les preferéncies i necessitats alimentaries de
les persones usuaries segons el seu Pla d’Atencid i Vida (PAV). Aixo s'implementa amb els seglients
punts:

1. Entrevista i registre de preferéncies:
o Cada persona usuaria sera entrevistada per recollir preferéncies, intolerancies, al-lergies
i necessitats especifiques.
e Les especificacions individuals es registraran en el registre de canvis de mendus i seran
revisades periodicament pel professional de referéncia.
e Sempre prevaldra I'opinid de la persona usuaria; en cas que no pugui decidir, s’acordara
amb la familia, tutor legal o professional de referéncia.
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2. Presentacio i aprovacio dels menus:

e Els menus setmanals seran elaborats per un/a dietista titulat/da i presentats al centre.

e Les adaptacions i variacions es comunicaran directament des del centre al catering per
assegurar la seva correcta aplicacio.

o Els menus hauran de ser suficients per a cada comensal i lliurats en format multi racid,
garantint qualitat, tragabilitat i conservacio fins al moment del consum.

3. Autonomia i participacio:

e Durant els apats, es fomentara I'autonomia de les persones usuaries, permetent la seva
participacio en activitats com parar la taula, servir-se i preparar amanides.

PROCEDIMENT DE COMANDES | SUBMINISTRAMENT:

Procediment de comandes:

Comunicacié setmanal: A finals de cada setmana, el centre comunicara al proveidor el
nombre total de comensalsi els tipus de dieta corresponents per a tota la setmana segilient.

En cas que algun usuari necessiti un menu astringent per causa sobrevinguda, la incidéencia
es comunicara a I'empresa adjudicataria abans de les 9:00h. del mati del mateix dia de
lliurament.

Procediment de lliurament:

El Centre de Dia de Cardedeu tindra, com a minim, 3 lliuraments setmanals.

Els berenars es podran lliurar agrupats en un Unic lliurament setmanal, sempre que es
garanteixin les condicions de conservacid, caducitat i seguretat alimentaria.

Tots els envasos servits hauran d’anar tancats hermeticament i degudament etiquetats.
Els recipients utilitzats s’hauran d’adequar, en la mesura del possible, a I'espai refrigerat
disponible al centre.

Els recipients hauran de ser aptes per a la regeneracié térmica.

Els recipients hauran d’agrupar el maxim nombre de racions possible, sempre que aixo no
perjudiqui la identificacid dels mendus, les dietes especials, la tragabilitat ni la correcta
manipulacié dels aliments.

Horari i recepcié de la mercaderia
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Els horaris de recepcio seran determinats pel centre dins de franges compatibles amb la prestacid
del servei i prévia coordinacié amb I'empresa adjudicataria, atenent tant les necessitats del centre
com l'organitzacid logistica del contractista.

Els horaris d’obertura i tancament del centre, aixi com I'horari del servei de migdia, quedaran
exclosos de les franges de recepcid, ja que el personal del centre no pot atendre adequadament el
lliurament del catering. Les franges orientatives de recepcié seran de 9.30 ha 13.00 hide 14.30 h
a 16.30 h, i es concretaran amb el centre.

El centre podra verificar aleatoriament les matéries primeres utilitzades mitjangant revisid
d’etiquetatge o documentacio associada.

L’entrega dels menus sera responsabilitat obligatoria de I'empresa adjudicataria i incloura:

e Descarrega del vehicle de transport.

e Es prendran mostres aleatories de temperatura dels aliments servits, amb un minim
d’'una mostra, davant del personal del centre, abans de la col-locacié a I'armari
refrigerat

e En cas que la temperatura excedeixi dels 42 C, o dels 82C per aliments de consum al
mateix dia, no s’acceptaran, d’acord amb la normativa sanitaria vigent en matéria de
seguretat alimentaria. L'empresa donara resposta immediata amb un pla de
contingencia. | mantindra el centre informat en tot moment de les mesures preses.

e Trasllat i col-locacié de tot el material subministrat al lloc indicat pel responsable del
centre.

e En el cas que el transport no es pugui servir dins de I'horari previst per causes alienes,
I’empresa mantindra informat el centre en tot moment de I'estat de la situacid i de les
mesures preses

L’albara d’entrega ha d’especificar:

e Els diferents tipus de menus entregats.

e El nombre de safates de cada plat.

e Elnumero de racions de cada safata.

e Latemperatura dels plats en el moment de la sortida de les instal-lacions de cuina.
e Les dates de consum de cada plat.

e Els possibles al-lergogens de cada plat.

Totes les safates estaran degudament etiquetades, tan les de menus basals com les especificacions,
triturats o d’altres serveis encara que la quantitat sigui unitaria.

o Nom del plat.
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e Numero de racions.

e Data de consum.

e Possibles al-lergogens.
e Data de produccio.

En cas d’incidéncia en el transport que pugui afectar el servei o la ruta, 'empresa adjudicataria
haura d'informar de manera immediata al centre per telefon o bé al correu
compres@sumaracciosocial.cat .

L’'empresa adjudicataria haura de disposar d’horari permanent de contacte amb teléfons fixes o
mobils per localitzar responsables en situacions d’emergencia.

L’empresa adjudicataria haura de disposar d’un pla de contingéncia que garanteixi la continuitat
del servei en cas d’incidencies en la produccio, transport o subministrament, i haura d’activar-lo de
manera immediata quan es produeixi qualsevol situacié que pugui afectar la correcta prestacio del
servei, incloent, si escau, sistemes alternatius de produccid, transport o subministrament.

7. FITXES TECNIQUES | CADUCITATS:

L’empresa adjudicataria posara a disposicié del centre totes les fitxes técniques dels plats que se
serviran, amb antelacié a l'inici del servei.

Les fitxes tecniques hauran d’incloure com a minim:

o Definicié de la matéria primera i ingredients del plat, indicant gramatge i kilocalories.

e Forma de coccid dels ingredients

o Llistat d’al-lergogens.

e Gramatge del plat per racié

e Especificacié de les peces utilitzades en carns i peixos (ex. llom, maluc, greixet), i si els
productes son frescos, congelats o precuinats.

e Compliment de les normes d’etiquetatge i informacié clara per a les persones
consumidores.

e Metode optim de regeneracid (temps, temperatura, caracteristiques especifiques de
humitat)

Les fitxes tecniques s’hauran de presentar a SUMAR a l'inici de la prestacid del servei i amb cada
canvi de menu.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria haura de facilitar la fitxa técnica de les principals matéries
primeres utilitzades, indicant com a minim la seva categoria comercial, origen, varietat (si escau),
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caracteristiques organoléptiques i sistema de produccié. Aquesta documentacié haura d’estar
disponible per a SUMAR durant tota la vigencia del contracte.

SUMAR podra requerir en qualsevol moment la documentacio acreditativa de les mateéries primeres
utilitzades, incloent etiquetes, fitxes técniques o certificats d’origen. L'empresa adjudicataria haura
de garantir la correspondéncia entre la documentacié aportada i els productes realment utilitzats.

8. REPRESENTANT/INTERLOCUTOR DE L’EMPRESA ADJUDICATARIA

L’empresa adjudicataria nomenara un representant com a interlocutor amb el responsable del
contracte, amb I'objecte de controlar la correcta execucié del servei.

Aquest representant atendra en tot moment els avisos, indicacions o modificacions que els serveis
de SUMAR considerin convenients i, al mateix temps, lliurara la informacié detallada dels treballs
realitzats i de les incidéncies generades.

Totes les indicacions que SUMAR cregui necessari seran adregades al representant de I'empresa
adjudicataria, sense perjudici de poder-les adregar a la direccid de la seva mateixa empresa.

10. PROGRAMACIO DELS APATS

Elaboracid i subministrament

e  Els apats seran elaborats a les instal-lacions de I'adjudicatari mitjangant el sistema de linia
freda, garantint la conservacid, la tragabilitat i la qualitat dels aliments fins al moment del
consum al centre. Els menus inclouran dinars, berenars i esmorzars i seran elaborats per
personal amb formacio acreditada en nutricié humana i dietética.

e |’adjudicatari lliurara mensualment la proposta de menls amb detall de productes,
ingredients, aportacid calorica i valor nutricional, per a I'aprovacid de la direccid del centre
almenys un mes abans de la seva vigéncia. Qualsevol modificacié haura de comunicar-se
amb un minim de 7 dies d’antelacié.

Estructura dels menus

. Els menus s’elaboraran tenint en compte les recomanacions de la guia de “L'alimentacio
en els centres residencials per a persones grans” del departament de Salut de la
Generalitat de Catalunya

. Es presentaran un minim de 2 menus de temporada, amb una estructura minima de 4
setmanes , per evitar la sensacid de repeticid.
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. Els menus han de presentar plats tradicionals i seguir el calendari de productes i
festivitats de la zona.

Estructura dels apats

e Primers plats: Arros, pasta, llegums, patates, verdures i hortalisses (crues o cuites).

e  Amanida: Inclosa cada dinar, amb ingredients variats segons temporada.

e Segons plats: Aliments proteics com carn, peix o ous.

e Guarnicions: Prioritat a verdures i hortalisses, combinables amb Illegums, pasta, patata o
arros segons el plat principal. Si el plat principal conté cereals, llegums o patates amb
proteines, es considera plat Unic, acompanyat d’amanida o crema de verdures i postres.

Requisits generals

e Els menus han de complir la normativa vigent i els criteris d’'una dieta sana, variada i
equilibrada, tenint en compte composicid, quantitats i tipus de coccid.

e  (Cal adaptar els apats a les diferents necessitats de les persones usuaries segons edat, salut
o prescripcio facultativa, tenint en compte que els usuaris finals son gent gran.

e S'evitaran aliments amb risc (espines de peix, ossos petits, carns amb tendons) i
s’optimitzara el grau de maduresa de la fruita i la caducitat dels productes.

e  Es lliurara una mostra testimoni de cada menu servit, exclusivament amb finalitats de
control sanitari, d’acord amb la normativa vigent. L’adjudicatari lliurara aquestes racions
de mostra degudament identificades i etiquetades, amb la descripcié detallada dels
aliments, el metode d’elaboracid i la procedéencia, sense cost addicional per al centre. Les
mostres tindran el gramatge corresponent a una racié i es conservaran al congelador del
centre durant el termini establert per la normativa sanitaria aplicable.

e SUMAR podra revisar els menus en qualsevol moment per personal amb formacié en
nutricié i dietética mitjangant els mecanismes de seguiment i control previstos en el
contracte. Les modificacions proposades per garantir la qualitat i adaptacié dels menus
seran obligatories sense cost addicional.

Forn regenerador

El pas final abans de servir el menjar és regenerar el plat amb un forn regenerador de conveccid
(aquesta tasca la portara a terme el personal del centre).

L’adjudicatari haura de subministrar un forn regenerador, en modalitat de cessié temporal durant
la vigéncia del contracte, o sistema equivalent que garanteixi la correcta regeneracié dels aliments,
amb capacitat suficient per al volum del centre. El cost del subministrament, instal-lacid,
manteniment i retirada del forn regenerador es considerara inclos en el preu del contracte, sense
que pugui ser objecte de facturacié independent.
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L’equipament haura de ser compatible amb la instal-lacid eléctrica existent al centre. En aquells
centres amb instal-lacié6 monofasica, el forn regenerador haura de ser alimentat en monofasica,
sense requerir adaptacions estructurals de la xarxa electrica.

L’adjudicatari haura de lliurar la fitxa tecnica del forn a subministrar un cop adjudicat el contracte,
per determinar que s’adeqi a les necessitats del centre.

L'empresa adjudicataria haura de verificar la compatibilitat del forn regenerador amb I'espai
disponible i amb la instal-lacié existent al centre. En cas que sigui necessari algun element auxiliar
per a la seva correcta instal-lacié i funcionament, com ara un suport, una estructura o un canvi
d’abatiment de porta, aquest haura de ser validat previament per SUMAR i quedar inclos en la
prestacio del servei, sempre que no comporti una modificacié estructural de I'espai.

A aquest efecte, 'empresa haura de fer una visita prévia al centre dins del termini de 15 dies des
de I'adjudicacio.

L’empresa lliurara una guia visual de regeneracid i impartira una formacié breu al personal del
centre sobre el funcionament del forn i la regeneracid correcta dels aliments.

11. RELATIU ALS MENUS DE SITUACIONS ESPECIALS

L’empresa adjudicataria adaptara els apats a les necessitats especials de les persones usuaries,
incloent motius medics, religiosos o culturals, com al-lérgies, intolerancies, malalties puntuals o
preferencies personals.

Per a cada cas:

o S’excloura estrictament I'aliment implicat, seguint les recomanacions per a una elaboracié
segura del menu.

e El centre facilitara el llistat d’aliments i additius permesos/prohibits, basat en la informacid
de la persona usuaria i/o familia.

e Els menus texturitzants es faran seguint les recomanacions de la “Guia practica de la
gastronomia triturada” editada per la Fundacié Alicia amb el departament de Salut publica
de la Generalitat de Catalunya, i tindra en compte els procediments de cuinat per tal que la
regeneracié térmica sigui optima i no variin les qualitats organoleptiques del plat en el
servei final.

Recomanacions generals:

o Declarar tots els ingredients utilitzats en I’elaboracié dels apats.
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e Garantir un sistema clar d’identificacid i etiquetat dels menus especials.

e Assegurar varietat en els apats.

e Intentar que el menjar sigui semblant al de la resta de comensals, eliminant totalment
I'al-lergen o aliment prohibit, amb revisio rigorosa de les etiquetes dels aliments.

e Evitar aliments dels quals no es pugui garantir 'absencia de I'aliment prohibit, limitant al
maxim els productes industrials.

En circumstancies puntuals i imprevistes (per exemple, malaltia lleu), I'empresa adjudicataria podra
oferir un menu alternatiu també en linia freda. Es recomana que aquest menu inclogui aliments
nutritius, de facil digestid i absorcio, com: arros, pasta, patates, pastanaga, carn o peix a la planxa
o bullit, iogurt, platan o poma (compota o al forn).

12. QUALITAT | CONDICIONS D’EMMAGATZEMATGE DELS ALIMENTS.

1. Qualitat dels productes:

e Tots els aliments seran de primera qualitat, preferentment frescos, de temporada i de
proximitat, sempre que sigui compatible amb els principis de lliure concurréncia i amb la
disponibilitat del mercat.

e L’oli envasat que s’entregara per amanir els plats sera d’oliva.

o S'utilitzara poca sal i sempre iodada; s’evitaran aliments molt salats o processats amb excés
de sal.

e Les verdures i hortalisses seran fresques, variades i de diferents colors; les amanides
inclouran vegetals crus de qualitat.

e Les carns, peixos i ous seran de primera qualitat, cuinats adequadament, sense additius ni
greixos visibles; el peix s’oferira net i sense espines.

e S’evitara I'Us habitual d’aliments fregits per immersio, precuinats industrials ni amb greixos
trans o hidrogenats.

e Els purés hauran de tenir textura homogenia.

e Els plats seran presentats de manera atractiva i amb la tragabilitat garantida; no
s’acceptaran productes que no tinguin la data vida util suficient per garantir el consum en
condicions optimes segons el calendari de lliurament establert.

2. Emmagatzematge i manipulacio:

e Totes les materies primeres i productes han de provenir d’establiments autoritzats i
s’emmagatzemen correctament, separant productes crus, transformats i envasats.
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La temperatura de conservacio sera adequada: <8 °C per consum en menys de 24 hi<4 °C
per consum posterior; els congelats es mantindran correctament i només es descongelaran
amb garanties sanitaries.

Es garantira la seguretat alimentaria, evitant contaminacié creuada i controlant al-lérgens.
Les amanides i productes crus es desinfectaran adequadament abans de I'elaboracié.

Els manipuladors d’aliments disposaran de formacid acreditada, indumentaria adequada i
higiene estricta.

Els residus, productes de neteja i equips s’emmagatzemaran separadament, amb
contenidors tancats i manteniment adequat.

3. Control i inspeccio:

L'empresa adjudicataria facilitara copia dels informes d’inspeccid sanitaria si SUMAR ho
sol-licita.

Incompliments higiénic-sanitaris puntuals hauran d’anar acompanyats de mesures
correctores; la reiteracié pot ser motiu de resolucié contractual.

Es conservaran mostres dels apats subministrats durant 7 dies amb finalitats de tragabilitat
i investigacio epidemiologica, sense cost addicional per SUMAR.

SUMAR es reserva el dret de realitzar controls aleatoris per verificar la qualitat i la tipologia
de les materies primeres utilitzades, mitjangant comprovacié documental o, si escau, presa
de mostres. L’'empresa adjudicataria haura de comunicar la marca i les caracteristiques de
Ioli utilitzat a I'inici del contracte, aixi com qualsevol modificacié posterior.

CALENDARI DE FRUITES, HORTALISSES | PEIXOS DE TEMPORADA

Els productes servits al centre han de seguir les temporades establertes pel Departament
d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié de la Generalitat de Catalunya.

L’empresa adjudicataria haura de prioritzar productes frescos i de temporada, contribuint a una
dieta saludable, sostenible i respectuosa amb I'entorn.

El calendari oficial esta disponible a: https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-
alimentacio/cadena-alimentaria/codi-bones-practiques-comercials/documents/fitxers-

binaris/calendari-productes-temporada.pdf
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14. SEGURETAT

L'empresa adjudicataria haura de complir el Reglament (CE) 852/2004, de 29 d’abril, relatiu a la
higiene dels productes alimentaris, i el Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, sobre normes
d’higiene per I'elaboracio, distribucié i comercialitzacio de menjars preparats i altre legislacié
aplicable, en I'ambit de les seves competéncies.

15. PREVENCIO | RISCOS LABORALS

L’adjudicataria haura de complir i fer complir la Llei de prevencié de riscos laborals (31/1995) de 8
de novembre, en tots els seus ambits d’aplicacié. En referéencia a I'article 24 de la llei de PRL, de
coordinacid d’activitats empresarials, les empreses concurrents es coordinaran amb I'objectiu de
promoure i cooperar en I'eliminacié o disminucié dels riscos laborals que puguin existir en els
treballs o serveis que realitzin diferents empreses en un mateix centre de treball, en els termes
exigits en la legislacio actual, aplicant els mitjans de coordinacié empresarial adequats a aquesta
finalitat.

L’adjudicatari presentara I’Avaluacié de Riscos i les mesures preventives a adoptar de totes les
tasques i actuacions que s’han de fer en les dependéncies de SUMAR i tindra una persona
encarregada de coordinar les feines en matéria de prevencié amb els técnics de prevencié de riscos
laborals (PRL) de SUMAR.

El personal destinat a fer els diferents serveis, estara format i informat sobre els riscos laborals que
de les seves funcions es deriven. A tals efectes, d’acord amb el RD 171/2004, que desenvolupa
I'article 24 de la Llei 31/1995 de Prevencid de Riscos Laborals, en matéria de Coordinacio
d’Activitats Empresarials (CAE),el departament contractant fara entrega de I'avaluacio de riscos del
centre de treball, les mesures preventives a prendre i les mesures a adoptar en cas d’emergeéncia.
Cal que tots els treballadors que desenvolupin activitats en el centre de treball rebin aquesta
informacio, d’acord amb el que estableix |a legislacié en Prevencid de Riscos Laborals.

El personal destinat a fer els diferents serveis disposara dels equips de proteccid individuals
necessaris i adequats per desenvolupar les diferents tasques.

Per altra banda, I'empresa adjudicataria abans d’iniciar I'execucid del contracte haura de lliurar la
segiient documentacio per tal de poder treballar a les instal-lacions gestionades per SUMAR:

1) Avaluacio de riscos de les activitats a realitzar i mesures preventives a adoptar*

2) Llistat de personal que intervé

3) Ultim TC2 o rebut d’autdnoms on hi figuri el personal que intervé. En el cas que el personal
no consti en I'tltim TC2 cal aportar alta a la seguretat social.
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4) Acreditacié de la informacié i formacio al personal dels riscos i mesures preventives a
adoptar*

5) Certificats d’aptitud meédica dels treballadors i/o fulls de rentncia*

6) Registres d’entrega d’EPIs (Equips de Proteccid Individuals) als treballadors

7) En cas d’aportar maquinaria: marcatge CE i manual d’instruccions de la maquinaria
aportada

8) Fitxes de dades de seguretat en el cas d’aportar substancies o preparats perillosos

9) Polissa i rebut bancari vigent de I'asseguranca de Responsabilitat Civil

10) Polissa i rebut bancari vigent de I'asseguranca d’accidents*

11) N2 de registre REA (Registre d’Empreses Acreditades) en el cas d’empreses a les que apliqui
el Conveni General de la Construccié*

12) Designacié del recurs preventiu i acreditacio de la seva formacié, en cas on
reglamentariament sigui necessari ( treballs amb riscos especialment greus de caiguda
d’altura, treballs amb risc de sepultament, activitats amb maquines sense CE, treballs en
espais confinats, treballs amb risc d’afogament per immersio).

*No aplicable per treballadors autonoms sense treballadors, excepte si desenvolupen activitats
considerades com a perilloses.

Cal que remetin aquesta documentacié al departament contractant. L'empresa adjudicataria
mantindra actualitzada la documentacié esmentada i comunicara qualsevol canvi en la
documentacié a SUMAR.

SUMAR, ha d’aportar del centre de treball on I'empresa concurrent desenvolupi I'activitat
I’avaluacio de riscos del lloc de treball, les mesures preventives a adoptar i les mesures a adoptar
en cas d’emergeéncia ( Pla d'Emergéncia o PAU).

El contractista haura de respectar i fer respectar als seus empleats, els seglients punts:

= Senyalitzacid i mesures de proteccié dels seus operaris i de tot el public en general, sempre
que els treballs a realitzar puguin representar un perill.

= |dentificacié: els operaris que estiguin realitzant treballs a les instal-lacions han d'anar
degudament identificats.

16. MALBARATAMENT ALIMENTARI

L’empresa adjudicataria haura de complir amb el que estableix la Llei 3/2020, de I'11 de marg, de
prevencio de les pérdues i el malbaratament alimentari de Catalunya. En compliment d’aquesta
normativa, I'empresa haura d’implantar mesures eficaces per evitar el malbaratament alimentari
al llarg de tot el procés de preparacid i distribucié dels apats. Aixi mateix, estara obligada a lliurar
anualment la documentacid acreditativa que justifiqui les accions dutes a terme per prevenir el
malbaratament, incloent, si escau, els protocols interns, les dades de seguiment, i les actuacions
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relatives a la gestid d’excedents. Aquesta documentacid haura de ser presentada a SUMAR dins el
termini que s’estableixi, i podra ser requerida en qualsevol moment per verificar el compliment de
la normativa vigent.

17. OBLIGACIONS ESPECIFIQUES DE L’EMPRESA ADJUDICATARIA

L'empresa adjudicataria estara obligada a prestar el servei amb estricta subjeccié a les
caracteristiques establertes a aquest plec i al plec de clausules administratives particulars
reguladores d’aquesta contractacio.

L'adjudicatari haura de disposar de les eines i maquinaria necessaries per a la correcta execucio del
contracte.

L’empresa adjudicataria estara obligada a respectar tota la normativa que pugui afectar de manera
directa o indirecta el subministrament.

L’empresa adjudicataria haura d’assegurar la qualitat técnica del servei.

Tindran caracter d’obligacions essencials del contracte als efectes de I'article 211 de la LCSP:

El compliment del sistema de produccié assignat.

El manteniment de la cadena de fred/calor.

L’adaptacio a dietes mediques.

El compliment de la normativa sanitaria.

El subministrament del forn regenerador en les condicions establertes en aquest plec.
El compliment de la normativa de PRL.

El compliment de la Llei 3/2020 de malbaratament alimentari.

Girona, a la data del certificat digital

Marc Torres Aguilo

Xef Executiu
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