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SECRETARIA GENERAL

Expedient: 2026/7698

Assumpte: SERVEI PER A LA CELEBRACIO DELS ACTES INSTITUCIONALS | APERITIU DE LA
FESTIVITAT DE LA PATRONA DE LA POLICIA LOCAL DE CALONGE | SANT ANTONI

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER LA CONTRACTACIO D’UN SERVEI PER LA
CELEBRACIO DELS ACTES INSTITUCIONALS DE LA FESTIVITAT DE LA PATRONA DE LA
POLICIA LOCAL

1. Objecte del contracte i caracteristiques del servei

L’objecte d’aquesta contractacié consisteix en la prestacioé d’'un servei que doni cobertura als actes
institucionals de la festivitat de la patrona de la Policia Local de Calonge i Sant Antoni que es
celebra anualment.

El servei incloura I'oferiment d’'un espai adequat i adaptat per dur a terme la celebracioé en els
termes que s’exposaran més endavant, aixi com el servei per l'aperitiu/dinar a peu dret que
incloura la preparacio, elaboracio, i el servei per part de cambrers als assistents a I'acte.

2. Prescripcions técniques de I’espai on s’haura de celebrar I'acte

L’'espai on es dura a terme la celebracié, haura de disposar com a minim de les seglents
caracteristiques:

e Haura de disposar de llicéncia d’obertura d’establiment a Calonge i St. Antoni.

e Ha de disposar d’'una Sala d’actes interior, que permeti el seguiment de I'acte institucional
i entrega de condecoracions a un minim de 145 persones (minim 100 d’elles amb les
respectives cadires).

e Ha de disposar com a minim:

o Un escenari adequat per la ubicacié de les personalitats que han de repartir les
condecoracions i presentar l'acte, amb el material necessari (taules, cadires,
microfons, altaveus, atril de presentacio...) amb un minim de 40 m2.

o 1 projector

o 1 pantalla

e Cuina propia a les instal-lacions on s’elabori I'aperitiu.

e Les instal-lacions han de trobar-se ubicades al municipi de Calonge i Sant Antoni, en
quant es tracta d’'una celebraci6 amb marcat caracter representatiu del municipi. La
celebracié de I'acte es planteja com a una activitat de representacié institucional envers el
nombrés nombre d’autoritats que venen assistint historicament a I'acte. L’entorn del lloc on
es dugui a terme la celebraci6 ha de ser representatiu del municipi i ha de garantir
adequadament el caracter institucional i representatiu de I'acte.


http://www.calonge.cat/

Plaga de la Concordia, 7
Ajuntament de 17251 Calonge i Sant Antoni

, : : Tel. 972 66 03 75
Calonge i Sant Antoni www.calonge.cat

o Servei de terrassa a I’exterior on s’ha de celebrar I'aperitiu, i ha de tenir prevista la
celebracid a l'interior en cas de que les circumstancies meteorologiques siguin adverses.

o Les instal-lacions han de disposar de parquing amb una capacitat minima de 30
vehicles que permeti oferir les oportunes mesures de seguretat atés que a la celebracié
assistiran diversos membres dels cossos policials, politics, militars i de la judicatura entre
d’altres autoritats.

3. Prescripcions técniques del servei d’aperitiu

El servei de catering per APERITIU per a nombre aproximat d’entre 150-200 assistents a
determinar per cada acte, consistira com a minim en I'organitzacio i la prestacié del seguent:

- Recepcidé amb copa de cava de benvinguda
- Aperitiu a peu dret:

¢ Assortiment entrants freds amb un minim de 7 (Exemples: cremes de verdura,
mini broxetes, dau de salmdé marinat, montaditos diversos, coques, mini
hamburgueses...).

o Assortiment entrants calents amb un minim de 5 (Exemples: croquetes, fingers
cruixents, bunyols de bacalla, fritura de peix, calamars...).
Bufé de paella, fideua i de formatges.

¢ 3 mini postres variats (1 d’ells, de fruita de temporada).

e servei de café.

- Begudes:

Cava extra brut

vi blanc i vi negre,

aigues amb gas i sense gas de mineralitzacio débil
refrescos

sucs

- L’aperitiu es servira a I'exterior del recinte (terrassa) entre els assistents i a peu dret,
repartits en taules rodones de 6-8 comensals.

e Servei de cambrers.

El servei a prestar aixi com la qualitat dels apats i consumicions que s’oferiran hauran de ser d’'un
nivell adequat al caracter institucional i protocol-lari de l'acte, i a ser possible la elaboracio dels
apats sera artesanal, no industrial.

L’aperitiu s’haura d’adaptar a les exigéncies dels assistents amb al-lérgies alimentaries i
requeriments especials: celiacs, vegetarians, vegans... sempre i quan s’hagi comunicat aquesta
eventualitat amb una antelacié minima de 72 hores.

El menjar subministrat s’elaborara al local on es dugui a terme l'acte, essent responsabilitat de
'empresa adjudicataria tot el procés de compres, gestié i elaboracié dels aliments.
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Es muntara una barra on es serviran per part dels cambrers les begudes.

Per tal d’enfortir el teixit empresarial de productes alimentaris locals i de qualitat, s’ha considerat
adient establir com a condicié indispensable que es serveixin productes com els que es relacionen
a continuacio:

e Begudes: Vins i caves DO Catalunya
e La pastisseria ha de ser de produccié artesana (no s’admet la congelada industrial). Els

productes no han de portar a la seva composicié conservants ni greixos hidrogenats. Les
masses han de ser fullades i fermentades.

El servei d’aperitiu s’oferira amb cambrers que passaran per les taules servint el menjar en safates
i deixant-lo en les taules disposades a I'efecte.

Sera responsabilitat de I'adjudicatari uniformar al personal al seu carrec durant les hores en qué
es porti a terme l'acte de la festivitat, de forma que s’ofereixi un aspecte adequat en termes
d’'imatge i pulcritud, a la naturalesa protocol-laria de I'acte.

4. Operativa del servei

La festivitat es celebra un cop cada any, durant ldltim trimestre de l'any, sense estar
predeterminada la data, que es fixara pel responsable del contracte i ho comunicara a

I'adjudicatari amb un minim de 30 dies naturals d’antelacio.

El protocol a seguir en la preparacié de la festivitat respondra a les fases i processos que es
descriuen tot seguit.

Fase d’encarrec

L’Ajuntament podra requerir presencialment a I'adjudicatari per tal de coordinar amb antelacio
suficient 'organitzacié de la festivitat. La coordinacié podra incloure una visita a I'espai escollit on
es celebrara l'acte i servira per establir les necessitats concretes de I’ esdeveniment (material,
personal, etc.). A aquest efecte, 'empresa designara un unic interlocutor per la coordinacié de tots
els serveis que derivin d’aquest contracte.

Durant el mes de setembre es dura a terme una reunio entre el responsable del contracte per part
de 'Ajuntament i el responsable per part de I'adjudicatari. En aquesta primera reunié es tractara:

e Ladata de la celebracio

e El nombre aproximat d’assistents

o Les necessitats concretes d’espai i material per dur a terme l'acte institucional
(pantalles, microfons, projectors...)

e Nombre de cadires per la celebracio de I'acte institucional

o Mesures de seguretat de I'acte


http://www.calonge.cat/

Plaga de la Concordia, 7
Ajuntament de 17251 Calonge i Sant Antoni

, : : Tel. 972 66 03 75
Calonge i Sant Antoni www.calonge.cat

o Composicio del catering i nombre de cambrers necessari per cobrir I'acte, en funcio
del nombre d’assistents previstos

En relacié amb el personal del servei, la seva formacio i bones practiques en I'execucié del servei,
'empresa adjudicaria en compromet a:

e Que el personal de cuina que intervingui en I'elaboracié de menjars o en la manipulacio
d’aliments haura de disposar de la formacié en higiene alimentaria exigible d’acord amb la
normativa vigent, i haura de tenir I'experiéncia minima de 3 anys al sector de la
restauracio. Fer una formacié continuada al personal per garantir la correcta manipulacio
dels productes i la maquinaria, aixi com la recollida selectiva dels residus.

L’'acte es realitzara normalment durant 'dltim trimestre de I'any, i tindra lloc en un dia laborable
entre setmana.

La durada de l'acte, tindra lloc des de les 12:00h., en que comengara la recepcio dels assistents,
fins les 16:00h.

En cas de cancel-lacié de I'acte amb una antelacié inferior a 48 hores, I'adjudicatari tindra dret a
percebre les despeses efectivament acreditades i directament derivades de la preparacié del
servei.

L’empresa adjudicataria haura de comptar durant la celebracié de I'acte, com a minim, amb el
seguent personal:

1 Coordinador d’esdeveniments.

1 Cap de sala.

1 Cap de Cuina, amb experiéncia minima de 3 anys en el sector de la restauracio.
Cambrers, amb la ratio segtent:

- Copa de benvinguda 1 cambrer per 25 comensals.
- Coctel a peu dret 1 cambrer per 15 comensals.

5. Control de qualitat i autocontrol

Per tal de garantir la qualitat del servei i el respecte per la normativa higiénica-sanitaria d’aplicacio,
el contractista haura d’acreditar que disposa de llicéncia d’activitats.

L’adjudicatari haura de dur a terme els controls de qualitat que determini la legislacié vigent en tot
el procés d’elaboracié i manipulacié del menjar, aplicant per a tal fi el personal i materials
necessaris per garantir un bon servei.

El contractista sera el responsable en tot moment de la qualitat técnica del servei de menjador i
també de les consequiéncies que es dedueixin per a I'Ajuntament o per a tercers de les omissions,
errors, metodes inadequats o conclusions incorrectes en I'execucié d’aquest servei.
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6. Responsabilitat

L’empresa adjudicataria sera I'inica responsable de la qualitat i bon estat dels aliments, de les
alteracions que puguin patir els productes alimentaris i de les consequéncies que se’n derivin per
a la salut dels destinataris.

Igualment, sera també responsable de la higiene dels mitjans i eines utilitzats en la prestacié del
servei.

Calonge i Sant Antoni, a la data de la signatura electronica.

Carles Rosello i Pujol
Cap de I'Area de seguretat ciutadana,
Mobilitat i via publica
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