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1 INTRODUCCIO

El Districte de Gracia (d’ara endavant el Districte) organitza, al llarg de 'any, actes, com
festes populars, jornades o esdeveniments similars, que requereixen una bona acollida als
assistents. Com atencié protocol-laria per aquests actes, el Districte pot incloure
restauracio per als assistents.

La contractacio de serveis de catering per a diferents tipus d’activitats i actes, invitacions i
esdeveniments s’emmarquen en el desenvolupament d’aquestes funcions.

2 OBJECTE

El present plec t¢ com a objecte els serveis de catering per a actes institucionals i
protocol-laris del Districte de Gracia, amb mesures de contractacié publica sostenible. EL
seu objecte soén els diferents tipus d’activitats i actes, invitacions i esdeveniments
promoguts pel Districte, i aquest plec fixa les especificacions tecniqgues minimes que ’han
de regir.

3 CONDICIONS TECNIQUES ESPECIFIQUES

3.1 REQUERIMENTS DEL SERVEI

Elements integrants del servei

e Serveis de catering amb les especificacions que s'indiquen en aquesta clausula.

e Una persona responsable, interlocutor Unic de 'empresa adjudicataria, que rebra
directament les instruccions del Districte i centralitzara les relacions amb
’empresa.

e Elpersonalde cuina que intervingui en Uelaboracié de menjars o en la manipulacié
d’aliments estara en possessio del carnet de manipulador d’aliments.

e (Cada servei de catering inclou dues persones de personal de sala (cambrers/es)
qualificats que realitzaran tasques de col-locacid, distribucid i retirada dels apats,
i que aniran uniformats d’acord amb els costums i la pulcritud exigida al sector de
la restauracié.

e Mobiliari (barres, taules altes o baixes, segons les necessitats de ’esdeveniment),
amb muntatge i desmuntatge, si escau.

e FEls estris necessaris (coberts, vaixelles, estovalles, cristalleria, etc.)
preferentment reutilitzables. Aquests elements han d’estar en bon estat de
conservacié i neteja. En casos puntuals en qué no sigui possible fer servir els
reutilitzables, es podran fer servir estris compostables segons la norma UNE-EN
13432:2001 o equivalent.
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L’empresa adjudicataria no esta autoritzada a incloure llegendes ni anagrames
comercials a les estovalles i tovallons que aporti, a excepcié del logotip de
’Ajuntament de Barcelona.

e Recipients adequats per al transport del menjar amb tanca hermética.

e Transport que garanteixi el nivell de prestacions en Optimes condicions de
temperatura, presentacio i caracteristiques organoléptiques. Els vehicles han de
disposar de l'autoritzacié pel transport de peribles (ATP) i estar al dia de la
inspeccio tecnica de vehicles (ITVE).

e Elmuntatge, presentacié i desmuntatge del servei.

e Lanetejairecollida selectiva dels residus generats.

L’empresa adjudicataria haura de signar una declaracié del compliment d’aquests
requisits quan li sigui requerit i en tot cas, abans de Uinici de Uexecucié del contracte.

Especificacions del servei de catering

Per tal d’enfortir el teixit empresarial de productes alimentaris locals i de qualitat, s’ha
considerat adient establir com a condicidé indispensable que es serveixen productes com
els que es relacionen a continuacié:

e El servei de cafés s’acordara, en cada cas, entre 'empresa adjudicataria i el
Districte, per tal de determinar si es realitzara mitjancant cafetera o Us de termos.

e Lapastisseriahade serde produccio artesana (no s’admet la congelada industrial).

e Les fruites, verdures i hortalisses han de ser fresques i de temporada segons el
calendari de 'Annex 1 del PPT.

El plats i/o aperitius calents no es poden cuinar ni escalfar a les instal-lacions municipals.
El menjar es portara en contenidors tancats isotérmics.

L’empresa adjudicataria estara en disposicié d’oferir d’altres productes i apats adaptats a
les necessitats dietetiques especials, al-lergies i intolerancies. Aquesta informacio sera
notificada a U'empresa adjudicataria amb temps suficient per preparar els serveis de
catering.

El servei a prestar, aixi com la qualitat dels articles i consumicions que s’oferiran al public,
hauran de ser d’elaboracié artesanal, no industrial.

A tal efecte, 'empresa adjudicataria sempre haura de disposar dels aliments necessaris
per a la realitzacié dels mendus, aixi com de suficient material de reserva per a possibles
contingencies.
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Els serveis de catering que es preveuen:
1. PAUSA CAFE
Servei de begudes:

- Cafe ecologic i de comerg just, amb i sense cafeina, llets d’origen animal i vegetal,
sucre (blanc i more) i edulcorant.

- Infusions amb aigues minerals (te, poliol, menta, camamilla)

- Aigues minerals

- Sucs de fruita pasteuritzada sense sucres (no nectar de fruita)

El minim obligatori de proposta salada i dol¢a per persona ha de ser:

- 1 pecade brioxeria mini
- 2 mini entrepans (amb pa blanc i també amb pa integral) d’ibérics i/o formatge
- 1 broqueta de fruita variada de temporada

La tipologia dels productes no és determinant. L’empresa adjudicataria podra oferir
productes similars als esmentats en la proposta saladai dolga.

2. BERENAR
Servei de begudes:

- Cafe ecologic i de comerg just, amb i sense cafeina, llets d’origen animal i vegetal,
sucre (blanc i morée) i edulcorant.

- Infusions amb aigues minerals (te, poliol, menta, camamilla)

- Aigles minerals (amb gas i sense gas)

Proposta salada i dolga. El minim obligatori de proposta salada i dolga per persona ha de
ser:

- 3 peces, seleccid de mini entrepans variats (amb pa blancitambé amb pa integral)
d’ibérics i/o formatge, pastes salades o similar (per exemple, croissants salats,
truites...)

- 2 pecesde brioxeria mini (llacets, ensaimades, croissants...)

- 1 broqueta de fruita de temporada

La tipologia dels productes no és determinant. L’empresa adjudicataria podra oferir
productes similars als esmentats en la proposta saladai dolga.
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3. SOPARA PEU DRET

Composat per peces individuals que poden ser servides juntament amb d’altres en un
mateix plat. Per menjar-les no cal Us de coberteria.

Servei de begudes:

- Refrescosicerveses (sense alcohol)
- Aiglues minerals (ambisense gas)
- Ampollesicopes de cava per fer un brindis final

Proposta salada. El minim obligatori de proposta salada per persona ha de ser:

- 3 plats freds (per exemple gotet de gaspatxo, broquetes de cirerol i formatge,
amanides de llegums i verdes, etc.)

- 3 aperitius calents (per exemple, croquetes, truites, coques, bunyols, crestes, mini
hamburgueses, etc.)

Proposta dolga. El minim obligatori de proposta dolga per persona ha de ser:
- 2 mini postres variats (tipus pastisset, coca, mousse)

La tipologia dels productes no és determinant. L’empresa adjudicataria podra oferir
productes similars als esmentats en la proposta salada i dol¢a.

4. APERITIU
Servei de begudes:

- Refrescosicerveses (sense alcohol)

- Cafe ecologic i de comerg just, amb i sense cafeina, llets d’origen animal i vegetal,
sucre (blanc i morée) i edulcorant.

- Infusions amb aiglies minerals (té, poliol, menta, camamilla)

- Aigles minerals (ambisense gas)

Proposta salada. El minim obligatori de proposta salada per persona ha de ser:

- 3 plats freds (per exemple gotet de gaspatxo, broquetes de cirerol i formatge,
amanides de llegums i verdes, etc.)

- 3 aperitius calents (per exemple, croquetes, truites, coques, mini torradetes,
crestes, mini hamburgueses, etc.)

Proposta dolca. El minim obligatori de proposta dolga per persona ha de ser:

- 2 mini postres variats
- 1 fruita de temporada
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La tipologia dels productes no és determinant. L’empresa adjudicataria podra oferir
productes similars als esmentats en la proposta salada i dol¢a.

5. APERITIU DE NADAL

Servei de begudes:

- Refrescosicerveses (sense alcohol)

- Cafe ecologic i de comerg just, amb i sense cafeina, llets d’origen animal i vegetal,
sucre (blanc i more) i edulcorant.

- Infusions amb aiglies minerals (té, poliol, menta, camamilla)

- Aigles minerals (ambisense gas)

- Ampollesicopes de cava per fer un brindis final

Proposta salada. El minim obligatori de proposta salada per persona ha de ser:

- 2 plats freds (per exemple broquetes de cirerol i formatge, amanides de llegums i
verdes, etc.)

- 4 aperitius calents (per exemple, croquetes, truites, coques, bunyols, crestes, mini
hamburgueses, etc.)

Proposta dolca. El minim obligatori de proposta dolga per persona ha de ser:
- 2 mini postres variats de caracter nadalenc, tipus torrons, neules, etc.

La tipologia dels productes no és determinant. L’empresa adjudicataria podra oferir
productes similars als esmentats en la proposta saladai dolga.

Personal

L’empresa adjudicataria haura de comunicar al Districte abans de cada servei, la persona
encarregada de donar compliment al contracte, identificada amb nom, cognoms i carrec.
Aquesta persona haura de mostrar flexibilitat davant de les diferents tipologies dels actes,
que determinaran especificitats en les actuacions; atendra i resoldra els problemes i
queixes que se li puguin plantejar, i facilitara la informacié que se sol-liciti. Haura de
coneixer clarament totes les responsabilitats i serveis inclosos en aquest contracte i
vetllara perque es realitzin de forma correcta. Ha de disposar, també, d’un teléfon mobil
per atendre les necessitats que puguin sorgir durant la realitzacio dels serveis.

No obstant aix0, els responsables del Districte es reserven el dret de demanar en qualsevol
moment la substitucié de qualsevol de les persones designades per una altra de la mateixa
condicid i perfil professional. Sempre que existeixiraé justificada, 'empresa adjudicataria
haura d’atendre la peticid.
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En tots els casos, per a 'execucié d’aquest contracte 'empresa adjudicataria se sotmetra
a les directrius que marqui el Districte.

En relacié al personal del servei, la seva formacid i bones practiques en U'execucié del
servei, 'empresa adjudicataria s’obliga al seglients compromisos:

e Elpersonalde cuinaque intervingui en l'elaboracié de menjars, o en la manipulacié
d’aliments, estara en possessio del carnet de manipulador d’aliments.

e Els cambrers s’hauran d’expressar correctament en catala.

e El personal rebra una formacio prévia i continuada per garantir la correcta
manipulacié dels productes i la maquinaria, aixi com la recollida selectiva dels
residus.

L’empresa adjudicataria assumira la direccidé técnica del personal que aporti per dur-lo a
terme, aixi com la totalitat de les remuneracions salarials, de cotitzacié a la seguretat
social i d’altres contribucions socials que els pugui correspondre per la legislacié i el
conveni col-lectiu vigent en el sector. En aquest sentit el Districte de Gracia queda eximit
de qualsevol responsabilitat en no assumir ni contraure cap vincle laboral, juridic o de
qualsevol altre genere, inclos l'econdmic, i fins i tot en el cas que U'adjudicatari adopti
mesures respecte del seu personal per causa del compliment o interpretacié del
contracte.

L’empresa adjudicataria haura de complir amb les disposicions de la normativa general i
autonomica sobre riscos laborals.

3.2 PRESTACIO DEL SERVEI

Calendari del servei

Els serveis sol:licitats (sota demanda) es realitzaran en dies laborables, durant els 12
mesos de ’any, tret de casos puntuals que es realitzaran en diumenges i festius. Es
consideraran dies laborables de dilluns a dissabte ambdds inclosos, excepte festius.

SERVEIS PREVISTOS DATA HORARI * PAX *

Sopar a preu dret de Festa | 14 agost de 2026 20:00 a les 22:00 | 75 pax

Major
hores

Berenar de Festa Major 16 d’agost de 2026 17:00 a les 19:00 | 100 pax
hores

Aperitiu Festa Major 21 agost de 2026 13:00 a les 15:00 | 150 pax
hores

Catering de Nadal 2a quinzena de 175 pax

desembre de 2026
Jornada de Districte** Maig de 2027 90 pax
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* Els horaris i nimero de pax son una estimacio. En cas de prorroga, les dates s’ajustarien al
calendari del 2027.
** Aquest servei només estaria inclos en cas de prorroga.

Lloc de prestacié del servei
L’empresa adjudicataria prestara els serveis a la Seu del Districte de Gracia (plaga de la
Vila de Gracia, 2) o en una altra ubicacié municipal del Districte de Gracia.

Encarrec i variacio del servei
El personal del Departament de Comunicacioé del Districte de Gracia sera responsable de
fer els encarrecs i supervisar-ne l’execucié.

La peticid es fara regularment amb una antelacié, com a minim, de 10 dies laborables.
Aquest temps de peticid podra ser millorat per 'oferta de cada licitador.

En el moment de fer U'encarrec, el Districte informara a ’empresa adjudicataria de Uespai,
dia i hora en qué s’ha de servir el catering, nombre aproximat d’assistents, persona
responsable, menu seleccionat i, si cal, menus especials a tenir en compte (veure apartat
dietes especials) i la franja horaria prevista de finalitzacié. El nombre definitiu d’assistents
es confirmara 48 hores abans del servei.

En cas de cancel-lacid, si el Districte avisa amb una antelacié de més de 72 hores en dies
laborables no es generara cap carrec. Les cancel-lacions entre 72 i 48 hores laborables
suposaran el pagament del 25 % de la comanda. Les cancel:lacions entre 48 i 24 hores
laborables suposaran el pagament del 50% preu de la comanda, i en un termini inferior a
24 hores suposara el pagament del 100% del preu de la comanda. El menjar previst i ja
cuinat es lliurara igualment al Districte.

Les hores d’antelacié es calcularan en dies laborables; no es tindran en compte els dies
festius.

Execucio del servei

El menjar subministrat s'elaborara en locals i establiments de l'empresa o del seus
proveidors, essent responsabilitat de la mateixa tot el procés de compres, gestid i
elaboracio dels aliments.

L’empresa adjudicataria haura de tenir preparat el servei amb un minim de 30 minuts
d’antelacio a ’hora fixada de comengament i haura de realitzar la recollida el mateix dia
que s’hagirealitzat el servei, deixant ’espai en les mateixes condicions en que va ser lliurat.

Fins que la persona responsable designada pel Districte no doni per conclos
esdeveniment, 'empresa adjudicataria no podra ordenar la recollida i retirada, tant del
producte sobrant, com del material utilitzat.
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En cas de realitzar-se 'acte fora de la seu del Districte s’haura d’avisar a 'empresa
adjudicataria amb un minim de 7 dies naturals d’antelacid, indicant ubicacid, accessos i
persona de contacte en el lloc on es realitzara el servei.

Dietes especials

L’oferta haura de preveure la possibilitat d’oferir d’altres productes i apats adaptats a les
necessitats dietetiques especials ( al-lergies, o intolerancies). Aquests productes hauran
d’estar marcats.

El Districte es compromet a facilitar la informacié necessaria per tal que 'empresa
adjudicataria pugui adequar la seva proposta culinaria a aquests requeriments. Aquesta
informacié sera notificada a 'empresa amb temps suficient per preparar els serveis de
catering.

4 QUALITATDELS PRODUCTES

Els productes servits han de ser de primera qualitat amb les caracteristiques minimes
seglents:

- Fruites, verdures i hortalisses: seran fresques i de temporada.

- Peixos i carn: seran exclusivament frescos, havent de respectar la normativa sanitaria al
respecte.

5 INSTAL-LACIONSIMAQUINARIA

L’empresa adjudicataria estara obligada a mantenir en perfecte estat d’Us les
instal:-lacions i maquinaria al seu servei (neveres, congeladors, rentavaixelles, etc.).

A tal efecte, 'empresa adjudicataria s’haura d’observar les seglients mesures i tindra en
compte que:

e Les instal-lacions estaran proveides de sistemes de mesura i control de
temperatures, amb la capacitat suficient per a conservar les matéries primeresiels
productes que corresponguin amb el servei de catering.

e El servei de neteja de les eines utilitzades en el marc del servei de catering sera
responsabilitat de ’empresa adjudicataria.

e Totes les reposicions i reparacions de la maquinaria, mobiliari i dels estris
necessaris per a unabona execucio del servei aniran per compte de Uadjudicataria.
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6 CRITERIS DE SOSTENIBILITAT A APLICAR PER L’EMPRESA ADJUDICATARIA EN
LAREALITZACIO DEL SERVEI

En Uexecucio del contracte, 'empresa adjudicataria donara compliment als seglents
criteris de sostenibilitat:

6.1 ORIGEN | QUALITAT DELS PRODUCTES QUE ES FARAN SERVIR PER PREPARAR ELS CATERINGS
L’empresa adjudicataria ha de seleccionar els productes que utilitzi per a preparar els
mendus citats al present plec, seguint les seglents directrius:

e Us minim i obligatori de café provinent del comerg just d’acord amb la Resolucié
del Parlament Europeu sobre Comerg Just i Desenvolupament (T6-0320/2006).
Aquest requisit s’estableix com a minim obligatori i podra ser millorat en quantitat
per l'oferta de cada licitador.

e Us minim i obligatori de café procedent d'agricultura ecologica (d’acord amb el
Reglament UE 2018/848 o modificacions posteriors) Aquest requisit s’estableix
com a minim obligatori i podra ser millorat en quantitat per l'oferta de cada
licitador.

e Uss, minimiobligatori, d’un producte de produccié local i de qualitat diferenciada
(Annex 2 del PPT), amb la incorporacié d’un producte de qualitat diferenciada o
elaborat per empreses d’insercié o centres especials de treball.

e L’Us, minim i obligatori, d’un aliment de circuit curt, amb la incorporacié d’un
producte de Uassortit de serveis de catering de venda directa o circuit curt, és a dir,
ha de comptar amb el segell de venda de proximitat de la Generalitat de Catalunya.

e Les fruites, verdures i hortalisses hauran de ser fresques i de temporada (segons
calendari de l'Annex 1 del PPT).

e Es minimitzara la utilitzacié de sucres refinats i s’evitaran els productes de
brioixeria, aperitius i cereals enriquits amb sucre.

e L’empresa adjudicataria ha d’oferir brioxeria artesanal (no s’admet la congelada
industrial).

L’empresa adjudicataria haura de conservar la documentacié que justifiqui la procedéncia
i origen dels productes utilitzats per als serveis de catering, que podra ser requerida en
qualsevol moment pel Districte.

6.2 VAIXELLA, COBERTERIA | PARAMENT DE TAULES
L’empresa adjudicataria haura de portar el mobiliari (taules altes per aperitiu, taules per
barres de begudes, etc.) i parament (vaixella i utillatge, estovalles i tovallons, etc.).

L’empresa adjudicataria haura d’utilitzar preferentment safates, plats, gots i coberts
reutilitzables.

10
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L’empresa adjudicataria ha de disposar d’un estoc de productes suficient (vaixella i
utillatge, estovalles i tovallons, etc.) per fer una correcta execucié del servei davant de
possibles incidéncies.

En cas d’haver d’utilitzar vaixella o coberteria d’un sol Us (plats i coberts), fara servir estris
compostables segons la norma UNE-EN 13432:2001 o equivalent.

En cas d'utilitzar articles de parament de paper d'un sol Us (estovalles i tovallons) hauran
de ser de paper 100% reciclat.

L’empresa adjudicataria haura de signar una declaracié del compliment d’aquests
requisits, quan li sigui requerit.

6.3 NETEJA/RECOLLIDA DE RESIDUS
L’empresa adjudicataria es compromet a llengar els residus de manera selectiva:

e papericartrd

e envasos lleugers: plastics, llaunes i brics

e vidre

e materia organica

e rebuig

e olis alimentaris, a dipositar en garrafes o bidons

L’empresa adjudicataria ha de tenir en compte criteris de reduccié de Uimpacte que
generen els residus, per exemple evitant U’Us d’envasos innecessaris, o d’un sol Us, o de
plastic, etc. i assegurant-se que els envasos de les begudes, en el cas de no ser
reutilitzables, son fets de materials reciclables.

L’empresa adjudicataria haura de signar una declaracié del compliment d’aquests
requisits, quan li sigui requerit.

Previ a cada servei, quan 'empresa adjudicataria designi el personal de sala que executara
cada servei, haura de designar també una persona responsable que vetlli pel compliment
dels criteris de sostenibilitat aqui recollits i coordini les accions al respecte.

El Districte es reserva el dret de supervisar i comprovar, sense previ avis, la realitzacié de
la recollida selectiva i el comportament medi ambiental per part de U'empresa
adjudicataria.

6.4 PREVENCIO DEL MALBARATAMENT ALIMENTARI

Per reduir el malbaratament alimentari, el servei s’haura de dimensionar adequadament
per evitar excedents de menjar ja cuinat. En cas que, de manera puntual, existeixin
sobrants d’aliments aptes per al consum, 'empresa adjudicataria haura de lliurar aquests

11
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sobrants al Districte un cop finalitzat el servei, sense que en cap cas puguin ser consumits
pel personal del servei.

7 COMPLIMENT DE LA NORMATIVA VIGENT EN MATERIA SANITARIA D’HIGIENE
DELS ALIMENTS

Els conceptes expressats en l'objecte del PPT han de complir les disposicions legals, les
normatives i els consells sobre sostenibilitat, proteccid i respecte medi ambiental vigents
en el moment present i, de forma particular, les disposicions establertes en materia de
mesures sanitaries i d’higiene que puguin afectar la prestacio del servei.

Caldra tenir en compte totes les disposicions, normatives i consells que puguin apareixer
durant la vigencia del contracte, aixi com les especifiques que es puguin assenyalar en
cada apartat del present PPT.

A més, durant Uexecucid del servei, 'empresa adjudicataria haura de tenir especial cura
de protegir eficagment els aliments, des de la seva recepci6 fins als punts de consum,
contra tot risc de deteriorament o contaminacié, adoptant un protocol de mesures
necessaries adequat, que incloura, entre d’altres, que:

e el personal estara uniformat de forma adient i qualificat per a la preparacid, la
col-locacid, la distribucid i la retirada de U'apat.

e no es podran dipositar efectes personals, ni roba a les zones de manipulacié
d’aliments.

e lempresa adjudicataria es fara responsable del servei de neteja de les eines
utilitzades en el marc del servei de catering com per exemple: coberteria,
cristalleria, vaixella, estovalles, etc. De la mateixa manera, 'empresa adjudicataria
sera l'Unica responsable de les eines utilitzades pel servei de catering i U'lnica
encarregada del manteniment dels elements necessaris per a 'execucio del servei.

8 RESPONSABILITAT CIVILI CONTROL DE QUALITAT

L’empresa adjudicataria sera ’Unica responsable de la qualitat i bon estat dels aliments,
de les alteracions que puguin patir els productes alimentaris i de les consequéencies que
se’n derivin per a la salut dels destinataris. Igualment, sera també responsable de la
higiene dels mitjans i eines utilitzats en la prestacié del servei.

Autocontroli control de qualitat.

L’adjudicataria haura de dur a terme els controls de qualitat que determini la legislacio
vigenten tot el procés d’elaboracié i manipulacio del menjar, aplicant per a talfiel personal
i materials necessaris per garantir un bon servei.
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L’empresa adjudicataria sera igualment responsable dels desperfectes i danys que el
personal al seu carrec pugui causar a les instal:-lacions i elements, municipals i no
municipals, en ’execucié dels serveis objecte d’aquest plec.

El Districte podra realitzar controls de qualitat i si escau donar instruccions que l'empresa
adjudicataria haura de complir, que tendeixin a millorar la qualitat des d'un punt de vista
de la salut, dels productes que se subministrin, i a afavorir el consum de productes
saludables en detriment d'uns altres que es puguin considerar menys saludables.

L’empresa adjudicataria sera responsable de la qualitat técnica dels treballs que
desenvolupin en la prestacié del servei objecte de contracte, aixi com de les
consequencies que es dedueixin per l'Administracié o per a tercers de les omissions,
errors, métodes inadequats o conclusions incorrectes en l'execucié del contracte.

9 ALTRES OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

L’empresa adjudicataria estara obligada a:

e Adaptar-se en tot moment, sempre que sigui justificat i necessari, als canvis que
UAjuntament proposi per a la millora del servei.

e Assumir els protocols d’actuacié que estableixi el Districte per a la prestacio dels
serveis.

e L’empresa adjudicataria entregara el dia de cada servei una llista de productes
amb els gramatges per a cada tipus de plat que incloguin a la seva oferta. Aquesta
proposta sera vinculant per al seguiment posterior del servei.

e L’empresa adjudicataria assumeix la responsabilitat civil i les obligacions que es
derivin del compliment o incompliment contractual. Per aquest motiu, 'empresa
adjudicataria haura de concertar i mantenir durant la vigencia del contracte una
polissa d’asseguranga de RC que cobreixi els possibles riscos que assumeix sota
aquest contracte i que especificament cobreixi els riscos d’intoxicacioé alimentaria,
danys i perjudicis derivats de l'incompliment de la normativa higienic sanitaria
davant UAjuntament.

e Enviar al Districte els noms i DNIs de les persones que han d’accedir a Uedifici on
s’ha de donar el servei i, en el seu cas, el numero de matricula del vehicle de
transport que ha d’accedir.

e Assumir la gestio de compres i provisio de tots els aliments que siguin necessaris
per portar a terme la prestacié objecte d’aquest contracte. El pagament de
materies primes sera realitzat directament i a carrec de ’empresa adjudicataria.

e Assegurar que els aliments arribin en perfectes condicions a cada un dels punts de
consum en tot el referent a quantitats, temperatura, presentacié i puntualitat.

e Adequar-se a les normes generals de UAjuntament de Barcelona en materia de
seguretat, proteccid i circulacié interna dels edificis municipals.
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e L’empresa adjudicataria, en relacié als seus treballadors, haura de complir
estrictament i durant tota la vigencia del contracte les mesures de prevencié de
riscos laborals establertes per la normativa vigent, incloses les obligacions en
materia de formacié i vigilancia de la salut.

e |’empresa adjudicataria haura de presentar, previ requeriment de UAjuntament,
tota la documentacié que sol-licitin en relacié amb la normativa de Prevencié de
Riscos Laborals i Seguretat del Treball. En tot cas, la no exigencia del Pla de
seguretat i salut en els treballs s’entén sense perjudici de Uobligacié d’aquella de
realitzar la corresponent avaluacié de riscos.
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El document original ha estat signat electronicament per:
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