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CONDICIONS QUE REGIRAN EL CONTRACTE DEL SERVEI DE CÀTERING PER LA XXVI NIT DE L’ESPORT DEL 2026 I QUE S’ADJUDICARÀ MITJANÇANT CONTRACTE MENOR TRANSITORI AMB PUBLICITAT 
1. Preàmbul:

La Nit de l’Esport és un acte que té 26 anys d’història i té com a objectiu reconèixer els i les esportistes, equips, clubs, directives, entrenadors i entrenadores, i persones vinculades a l’esport de la nostra ciutat, que hagin tingut una actuació destacada en el període de:
· Candidatures individuals i reconeixements especials, de juny 2025 a juny de 2026.
· Candidatures per equips, de juny de 2025 a juny de 2026.

L'objectiu és reconèixer les qualitats, els esdeveniments esportius i les actituds personals i socials vinculades a l’activitat física i esportiva. Donant suport i promocionant l’esport a la nostra ciutat, en l’àmbit individual i col·lectiu, “Castelldefels Fem Esport.”
El format de l’acte, tindrà una part principal d’entrega de premis, els/les assistents estaran asseguts i, posteriorment s’oferirà un còctel.
2. Condicions específiques del contracte:

El servei de càtering es realitzarà el divendres 18 de setembre de 2026. L’acte d’entrega de premis es durà a terme al pavelló del CEM Can Roca, ubicat al Carrer Castanyer, s/n de Castelldefels, posteriorment, els convidats es desplaçaran a la zona exterior de la piscina telescòpica per a la realització del càtering. L’horari de l’esdeveniment serà des de les 20:00 fins a les 21:45h. El servei de càtering començarà a les 22:00h amb una durada estimada de 2 hores. (finalització: 23,59 h)
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El servei consistirà en el subministrament dels àpats i begudes; instal·lació d’estacions de menjar on es col·locaran els aperitius; estacions de begudes; taules tipus còctel i  les taules necessàries de suport. Tot el material de suport (taules i estacions) serà especificat a l’oferta presentada amb un plànol de la distribució.
El personal de l’empresa haurà d’anar uniformat i degudament identificat.

Les taules hauran d’estar cobertes per estovalles de roba negra ajustable. 

L’oferta haurà d’incloure, a part dels àpats i les begudes, tot el material de servei, mobiliari, transport, personal de muntatge i desmuntatge i de servei. Els materials han de ser reciclables o reutilitzables i les copes de vi seran de vidre.
A l’acte està prevista una assistència de 600 persones aproximadament i es disposarà d’una superfície de 560 m2, amb punts de presa de corrent. Plànol de la zona a l’Annex I.
El càtering haurà de consistir com a mínim:

Begudes:

Aigua mineral

Refrescos variats (cola, llimona i taronja)
Vi blanc, tipus Verdejo o Rueda

Vi negre, tipus Ribera o Penedès
Tiradors cervesa Estrella Galicia

Àpats:

Aperitius freds i calents

*A l’oferta s’haurà de tenir en compte l’opció per a persones amb intoleràncies i al·lèrgies que es comunicaran amb la confirmació de la reserva que es facilitarà a l’empresa adjudicatària del càtering, 3 dies abans de l’esdeveniment.
La taula de les intoleràncies i al·lèrgies haurà d’estar degudament identificada.
3. Pressupost del contracte.

El preu màxim d’aquest contracte és de 8.000 euros IVA exclòs. Les empreses que presentin les seves ofertes no podran excedir aquest import.
CPV. 55100000. Serveis d’hostaleria

4. Valoració de les ofertes:

4.1. Proposta de càtering. Es valorarà amb un màxim de 80 punts la millor proposta de menú, amb el desglossament següent:

· Nombre de peces per persona:

                                   Peces fredes..................... 10 punts màxim

                                   Peces calentes.................. 20 punts màxim    
                                   Peces dolces.....................  5  punts màxim                          

· Nombre de consumicions per persona:

                                                 Aigües...............................  5  punts màxim

                                                 s/alcohol........................... 15 punts màxim 

                                                 Alcohol.............................. 25 punts màxim

La proposta de menú haurà de descriure els aperitius, ingredients amb la seva qualitat i procedència, així com les marques de les begudes.

4.2. Mitjans personals. Es valorarà amb un màxim de 20 punts el nombre més de persones que prestin el servei.
Totes les ofertes es presentaran amb un màxim de dos decimals.
( L’oferta que excedeixi el preu màxim de contracte quedarà exclosa directament).

	Preu per persona IVA exclòs


	IVA (tipus)
	Preu per persona IVA inclòs

	13,33 €
	10%
	14,66 €


L’oferta econòmica haurà d’anar degudament signada pel responsable de l’empresa.
Castelldefels, a data de la signatura electrònica.
Albert Garcia Edo
Cap de la secció d'Esports
ANNEX I
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