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Informe justificatiu de la necessitat de contractar el servei de menjador escolar
de I'Escola Enric Tatché, de Ripollet, per al curs 2026-2027.

D’acord amb I'article 116 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector public,
pel qual es transposen, a 'ordenament juridic espanyol, les directives del Parlament Europeu
i del Consell 201/23/UE i 2014/24/UE, de 26 de febrer de 2014, justifico el seguent:

a) Procediment de licitacié
Obert, d’acord amb els articles 131.2 i del 156 al 158 de la LCSP.
b) Classificacié empresarial d’aportacié voluntaria.
Grup: M
Subgrup: 6
categoria: B
c) Criteris de solvéncia técnica o professional, i econdmica i financera.

Declaracié sobre el volum anual de negocis en 'ambit de I'objecte del contracte, referit al
millor exercici dins dels tres ultims disponibles en funcié de la data de constitucié o d'’inici
d’activitats de 'empresari i de presentacio de les ofertes. El volum de negocis minim anual ha
de ser per un import igual o superior a 'import base de licitacié (IVA exclos)

Solvéncia técnica o professional:

Relacio dels principals serveis o treballs efectuats de la mateixa o similar naturalesa que els
que constitueixen I'objecte del contracte en el curs de, com a maxim els tres ultims anys, en
la qual se n’indiqui I'import, la data i el destinatari, public o privat. Els serveis o treballs
efectuats s’han d’acreditar mitjancant certificats expedits o visats per I'6rgan competent, quan
el destinatari sigui una entitat del sector public; quan el destinatari sigui un subjecte privat,
mitjangcant un certificat expedit per aquest o, a falta d’aquest certificat, mitjancant una
declaracié de I'empresari, acompanyada dels documents en poder seu que acreditin la
realitzacié de la prestacié. En aquesta relacié ha de constar, com a minim, un servei o treball
efectuat de la mateixa o similar naturalesa que els que constitueixen I'objecte del contracte i
per un import igual o superior a I'import de licitacio.

Si el contracte no esta subjecte a regulacié harmonitzada i es tracta d’empreses de nova
creacio (menys de 5 anys), en comptes de la relacié dels principals serveis efectuats, caldra
presentar el seguent:

- Indicacié del personal técnic o de les unitats técniques, integrades o no en I'empresa,
participants en el contracte, especialment els encarregats del control de qualitat.

- Declaracié en qué s’indiqui la maquinaria, material i equip técnic dels quals es disposara per
executar els treballs o prestacions, a la qual cal adjuntar la documentacié acreditativa
pertinent quan la demani el centre.

a) Criteris que s’han de tenir en consideracié per adjudicar el contracte, aixi com les
condicions especials de la seva execucio:

Criteris d'adjudicacio la valoracié dels quals requereix un judici de valor (SOBRE B):

metodologia de treball: Fins a 40 punts, desglossats d’acord amb els seguents barems:
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1. Qualitat técnica de I'oferta en I'ambit pedagogic i coordinacié amb el centre.
Fins a 24 punts. Es valorara:

1.1. Qualitat del projecte educatiu en funcié de I'edat de 'alumnat usuari del servei.
(Fins a 8 punts) Es valoraran:

Habits de neteja i higiene (maxim 2 punts)

Habits alimentaris (maxim 2 punts)

Habits de convivéncia (maxim 2 punts)

Consciencia mediambiental (sostenibilitat, reciclatge i gestié de residus) maxim 2
punts

1.2. Projecte d’activitats de lleure en funcio de I'edat dels alumnes usuaris del servei. (Maxim
6 punts).Programacié d’activitats (setmanals, quinzenals, mensuals)

Es valorara la dinamitzacié de I'espai migdia amb activitats variades, que complementin les
activitats lectives o el Projecte Educatiu de Centre durant I'estona d’esbarjo.

1.3. Proposta de comunicacio, informacio i orientacié a les families, millores respecte a la
clausula 8.3 del plec de prescripcions técniques. (Maxim 4 punts)

1.4. Actuacions de suport per alumnat amb discapacitat o amb altres necessitats
especifiques (Maxim 3 punts)

Es valoraran propostes com ara un menu adequat per alumnat TEA, tenint en compte les
textures dels aliments i la presentacio dels plats, 'adequacio de la comunicacio amb alumnat
TEA, us de pictogrames i llibretes comunicatives

1.5. Proposta de coordinacié amb el centre, millores respecte a la clausula 8.1 del plec de
prescripcions técniques. (Maxim 3 punt)

2. Qualitat en I'organitzacié del servei. Fins a 10 punts. Es valorara:

2.1. Forma de cobertura dels llocs de treball en cas de baixa o altres causes (Maxim 4
punts).

2.2. Qualitat de la formacié continua del personal. (Maxim 2 punt). Es valorara:

El nombre d’hores, la diversitat i qualitat en les accions de formacié proposades, que millorin
els requisits de la clausula 10.1 del plec de prescripcions tecniques.

2.3. Proposta de cobrament als usuaris del servei i gestié de beques (Maxim 2 punt).

2.4. Capacitat de gestid, d’'innovacio i de reaccio de 'empresa davant una incidéncia (Maxim
2 punt).

3. Altres propostes de millora. Fins a 6 punts.

Es valoraran aquelles propostes que no s’hagin valorat en punts anteriors, i que puguin tenir
un efecte en la millora de la qualitat general del servei. En concret es valoraran les que

tinguin en compte:
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Mesures de sostenibilitat. Maxim 2 punt
Mesures de reciclatge: Maxim 2 punt
Mesures de gestio de residus: Maxim 2 punt

Ponderacié/puntuacio:

Es valorara la proposicio técnica en relacié amb els criteris sotmesos a judici de valor
d’acord amb els valors numeérics establerts per a cada criteri i subcriteri en el plec de
clausules administratives particulars, i posteriorment s’ordenaran les diferents propostes
valorades per ordre decreixent, i s’aplicara la formula seglent per obtenir la puntuacié:

P o= Puntuacié de I'Oferta a Puntuar
o

P = Puntuacio6 del criteri
op VT = Valoracié Téecnica de IOferta que es Puntua
o

0

VT

Vva VT = Valoracié Técnica de I'oferta Millor Valorada
my

P,, =P X

La formula s’aplica a cada criteri i, si escau, a cadascun dels subcriteris per separat, per
després obtenir la puntuacié total.

K.2) Criteris d’adjudicacié quantificables mitjancant la mera aplicacié de férmules (SOBRE C):
fins a 60 punts, desglossats d’acord amb els seglients barems:

1. Preu ofertat: fins a 20 punts.
La formula que s’aplica per valorar el preu (IVA exclos), és la seglent:

PREU DE L’'OFERTA MES ECONOMICA
Puntuacié de cada oferta = X 20
PREU DE L’'OFERTA A VALORAR

El preu no pot suposar mai un percentatge superior al 20% del valor total de I'oferta,
2. Ambit alimentari (Fins a 30 punts).

2.1. Varietat, en els primers plats, pel que fa al tipus de verdura/hortalissa de temporada,
diferent de la mongeta tendra, la pastanaga, I'enciam i la patata/trimestre (Fins a 4 punts).

S’ofereixen 4 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 4 punts
S’ofereixen 3 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 3 punts
S’ofereixen 2 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 2 punts
S’ofereix 1 tipus de verdura/hortalissa de temporadal/trimestre 1 punt

No s’ofereix cap tipus de verdura/hortalissa de temporada diferent 0 punts

2.2. Varietat, en els segons plats, pel que fa al tipus de peix +/trimestre (Fins a 2 punts).

S’ofereixen 4 tipus de peix/trimestre 2 punts
S’ofereixen 3 tipus de peix/trimestre 1,5 punts
S’ofereixen 2 tipus de peix/trimestre 1 punt

S’ofereix 1 tipus de peix/trimestre 0,5 punts
No s’ofereix cap tipus de peix/trimestre 0 punts
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1Les varietats en la coccid/elaboracio/presentacio del peix no seran considerades tipus de peix diferents.

2.3. Varietat, en els segons plats, pel que fa al tipus de carn fresca, diferent del pollastre, la
vedella i el porc/trimestre (Fins a 2 punts)

S’ofereixen 4 tipus de carn fresca/trimestre 2 punts
S’ofereixen 3 tipus de carn fresca/trimestre 1,5 punts
S’ofereixen 2 tipus de carn fresca/trimestre 1 punt
S’ofereix 1 tipus de carn fresca/trimestre 0,5 punts
No s’ofereix cap tipus de carn fresca diferent 0 punts

2.4. Varietat, en les postres, pel que fa al tipus de fruita fresca de temporada, diferent

de la poma, la pera, la taronja i el platan/trimestre (Fins a 4 punts).

S’ofereixen 4 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre 4 punts
S’ofereixen 3 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre 3 punts
S’ofereixen 2 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre 2 punts
S’ofereix 1 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre 1 punt

No s’ofereix cap tipus de fruita fresca de temporada diferent 0 punts

2.5. Reduccio de productes congelats al mes: en I'elaboracié dels menus (Fins a 4 punts).

0 productes congelats 4 punts
1 producte congelats 3 punts
2 productes congelats 2 punts
3 productes congelats 1 punt

4 productes congelats 0 punts

2 S'entendra producte fresc d’acord amb la definicié que en fa, per a cada aliment, el Codi Alimentari Espanyol.

2.6. Utilitzaci6 de varietats integrals de pa, pasta i/o arros al mes (Fins a 2 punts)

S'ofereixen varietats integrals de pa, pastai/o arros = a 5 dia al mes 2 punts
S'ofereixen varietats integrals de pa, pastai/o arros = a 3 dia al mes 1 punt
S'ofereixen varietats integrals de pa, pastai/o arros = a 1 dia al mes 0,5 punts
No s'ofereix cap varietat integral de pa, pasta i/o arros 0 punts

2.7. Major nombre d'aliments o complements diferents per trimestre d’elaboracio propia*
(Fins a 2 punts)
e Per cada aliment o complement: 0,5 punts

2.8 Reducci6 de productes carnics processats al mes (hamburguesa, salsitxes, botifarra...)
(Fins a 2 punts):

Cap producte processat 2 punts

Entre 1 i 2 productes processats 1 punt
3 productes processats 0,5

4 productes processats 0 punts

4 productes processats 0 punts
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2.9 Incorporacié al menu de productes Halal ( Fins a 2 punts)

Incorporacio diaria de menu halal o carn amb aquesta certificacio. 2 punts

Incorporacio 3 dies a la setmana de menu halal o carn amb aquesta certificacio. 1 punts
Incorporacio per motius religiosos de menu halal o carn amb aquesta certificacié. 0 punts.

2.10 Incorporacié mensual de productes ecoldgics i/o de produccié integradas diferents
en I'elaboracio diaria dels menus ( Fins a 2 punts)

2 7 productes al mes 3 punts 2 punts
2 5 productes al mes 2 punts 1 punt

4 productes al mes 1 punt 0,5 punts
3 productes al mes 0 punts

3 Es defineix producte ecologic, com tot aliment produit d’acord amb les especificacions tecniques que estableix el Reglament
CE/834/2007 del Consell, de 28 de juny de 2007, sobre producci6 i etiquetatge dels productes ecologics i pel qual es deroga el
Reglament CEE/2092/91, oestandard equivalent. Es defineix aliment de produccié integrada, aquell producte obtingut pels
sistemes agricoles d'obtenci6 de vegetals que utilitzen al maxim els recursos i els mecanismes de produccié naturals i asseguren
a llarg termini una agricultura sostenible, i introdueixen metodes biologics de control, quimics i d'alfres tecniques que
compatibilitzen les exigéncies de la societat, la proteccio del medi ambient i la productivitat agricola, aixi com les operacions
realitzades per manipular, envasar, transformar i etiquetar productes vegetalsacollits al sistema, d’acord amb el Decret 241/2002,
de 8 d’octubre, pel qual es regula la produccié integrada, o estandard equivalent (DOGC num. 3744, de 21.10.2002).

2.10 Utilitzacié de productes de proximitat ( Fins a 1 punt)

0,5 punts per cada proveidor homologat que disposi de I'acreditacié de la venda de
proximitat de productes alimentaris, d’acord amb el Decret 24/2013, de 8 de
gener, del Departament de Presidéncia de la Generalitat de Catalunya

2.11 Varietat en el menjar de picnic que inclou un entrepa amb oli i embotit per esmorzar i el
dinar de tupper, més una fruita i una ampolla d’aigua ( Fins a 3 punts)

3 tipus de menu picnic sempre que hi hagi una sortida a tot el grup-classe. 3 punts
2 tipus de menu picnic sempre que hi hagi una sortida a tot el grup-classe. 2 punts 1
tipus de menu picnic sempre que hi hagi una sortida a tot el grup-classe. 1 punts

3. Millores en I’equipament de la cuina (mobiliari, estris de cuina i electrodomeéstics)
Fins a 3 punts.

Import destinat a reposicio d’inversions en equipament.

Millores per un valor d’entre 500 i 1.000 €, ambdds valors inclosos 0,5 punts
Millores per un valor d’entre 1001 i 1500. €, ambdds valors inclosos 1 punt
Millores per un valor d’entre 2.000 i 1.501 €, ambdds valors inclosos 2 punts
Millores per un valor d’entre 2.001 i 2.999 €, ambdds valors inclosos 2,5 punts
Millores per un valor superior o igual a 3.000 € 3 punts

4. Criteri en concepte d’economia social/mes (Fins a 3 punt)

Incorporacié de productes i serveis diferents provinents d'un centre especial de treball
d'empresa d'insercié, o similar en la proposta de programacié del menu de cada mes. No
s'acceptaran termes genérics tipus "fruita", "lactic". Caldra concretar el tipus de producte. La
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varietat de sabors (per ex. logurt de maduixa, de platan, etc.) o les diferents parts d'un aliment
en concret (per ex. cuixa, pit, aletes de pollastre, etc.) tampoc seran considerats productes

diferents.

No s’ofereix cap tipus de producte/servei al mes 0 punts
S’ofereix 1 o0 2 tipus de producte/servei al mes 1 punt
S’ofereixen 2 o 3 tipus de productes/serveis al mes 2 punts
S’ofereixen 3 o 4 tipus de productes/serveis al mes 3 punt

5. Altres propostes de millora relacionades amb el personal. (Fins a 2 punts)
Certificacio del nivell C de catala del 50% de monitors/es 1 punt
Monitor de suport a 'alumnat sense alumnes a carrec:

- Monitor 1,5 hores diaries 2 punts
- Monitor 2,5 hores diaries 3 punts

S’estableixen per a l'adjudicatari I'adopcid de mesures que compleixin les segients
obligacions de tipus mediambiental:

- Estalvi d’aigua, materials, energia
- Reciclatge de productes i Us d’envasos reutilitzables

En els contractes en qué hi ha tractament de dades personals per part del contractista, sén
obligacions essencials del contractista:

e Destinar les dades exclusivament a la finalitat especificada en l'informe justificatiu de
I'expedient del contracte;
Sotmetre’s a la normativa nacional i de la Uni6é Europea sobre proteccié de dades;
Presentar, abans de formalitzar el contracte, una declaracié sobre on estaran ubicats
els
Servidors i des d’on es prestaran els serveis associats a aquests;
Comunicar qualsevol canvi de la informacié que s’ha facilitat en la declaracio
esmentada.

2. Clausula ética. Els licitadors i els contractistes assumeixen les obligacions segients:

a) Observar els principis, les normes i els canons étics propis de les activitats, els oficis i/o les
professions corresponents a les prestacions objecte dels contractes.

b) No realitzar accions que posin en risc l'interés public.
c) Respectar els acords i les normes de confidencialitat.

d) Col-laborar amb lI'dérgan de contractacié en les actuacions que aquest realitzi per al
seguiment i/o 'avaluacié del compliment del contracte, particularment facilitant la informacié
que li sigui sol-licitada per a aquestes finalitats i que la legislacié de transparéncia i els
contractes del sector public imposen als adjudicataris en relaci6 amb I'Administracié o
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administracions de referéncia, sens perjudici del compliment de les obligacions de
transparéncia que els pertoquin de forma directa per previsio legal.

e) Valor estimat del contracte: 564.991,08 €

Desglossament dels preus 2026/27:

Lsums  |NOMBRE|  PREUDIA | TOTAL CURS
MENJADOR | (70N VB | VB |LECTIUS VA exclos | IVAinclos
FIXOS 200 | 7,33 | 7.83 | 177 | 250.482,00€| 277.182,00 €
ESPORADICS| 12 | 811 | 861 | 177 1722564 €| 18.287,64 €
Altres
usuaris 6 | 545 | 6 177 5787.90€|  6.372,00 €
(PAS,...)
TOTAL DE CURS 2026-2027| 282.49554 €| 301.841,64 €
TOTAL AMB PRORROGUES (Fins a1 any més)|  564.991,08 €| 603.683,28 €

f) La necessitat del centre que es vol satisfer mitjangant la contractacié de les
prestacions corresponents; i la seva relacié amb I’objecte del contracte:

Prestacio del servei de menjador escolar de I'Escola Enric Tatché durant I'horari interlectiu de
migdia.

g) Declaracio d’insuficiéncia de mitjans:

El centre no disposa de mitjans materials i personals suficients i adequats per cobrir les
necessitats a satisfer, atés que requereixen la intervencié de técnics especialistes en la
matéria.

h) Justificacié de no dividir en lots I’objecte del contracte:

El servei de menjador és de prestacié obligatoria en aquest centre. Ha de donar servei als
alumnes de I'escola, inclosos aquells amb necessitats educatives especials i especifiques.

El preu és unitari d’acord a I'establert a la resoluci6 EDF/483/2026, de 20 de febrer, inclou
'apat més el monitoratge.

Hi ha I'obligacio de subrogacio del personal que fins ara ha estat prestant el servei.

i) Finalitat del tractament de les dades personals que cal cedir.
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Les dades a les quals té accés el centre unicament provenen del Consell Comarcal del Valles
Occidental, de I'Ajuntament de Ripollet i d’altres fundacions privades, les quals hauran
demanat préviament les autoritzacions corresponents de cessié de dades a tercers.

Ripollet, a data de la signatura digital

La secretaria del centre

Antonia Fuentes Bocanegra



