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[bookmark: _Toc198760094][bookmark: sdfootnote1anc][bookmark: sdfootnote2anc][bookmark: sdfootnote3anc][bookmark: sdfootnote4anc]Annex núm. 1. Model d’oferta econòmica[footnoteRef:1] [1: ] 


<Nom i cognoms del licitador/a>, amb NIF <núm. NIF>, amb residència a <població>, <al carrer/a la via/a l’avinguda> <nom de la via>, número <número>, 

Declaro:

1. Que estic assabentat/ada de les condicions i els requisits que s’exigeixen per poder ser adjudicatari/ària del contracte de menjador de l’Escola Enric Tatche, de Ripollet,  amb expedient número 08033948/2026/02.

2. Que em comprometo, <en nom propi / en nom i representació de l’empresa>, a executar-lo amb estricta subjecció als requisits i condicions estipulats als plecs més les contemplades a la meva oferta per la quantitat total de <import en lletres i en números > euros, dels quals <import> euros es corresponen al preu del contracte i <import> euros, a l'impost sobre el valor afegit (IVA).


Preus unitaris:

Menú alumnes fixos:  .........€, IVA exclòs/.........€, IVA exclòs IVA inclòs. 

Menú alumnes esporàdics: .........€, IVA exclòs/.......€, IVA exclòs IVA inclòs. 

Menú altres usuaris: .........€, IVA exclòs/.........€, IVA exclòs IVA inclòs


	USUARIS MENJADOR
	NOMBRE
	PREU/DIA
	DIES LECTIUS
	TOTAL CURS

	
	
	IVA
	IVA
	
	IVA exclòs
	IVA inclòs

	
	
	exclòs
	inclòs
	
	
	

	FIXOS
	200
	
	
	177
	€
	€

	ESPORÀDICS
	12
	
	
	177
	€
	€

	Altres usuaris (PAS,...)
	6
	
	
	17
	€
	€

	TOTAL DE CURS 2026-2027
	€
	€

	       TOTAL AMB PRÒRROGUES (Fins a 1 any més)
	€
	 €




(Aquest import no pot superar el preu màxim, d’acord amb Resolució EDF/483/2026, de 20 de febrer, per al curs 2025-2026).

	[bookmark: _Hlk228885628]2.1.
	
Varietat, en els primers plats, pel que fa al tipus de verdura/hortalissa de temporada, diferent de la mongeta tendra, la pastanaga, l’enciam i la patata/trimestre (Fins a  4 punts)

	Verdures que s’ofereixen
	PUNTS

	S’ofereix 4 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre
	4

	S’ofereix 3 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre
	3

	S’ofereix 2 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 
	2

	S’ofereix 1 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre
	1

	No s’ofereix cap tipus de verdura
	0



Les varietats en la cocció/elaboració/presentació de les verdures/hortalisses/tubercles de temporada no seran considerades tipus de verdura/hortalissa/patates diferents.
	




Quantes varietats  diferents per trimestres: 

	2.2.
	Varietat, en els segons plats, pel que fa al tipus de peix blau/trimestre (Fins a 2 punts)

	N. TIPUS PEIX BLAU
	PUNTS

	S’ofereix 3 tipus de peix blau/trimestre
	  2

	S’ofereix 2 tipus de peix blau/trimestre
	  1

	S’ofereix 1 tipus de peix blau/trimestre
	 ,0

	No s’ofereix cap tipus de peix blau
	 0



Les varietats en la cocció/elaboració/presentació del peix blau no seran considerades tipus de peix blau diferents.
	




Quants tipus de peix blau per trimestre:

	2.3.
	
Varietat, en els segons plats, pel que fa al tipus de carn fresca, diferent del pollastre, la vedella i el porc/trimestre (Fins a 2 punts)

	
	PUNTS

	S'ofereixen 4 tipus de carn fresca/trimestre
	2

	S'ofereixen 3 tipus de carn fresca/trimestre
	1,5

	S'ofereixen 2 tipus de carn fresca/trimestre
	1

	S'ofereix 1 tipus de carn fresca/trimestre
	0,5

	No s'ofereix cap tipus de carn fresca
	0



Les diferents parts d'una carn en concret (per ex. cuixa, costella de xai, etc.) no són considerades tipus de carn fresca diferents. Tampoc ho són les varietats en la cocció/elaboració/presentació d'una mateixa carn.

	





Quantes varietats  diferents de carn fresca:

	2.4.
	
Varietat, en les postres, pel que fa al tipus de fruita fresca de temporada, diferent de la poma, la pera, la taronja i el plàtan/trimestre (Fins a 4 punts)

	
	PUNTS

	S'ofereixen 4 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre
	4

	S'ofereixen 3 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre
	3

	S'ofereixen 2 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre
	2

	S'ofereix 1 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre
	1

	No s'ofereix cap tipus de fruita fresca
	0


Les varietats en l'elaboració/presentació de la fruita fresca de temporada no seran considerades tipus de fruita fresca diferents.
	



Quantes varietats  diferents de fruita:

	2.5.
	
Reducció de productes congelats al mes en l’elaboració dels   menús (Fins a 4 punts)
	
	PUNTS

	No s’utilitzaran  productes congelats
	4

	S'utilitzarà 1 producte  congelat
	3

	S'utilitzarà 2 productes  congelats
	2

	S'utilitzarà 3 productes congelats
	1

	S’utilitzarà 4 productes congelats
	0





	
Quants productes congelats s’utilitzaran:

	2.6.
	[bookmark: _Toc198760095]Utilització de varietats integrals de pa, pasta i/o arròs al mes  (Fins a 2punts)
	
	PUNTS

	S'ofereixen varietats integrals de pa, pasta i/o arròs ≥ 5 al mes
	2

	S'ofereixen varietats integrals de pa, pasta i/o arròs ≥ a 3 dia al mes
	1

	S'ofereixen varietats integrals de pa, pasta i/o arròs ≥ a 1 dia al mes
	0,5

	No s'ofereix cap varietat de pa, pasta i/o arròs
	0



	


Nombre de varietats integrals de pa, pasta i/o arròs:



	2.7. 
	
Major nombre d'aliments o complements diferents per trimestre d’elaboració pròpia2, (postres, canelons, croquetes...) (Fins a 2 punts) 
Per cada aliment o complement 0,5 punts

	
Nombre d’aliments o complements:


	2.8
	Reducció de productes càrnics processats al mes (hamburguesa, salsitxes, botifarra...) (fins a 2 punts)

	
	PUNTS

	Cap productes processats
	2

	1 producte processat
	1

	2 productes processats
	0,5

	3 o més productes processats
	0 



	

Reducció de productes càrnics processats al mes:

	2.9
	Incorporació al menú de productes Halal ( Fins a 2 punts)

	
	PUNTS

	Incorporació diària de menú halal o carn amb aquesta certificació.
	2

	Incorporació 3 dies a la setmana de menú halal o carn amb aquesta certificació.
	1

	Incorporació per motius religiosos de menú halal o carn amb aquesta certificació. 0 punts.
	0



	

Productes Halal:

	2.10
	Incorporació mensual de productes ecològics i/o de producció integrada3 diferents en l’elaboració diària dels menús (Fins a 2 punts) 
	3 productes al mes
	0 punts

	4  productes al mes
	0,5 punt

	≥ 5  productes al mes
	1 punts

	≥ 7 o mes productes al mes	
	2 punts



Per poder puntuar en aquest apartat caldrà aportar el certificat  o, com a mínim, el número de certificat de producte ecològic o d’acreditació respectiva de producció integrada
	Nombre de productes ecològics o de producció integrada mensuals:

	2.11
	Utilització de productes de proximitat (Fins a 1 punts) 
• 0,5 punts per cada proveïdor homologat que disposi de l’acreditació de la venda de proximitat de productes alimentaris, d’acord amb el Decret 24/2013, de 8 de gener, del Departament de Presidència de la Generalitat de Catalunya. 
Per poder puntuar en aquest apartat caldrà aportar l’acreditació  o, com a mínim, del número d’acreditació de la venda de proximitat.

	Nombre de proveïdors:

	2.12
	2.11 Varietat en el menjar de pícnic que inclou un entrepà amb oli i embotit per esmorzar i el dinar de tupper, més una fruita i una ampolla d’aigua ( Fins a 3 punts)
	
	PUNTS

	3 tipus de menú pícnic sempre que hi hagi una sortida a tot el grup-classe.
	3

	2 tipus de menú pícnic sempre que hi hagi una sortida a tot el grup-classe.
	2

	1 tipus de menú pícnic sempre que hi hagi una sortida a tot el grup-classe.
	1



	

Oferta pinic::

	3.
	Millores en l’equipament de la cuina (mobiliari, estris de cuina i electrodomèstics) (Fins a 3 punts)
	Millores per un valor d’entre 500 i 1.000 €
	0,5 punts

	Millores per un valor d’entre 1.001 i 1.500 €
	1 punt

	Millores per un valor d’entre 1.501 i 2.000 €
	2 punts

	Millores per un valor d’entre 2.001 i 2.999 €
	2,5 punts

	Millores per un valor de 3.000 o superior
	3punts



	


Import en euros

	4. 
	Economia social/mes (Fins a 3 punts)
	No s’ofereix cap producte/servei al mes
	0 punts

	S'ofereixen 1 tipus de producte/servei al mes
	1 punt

	S'ofereixen 2 o 3 tipus de producte/servei al mes
	2 punts

	S'ofereixen 4 tipus o més de producte/servei al mes
	3 punts



	
	PRODUCTE/SERVEI
	PROVEIDOR

	1.
	
	

	2.
	
	

	3.
	
	

	4.
	
	



No s'acceptaran termes genèrics tipus "fruita", "làctic". Caldrà concretar el tipus de producte. La varietat de sabors (per ex. Iogurt de maduixa, de plàtan, etc.) o les diferents parts d'un aliment en concret (per ex. cuixa, pit, aletes de pollastre, etc.) tampoc seran considerats productes diferents.


	



Nombre de producte/servei per mes:

	6.
	Altres propostes de millora relacionades amb l’ampliació de la dotació de personal. (Fins a 4 punts)
Certificació del nivell C de català del 50% de monitors/es, o compromís de l’empresa que a la finalització del contracte complirà aquesta condició.1 punt

Monitor de suport de sala: 
1,5  hora diària: 2 punts
2,5  hores diàries: 3 punts

	
_____% monitors/es amb nivell C de català

____Hores diàries monitor suport de sala.




Subcontractistes: (Sí/no) ______________ 
[bookmark: _Toc198760096]En cas afirmatiu, cal indicar, part del contracte que tinguin previst subcontractar, l’import i el nom o el perfil empresarial:




I, perquè consti, signo aquesta oferta econòmica.
(lloc i data)




[bookmark: _Toc198760097]Signatura del/de la proposant (o signatures dels proposants, en cas d'unió temporal d'empreses)













Si en l’apartat S del quadre de característiques s’opta perquè les empreses licitadores indiquin en les seves ofertes la part del contracte que tinguin previst subcontractar, la intenció de subscriure subcontractes s’ha d’indicar en l’oferta, assenyalant la part del contracte que tinguin previst subcontractar, i també l’import i el nom o el perfil empresarial, definit per referència a les condicions de solvència professional o tècnica dels subcontractistes als quals 
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