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1. Antecedents.

La Promotora d’Exportacions Catalanes SA (d’ara en endavant Prodeca) és una empresa publica
participada majoritariament per la Generalitat de Catalunya i adscrita al Departament d'Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacié (d’ara en endavant, DARPA) que té per objecte la promocio dels
productes agroalimentaris catalans al mercat nacional i internacional.

Ofereix serveis de suport al comerg exterior i d’'acompanyament en el procés d'internacionalitzacio
a les empreses agroalimentaries catalanes; facilita la seva participacié a les principals fires
agroalimentaries internacionals, desplega programes d'iniciacié a I'exportacio, diversificacié de
mercats, promocié comercial i consolidacioé de la preséncia a paisos tercers. Organitza trobades
de negoci entre empreses catalanes i operadors de mercats nacionals i internacionals, aixi com
relacions comercials i de cooperacié amb paisos tercers en 'ambit agroalimentari.

En general, Prodeca desplega programes i accions orientades a incrementar la preséncia i el
reconeixement del producte agroalimentari catala, fomentant-ne el consum de proximitat, la
projeccié del territori i la competitivitat del sector productor. En aquest marc, la promocié dels
productes locals amb caracter estacional també resulta clau i estratégica.

Malgrat la importancia del sector oleicola catala, actualment les principals fires d’oli se celebren
fora de I'area metropolitana de Barcelona, la qual cosa dificulta 'accés del public urba. La creacio
d’'un mercat especialitzat a la ciutat permet cobrir aquest buit i oferir als productors un espai
emblematic i de gran afluéncia per connectar amb nous publics, potenciar la venda directa i reforgar
el posicionament del producte en un entorn altament competitiu.
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En aquesta linia, amb I'objectiu d’apropar I'oli al consumidor final de I'area de Barcelona, i coincidint
amb la distincié de Catalunya, Regié Mundial de la Gastronomia 2025, DARPA i Prodeca van
impulsar la creacioé del Mercat de I'Oli Nou, un esdeveniment de ciutat que va celebrar la seva
primera edicio els dies 21, 22 i 23 de novembre de 2025 a la Plaga Catalunya de Barcelona.

Aquesta edicio es va desenvolupar amb gran éxit, tant en termes de participacié com d’impacte.
L’esdeveniment va comptar amb 54 empreses expositores i va atraure més de 50.000 visitants.
Igualment, 'aula de tast, pensada per dinamitzar 'esdeveniment, va emplenar totes les sessions
programades comptant amb I'assistencia de gairebé 600 persones. Aixi mateix, la fira va generar
una notable repercussié en mitjans de comunicacié i canals digitals, fet que va contribuir a
posicionar-la com una cita rellevant dins del calendari gastrondomic.

Per tornar a dur a terme aquesta actuaci6é, Prodeca necessita contractar un servei integral
d’organitzacio, produccié i dinamitzacié de I'esdeveniment, mitjancant els procediments de
contractacio publica establerts a la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector public.

Atés que Prodeca no disposa dels recursos técnics, humans ni logistics propis per garantir
I'organitzacié d’'un esdeveniment d’aquestes caracteristiques, resulta necessari licitar aquest
servei per trobar una empresa especialitzada i amb experiéncia en el desenvolupament de fires i
esdeveniments del sector agroalimentari.

2. Objecte.

Es objecte del present contracte la conceptualitzacid, el disseny, la produccio técnica i la gestio de
la fira Mercat de I'Oli Nou i la Mel 2026.

Enguany s’introdueix una novetat important: s’incorpora un nou producte al mercat, la mel
produida per apicultors i apicultores del pais que recentment han creat la marca col-lectiva
MAAC per donar més visibilitat a un producte que vol diferenciar-se per l'origen, la qualitat, la
tracabilitat i la frescor. Aixi doncs, la fira sera anomenada com el Mercat de I’Oli Nou i de la Mel
(en endavant, la Fira).

L’edicié de la Fira es celebrara els dies 20, 21 i el 22 de novembre de 2026 de conformitat amb
les clausules contingudes en aquest Plec técnic. No obstant aix0, les dates fixades poden arribar
a patir alguna modificacié per causa de for¢a major i/o per circumstancies diverses, com per
exemple disponibilitat de I'espai on realitzara, entre altres.

El servei haura de comptar amb la construccid, el muntatge i desmuntatge de les estructures dels
estands per als productors, aixi com de la resta d’espais que es descriuen en el present Plec tecnic.
La Fira haura d’incloure una proposta de programacié d’activitats paral-leles dirigides a diferents
perfils de visitants, aixi com una oferta gastrondmica de menjar i begudes amb propostes locals,
saludables i amb opcions alimentaries especificades també a aquest Plec técnic.

La localitzacio prevista és la Plaga de Catalunya de Barcelona. No obstant aixd, Prodeca podra
modificar-la per raons d’interés general, per peticié de I'Ajuntament de Barcelona o per causes de
dificil previsid.
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En cas d’haver de posposar aquest esdeveniment i/o haver de canviar la ubicacio prevista, es
notificara a I'empresa contractista, que haura de complir amb les obligacions del present Plec de
prescripcions i del contracte en el seu cas, i traslladar les execucions del servei a les noves dates
que es designin per part de Prodeca i/o a la nova ubicacié.

3. Descripcié general i objectius.

El Mercat de I'Oli Nou i de la Mel té el proposit general d’'incentivar la comercialitzacié de I'oli d’oliva
verge extra (OOVE) i de la mel catalana directament al public final. El mercat vol esdevenir una
cita de referéncia de la venda de proximitat i ser un espai obert, inclusiu i dirigit a tot tipus de
publics, on es pugui trobar entreteniment i divulgacié gastronomica. La Fira és d’accés gratuit per
als visitants.

El model d’integracio és el de dos esdeveniments diferenciats perd co-localitzats. En aquest
plantejament, el Mercat de I'Oli Nou es manté com a marca principal de I'esdeveniment, mentre
que el mercat de la mel catalana s’incorpora com a espai convidat o producte amic, amb identitat
propia perd subordinada al relat central.

La Fira contempla els objectius segtients:

e Donar suport als productors catalans OOVE i de mel.

e Donar visibilitat a I'excel-léncia i diversitat de I'oli i les mels produides a Catalunya.

e Donar notorietat a I'oli d’'oliva catala de més qualitat.

¢ Donar difusio al nou segell MAAC.

e Posar en valor el producte del territori a I'entorn urba per guanyar notorietat i confianca entre
els consumidors.

o Destacar el rol de I'oli i la mel a I'alimentacié saludable i a la dieta mediterrania.

e Acostar la gent jove a TOOVE i la mel.

La convocatoria i les inscripcions dels expositors es gestionaran a través de Prodeca.

Distribucié dels espais:

La distribucié dels diferents espais del Mercat de I'Oli Nou ha d’oferir una experiencia unica i fluida
per als visitants. Els espais que contempla son:

e Espai expositiu amb les casetes per als participants amb dues zones diferenciades, una per
I'oli i 'altre, per la mel

e L’Aula de I'Oli i de la Mel per a la divulgacio

e Barra de vi destinada a la venda de degustacions de vi novell catala, gestionada per 'INCAVI i
amb participacié dels productors.

e La Cuina del mercat per a la venda de degustacions gastrondmiques (tastets) de productors de
proximitat.

e Un espai per a la representacid institucional (tarima, faristol i photocall) que pot convertir-se, si
s’escau, en un escenari de musica en directe.

e Un espai per al joc infantil.
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La distribucié ha d’afavorir la circulacié del public i permetre un recorregut natural i sense
interrupcions, convidant als assistents a moure's de manera lliure i comoda entre els diferents
espais del mercat, facilitant la connexid entre espais i la interacci6 entre productors i consumidors.

El dimensionament de la Fira, els espais, els serveis, la seguretat, etc. s’hauran de calcular i
proveir per part de 'empresa contractista d’acord amb I'estimacié d’assistents al mercat.

La proposta final de distribucié dels espais restara subjecta a la validacié de Prodeca, que es
reserva el dret de modificar-la en funcid de les necessitats organitzatives, técniques o
estratégiques de I'esdeveniment.

Horari de la Fira:
L’horari previst sera el seguent :
e Divendres 20-11-2026, de 12 a 21 hores.
¢ Dissabte 21-11-2026, de 11 a 21 hores.
¢ Diumenge 22-11-2026, 11 a 20 hores.
El muntatge de I'espai esta previst que es realitzi seguint el calendari seglent:
e Inici del muntatge: 5 dies anterior a l'inici de la Fira.
El divendres, dia d’inici de la Fira, a les 9 h hauran d’estar tots els espais muntats.
o El desmuntatge es fara el diumenge, dia final de la fira, a partir de les 20h, d’acord
amb les restriccions municipals vigents, havent d’estar tot recollit quatre dies després com

a maxim.

Descripcio dels espais:

L’espai firal ha d’incloure les segiients arees amb I'equipament descrits a continuacio:

- ESPAI EXPOSITIU PERL’OLI | LA MEL.:

e 52 estands d’oli, un per expositor, d’aproximadament 3x2*, que hauran de tenir com a
minim les caracteristiques seguents:

e Coberts per protegir del sol i de la pluja i amb tarima i que es puguin tancar.

e Construcci6 de fusta natural amb estanteria, taulell-mostrador amb espai
d’emmagatzematge, fris, 2 tamborets, una pissarra o suport similar per als preus i
cartelleria (1 peca).

e Taulell per atendre al public de minim 3,5m2.

e Senyalistica de 'empresa expositora al mostrador i al fris.

e ll-luminacio6 LED al fris.

e Punt de llum amb un minim de 2 connexions

e No s’acceptaran carpes plegables.

e 24 estands de mel, un per expositor, d’aproximadament 2x2*, que hauran de tenir com a
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minim les caracteristiques seguents:

e Coberts per protegir del sol i de la pluja i amb tarima i que es puguin tancar.

e Construcci6 de fusta natural amb estanteria, taulell-mostrador amb espai
d’emmagatzematge, fris, 2 tamborets i una pissarra o suport similar per als preus i
cartelleria (1 pega).

e Taulell per atendre al public de minim 2m?2.

e Senyalistica de 'empresa expositora al mostrador i al fris.

e Punt de llum amb un minim de 2 connexions.

e No s’acceptaran carpes plegables.

*Sera responsabilitat de cada expositor procurar-se el seu servei i sistema de cobrament
per la venda de tastos i producte. Es recomanara als expositors que disposin de servei
d’enviament de comandes.

AULA DE L'OLIIDE LA MEL:

Espai polivalent de divulgacié de minim 75m? amb una taula ubicada en forma de “U” i una
capacitat minima per a 30 assistents que acollira sessions de xerrades i demostracions
gastronomiques.

La sala haura de comptar amb un escenari, una cuina central, equips i técnics audiovisuals i
un office amb els estris i elements de cuina necessaris per a poder realitzar les diferents
sessions.

Es requereixen un minim de 6 sessions durant el primer dia de Fira, 8 durant el segon i 8 més
durant el tercer. Totes les sessions s’hauran de conceptualitzar amb 'OOVE i la mel com a fil
conductor, garantint un equilibri real tant en la preséncia com en el protagonisme d’ambdoés
productes, de manera que tinguin un pes equivalent dins del conjunt de la programacio.

Totes les sessions inclouran tastets. Hi haura sessions de divulgacio genérica i altres més
especifiques, sempre amb la participacié de professionals que les guiin. Caldra tenir en
compte la vessant de salut i nutricié a 'hora de programar els continguts.

Aquesta aula s’habilitara fins a les 10h de cada dia com un espai d’atencié a I'expositor on
es repartiran acreditacions (durant el primer dia) i pa durant totes les jornades.

Necessitats requerides:
e Peralasala:

e Tarima de minim 6*2m.

e Mostrador.

e Taulell disposat en forma de “U” i tamborets.
e Pantalla de minim 65 polsades.

e Altaveus i microfonia.

e Personal tecnic audiovisual.
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o Estanteries expositives i espai especific per promoure les 5 DO d’oli i la mel.
e Senyalistica a I'exterior de I'aula amb el programa de sessions, I'aforament maxim
permes i altres consideracions si s’escau.

e Peralacuina:
e Equipament tecnic:

» 1 Placa d’induccié amb 4 focs.
= 5 gastronoms diferents de mida mitjana.
= 1 microones..
= Carros passa plats.
= 2 kits de cassoles, paelles i cassons de diverses mides (minim 4 a cada kit).
= 4 kits de petit utillatge incloent:
o 2 jocs de ganivets de cuina per a diferents usos.
o 4 fustes de tallar.
o 4 espatules.
o 4 cullerots.
o 4 escumadores.
= 12 rotllos paper de cuina.
= 1 caixa de guants de vinil talla M..
= 1 kit de material basic per emplatar: vaixella de porcellana blanca basica de
diferents diametres i formes.
= Platets de material biodegradable per servir degustacions.
= Vasets de tast de material biodegradable
= Copes de vidre.
= Glagoneres amb gel.
= Cubells d’escombraries aptes per a segmentar residus
= 1 kit d’elements decoratius
= 1 kit de neteja: fregalls, baietes, 1 ampolla d'un litre de desengreixador, 1
ampolla d'un litre de sabd rentavaixelles, 2 gels hidroalcohdlics.

e Equipament back-office:

= 4 taules de plastic 1,80 x 0,70 m.

= 2 prestatgeries per posar-hi cassoles, paelles, paper de cuina, etc.

= 1 pica.

= 1 nevera.

= 1 guants de vinil, paper cuina, kit neteja...

= 400 aiguies de cortesia per als ponents i 'equip técnic.

= 1 cafetera i un bullidor d’aigua.

= Capsules de cafe, bosses de té i altres infusions, llet i sucre.

= Estris de cuina per a la cafetera: gots, tasses, culleretes, plats,
tovallons, coberts, etc. biodegradables.

= Armariets amb codi per desar les pertinences del personal.
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L’empresa contractista sera la responsable de proveir I'equipament basic (sal, oli, pebre, etc.)
i les materies primeres per I'elaboracio de les degustacions que se serviran a l'aula.

- BARRADE VI:

e Construccié coberta retolada amb la imatge del mercat i equipada amb taulells i neveres.
e 1 persona de suport per al servei.

La gestié de la barra anira a carrec de 'INCAVI. Els productors aportaran el producte i en
realitzaran la venda directa. El pagament es realitzara amb tokens.

- LA CUINA DEL MERCAT

e Un minim de 5 espais gastronomics diferenciats amb opcions alimentaries retolats amb la
imatge del mercat.

= Es prioritzaran les que ofereixin cuina catalana o cuina internacional elaborada a partir
d’'ingredients de temporada de productors de proximitat. Totes identificaran els
productors de la seva oferta a través dels elements grafics que la comuniquin.

= El pagament es realitzara amb tokens.

o Espais de descans aptes per a menjar equipat amb un minim de 15 taules i bancs o
cadires.

e Senyalistica adient incidint en la identificaci6 d’al-lérgens.

e Papereres per segmentar els residus, correctament identificades.

- ESPAIS AUXILIARS

o Dos magatzems compartits amb seguretat, un per l'oli (52 places) i I'altre, de 24, per la
mel. Cadascun dels expositors disposara d’almenys 120x80cm d’espai al magatzem.

e Un Punt d’Informacié de la Fira (de minim 12m?2) amb estanteries per exposicié de les
ampolles d’oli i de mel participants al mercat correctament identificades. Actuara com a
Punt de Trobada.

e Un punt d’aigua per als expositors.

o WC mobils segons normativa.

e Un espai reservat com a zona d’emergéncies médiques amb una ambulancia amb servei
d’infermeria durant les hores de servei del mercat.

e Un espai per a 'organitzaci6 tancat amb clau (ha de contenir taules, cadires, una nevera
petita i books amb clau o codi) d’aproximadament 15mz2.

e Un espai per a premsa tancat amb clau (ha de contenir taules, cadires, una nevera petita
i books amb clau o codi) d’aproximadament 15mz2.

e Un espaireservat i amb clau per a I'equip de neteja i de seguretat (d’aproximadament uns
15m?2).

¢ Un o més espais especifics per a la venda de tokens.

e Un espai per a la representacio institucional (tarima, faristol i photocall) que pot convertir-
se en escenari de musica en directe.
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e Un espai opcional per al joc infantil d’aproximadament 16m?2.
En general, es requereix:

e Senyalistica: per als accessos i els serveis (incloent el Punt d’Informacid), I'Aula de I'Oli i
de la Mel, la Barra de vi, la Cuina del Mercat i la zona de descans. També es senyalitzaran
els espais reservats per a 'ambulancia i per als WC.

Difusié de les 5 DO d’oli i de la marca MAAC.

Decoraci6 dels espais per crear una ambientacié agradable i adequada a la tematica.

6 torretes: 2 amb la informacio de la Fira, 2 amb un llistat dels expositors i 2 amb I'oferta
gastronomica.

e |Instal-lacié eléctrica eficient, punts de llum i grups electrogens, tenint en compte la

il-luminacié de nit i la capacitat i poténcia per al conjunt.

Aigua i punt d’aigua per a la zona de la Cuina.

Equipament audiovisual necessari i megafonia.

Totes les zones hauran d’estar cobertes per possibles incleméncies meteorologiques.

Es obligatori instal-lar un tancament perimetral al recinte durant les nits que duri

'esdeveniment.

L'empresa contractista haura de complir de manera estricta i obligatdoria amb el Protocol de
proteccié del paviment de la Plaga Catalunya, elaborat pel Departament d’Obres i Manteniment
del Districte de I'Eixample de I'Ajuntament de Barcelona. Aquest protocol, consultable com a
Annex 1 del present Plec, estableix els criteris técnics i les mesures de proteccié que s'han
d'aplicar durant les fases de muntatge, actuacié i desmuntatge de qualsevol element que entri en
contacte amb el paviment de la plaga, incloent-hi vehicles, escenaris, tarimes, maquinaria i altres
estructures.

Amb I'objectiu de facilitar la gestid de les transaccions dins del recinte, s'implantara un sistema de
pagament mitjangant tokens que substituiran I'is de moneda en efectiu. Aquests tokens seran el
sistema unic de pagament per a la compra de vins i de I'oferta gastronomica disponible al mercat.

L’'empresa contractista haura de definir, implementar, proveir i gestionar aquest sistema, incloent-
ne la produccid, distribucio, custodia, control, operativa de canvi, recompte i liquidacid, aixi com
els mecanismes necessaris per garantir-ne el correcte funcionament durant tota la Fira.

Aixi mateix, haura d’establir els protocols de funcionament, control i resolucié d’incidencies
necessaris per garantir la tracabilitat i la seguretat del sistema, aixi com una correcta gestio dels

fluxos de public i dels punts de venda i bescanvi.

L’'empresa contractista sera responsable de les incidéncies, desquadraments o usos indeguts
derivats de la gestio del sistema de tokens.

4. Abast dels serveis.

L’empresa contractista haura d’encarregar-se de les tasques descrites en els punts seglents
d’aquest apartat, seguint en tot moment les indicacions de Prodeca:
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4.1. Conceptualitzacié i disseny

4.2 Coordinacio6 de participants

4.3 Gestio de la produccio técnica i de RRHH
4.4. Comunicacié

4.5. Analisi de dades

4.1. Conceptualitzacid i disseny.

Espais:

L’empresa contractista realitzara la conceptualitzacié de la nova edicié del Mercat de I'Oli Nou
i de la Mel a Barcelona seguint el model de la primera fira celebrada al 2025 i creant un espai
atractiu pels ciutadans, orientat a la venda directa en una zona céntrica i d’alta concurréncia.

Atesa la dimensio i ubicacié de I'esdeveniment, es requereix que I'empresa contractista
disposi d’experiéncia acreditada en I'organitzacié de fires i esdeveniments gastrondmics en
espais publics urbans i d’alta concurréncia.

L’empresa contractista sera responsable de la retolacio i de la identificacio grafica de tots els
espais i materials, incloent-hi els equipaments, la senyalitzacié i els elements decoratius.
Prodeca facilitara les instruccions per a I'aplicacié de la imatge grafica, tant de la fira en
general com dels expositors. La imatge grafica que s’aplicara sera la propia del Mercat de I'Oli
Nou, creada I'any 2025, que conviura amb la identificacié de la Generalitat i, si escau, amb
altres marques corporatives.

L’empresa contractista haura d’aportar una proposta de distribucié dels espais descrits que
sera valorada d’acord amb els criteris explicitats en el Plec de Clausules Administratives. Per
a I'execucio del contracte estara obligat a presentar les propostes técniques necessaries
davant les autoritats corresponents.

Tots els espais hauran d’estar 100% adaptats per a persones amb mobilitat reduida.
Per a la zona de restauracio, es demana que:

e Els aliments principals de I'assortit de propostes gastronomiques siguin preferiblement
provinents de circuit curt de comercialitzacio.

e La senyalistica faci émfasi en la preséncia rigorosa dels productes locals i de temporada i
que es comuniqui, en la mesura del possible, els productors catalans de les matéries
primeres de les propostes gastrondomiques dels operadors.

Per a la zona de divulgacid, es demana que:

e Es compti amb els espais adients i equipats per als ponents i per al public

e S'organitzi un programa inclusiu i equitatiu amb un horari que permeti el correcte
desenvolupament de les activitats en coordinacié amb el mercat.

e Es compti amb sistema de microfonia i altaveus adequat a I'entorn.

e Les sessions de cuina es conceptualitzin tenint en compte les 4 dimensions que promou
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I'Estrategia Alimentaria de Catalunya (annex 2).

Programa d’activitats:

L’empresa contractista haura de conceptualitzar i dissenyar el programa d’activitats del mercat
per cada dia. Aquestes han de girar al voltant de la cultura de I'oli, de la mel i dels productors
catalans, posant en valor la qualitat i diversitat de la nostra produccié: bé sigui comptant amb
les cinc DOP d’oli catalanes, amb els productors tant d’oli com de mel, les cooperatives o bé
amb restauradors o altres perfils de professionals com sommeliers, nutricionistes... que
puguin fer xerrades divulgatives. Es requereix fer émfasi en la nova marca MAAC.

Es requisit indispensable que a la proposta de ponents estigui garantit I'equilibri territorial,
el balang de génere i d’edat. Cal comptar amb conductors experts per a les diverses arees.

Es demanara a 'empresa contractista que crei un mapa del recinte, un programa de ma
amb les ponéncies i un llistat d’expositors per comunicar a les torretes i a altres suports si
s’escau. Caldra imprimir-ne un minim de 25.000 copies.

Identitat grafica:

La marca corporativa del Mercat de I'Oli Nou es mantindra com a element principal d’identitat
i comunicaciéo de l'esdeveniment, assegurant la coheréncia global del relat i la seva
consolidacié com a cita de referéncia (annex 3). Tanmateix, aquesta identitat haura de
conviure amb la nova marca institucional IMPLICAT impulsada pel DARPA per fomentar el
consum intern de producte catala.

En aquest marc, 'empresa contractista haura de desenvolupar i aplicar una proposta grafica
que integri el mercat de la mel catalana dins la imatge global de la fira, garantint una
convivencia harmonica entre els diferents elements visuals. Aquesta proposta haura de
respectar la jerarquia de la marca principal del Mercat de I'Oli Nou i, alhora, dotar el mercat
de la mel de visibilitat i coheréncia, aixi com difondre el seu vincle amb la marca col-lectiva
MAAC. Tot plegat haura d’assegurar una experiéncia visual unificada i alineada amb els valors
dels productes agroalimentaris catalans.

Es demana a I'empresa contractista que adapti els materials grafics seguint aquestes
indicacions aixi com els manuals de marca corresponents facilitats per Prodeca.

4.2. Coordinacio de participants.

L’empresa contractista sera el responsable de coordinar tots els participants abans, durant i
després de la fira, aixi com de la gestié global de I'esdeveniment, amb el suport i la supervisié
de Prodeca. Aixo fa referéncia tant als productors, restauradors, proveidors, ponents i tots els
agents que hi participin.

La convocatoria d’expositors la realitzara Prodeca, posant en contacte els productors —una
vegada inscrits— amb I'equip de la gestio firal per tal que canalitzi les seves necessitats.
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L’empresa contractista sera la responsable de la seleccio de I'oferta gastrondmica. La prestacio
d’aquest servei implica escollir els operadors que oferiran apats adequats tant per a consum
dempeus com a la zona de descans. Es requereix un servei agil i una proposta variada,
saludable i equilibrada, que inclogui opcions per a persones vegetarianes i veganes, aixi com
alternatives aptes per a diferents intolerancies alimentaries (celiaquia, lactosa, etc.). Aixi mateix,
caldra preveure un sistema eficient de gestié de fluxos de persones que minimitzi la formacié
de cues i garanteixi una atencio agil.

En la mesura del possible, caldra identificar I'origen de les matéries primeres, posant en valor
especialment els productors i elaboradors catalans.

Prodeca es reserva el dret de poder decidir conjuntament amb I'empresa contractista quins
operadors participaran a la Fira.

4.3. Gestid i coordinacio de la produccioé técnica i de RRHH.

L’empresa contractista sera la responsable de la coordinacié de tota la logistica prévia i durant
els dies de la Fira, aixi com de la coordinacié total de I'esdeveniment, amb el suport de Prodeca.

Les accions de produccio técnica de la seva responsabilitat seran:

e La construccio d’estands, espais i en general, de totes les infraestructures.

e La contractacié de personal necessari per al correcte desenvolupament del mercat.

e La coordinacié dels diferents proveidors durant el muntatge, desmuntatge i durant la Fira.

e La gesti6 i coordinacio del muntatge i desmuntatge de les estructures firals.

e La instal'laci6 de [I'enllumenat i els punts d'electricitat suficients per al correcte
desenvolupament de la Fira.

e Assisténcia als expositors abans i durant la Fira.

e La cerca, seleccid i contractacid dels operadors gastronomics. Coordinacid de la seva
instal-lacié amb seguiment durant la fira i durant el desmuntatge.

e La programaci6 de les sessions cuina incloent la planificacid, la cerca, la contractacié dels
diferents conductors i ponents i la compra de producte.

e La gesti6é de la convocatoria d’assistents a I’Aula de I'Oli i de la Mel.

e Lacompra de pa de pagés de qualitat. Es suggereix la IGP Pa de Pagés catala per proveir un
minim de 3 pans de pagés de mig quilo diaris a cada expositor, aixi com per proveir pa per a
les sessions a I'aula.

e L’elaboracié d’un calendari o pla de treball exhaustiu de la logistica i processos de les diferents
fases per al desenvolupament del projecte que garanteixi el compliment de les dates de
muntatge i desmuntatge i I'horari previst d’obertura al public.

e Elaborar el Pla ambiental de la Fira, incloent la identificacid6 dels aspectes ambientals
associats tant a la Fira com a les activitats de muntatge i desmuntatge, aixi com de la mobilitat
generada pels visitants, i les mesures per prevenir-los, minimitzar-los i gestionar- los. El pla
contindra també la politica de gestié i tractament dels residus amb criteris d’utilitzacié de
materials reciclats i d’origen sostenible, I'eliminacié d’envasos d’'un sol Us, la reduccié de
deixalles i la separaci6 selectiva de les mateixes. Caldra especificar quin és el model d’'us
d’envasos reciclables i/o retornables durant la Fira.

o Gestionar la seguretat i les emergéncies: coordinar i garantir el compliment de les normatives
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de seguretat, especialment en relaci6 amb la seguretat en el muntatge i desmuntatge, aixi
com la seguretat dels visitants i participants durant I'esdeveniment. Caldra disposar d’un pla
d'emergéncies i un sistema d'evacuacio. Hi haura d’haver servei de seguretat les 24h amb un
minim de 4 persones per torn.

e Gestionar el flux de visitants: especialment durant les hores punta, per evitar aglomeracions i
garantir una experiéncia fluida per als assistents.

e Gestionar les cues als espais de compra comuns com la barra de vi o la Cuina del Mercat.

e Gestionar el control d'accessos i les acreditacions (tant per a public com per a operadors).

o Vetllar pel manteniment i la neteja durant tot I'esdeveniment.

e Vetllar pel compliment normatiu en prevencié de riscos a la Fira (zones de pas, etc.)

¢ Realitzar una optima atencidé al public.

e Ubicar la cartelleria i senyalitzacié clara per facilitar I'orientacié de visitants i expositors.

e Fer una avaluaci6 i un informe post-esdeveniment.

4.4. Comunicacio.

Respecte les tasques de Comunicacié i RRPP de la seva responsabilitat, es demana que
'empresa contractista:

e apliqui la imatge grafica de I'esdeveniment, validada per Prodeca, a tot el material grafic
necessari per a cadascuna de les activitats i espais de la Fira, d’acord amb les directrius
d’'imatge establertes per Prodeca. Aixi mateix, caldra integrar-hi la imatge propia del Mercat
de la mel catalana i garantir una convivéncia coherent entre els diferents elements grafics i
les marques corporatives corresponents. En tots els casos, s’haura de complir la normativa
de comunicacio de la Generalitat de Catalunya.

e Plantegi una proposta original de presentacié de la Fira als mitjans tant analdgics com digitals
i col-labori en la gestié del gabinet de premsa que sera liderada per Prodeca, en convocatories
a mitjans, rodes de premsa, redaccio de dossiers i notes, contactes i seguiment proactiu de
mitjans de comunicacid, contactes internacionals si s’escau, promogui entrevistes a
participants destacats o de renom a la Fira.

e S’encarregui de I'adaptacio i la produccio de les peces comunicacié online i offline per donar
difusié a la Fira (incloent banderoles a la ciutat).

e Defineixi, juntament amb Prodeca, una estratégia digital amb accions prévies, durant i post
Fira, tenint en compte els canals socials actius de Prodeca/DARPA.

e S’encarregui de l'organitzacié i gestio del Protocol de la Fira, tant pel que fa a la gestié
d’invitacions o trobades com de la inauguracié o atencié a personalitats, en coordinacié amb
Prodeca.

e S’encarregui de vetllar per la difusié prévia, durant i post del mercat.

e Gravi una falca de radio que servira per donar difusio a I'esdeveniment si el pla de mitjans
gestionat per Prodeca aixi ho requereix.

e Planifiqui la cobertura audiovisual de foto i video durant la Fira i entregui un video post i fotos
de tots els dies que reflecteixin el desenvolupament del mercat.

e Incorpori un dron i gestioni els permisos necessaris per obtenir imatges aéries.

¢ Realitzi la cobertura per a xarxes socials gravant un minim de 3 clips per dia.

¢ Produeixi 6.000 bosses de roba sostenibles amb la imatge del mercat per als expositors.

e Gestioni un sorteig per incentivar la compra de producte del mercat, tant d’oli com de mel.
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Aquesta gestié incloura la impressio de butlletes, el subministrament d’'una urna, I'adquisicio
dels productes objecte del sorteig, I'embalatge i enviament a les persones guanyadores, aixi
com el pagament de les taxes que siguin aplicables.
Regim aplicable al sorteig: el sorteig haura d’ajustar-se a la normativa vigent que resulti
aplicable. En qualsevol cas, el valor conjunt dels premis no podra superar els 3.000 euros
(IVA inclds). L’'empresa contractista sera la responsable de realitzar, si escau, les
comunicacions prévies, tramits administratius o liquidacions que estableixi la normativa
aplicable en matéria de joc i apostes, aixi com d’assumir-ne els costos derivats, aixi com de
la gestid, tractament i conservacio de les dades necessaries per a la realitzacio del sorteig.
L’empresa adjudicataria haura d’elaborar bases legals i complir normativa tributaria i de joc
aplicable.

e Dissenyi i produeixi un programa de ma amb el llistat d’expositors i el programa d’activitats
per distribuir des del Punt d’Informacio.

e Crei, dissenyi i gestioni una landing page de I'esdeveniment amb informacié relativa als
expositors, la programacio d’activitats i continguts divulgatius, aixi com I'oferta gastrondmica
associada a la Fira. S’haura de desenvolupar en entorn WordPress.

o L’empresa contractista haura d’assumir la gestié i adquisicio de les imatges lliures de
drets necessaries per als continguts publicats. Aixi mateix, tots els continguts hauran
d’estar revisats ortograficament i redactats correctament en catala. La web estara
disponible en catala i castella.

o Aquesta pagina s’allotjara sota el domini mercatolinou.cat i comptara amb la imatge
propia del mercat amb I'objectiu de consolidar la marca de I'esdeveniment.

o Haura d’incloure informacié corresponent al Mercat de la mel catalana, que es publicara
com a subdomini o apartat especific dins del web principal
(mercatolinou.cat/melcatalana), garantint la coherencia grafica i funcional amb la resta
de I'espai web.

o Prodeca s’encarregara de renovar el domini principal, aixi com també el domini
complementari mercatolinou.barcelona. Aquest domini haura d’estar redirigit cap al
domini principal de 'esdeveniment.

e Elabori el Pla de Comunicacié del Mercat de I'Oli Nou i de la Mel que incloura:

o Objectius i estrategia.

Campanya grafica:

— Definicié del llistat de peces i aplicacié de la imatge grafica integrant la imatge de
la mel a la cartelleria, les peces del pla de publicitat de I'esdeveniment i les
banderoles.

o Campanya de mitjans:

— Accions amb mitjans.

— Accions de Relacions Publiques (inclou protocol i relacié amb influenciadors).

— Accions digitals implicant els expositors i els visitants.

o Calendari de publicacions digitals durant 15 dies abans i fins a 15 dies després de la

Fira per als canals actius de Prodeca i DARPA.

Kit de publicacions digitals per als expositors.

Un calendari de treball amb la planificacio setmanal de les tasques de comunicacié des

d’'un mes abans fins a 15 dies més tard.
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o Establiment de KPI's i detall de les eines i la metodologia per fer-ne seguiment.

L'’Area de Comunicacié de Prodeca podra demanar la modificacié de les propostes per tal
d’adequar-les millor als objectius si ho considera necessari.

4.5. Analisi de dades.

L’empresa contractista haura de dissenyar, implementar i analitzar un sistema d’enquestes
adrecat tant als visitants com als expositors, amb I'objectiu de recollir dades sobre el seu perfil,
el grau de satisfaccio, I'impacte econdmic i les oportunitats de millora de la Fira. La definicio,
execucié i tractament d’aquestes enquestes tindran caracter obligatori per a I'empresa
contractista i hauran de permetre obtenir indicadors quantitatius i qualitatius rellevants, aixi com
garantir una mostra representativa dels diferents perfils participants. Els resultats s’hauran
d’'incorporar a la memodria final de I'esdeveniment, incloent-hi una analisi de conclusions i
propostes de millora per a futures edicions.

5. Obligacions de I'empresa contractista.

e La supervisid general de la Fira i les activitats durant la seva celebracio, incloent un
manteniment correcte de les instal-lacions i solucionant les possibles contingéncies que puguin
sorgir.

e La gestid, d'acord amb Prodeca, de tots els permisos, serveis i assegurances necessaries per
la realitzacio de les activitats i especificament la Llicéncia per a espectacles publics i activitats
recreatives de caracter extraordinari a la via publica que cal presentar al Districte municipal que
correspongui.

e La coordinacié6 amb els diversos serveis municipals implicats: Districte, Guardia Urbana,
Proteccié Civil-Bombers, via publica, informatica i medi ambient (aigua, llum, neteja, parcs i
jardins,...).

e Designar un responsable i referent Unic de 'empresa per tots els temes de muntatge i
desmuntatge, i per qualsevol aspecte relacionat amb la produccié de I'esdeveniment i de
qualsevol activitat inclosa al programa. Sera necessari disposar d’'una persona responsable
durant tot el desenvolupament de la Fira per poder donar resposta a possibles incidéncies.

e L’empresa contractista esta obligada a vetllar pel compliment de les normatives vigents per a
esdeveniments a la via publica, en especial, les de seguretat de les persones, els materials, les
instal-lacions i I'accessibilitat.

e L’empresa contractista haura d’assumir la neteja dels elements d’infraestructura i es compromet
a emmagatzemar les deixalles generades als punts de recollida designats per I’Ajuntament de
Barcelona.

e Caldra proveir la Fira de contenidors adients per tal de facilitar el procés de recollida selectiva
de deixalles.

e Al desmuntar s’hauran de segregar el residus en les fraccions corresponents i es gestionaran
de manera adequada.

e L’empresa contractista col-locara en lloc visible i accessible les llistes de tots els productes
venuts al mercat (les pissarres) amb el seu P.V.P (IVA inclds). També vetllara per la
comunicacio clara i directa dels productes oferts pels operadors de cuina.

e |’empresa contractista es fara responsable en tot moment de la custodia dels béns (materials,
fons metal-lics, etc.) que dipositi als espais, de les instal-lacions i punts de venda des de [l'inici
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de la seva activitat als espais, fins a la seva retirada, durant els dies de 'activitat , muntatge i
desmuntatge inclosos.

e Vetllar per a qué als espais dels operadors gastrondmics i a la barra de vins s’utilitzi copes de
vidre i vaixella (plats i coberts) de material reciclable i reutilitzable. Estara prohibit en tota la Fira
el servei de coberts, vaixella i/o gots de plastics d'un sol Us.

e Garantir la inclusid i accessibilitat, tant en termes d'espais com de serveis.

5.1. Politica ambiental.

e Els espais i les infraestructures, aixi com el mobiliari, hauran de tenir en compte criteris
ambientals, en els seus materials (fusta, cartr6, metall), origen dels materials (reutilitzat,
materials reciclats, fusta amb garantia d’origen sostenible) i facilitat de desmuntatge per la seva
reutilitzacid, aixi com la minimitzacié de residus durant el seu muntatge i desmuntatge. Quant
als materials utilitzats per als estands es requereix que el terra, sobre tarima, sigui d’'un material
que es pugui netejar. Es prohibeix expressament la moqueta.

e Les infraestructures hauran de prioritzar els materials reciclats, lliures de PVC, mecanismes
d’estalvi d’aigua, etiqueta ecoldgica en els productes de neteja, utilitzacié de llum LED, paper
higienic i eixugamans 100% reciclat, senyalitzacié6 amb materials reutilitzats, reciclats, d’origen
sostenible, lliures de PVC.

e Encas que alguns elements de la vaixella no puguin ser de material reutilitzable i reciclable, es
podra substituir per material compostable que haura de dipositar-se al contenidor marré (no al
groc).

e L’empresa contractista es compromet a no lliurar cap envas per endur fora del recinte.
S’abocaran el continguts de les begudes dins de gots reutilitzables. L’empresa contractista es
quedara I'envas i en fara la correcta separacié i gestié de residus.

e En compliment de la Llei 7/2022, de 8 de abril, de residus i sdls contaminats, caldra oferir als
consumidors, clients o usuaris dels seus serveis la possibilitat de consum d’aigua no envasada
de manera gratuita i complementaria a I'oferta de I'establiment.

e A més, es recomana promoure mesures orientades a reduir I's de plastics d’'un sol Us i
fomentar alternatives més sostenibles en els serveis de restauracié i degustacié. En aquest
sentit, es valorara positivament I'is d’elements reutilitzables, reciclables o compostables, aixi
com alternatives com canyetes de bambu, metall o materials compostables, el servei a granel
i altres solucions que contribueixin a minimitzar la generacié de residus.

6. Obligacions de Prodeca.
Prodeca es compromet a:

e Realitzar la convocatoria d’expositors.

e Donar suport a la coordinacio dels productors participants a la Fira.

e Incentivar la coordinaci6 i aprofitament de les estructures i canals de comunicacié municipals:
gabinet de premsa i protocol, direccié de comunicacié i marqueting, web municipal i xarxes
socials, etc. per amplificar la difusié del mercat.
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7. Mitjans personals.

L’'empresa contractista haura de respondre aportant els seglents rols professionals, sigui amb
personal propi o subcontractat (excepte els perfils exclosos al PCAP), amb I'experiéncia i les
competéncies adequades per assumir les funcions corresponents:

Perfil professional

Funcions principals

Direccio de Fira

‘Coordinacié general del projecte i interlocucié amb Prodeca.

Coordinador/a de produccié técnica

Gestid logistica, muntatge i desmuntatge, infraestructures i
serveis técnics.

Responsable de coordinacio amb
expositors.

Relaci6 amb productors, operadors i participants (abans i
durant la Fira).

Técnic/la de programacié d’activitats i
regidor/a

Coordinacio i seguiment del programa de I'Aula de I'Oli i de la
Mel.

Responsable de zona gastronomica

Gestié d’'operadors, oferta gastronomica, horaris i adequacio
als criteris de Fira.

Gestor/a ambiental

Seguiment del Pla Ambiental i mesures de sostenibilitat.

Responsable d’atenci6 al public i

Supervisid de punt d’informacid i gestié d’incidéncies in situ.

incidéncies
Coordinador/a de seguretat i serveis||[Relaci6 amb seguretat privada, ambulancia, neteja, WC,
auxiliars tanques.

Auxiliars de muntatge i suport

Suport a tasques diverses durant muntatge, esdeveniment i
desmuntatge.

Personal d’atencié al punt d’informacié

|Recepcié de visitants, repartiment de materials, indicacions.

Responsable de comunicacié i RRPP

Suport a la difusié (seguint I'estratégia marcada per Prodeca).
Protocol i recepcié de representants institucionals.

Dissenyador grafic

Integracié de la imatge de la mel i desenvolupament de totes
les peces grafiques necessaries tant per al mercat com per a
la seva comunicacio, tant offline com online.

Desenvolupador WordPress

Creaci6 i manteniment de la landing page.

Equip de fotografia video

Produccio de fotos i videos i edicio.

Dos o més perfils poden ser assumits per una mateixa persona.

Tots els membres de l'equip que estiguin en contacte amb Prodeca i els participants a
'esdeveniment hauran de dominar, com a minim, el catala i el castella -idealment, també I'anglés-

, i portar identificacié visible tipus armilla o
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Perfils professionals obligatoris:

1. Director/a de Fira:
Experiencia: minim 15 anys en coordinaci6 d’equips i gestié d’esdeveniments gastrondmics i/o
culturals similars.
Credencial: curriculum vitae.

2. Coordinador/a de produccio6 técnica
Experiencia: minim 10 anys en coordinacio técnica de fires o esdeveniments a I'espai public
d’alta densitat. Experiéncia acreditada en gestié de muntatge, infraestructures, permisos i
seguretat.
Credencial: curriculum vitae.

3. Técnic/a de programacié d’activitats
Experiencia: minim 5 anys en disseny i coordinacié d’activitats culturals i/o divulgatives en
esdeveniments publics. Experiéncia en 'ambit agroalimentari i/o gastronomic.
Credencial: curriculum vitae.

4. Responsable de zona gastronomica
Experiéncia: minim 7 anys en coordinacié d’oferta gastronomica en fires o festivals
preferiblement en entorns urbans. Experiéncia amb projectes que incloguin cuina catalana,
cuina sostenible i inclusiva (apta per intolerancies, etc.).
Credencial: curriculum vitae.

5. Responsable de Comunicacio6 i Relacions Publiques (RRPP)
Experiencia: minim 7 anys en implementacié de plans de comunicacié per a esdeveniments
institucionals i/o gastrondmics. Experiéncia en gestié de projectes sota les directrius de
comunicacié de la Generalitat i experiéncia en protocol.
Credencial: curriculum vitae.

L’equip proposat haura d’estar disponible durant tota I'execucié del contracte i podra ser requerit
per reunions de coordinacié amb Prodeca.

8. Encarregat i persona responsable del contracte.

L’empresa contractista haura de nomenar una persona responsable del contracte, que
s’encarregui de la distribucio i supervisié de les tasques dins del seu equip i amb els diferents
agents implicats en el procés de comunicaci6 i produccio, fins el correcte lliurament dels materials
a Prodeca.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria haura d’adscriure al contracte una persona executiva de
comptes sénior, que actuara com a interlocutor/a principal del contracte amb Prodeca, que
s’encarregara de coordinar amb Prodeca i garantir una execucio eficient i alineada amb els seus
objectius.

La persona responsable del contracte i la persona interlocutora podran ser la mateixa persona.
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Respecte de la persona interlocutor/a i la persona responsable del contracte, (tant en el cas que
sigui la mateixa persona como persones diferent) hauran de tenir una experiéncia minima de cinc
anys com a responsable de clients i acreditar la gestié d’almenys de cinc projectes o clients dins
el sector agroalimentari, gastronomic o turistic.

9. Seguiment dels treballs.

Tots els treballs es desenvoluparan d’acord amb l'orientacio i criteris marcats per Prodeca, que
assistira a 'empresa contractista en la correcta realitzacié de I'objecte d’aquesta licitacio.

Ambdues parts es comprometen a crear una comissié de seguiment, que I'empresa licitadora
proposara en la seva oferta, amb un calendari de treball periddic establert. L'incompliment d’aquest
calendari pot suposar una penalitzacié econdmica per a 'empresa contractista d’acord amb el Plec
de clausules administratives particulars.

Aquest calendari ha de contemplar com a dates imprescindibles (entre d’altres):

- Calendari de treball i reunions previstes entre I'empresa contractista i Prodeca.
- Tancament del programa de d’activitats i ponéncies 1 mes abans de la celebracié de

lactivitat.
- Tancament de I'oferta gastrondmica 1 mes abans de la celebracié del mercat.

10. Presentacio de I'oferta.

L’oferta técnica de I'empresa licitadora ha de contenir tots els requeriments exposats en aquest
Plec de prescripcions técniques. Aquesta s’haura de presentar electronicament a través de la
plataforma de contractacio publica, d’acord amb les instruccions estipulades al Plec de clausules
administratives particulars.

L'oferta tecnica ha de seguir I'estructura seguent:
1) Conceptualitzacioé i disseny del Mercat de I’Oli Nou i de la Mel

e Descripcié conceptual de la idea principal i del fil conductor de la Fira.

o Descripcié d’estands d’oli i de mel i planols de distribucié dels espais, serveis i circulacio
de visitants.

e Descripcié d’infraestructures i serveis generals.

e Proposta de dossier informatiu dirigit als expositors (maxim 10 pagines).

2) Gestio de la producci6 técnica

e Calendari/Pla de treball de les diferents fases de I'encarrec.

e Organigrama de I'equip proposat per a la gestié del mercat.

e Plantejament de la Cuina del Mercat, amb proposta orientativa de possibles
participants.
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3) Estratégia d’integracio de la mel

e Proposta d’integracié de la mel en I'experiéncia global del visitant (recorregut, usos dels
espais i interaccié amb altres arees del mercat)
e Proposta d’'imatge grafica integrada dins la identitat del Mercat de I’Oli Nou (minim un

visual)

e Accions especifiques per a la promocié del segell MAAC i del valor diferencial de la mel

catalana

e Proposta d’activacions o continguts que fomentin el coneixement i el consum conjunt

de I'oli i la mel

4) Pla Ambiental

La proposta econdmica (Sobre C), es presentara segons el model establert al Plec de clausules

administratives particulars.

11. Terminis d’entrega.

Document D,a ta limit Format Observacions
d'entrega
Pla_nol_g’jeneral de Pespai amb 1 mes i mig PDF / Inclou dimensions i distribucié dels
ubicacié de totes les zones . .
. abans de la Fira DWG espais.
constructives
Planta dels estands i dels seus 1 mes abans de PDF / Especificar ubicacions i
elements grafics amb mides la Fira DWG connexions.
i 3 t
Visual _d’e la z_ona _de setmanes PDF / Especificar mides, ubicacions,
restauracié, zona divulgativa, || abans de Ila A )
. . . - . DWG senyalistica i connexions.
entreteniment i espais auxiliars || Fira
Pla de comunicacié i masterde || 1 d'octubre de Incloent imatge i comunicacié de la
i PDF
disseny 2026 mel
Pagina web Zgzcéocmbre e || ONLINE || Publicada en catala i castelia
:i’:lasr;::jaciotr(:scn::ctrici‘:ae:atlalta:s) 15 de novembre PDF / Especificar ubicacions i
. ’ e de 2026, 12:00h DWG connexions.
i cronograma de muntatge
Gestio de residus i neteja || 19 de novembre PDF Inclou pla de segregacio i gestio de
general de 2026, 12:00h residus i neteja general de I'espai.
. Es la data maxima d’entrega final
Acta de recepcid dels treballs || 20 de novembre . .
PDF de la Fira. Inclou observacions de
de muntatge de 2026, 10:00h . .
defectes i desperfectes si fos el cas.

12. Memoria de la Fira.

L’empresa contractista lliurara una memoria grafica on s’explicitara amb detall I'activitat realitzada
i es detallaran les dades d’assisténcia, I'impacte en els mitjans de comunicacio i xarxes socials, i
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13.

les conclusions. També es detallaran les incidéncies resoltes si n’hi ha hagut i les recomanacions
de I'empresa contractista per a la millora en possibles edicions seglents.

En aquesta memoria també es recollira el seguiment del Pla ambiental, amb les actuacions
preventives realitzades i el resultat dels principals indicadors ambientals relacionats amb la
celebracid del mercat, aixi com el detall de les empreses subcontractistes empleades i el
percentatge de participacid final realitzat sobre el preu total de I'actuacié, i la justificacié del
pagament a les persones empleades.

El termini maxim de presentacio sera de 15 dies després de la celebracio de la Fira.
Drets d’imatge.

La representacié externa, tant a efectes de relaci6 amb entitats, institucions, organismes,
persones, etc., publiques i privades, com amb els mitjans de comunicacié correspon a Prodeca.
L’'incompliment d'aquest punt donara lloc a les corresponents sancions, independentment dels
aspectes penals, en el cas que 'empresa contractista s'atribueixi funcions que no li sén propies.

La titularitat de la documentacio escrita derivada de la relacié amb els usuaris, o la que resulti de
I'elaboracié d'informes, estudis o qualsevol altre tipus de contingut, adrecada a qualsevol
destinatari individual o col-lectiu, public o privat i que I'empresa contractista elabori en qualsevol
fase del desenvolupament del projecte i es derivi de la seva gestié técnica a partir del contracte de
prestacio de serveis, correspon a Prodeca.

Aquesta titularitat constara a tota la documentacié amb I'estructura, contingut i imatge grafica que
Prodeca estipulin. Igualment s'especificara que 'empresa contractista realitza la gestié técnica del
projecte.

S'entén que el mateix plantejament respecte a la titularitat de la documentacié s'aplicara quan
aquesta s'elabori per qualsevol altre mitja, com per exemple, audiovisual, etc.

14. Propietat intel-lectual, seguretat i confidencialitat.

L’empresa contractista esta obligada a guardar secret respecte de les dades o informacié que no
essent publics estiguin relacionats amb I'objecte del contracte.

Tota la documentacié que es generi al llarg del servei és propietat exclusiva de Prodeca. L’empresa
contractista no el podra fer servir per altres finalitats llevat del consentiment exprés del client, aixo
sense perjudici del dret a aparéixer identificat com a organitzador del mercat.

Barcelona, a la data que consta a la signatura digital.

Laura Marti
Cap del sector oli de Prodeca
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