
 
 

 

 
 
 
 

 

MEMÒRIA JUSTIFICATIVA 

CONTRACTE DE SERVEIS PER AL MENJADOR ESCOLAR DE L’ESCOLA BRESSOL 

MUNICIPAL DE CELRÀ EN LA MODALITAT DE CÀTERING 

Expedient X2026001433 

 

 

De conformitat amb l’establert al Decret d’Alcaldia 963/2026 de data 27 de maig de 2026 

i amb el regulat als articles 116, 308 i següents de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de 

Contractes del Sector Públic -LCSP-, la documentació referida, s’emet la memòria 

justif icativa següent:  

 

 

Primer. L’objecte d’aquest contracte és la prestació del servei de menjador escolar per a 

l’Escola Bressol Municipal de Celrà, composta dels centres Gínjols i Trapelles, en la 

modalitat de càtering. 

 

 

Segon. Necessitat i f inalitat a satisfer, de conformitat amb el previst en l'article 28.1 

LCSP: Poder oferir un servei de menjador escolar a l’Escola Bressol Municipals de Celrà, 

centres Trapelles i Gínjols, en la modalitat de càtering. 

 

L’article 159 de la Llei 12/2009, del 10 de juliol, d’educació de Catalunya, estableix entre 

les competències dels ens locals l’organització i gestió dels centres propis . 

 

L’Escola Bressol Municipal de Celrà, composta pels centres Trapelles i Gínjols, ofereix 

atenció als infants, de dilluns a divendres, de 8.30 a 17 h. S’inclou per tant,  l’espai del 

migdia i una part de la tarda, de manera que es fa necessari poder oferir els àpats de 

dinar i berenar als infants matriculats a cadascun dels centres durant el curs escolar per 

tant per complir una funció bàsica d’alimentació i nutrició dels infants, com per donar 

resposta  a la necessitat de moltes famílies que per diferents motius personals o de 

conciliació, necessiten tenir els seus f ills i f illes atesos en l’horari interlectiu del migdia i 

també a la tarda. 

 

Cal oferir aliments de qualitat, que estiguin manipulats segons la normativa vigent i que 

aportin una presentació i textura adequades a les edats dels infants d’escola bressol, així 

com quantitats individuals correctes, tenint en compte les necessitats nutricionals dels 

infants de f ins a 3 anys.  

 

A banda, en els darrers anys, es detecta un augment dels casos d’intoleràncies i 

al·lèrgies importants que poden tenir conseqüències greus per a la salut dels infants, i es 

fa indispensable que la preparació i servei dels menús es facin seguint els protocols 

corresponents  de manera estricta per tal de no oferir mai aliments que estiguin 

contraindicats en cada cas i evitar la contaminació de les dietes especials. Això requereix 

formació específ ica i recursos materials per emmagatzemar, cuinar i servir els menús 

especials amb garanties. 

 

Per tant, cal oferir el servei de menjador, que inclou dinar i berenar, a través de la 

contractació d’un servei de càtering professional i especialitzat per tal de garantir no 

només la qualitat sinó també la seguretat i la proporcionalitat nutricional en l’alimentació 

dels infants atesos al servei. 

 

Aquestes necessitats s’integren dins les competències a què fa referència el Capítol III 

del Títol II de la Llei 7/1985, de 2 d’abril, reguladora de les bases del règim local.  



 
 

 

 
 
 
 

 

Atès que el servei menjador escolar en la modalitat de càtering és de caràcter essencial 

en el servei d’escola bressol i les famílies dels infants atesos mantenen la seva demanda, 

és imprescindible garantir-ne la continuïtat sense interrupcions. Per tant,  es fa necessari 

iniciar la tramitació d’un nou procediment de contractació per a seguir disposant d’aquest 

servei els cursos següents. 

 

L'article 17 de la LCSP defineix el contracte administratiu de serveis com aquell tipus de 

contracte l'objecte del qual són prestacions de fer consistents en el desenvolupament 

d'una activitat o dirigides a l'obtenció d'un resultat diferent d'una obra o 

subministrament, incloent aquells que l'adjudicatari s'obligui a executar el servei de 

forma successiva i per preu unitari. 

 

No podran ser objecte d'aquests contractes els serveis que impliquin exercici de 

l'autoritat inherent als poders públics. 

 

Partint d'aquesta regulació, la f inalitat pretesa mitjançant aquest contracte és la de 

prestar un servei de menjador escolar amb la modalitat de càtering per les escoles 

bressol municipals de Celrà, ja que queda acreditada la insuficiència de recursos 

humans propis per fer front a aquesta necessitat, de la mateixa forma que les  

prestacions a realitzar no comporten una relació estatutària. 
 

 

Tercer. Lots.  

 

No procedeix la divisió del contracte en lots perquè es dona un dels casos indicats en 

l’article  99.3.b de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector públic 

(LCSP), concretament perquè existeix la possibilitat que el risc per a la correcta execució 

del contracte procedeixi de la naturalesa de l'objecte del mateix, en implicar la necessitat 

de coordinar l'execució de les diferents prestacions, qüestió que es podria veure 

impossibilitada per la seva divisió en lots i execució per una pluralitat de contractistes 

diferents.  

 

L’Escola Bressol Municipal de Celrà és de titularitat municipal i ofereix un mateix servei 

desenvolupat en dos centres, Trapelles i Gínjols, de manera que comparteixen no només 

la direcció, que és única, sinó també el projecte pedagògic i model organitzatiu i de 

funcionament, oferint un mateix projecte educatiu. Per tant, el servei de menjador també 

s’ha de prestar exactament en els mateixos termes i ha de ser el mateix per garantir la 

igualtat també en aquest aspecte, la coherència i la qualitat dels aliments proporcionats a 

tots els infants atesos al servei, en ambdós centres. 

 

 

Quart. Període d’execució i durada del contracte. 

 

El contracte tindrà una durada de dos anys a comptar de la data que s’indiqui en el 

contracte formalitzat.   

 

Es preveu la possibilitat de dues pròrrogues del contracte pel període d’una anualitat 

cadascuna, de manera que la durada màxima del contracte, incloses les possibles 

pròrrogues, serà de 4 anys (2+1+1).  

 



 
 

 

 
 
 
 

En cas que el contracte es formalitzés amb posterioritat a la data prevista, el contracte 

s’iniciarà a partir de la data de formalització. La data d’inici de la prestació del servei es 

f ixa en el contracte d’acord amb l’article 35.1.g) de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de 

contractes del sector públic. 

 

El període de prestació del servei coincidirà amb el curs escolar. S’informa que el curs 

2026-2027 s’iniciarà el dia 8 de setembre de 2026 i f inalitzarà el dia 23 de juliol de 2027. 

El servei es prestarà durant tots els dies que l’Escola Bressol Municipal ofereixi atenció a 

infants, de dilluns a divendres, entre els mesos de setembre i juliol, d’acord amb el 

calendari escolar que s’aprovarà cada curs, i que es facilitarà a l’empresa adjudicatària.  

 

Durant el mes de juliol el servei d’Escola Bressol s’ofereix en el format “Casalet d’estiu” i 

consta d’un horari més reduït que durant el curs, acabant el servei a les 15.30 h, sense 

servei de berenar. 

 

No es realitza el servei els dies que els centres no ofereixin atenció als infants encara que 

tinguin consideració de dies laborables.  

 

S’estima un total de 201 dies de servei per curs, inclòs el “Casalet d’estiu” del mes de 

juliol, atenent al nombre de dies lectius del curs 2025-2026. ada curs el nombre de dies 

lectius pot variar de pocs dies. 

 

El dinar es servirà entre les 11.30 h i les 13.00 h, i el berenar, entre les 15.15 h i les 

16.15 h. 

 

El període d’execució de les pròrrogues, en cas que s’acordin,  s’establiran d’acord amb el 

calendari escolar pendent d’aprovar, que es comunicarà a l’adjudicatari amb antelació 

suficient. 

En cas que l’òrgan de contractació estimi oportuna la pròrroga, aquesta serà obligatòria 

per a l’empresa contractista, sempre que es preavisi amb, almenys, dos mesos 

d'antelació a l’acabament del termini de durada del contracte. 

 

 

Cinquè. Procediment  

 

L’expedient de contractació es tramitarà amb caràcter ordinari mitjançant procediment 

obert. 

 

D’acord amb l’article 22.1.c) LCSP, el present contracte no està subjecte a regulació 

harmonitzada ja que té per objecte un servei específ ic que s’enumera a l’annex IV de la 

LCSP (55524000-9 Serveis  d’àpats per a escoles o 55523100-3 Serveis de menjadors 

escolars) i el seu valor estimat no és igual o superior als 750.000,00 €.  

 

 

Sisè. Determinació del preu. 

 

La determinació del preu del contracte s’ha concretat realitzant un estudi econòmic dels 

costos anuals de manera estimada, d’acord amb el calendari del curs escolar i el nombre 

de menús que caldrà servir, amb caràcter estimat, i s’han definit al PPT amb 

desagregació de costos directes (costos salarials estimats i seguretat social, costos de 

matèria primera i de transport), i indirectes (benefici industrial i despeses generals) 

(Annex 1). 

 



 
 

 

 
 
 
 

El preu pel servei de menú de dinar i preu pel servei de menú de berenar s’han 

determinat per preus unitaris d’execució amb un pressupost màxim i limitatiu de 

conformitat amb la disposició addicional trenta-tresena de la LCSP. El preu f inal que es 

facturarà dependrà del nombre de menús requerits.  

El pressupost base de licitació inclou, de conformitat amb el que estableix l’article 100.2 i 

101.2 LCSP, tots els costos que es deriven de l’execució material de les prestacions, els 

costos laborals d’acord amb el Conveni col·lectiu interprovincial del sector de la indústria 

d’hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni núm. 79000275011992), els costos 

de seguretat social del personal que sigui necessari per la prestació del servei, els costos 

de la matèria primera i el transport i les despeses generals d’estructura i benefici 

industrial.  

La categories utilitzades són la de Cuiner/a Categoria Cuiner/a (categoria C nivell 4). 

 

Així mateix, s’ha calculat el cost del personal tenint en compte les taules salarials 

descrites al conveni esmentat, on s’indica l’evolució f ins l’any 2028.  

 

El pressupost base de licitació i el valor estimat del contracte s’han calculat prenent com 

a referència els preus del conveni col·lectiu sectorial d’aplicació, amb la classif icació 

professional i el nombre d’hores de prestació de servei que es consideren estrictament 

necessàries per la prestació correcta del servei.  

 

En qualsevol cas, el preu base de licitació s’entendrà comprensiu de la totalitat del 

contracte i porta implícites totes les despeses directes i indirectes que el contractista ha 

de realitzar per la normal execució del contracte, conceptes previstos a l’article 100 i 

concordants de la LCSP. El preu consignat és indiscutible, no admetent-se cap prova 

d'insuficiència. 

 

 

La previsió diària de menús a elaborar en els propers cursos s’ha calculat atenent a la 

demanda actual del servei, ja que el nombre d’infants que fan ús del menjador es manté 

més o menys estable en els darrers cursos. 

S’ha extret una mitjana de menús de dinars i berenars diaris servits.  

Cal tenir en compte que durant el mes de juliol s’ofereix només el servei de dinar, ja que 

els centres tanquen a les 15.30h i no es serveix berenar.  

 

Atenent a aquests criteris, s’estima la següent previsió de menús diaris: 

 

Centre EBM Celrà Dinars Berenars 

Trapelles 27 15 

Gínjols 17 13 

Total 44 28 

 

 

Els infants poden ser usuaris f ixos o esporàdics del servei. 

 

Aquests nombres d’usuaris són orientatius i no són vinculants. No es garanteix que 

s’arribi a aquest nombre de menús diaris i aquests podran variar en funció del nombre de 

dies lectius, del nombre d’infants que no assisteixin al servei per malaltia o altres motius, 

etc. Per tant, l’empresa adjudicatària haurà d’adaptar el servei a les necessitats reals que 

es manifestin durant el curs i haurà d’acceptar les variacions en el nombre de menús, 

amb independència que el nombre total sigui inferior o superior a la previsió inicial.  



 
 

 

 
 
 
 

 

Per facilitar el funcionament del servei i ajustar les quantitats diàries, la direcció de 

l’escola informarà diàriament a l’empresa, com a molt tard, a les 10 h, del número de 

menús que es requereixen a cada centre especif icant possibles individualitats: triturats, 

intoleràncies i menús especials. 

 

 

Setè. Valor estimat del contracte 

 

El valor estimat del contracte (IVA exclòs), amb les dues possibles pròrrogues, i la 

possible modif icació del 20%, és de 230.504,68€. 

 

 
 

Vist que en el moment de redactar els plecs no es pot preveure en quin moment es 

modif icarà el contracte, s’ha calculat tenint en compte l’import màxim, és a dir, 

incorporant també el 20% màxim de modif icació (sobre el preu inicial). 

 

 

Vuitè. Pressupost base de la licitació. 

 

El pressupost base de licitació, pels dos anys de durada inicial del contracte, d’acord amb 

l’estudi econòmic de l’Annex 1, en cas d’executar la totalitat dels àpats, és de: 

96.043,62€ (amb el 10% d’IVA, 105.647,98€). 

 

El pressupost base de licitació s’obté de la suma dels imports f ixos i unitaris detallats a 

l’Annex 1: 

 

A) Pressupost base de licitació, màxim i limitatiu, pel servei de menús de dinar i 

berenar. 

Es f ixen uns preus unitaris, que es detallaran a continuació, que multiplicat pel nombre 

màxim de menús previstos (de dinar i de berenar), constitueix el pressupost base de 

licitació màxim i limitatiu. 

Per establir el preu s’ha tingut en compte: 

- Personal cuiner que ha d’elaborar els àpats, atenent el conveni col·lectiu esmentat 

al punt sisè d’aquesta memòria. 

- La indicació del conveni laboral referenciat no prejutja el conveni laboral que hi 

sigui d’aplicació, ja que únicament s’ha pres com a referència.  

- Matèries primeres, transport i altres subministres, agafant com a referència els 

costos f ixats en licitacions  de contractes de menjadors escolars per a escoles 

bressol d’ajuntaments catalans publicades en els darrers 3 anys.  



 
 

 

 
 
 
 

- Les despeses indirectes 

- Es preveu un 3% d’augment d’IPC en els propers anys de tots els conceptes 

inclosos 

 

El preu unitari per menú de dinar és de: 4,82€ (amb el 10% d’IVA el preu és de 5,30€). 

I el preu unitari per menú de berenar és de: 0,96€ (amb el 10% d’IVA el preu és de 

1,06€). Aquest preu s’ha f ixat calculant que representa un 20% del cost del menú de 

dinar.  

 

El preu unitari per menú de dinar multiplicat per les unitats màximes previstes (46 

menús diaris previstos x 201 dies lectius previstos) equivalen a 44.565,72€ (IVA exclòs) 

per anualitat, essent el pressupost màxim limitatiu per un any. 

 

En el cas del berenar, el pressupost màxim limitatiu anual, aplicant la mateixa fórmula, 

és de 5.788,8€ anuals. 

Pel que fa al menú de de dinar i de berenar s’ha f ixat un preu unitari per cada tipus de 

menú, amb un pressupost màxim i limitatiu, de conformitat amb la disposició addicional 

trenta-tresena de la LCSP, atès que la quantia del pressupost es considera estimativa i té 

caràcter de pressupost màxim limitatiu, condicionat a la quantitat de menús que  

efectivament es serveixin per part de l’empresa contractista en funció de la demanda i 

necessitats reals del servei, i disponibilitat i habilitació pressupostària, aplicant el 

corresponent preu unitari, sense que en cap cas l’adjudicatari pugui demanar a 

l’Ajuntament qualsevol indemnització o import per aquest motiu o modif icar el preu 

unitari. Per aquest motiu, l’Ajuntament no resta obligat a exhaurir el pressupost màxim i 

limitatiu. 

 

Els licitadors hauran d’oferir baixa respecte del preu unitari per menú dinar i respecte del 

preu unitari per menú berenar. En cas que l’oferta del licitador superi algun dels dos 

preus unitaris, l’oferta resultarà exclosa de la licitació. 

 

Cal tenir en compte que s’ha realitzat una estimació de les unitats d’àpats/menús que es 

requeriran per dinar i per berenar. S’ha calculat un preu unitari diferent pel dinar i pel 

berenar que, multiplicat per les unitats previstes, s’ha obtingut un pressupost màxim i 

limitatiu per cada àpat. L’import resultant és el que serveix per calcular els costos de la 

licitació. Ara bé, atès que l’estimació de cadascun dels àpats pot variar atenent a 

circumstàncies que són imprevisibles en el moment de preparar la licitació, l’adjudicació 

del contracte es realitzarà tenint en compte un preu màxim global pels àpats del dinar i 

del berenar, de tal manera que no es limita el nombre d’unitats a executar per cada àpat, 

sempre que en conjunt no es superi el preu màxim. 

 

 

Novè. Modificacions del contracte. 

El servei de menjador escolar pot comportar modif icacions en el decurs de la vigència del 

contracte, ja que es desconeix amb exactitud el nombre total d ’infants usuaris que en 

faran ús, de manera que el càlcul es fa amb caràcter estimatiu. 

 



 
 

 

 
 
 
 

En el cas que, durant el període de vigència del contracte, les necessitats reals pel que fa 

al nombre de menús fossin superiors a les estimades inicialment, haurà de tramitar-se la 

corresponent modif icació.  

 

A aquests efectes es preveu expressament que es pugui modif icar el contracte com a 

conseqüència d’aquesta circumstància tal i com preveu la disposició addicional  33ª i de 

conformitat amb l’article 204 de la LCSP. Aquesta modif icació s’haurà de tramitar abans 

que s’esgoti el pressupost màxim inicialment aprovat, reservant a aquest efecte el crèdit 

necessari per cobrir l’import màxim de les noves necessitats. 

 

Es planteja  la modif icació del contracte  per incrementar el nombre de menús previstos 

degut a l’augment del nombre d’infants usuaris del servei per curs escolar o a la variació 

del calendari escolar i del nombre actual de dies lectius en què s’ofereix el servei.  En 

aquest cas, s’aplicaran els mateixos preus unitaris f ixats d’acord amb l’oferta de 

l’empresa adjudicatària. 

 

La modif icació del contracte pot afectar, com a màxim, 20% del preu inicial establert.  

 

 

Desè. Preu del contracte. 

Serà el que resulti de l’oferta que realitzi l’empresa adjudicatària, en virtut de la qual 

l’adjudicatari s’obliga a prestar els serveis tenint en compte els preus unitaris oferts per 

menú dinar i berenar i el preu ofert pel servei del personal auxiliar de col·lectivitats.  

 

El preu del contracte es determinarà atenent al preu unitari per menú dinar i preu unitari 

per menú berenar. En aquest cas, es tindrà en compte el pressupost/preu màxim previst 

per aquest servei, ara bé, les unitats realment requerides per l’Ajuntament de Celrà i, per 

tant, que seran facturades pel contractista, dependrà del número d’àpats que es 

necessitin, de conformitat amb la disposició addicional trenta-tresena de la LCSP.  

Atès que l’estimació de cadascun dels àpats pot variar atenent a circumstàncies que són 

imprevisibles en el moment de preparar la licitació, l’adjudicació del contracte es 

realitzarà tenint en compte un preu màxim i limitatiu global pels àpats del dinar i del 

berenar, de tal manera que no es limita el nombre d’unitats a executar per cada àpat, 

sempre que en conjunt no es superi el preu màxim i limitatiu.  

 

De conformitat amb la base d’execució núm. 34 del pressupost municipal de l’Ajuntament 

de Celrà, el contracte s’adjudicarà pel pressupost base de licitació màxim i limitatiu, 

encara que hi hagi baixa en l’oferta dels preus unitaris.  

 

La realització del contracte es realitzarà a risc i ventura del contractista, tal com estableix 

l’article 197 de la LCSP. 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 
 
 
 

Onzè. Aplicació pressupostària. 

Atesa la durada de l’execució del contracte, la seva despesa s’imputarà a diferents 

exercicis i diferents  aplicacions pressupostàries,  una per a cada centre de l’Escola 

Bressol. 

Es proposa a la Intervenció municipal la dotació pressupostària per atendre la 

contractació proposada a les aplicacions pressupostàries següents: 76.3233.22105 

“Menjador EB Trapelles” i 76.3234.22105 “Menjador EB Gínjols”. 

Reajustament de despesa: Aquesta despesa respon a les previsions dels plecs. De 

conformitat amb l’article 96 del Reial Decret 1098/2001 de 12 d’octubre pel qual s’aprova 

el Reglament de la Llei de Contractes de les Administracions Públiques, la despesa del 

present contracte es reajustarà en els casos legalment previstos, entre ells, en el cas que 

els tràmits del procediment de licitació i la formalització del contracte no s’haguessin 

conclòs a la data prevista d’inici dels treballs objecte del contracte previstos en els plecs.  

Es reajustarà el termini a la data prevista de l’inici efectiu del contracte i es procedirà al 

reajustament de la despesa corresponent. En el supòsit que el contracte es formalitzés 

amb posterioritat al 8 de setembre de 2026, l’import d’adjudicació es disminuirà en la 

quantia corresponent, pels serveis no prestats durant aquest període comprès entre la 

data prevista i la data efectiva d’inici, atès que la data de f inalització del contracte serà la 

que es f ixa en l’apartat 5. 

 

Expedient d’abast plurianual: D’acord amb l’article 174.1 del Reial Decret legislatiu 

2/2004, de 5 de març, pel que s’aprova el Text refós de la Llei reguladora de les hisendes 

locals, l’autorització o realització de les despeses de caràcter plurianual, es subordinarà al 

crèdit que per a cada exercici autoritzin els respectius pressupostos. Pel que cal 

condicionar la despesa a l’existència de crèdit adequat i suf icient en el pressupost per a 

les anualitats que correspongui. 

 

 

Dotzè. S’estableixen uns criteris d’adjudicació del contracte que es justif iquen amb els 

següents arguments:  

 

L’Ajuntament de Celrà segueix les guies i recomanacions per a l’alimentació en la primera 

infància editades per la Generalitat de Catalunya i té en compte les mesures en relació 

amb els contractes públics de serveis de menjadors col·lectius adoptades pel Govern de 

la Generalitat, entre els quals l’Acord del Govern, de 31 de maig de 2022, de mesures en 

relació amb els contractes públics de subministrament de productes alimentaris, de 

concessió de serveis que incorporin prestació de serveis alimentaris, i de serveis de 

menjadors col·lectius i per tant,  la utilització dels criteris avaluables que s’estableixen en 

aquesta licitació es justif iquen d’acord amb aquests principis i recomanacions.  

 

Els criteris d’adjudicació del contracte que s’estableixen són els següents:  

 

1. Criteris avaluables de manera automàtica: 

 

Criteri 1- Preu ofert: f ins a 4 punts  

 

S’atorgaran 4 punts a l’oferta més econòmica.  

 



 
 

 

 
 
 
 

La puntuació de la resta d’ofertes es calcularà de manera lineal segons la fórmula 

següent: 

  

4 x Preu de l’oferta més econòmica  

Puntuació de cada oferta = -------------------------------------------------  

Preu de l’oferta que es puntua  

 

La puntuació resultant de cada licitador inclourà f ins a 2 decimals.  

 

Si l’oferta que quedés més ben valorada fos més baixa que l’oferta límit es requerirà la 

justif icació en els termes que regula l’article 149 de la LCSP. 

 

 

Criteri 2 – Criteri de valoració per oferir un menjar variat i de qualitat basat en 

la dieta mediterrània que inclogui productes de proximitat. Fins a 5 punts 

 

Caldrà adjuntar un document de compromís conforme es compraran productes frescs de 

les comarques gironines, amb el detall dels proveïdors/productors de les comarques 

gironines que l’adjudicatari ha tingut contractats durant els darrers 3 anys i amb qui 

continuarà treballant. Caldrà indicar nom fiscal i CIF del proveïdor/productor, adreça del 

proveïdor i tipus de producte. 

 

- Per cada proveïdor/productor del municipi de Celrà contractat: 1 punts 

- Per cada proveïdor/productor de les comarques gironines contractat: 0,5 

 

Periòdicament l’Ajuntament requerirà la presentació de la documentació justif icativa 

(factures o certif icats) que acreditin la relació contractual amb els proveïdors declarats.  

 

Es considera aplicar aquest criteri d’adjudicació atès que promou una alimentació 

equilibrada i saludable, afavoreix els circuits curts de comercialització i contribueix al 

desenvolupament sostenible i al suport del teixit productiu local.  

 

 

Criteri 3 - Criteri de valoració per oferir alimentació basada en productes de 

temporada. Fins a 8 punts 

 

Caldrà adjuntar un llistat de les varietats de productes frescs i de temporada que 

s’inclouen per cada trimestre/temporada. 

 

En el cas de la fruita i la verdura, s’entén per producte de temporada aquella que 

compren uns mesos de cultiu i recol·lecció específ ics, i que té un període de producció 

òptim. 

 

- Productes vegetals de temporada: 0,25 punts per cada producte de temporada 

inclòs, f ins a un màxim de 2,5 punts. 

- Varietat de fruita fresca : 0,25 punts per cada varietat de fruita inclosa, f ins a un 

màxim de 2,5 punts. 

- Varietat de carns: 0,30 punts per cada espècie  inclosa, f ins a un màxim de 1,5 

punts. 

- Varietat de peixos: 0,25 punts per cada tipus de peix inclòs, f ins a un màxim de 

1,5 punts. 
En cap cas es sumaran punts per productes repetits. 

 



 
 

 

 
 
 
 

Aquest criteri es comprovarà amb l’anàlisi dels menús mensuals servits que permeti 

comprovar que cada trimestre s’han servit tots els productes presentats en l’oferta de 

l’adjudicatària. 

 

Es considera aplicar aquest criteri d’adjudicació atès que afavoreix una oferta alimentària 

més fresca, variada i adaptada al cicle natural dels aliments, contribuint així a una millor 

qualitat nutricional, a la promoció d’hàbits alimentaris saludables i a la sostenibilitat 

ambiental del servei.  

 

 

Criteri 4 - Criteri de valoració per oferir múltiples ingredients variats en les 

amanides. Fins a 4 punts 

 

Caldrà adjuntar 3 propostes d’amanides diferents amb el llistat d’ingredients que 

s’inclouran en cadascuna d’elles. 

 

- Per cada ingredient diferent: 0,5 punts 

 

Aquest criteri es comprovarà trimestralment de forma directa observant els menús 

servits i verif icant que s’hagin ofert trimestralment les tres amanides amb els ingredients 

proposats  

 

Es considera aplicar aquest criteri d’adjudicació atès que contribueix a enriquir el valor 

nutricional dels àpats, afavoreix la diversitat alimentària i promou hàbits saludables 

mitjançant una proposta més atractiva i equilibrada per a les persones usuàries.  

 

 

Criteri 5 – Criteri de valoració per oferir que els preparats de carn no continguin 

additius. Fins a 5 punts 

 

Caldrà aportar les f itxes tècniques dels següents productes: hamburgueses, salsitxes i 

mandonguilles. 

 

En el cas que aquests tipus de  preparats càrnics siguin d’elaboració pròpia, caldrà 

incloure la llista d’ingredients en cada cas,  indicant possibles additius o en el seu cas, 

compromís de no utilitzar-ne. 

 

- Preparats dels 3 tipus de carn que es demanen sense additius: 5 punts 

Cal aportar la f itxa tècnica dels 3 preparats. En cas que no se’n presenti alguna, 

es valorarà amb 0 punts. 

 

Aquest criteri es podrà comprovar durant el curs, sol·licitant per part de l’Ajuntament 

documentació acreditativa dels ingredients dels diferents preparats de carn que 

s’ofereixin. 

 

Es considera aplicar aquest criteri d’adjudicació atès que aquesta característica 

contribueix a oferir una alimentació més natural i de major qualitat, afavorint uns hàbits 

alimentaris més saludables i una reducció del consum d’elements innecessaris en la dieta 

dels infants. 

 

 

 

 



 
 

 

 
 
 
 

Criteri 6 - Criteri de valoració per oferir menús adaptats atenent a la diversitat 

del nostre alumnat sense que les adaptacions de menús per a  intoleràncies, 

al·lèrgies o altres causes variïn el menú de forma substancial, evitant 

discriminacions. Fins a 5 punts. 

 

Caldrà adjuntar un doble llistat de producte/plat “ordinari” i el producte/plat alternatiu 

que s’oferirà en el cas  de menús especials, per exemple, apte per a persones celíaques o 

intolerants a la lactosa. 

 
- Es puntuarà amb 0,5 punts cada plat/producte alternatiu que no sigui diferent del 

plat/producte ordinari. 

 

Aquest criteri es comprovarà de forma directa, observant els menús servits i verif icant 

que es respecten les propostes de productes o plats alternatius sense que  hi hagi 

modif icacions substancials, tal com es ref lecteixi en les propostes de l’adjudicatària.  

 

Es considera aplicar aquest criteri d’adjudicació atès que afavoreix la inclusió, la igualtat 

de tracte i evita situacions de discriminació entre les persones usuàries del servei.  

 

 

Criteri 7 – Criteri de valoració per minimitzar els aliments arrebossats o fregits.  

Fins a 4 punts. 

 

Caldrà aportar un document de compromís  que especif iqui quin nombre màxim de 

productes arrebossats o fregits es compromet l’empresa licitadora a oferir  mensualment.  

 

Presència d’aliments arrebossats o fregits en un període d’un mes: 

- Com a màxim 3 vegades al mes: 4 punts 

- Entre 4 i 5 vegades al mes: 1 punt 

- Més de 5 vegades al mes: 0 punts 

 

Aquest criteri es comprovarà de forma directa, observant els menús proposats i verif icant 

que es compleix amb el màxim de productes arrebossats o fregits al que s’ha compromès 

l’adjudicatària. 

 

Es considera aplicar aquest criteri d’adjudicació atès que contribueix a fomentar una 

alimentació més saludable i equilibrada, afavorint tècniques de cocció més adequades 

des del punt de vista nutricional. 

 

 

2. Criteris qualitatius subjectes a judici de valor: 

 

S’ha f ixat un criteri de qualif icació del projecte mitjançant judici de valor. Aquest criteri 

pretén avaluar la capacitat de resposta organitzativa per tal de reduir l’impacte negatiu 

en la prestació del servei davant de possibles incidències. Aquest judici, tot i ser de 

caràcter subjectiu, dona resposta a un criteri concret determinat pels objectius del propi 

servei. 

 

Aquest criteri és el següent: 

 

• Presentació d’un protocol d’actuació davant de possibles incidències que permeti 

calcular el temps de resposta. 

 

 



 
 

 

 
 
 
 

Fins a 5 

punts 

Es presenta un protocol detallat i entenedor que incorpora els diferents 

aspectes a tenir en compte i s’estableix un temps de resposta davant 

possibles incidències d’entre 10 i 15 minuts. 

Fins a 3 

punts 

Es presenta un protocol detallat i entenedor que incorpora els diferents 

aspectes a tenir en compte i s’estableix un temps de resposta davant 

possibles incidències d’entre 15 i 25 minuts. 

0 punts No es presenta protocol o es considera poc detallat o que no resulta 

entenedor, o bé  que estableix un temps de resposta davant possibles 

incidències de més de 25 minuts. 

 

 

Total  puntuació dels criteris avaluables de manera automàtica: f ins a 35 punts 

 

Puntuació del criteri sotmès a judici de valor: f ins a 5 punts 

 

Puntuació total: f ins a 40 punts 
 

 

Tretzè. Dades del contracte: 

 

Procediment: obert 

Tipus: servei  

Codis CPV:  

- 55524000-9 Servei  d’àpats per escoles 

- 55523100-3 Serveis de menjadors escolars 

 

Data d’inici d’execució: s’especif icarà en el contracte 

Durada: 2 anys (període principal coincident amb el curs escolar), amb possibilitat de dues 

pròrrogues del contracte pel període d’una anualitat cadascuna, de manera que la durada 

màxima del contracte incloses les possibles pròrrogues, serà de 4 anys. 

Pròrroga: possibilitat de dues pròrrogues del contracte pel període d’una anualitat 

cadascuna. 

Pressupost base de licitació (sense IVA): 48.021,81 € euros/anuals x 2 anys de 

contracte: 96.043,62 euros. 
IVA aplicable 10%: 4.802,18 euros/anuals x 2 anys de contracte: 9.604,36 euros. 

Pressupost total (amb IVA): 52.823,99 euros/anuals x 2 anys de contracte: 

105.647,98 euros. 

Valor estimat del contracte (sense IVA): 230.504,68 euros. Import desglossat a 

continuació, amb indicació de tots els conceptes que l’integren.  

Modificació prevista: Si 

 

 
 

Condicions en la prestació del servei: s’indicaran en el plec de prescripcions tècniques 

particulars. 

 

 



 
 

 

 
 
 
 

Catorzè. La solvència exigida està relacionada amb l’objecte propi del contracte i és 

proporcional. 

Es requerirà a les empreses licitadores la solvència següent: 

 

a) Solvència econòmica i f inancera  

 

Volum anual de negocis referit al millor exercici dins dels tres últims disponibles.  

 

Mínim: Per un import mínim de 210.000,00 € en algun dels tres exercicis 

esmentats.  

 

Mitjà d’acreditació: Comptes anuals aprovats i dipositats en el Registre mercantil, 

si l’empresari hi estigués inscrit; en cas contrari, pels dipositats en el registre 

oficial en què hagi d’estar inscrit. Els empresaris/àries individuals no inscrits/es en 

el Registre Mercantil acreditaran el volum anual de negocis mitjançant els llibres 

d’inventaris i comptes anuals legalitzats pel Registre Mercantil. 

 

b) Solvència professional o tècnica:  

 

b.1.) Mitjans:  

 

Relació dels principals serveis o treballs realitzats d’igual o similar naturalesa que 

els que constitueixen l’objecte del contracte, en el curs de com a màxim, els tres  

últims anys, que inclogui objecte, import, dates i el destinatari, públic o privat 

d’aquests, signada pel representant legal de l’empresa.  

 

Mínim: En aquesta relació ha de constar serveis, de característiques similars a 

l’objecte del contracte, per l’import mínim que tot seguit s’indica i almenys durant 

un any dels últims tres anys: 34.000,00 euros.  

 

De conformitat amb l’article 90.4 de la LCSP quan el contractista sigui una 

empresa de nova creació, entenent com a tal aquella que tingui una antiguitat 

inferior a 5 anys, la seva solvència tècnica s’acreditarà pel mitjà que tot s’indica 

en l’apartat b.2), relatiu a les titulacions acadèmiques i professionals.  

 

Documentació acreditativa dels treballs/serveis mínims: Quan els treballs o 

serveis s’hagin realitzat en entitats del sector públic, cal aportar certif icats 

expedits o visats per l’òrgan competent. Quan els treballs o serveis s’hagin 

realitzat en entitats del sector privat, mitjançant un certif icat expedit per 

l’empresa destinatària d’aquests treballs/ serveis o a falta d’aquest certif icat, 

mitjançant una declaració signada pel representant legal de l’empresa licitadora 

acompanyada dels documents en poder seu que acreditin la realització de la 

prestació (factures).  

 

b.2.) Mitjans:  

 

Currículum professional i acadèmic del/la nutricionista/dietista. 

 

Mínim:  

 

Cicle formatiu de grau superior de dietètica o equivalent.  

 

Documentació acreditativa  

 



 
 

 

 
 
 
 

Títol de tècnic superior en dietètica, diplomatura o grau en nutrició humana i 

dietètica o títol homologat o equivalent. 

 

 

Quinzè. Règim de pagament. 

 

L’import dels serveis executats s'acreditarà de conformitat amb el plec de prescripcions 

tècniques, per mitja dels documents que acreditin la realització total o parcial, si s’escau, 

del contracte. 

 

El contractista presentarà per centre de l’Escola Bressol Municipal, una factura mensuals 

diferenciant els conceptes relatius a la gestió del servei de càtering de menjador. 

 

En la factura caldrà fer-hi constar el nombre de dinars i berenars servits cada dia durant 

el mes, així com el preu de cost unitari sense IVA i el total a facturar, amb el percentatge 

d’IVA que resulti vigent en cada moment.  

 

A cada factura presentada caldrà que hi facin constar el número d’operació del document 

comptable definitiu que es facilitarà un cop adjudicat el contracte. 

 

La factura corresponent al servei prestat durant el mes de desembre de cada any es 

pagarà sempre durant el mes de gener de l’any següent. 

 

El pagament a l’empresa contractista s'efectuarà contra presentació de factura que s’ha 

d’emetre d’acord amb la normativa vigent sobre factura electrònica, en els terminis i les 

condicions establertes en l’article 198 de la LCSP. 

 

D’acord amb el que estableix la Llei 25/2013, de 27 de desembre, d’impuls de la factura 

electrònica i creació del registre comptable de factures en el sector públic, les factures 

s'han de signar amb signatura avançada basada en un certif icat reconegut, i han 

d’incloure, necessàriament, el número d’expedient de contractació.  

 

El contractista tindrà l’obligació de presentar la factura electrònicament i seran facturats 

mensualment en base al preu d’adjudicació del contracte. El seu pagament es realitzarà 

per l’Ajuntament de Celrà, en els terminis establerts en l’article 198.4 de la LCSP, sense 

perjudici que se li pugui exigir la presentació de documents de cotització del personal 

adscrit a l’execució del contracte als efectes de comprovar que es troba al corrent de les 

seves obligacions amb la Seguretat Social.  

 

La plataforma e.FACT és el punt general d’entrada de factures electròniques de 

l'Ajuntament de Celrà. 

 

Una vegada conformada la factura per part de l’àrea responsable del contracte, prèvia 

comprovació de la qualitat dels serveis prestats i l’aplicació, si és procedent, de mesures 

correctores, l’Ajuntament procedirà a l’abonament de la quantitat prèvia aprovació per 

l’òrgan competent i resultant, per mitja de transferència bancària en el termini que 

estableixi la llei. 

 



 
 

 

 
 
 
 

Setzè. Als efectes previstos en l'article 308.2 de la LCSP, s'informa que, mitjançant la 

licitació del contracte que ens ocupa, no es vol instrumentar la contractació de personal.  

 

En tot cas, a l'extinció del contracte de serveis, no podrà produir -se en cap cas la 

consolidació de les persones que hagin realitzat els treballs objecte del contracte com a 

personal de l'entitat contractant. A tal f i, els empleats/empleades o responsables de 

l'Administració han d'abstenir-se de realitzar actes que impliquin l'exercici de facultats 

que, com a part de la relació jurídic laboral, li corresponen a l'empresa contractista.  

 

 

Dissetè. Condicions especials d’execució. Cal preveure en el Plec de Clàusules 

Administratives Particulars millores de caire social o mediambiental, d’entre les previstes 

a l’article 202 LCSP.  

 

1.- El contractista haurà de garantir la seguretat i la protecció de la salut en el lloc de 

treball i el compliment dels convenis col·lectius sectorials i territorials aplicables. El 

contractista haurà de remetre a l’òrgan de contractació, quan aquest ho sol·liciti, una 

declaració on constin les dades que permetin comprovar aquest compliment. 

 

2.-  L'empresa contractista ha de garantir la af iliació i l'alta en la Seguretat Social de les 

persones treballadores destinades a l'execució del contracte. A efectes de comprovació, 

el contractista haurà de remetre a l’òrgan de contractació, quan aquest ho sol·liciti, una 

declaració en què constin les dades que permetin comprovar aquest compliment. 

 

3.-  L’empresa contractista ha de garantir el pagament en temps i forma dels salaris del 

personal adscrit al contracte. A efectes de comprovació, el contractista haurà de remetre 

a l’òrgan de contractació, quan aquest ho sol·liciti, una declaració en què constin les 

dades que permetin comprovar aquest compliment. 

 

4.- L’empresa contractista s’obliga a que el salari de les persones adscrites a l’execució 

del contracte siguin iguals per a dones i homes en aquelles categories/grups 

professionals equivalents. A efectes de comprovació, el contractista haurà de remetre a 

l’òrgan de contractació, quan aquest ho sol·liciti, una declaració on constin les dades que 

permetin comprovar aquest compliment. 

 

 
Divuitè. Finalment, atenent a les particularitats de la prestació, i en funció del règim de 

retribució del contractista, en la documentació tècnica elaborada no es preveu trasllat de 

risc operacional al contractista, per la qual cosa haurà d'emprar-se la f igura del contracte 

administratiu de serveis per tramitar el contracte que ens ocupa. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

El tècnic d’Educació La regidora d’Educació 

Bernat Quintana Terés Iria Masó Planas 

  
 

 



 
 

 

 
 
 
 

ANNEX 

 

CÀLCUL DEL VALOR ESTIMAT DEL CONTRACTE PEL SERVEI DE MENJADOR 

ESCOLAR AMB MODALITAT DE CÀTERING PER A LES ESCOLES BRESSOL 

MUNICIPALS DE CELRÀ  

 

 

Consideracions prèvies: 

 

- Conveni col·lectiu interprovincial del sector de la indústria d’hostaleria i turisme de 

Catalunya (codi de conveni núm. 79000275011992) 

- Categoria Cuiner/a (categoria C nivell 4) 

- Segons el conveni aplicable, a Catalunya, la jornada màxima serà de 1.783 hores 

anuals.  

- Pel nombre de menús diaris de mitjana que es preveu servir a les escoles bressol 

municipals de Celrà, es considera que es necessita com a molt, un/a cuiner/a a 

mitja jornada, és a dir, 895,5 hores anuals. 

- S’ha tingut en compte l’increment de preus de subministraments, matèries 

primeres. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 
 
 
 

Càlcul desglossat del Valor Estimat del contracte: 

 

 



 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 

192.087,23 €
Total 2 anys +1+1pdificacions 20%

IVA modificacions

Total +

modificacion

38.417,45 € 230.504,68 €

acions IVA inclos

3.841,75 € 42.259,19 €

PRESSUPOST BASE DE LICITACIO

Periode Import 10% IVA

TOTAL

IVA indlòs

1 any 48.021,81 € 4.802,18 € 52.823,99 €

2 anys (penode pral.) 96.043,62 € 9.604,36 € 105.647,98 €

Ctra. de Juià, 48 - 17460 CELRÀ (Gironès) - Telèfon: 972 49 20 01 - ajuntament@celra.cat - www.celra.cat

Ajuntament de Celrà


