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ANNEX 2. OFERTA ECONÒMICA I CRITERIS AVALUABLES DE FORMA AUTOMÀTICA

	Núm. exp.  SE111000SA2026037
	Servei de càtering per a l’esdeveniment “Closing Dinner – UNITECH General Assembly 2026” a la Universitat Politècnica de Catalunya (UPC)



El/La Sr/a ………… amb número de DNI ................. actuant en nom propi / en representació de ................... amb CIF ............. de la qual actua en qualitat de (administrador únic,  solidari  o  mancomunat  o  apoderat  solidari  o  mancomunat),  es compromet (en nom propi / en nom i representació de l’empresa) a executar-lo amb estricta subjecció als requisits i condicions estipulats:

1. Oferta econòmica (fins a 20 punts)
Completeu els camps següents: 

	Oferta licitador
	Puntuació màxima
	Preu unitari màxim
(IVA exclòs)

	Oferta licitador
preu unitari 
(IVA exclòs)

	Preu unitari/comensal
	20 punts
	54,55 €/comensal
	


El preu màxim ofert no pot superar del preu unitari (54,55 € per comensal). Quedaran excloses les ofertes que presentin un import superior al preu unitari.


2. Variacions extra de plats sobre la proposta de menú (fins a 15 punts) 

      |_|  Possibilitat de 3 variacions sobre la proposta de menú escollit (0 punts)
      |_|  Possibilitat de 5 variacions sobre la proposta de menú escollit (5 punts)
      |_|  Possibilitat de 8 variacions sobre la proposta de menú escollit (10 punts)
      |_|  Possibilitat de 10 variacions sobre la proposta de menú escollit (15 punts)


3. Compromís d’encàrrecs addicionals, serveis imprevistos i ajust del nombre de comensals (fins a 15 punts) 

      |_|  A 5 dies hàbils abans de l’esdeveniment (0 punts)
      |_|  A 3 dies hàbils abans de l’esdeveniment (5 punts)
      |_|  A 2 dies hàbils abans de l’esdeveniment (10 punts)
      |_|  Durant les últimes 24 hores (15 punts)


4. Millores en la qualitat del servei de taula/barra i condicionament d’espais (fins a 20 punts) 

4.1. Formació lingüística del personal (responsable del servei i cambrers)  (fins a 10 punts)

|_|  Sense acreditació en anglès (0 punts)
|_|  Acreditació del nivell B1 (anglès, francès, italià, alemany, xinès i altres llengües de la    comunitat universitària – exceptuant català i castellà)
            S’ofereix........membres amb titulació (1 punt/acreditació fins a un màxim de 4 punts)
  |_|  Acreditació del nivell B2 o superior (anglès, francès, italià, alemany, xinès i altres llengües de la comunitat universitària -exceptuant català i castellà)
  S’ofereix........membres amb titulació (2 punts/acreditació fins a un màxim de 6 punts)
      
El nivell mínim de coneixements d'anglès (0 punts) és requisit d'execució obligatori acreditable mitjançant CV/Declaració.

Les puntuacions assignades a les titulacions, formacions o certificacions del personal adscrit no seran acumulables en una mateixa persona. En el cas que un membre del personal aportat per l'empresa licitadora disposi de més d'una titulació de les previstes en aquest apartat, només es valorarà i puntuarà la de rang superior (o la que resulti en una puntuació més alta per al licitador), sense que una mateixa persona pugui sumar punts per conceptes diferents en aquest criteri.

4.2. Servei de taula/barra i personal extra (fins a 5 punts) 

|_| No s’assumeix aquesta millora. La ràtio d’acord amb l’apartat 2.1. del PPT serà d’1 cambrer per cada 30 comensals (0 punts)

|_|  S’assumeix aquesta millora, i s’ofereix un nombre de .......... persones extra a disposició del servei, sense cost per la UPC.
Es valorarà 1 punt per cada membre de l’equip addicional pel servei de taula/barra, que s’ofereixi i com a màxim fins a 5 punts.


 4.3. Sistemes de climatització (fins a 5 punts) 

Es valorarà la combinació dels següents elements de climatització, essent la puntuació final la suma dels punts assignats a cada element aportat, amb un límit màxim de 5 punts.
	
|_|  No s’ofereix (0 punts)
|_|  S’ofereix para-sols (mínim 3x3 m o 4x4 m per cada 6-8 taules altes) (1 punt)
|_|  S’ofereix ventiladors industrials de columna (1 ventilador per cada 40-50 comensals) 
(2 punts)
|_| S’ofereix climatitzadors evaporatius portàtils (1 unitat per cada 60-75 comensals) 
(3 punts)
|_|  S’ofereix ventiladors de columna amb nebulització d'alta pressió (1 ventilador per cada 50 comensals) (5 punts)

      
Tots els elements de climatització mòbils aportats com a millora han de disposar de protecció de cables (passacables) per evitar caigudes dels assistents i complir amb la normativa de seguretat industrial vigent.


5. Responsabilitat social i ambiental (fins a 20 punts) 

5.1. Malbaratament i circularitat (fins a 10 punts)
 |_| No oferir cap proposta (0 punts)
      |_| Gestió del sobrant per als assistents (5 punts)
      |_| Donació de l'excedent* (10 punts)
      
*Acreditació mitjançant la presentació d'un acord o conveni de col·laboració vigent amb una entitat del tercer sector (Banc dels Aliments, ONG local, menjador social o d’altres) per a la recollida de productes aptes per al consum humà al final de l'esdeveniment.


      5.2. Reducció d’emissions CO2 en relació amb la proximitat a l’esdeveniment 
(fins a 10 punts)
Distància quilomètrica entre el centre de producció i el Campus Nord de la UPC**

 |_| Si el menjar s’elabora a més de 25 km (0 punts)
      |_| Si el menjar s’elabora a entre 15 i 25 km (5 punts)
[bookmark: _Hlk227940860]      |_| Si el menjar s’elabora a menys de 15 km (10 punts)
**Acreditació mitjançant documentació on consti l'adreça del centre d'elaboració autoritzat (registre sanitari) o que acrediti documentalment que es disposa d'una cuina central o centre de producció més proper al lloc on es celebrarà l’acte.

Valoració dels aspectes addicionals relacionats amb el compromís social i l’impacte territorial que es detallen a l’apartat 2.6 del PPT.



6. Propostes “Wow effect”*** (fins a 10 punts) 
Es valorarà la combinació de les següents propostes “Wow effect”, essent la puntuació final la suma dels punts assignats a cada element aportat, amb un límit màxim de 10 punts.

|_| No ofereix cap proposta (0 punts)
|_| Punt de cocktails sense alcohol fets amb fruita i verdura de proximitat (2 punts)   
|_| Show cooking del plat principal (4 punts)
|_| Postres d’inspiració en l’Any Gaudí (6 punts)
|_| Decoració inspirada en l’Any Gaudí (8 punts)

*** Valoració de les propostes relacionades amb el “Wow effect” que es detallen a l’apartat 2.6 del PPT. 

Cal adjuntar documentació acreditativa següent:

· Acreditacions amb titulacions oficials reglades per a la formació lingüística, si s’ofereix com a criteri 4.1. dels criteris automàtics amb l’oferta econòmica alguna de les opcions ponderades. Si es vol optar als punts del criteri de millora s’haurà de presentar la titulació oficial que s'haurà de presentar amb l'oferta. A fi de complir amb els requisits mínims de l’apartat 2.5. del PPT s’haurà de presentar declaració responsable o cvs corresponents del personal adscrit al contracte, tot i que puntuarà amb 0 punts. 
· Acreditació mitjançant la presentació d'un acord o conveni de col·laboració vigent amb una entitat del tercer sector (Banc dels Aliments, ONG local, menjador social) per a la recollida de productes aptes per al consum humà al final de l'esdeveniment, si s’ofereix com a criteri 5 dels criteris automàtics amb l’oferta econòmica (opció ponderada “donació de l'excedent”).
· Acreditació mitjançant documentació on consti l'adreça del centre d'elaboració autoritzat (registre sanitari), si s’ofereix com a criteri 5 dels criteris automàtics amb l’oferta econòmica alguna de les opcions ponderades.
· Memòria descriptiva i/o suport visual (book de fotos) de la proposta seleccionada en el criteri 6 (Wow effect), per comprovar-ne l'adequació als requisits tècnics de l'apartat 2.6 del PPT. La manca d'aquesta memòria visual comportarà l’obtenció de 0 punts en aquest criteri.
· Presentació d’una "breu descripció tècnica o catàleg dels equips de climatització", si s’ofereixen millores.



I per què consti, signo aquesta oferta.

Lloc i data




Signatura
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