AJUNTAMENT Pl. Major, 12 « 25720-BELLVER DE CERDANYA

DE Teleton 973 51 00 16 « Fax 973 51 02 47
BELLVER DE CERDANYA Correu electrdnic ajuntament@bellver.org
{LLEIDA) www.bellver.org

PLEC DE CONDICIONS TECNIQUES PEL SERVEI DE SERVEIS DE GESTIO DEL
RESIDU ALIMENTARI GENERAT ALS MENJADORS DELS CENTRES
EDUCATIUS MUNICIPALS.

1.- ABAST DEL CONTRACTE
L'abast del contracte sera el seguent:

- Presentacio, cada curs, de l'activitat en els centres escolars

- Formacié de grups de voluntariat dins de I'agenda escolar 2030, economia circular

- Coordinacié amb tots els agents implicats en l'agenda escolar 2030

- Coordinacio amb el servei de cuina dels menjadors dels col-legis

- Instal-lacid, per a cada centre escolar del seglient material:

Envasadora termoselladora, abatidor, tauleta, etiquetadora i neveres portatils.

- Instal-laci6 de quatre maquines de vending frigorifiques per a la posada a
disposicié dels aliments en els punts del municipi indicats per I'Ajuntament

- Instal-lacié de caseta protectora per a cada maquina, vinilada segons els motius i

textos indicats per I'Ajuntament

- Sistema de comunicacié entre tots els dispositius, incloses linies telefoniques.
- Subministrament dels consumibles: envasos, film i etiquetes

- Control estoc consumibles

- Control estoc en expenedores

- Aplicaci6 web de visualitzacié i gesti6

- Disseny de fullets i infografies

- Redacci6 d'informes sobre el servei

- Neteja de la maquinaria.

- Xerrades de formacié: coordinadors agenda escolar 2030, alumnes, personal de
cuina, etc.

La maquinaria a instal'lar sera propietat de [I'adjudicatari, havent-la de
retirar una vegada finalitzat el contracte, deixant els llocs en les condicions
originals.

L'adjudicatari haura de comptar amb una asseguranga que cobreixin els possibles actes

vandalics sobre les maquines expenedores. En tot cas el vandalisme sera a compte de
I'adjudicatari, havent de procedir de manera immediata a la seva reparacio o a la seva
substitucio.

En cas d'avaria de la maquinaria del servei, haura de procedir a la seva
reparacié o substitucido de manera immediata.

Sera per part d'Ajuntament el subministrament eléctric de les maquines
expenedores.

2.- CENTRES PARTICIPANTS
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3.- PROCEDIMIENT BASIC

Es considerara residu alimentari reutilitzable de menjador escolar aquell
que no ha estat servit i repartit. En la cuina menjador origen es procedira al seu
envasament en safata termos segellada i al seu abatiment térmic. Després del seu
etiquetatge es transportara en neveres portatils a les maquines expenedores situades
en la via publica.

L'etiquetatge proporcionara com a minim el nom del plat, la data de
caducitat i informacié sobre al-lergdogens. La informacid es proporcionara en
catala i castella.

L'adjudicatari portara control de I'estoc de consumibles de cada centre,
havent d'haver-hi disponibilitat dels mateixos en tot moment.

4.- CONSUMIBLES

S'entén com a consumible al conjunt d'envas, film i etiquetatge utilitzat.

El material dels consumibles haura de ser biodegradable compostable.
L'abonament dels consumibles es realitzara a carrec de la part variable del
contracte, facturant-se els efectivament subministrats, segons el preu unitari establert

en el contracte.

L'adjudicatari fara control de I'estoc dels consumibles, de manera que cap centre es
quedara sense aquests.

5.- RESPONSABILITAT ALIMENTARIA

La responsabilitat alimentaria recaura en l'adjudicatari, per la qual cosa
haura de disposar d'un protocol de seguretat alimentaria aixi com de tracgabilitat
dels aliments. Aquests protocols hauran de donar compliment reglamentari als
requisits que exigeixi la llei.

L'adjudicatari haura d'assegurar el compliment d'aquests protocols.

6.- PERIODE DE DESENVOLUPAMENT DELS TREBALLS

El periode de desenvolupament dels treballs sera durant el periode de
funcionament dels menjadors.
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7.- SOFTWARE DE GESTIO

El programari de gestié sera a través d'una aplicaci6 web i sera accessible
mitjangant contrasenya per a consulta en temps real de la quantitat de serveis
prestats i estat maquinaria. Disposara historic i convertira les dades en parametres
mesurables (com a quilos de C02, petjada hidrica, m? d'ocupacié de terra, etc.) que
s’utilitzen en les agendes educatives.

8.- OBLIGACIONS DE L’ADJUDICATARI.

1.- Medis humans y materials.

L'adjudicatari designara un responsable del servei que prendra les decisions
corresponents en quant a l'organitzacié i execucié del mateix i sera reconegut com a
l'interlocutor/a valid davant els técnics municipals.

L'adjudicatari haura d'establir els mecanisme de coordinacié necessaris, aixi com
disposar dels mitjans humans i materials necessaris, per a assegurar l'eficac prestacié
del servei objecte d'aquest contracte no podent al-legar la falta dels mateixos.

Els mitjans materials hauran d'estar en bon Us i aparenca estética. No s'admet
maquinaria amb més de tres anys d'antiguitat.

En cas d'avaria de la maquinaria, haura de reposar-la de manera immediata, havent
d'estar disponible per a la prestacié del seglent servei de menjador.

2.- Presentacio de documents.

L'adjudicatari presentara quants informes i documents en relacié al servei
contractat li siguin sol-licitats per I'Ajuntament.
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