Ajuntament de Benissanet
Ribera d’Ebre

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES A L’ADJUDICACIO, DE L CONTRACTE
DE SUBMINISTRAMENT DE MENUS, MODALITAT CATERING, DE L MENJADOR
ESCOLAR DE L'ESCOLA ANTONI NAT, MITJANCANT PROCEDIM ENTOBERT
AMB DIVERSOS CRITERIS D’ADJUDICACIO.

1. DESCRIPCIO DEL SERVEI

El contracte consisteix en el subministrament deimedel menjador escolar opcional de
I'Escola Antoni Nat de Benissanet, d’acord ambaédiedari i I'norari de funcionament del centre
educatiu i durant tots els dies lectius del cui262B027, amb la possibilitat de prorroga per als
cursos 2027-2028 i 2028-2029.

La gestid i el cobrament del servei de menjadagriararacter municipal, essent competéencia de
I’Ajuntament de Benissanet.

El centre facilitara al contractista els serveaglia, gas, climatitzacio i subministrament eléectri
en la mesura necessaria per a la correcta prestalcs@rvei.

El servei es prestara obligatoriament en la matatie menu transportat al mateix centre
(catering), i 'empresa adjudicataria haura deafeibar els menus fins a I'interior del menjador
del centre, aixi com disposar de personal propapg&mplatat dels menus.

El nombre definitiu d’alumnes usuaris del menjad@scolar sera comunicat a I'empresa
adjudicataria a l'inici de cada curs, tan bon pirdentre en disposi de la informacio.

Tindran dret a utilitzar el servei de menjadoradlsnnes del centre, aixi com el personal docent
i el personal d’administracio i serveis autoritZBant els alumnes com el personal autoritzat
abonaran directament el preu del servei a I'Ajurgaingde Benissanet.

1. Pel que fa als serveis, instal-lacions i elemergpodibles, cal tenir en compte les
premisses seguents:

- Els serveis disponibles son: aigua potable, enetgidrica, gas i clavegueram.

- El menjador disposa de taules i cadires suficipatsa la correcta prestacio del servei,
aixi com d’altres mitjans materials necessaris, @enrentaplats, microones, nevera,
coberts, gerres, gots i material divers de cuirsaniié disposa de materials i estris de
neteja adequats per garantir les condicions higigss optimes. AAnnex 3s’adjunta
I'inventari detallat de tot el material existentraknjador de I'Escola Antoni Nat de
Benissanet.

- El servei de menjador es prestara de dilluns andness, durant els dies lectius establerts
en el calendari escolar del centre.

- Les instal-lacions del menjador, per les sevesmbinas, no admeten ampliacions, i no
és viable ni s’accepta el sistema de menus basairegyelacid o refrigeracio.

2. Control de Qualitat dels mendus.

La confeccidé dels menuds es realitzara d’'acord atabceteris nutricionals establerts pel
Departament d’Educacio i el Departament de Salut.

L’empresa adjudicataria haura de presentar a leccid del centre i a I’Ajuntament de
Benissanet la programacio mensual dels menusctstda per setmanes o quinzenes, amb una
antelaci6 minima de dues setmanes a l'inici de aada per a la seva revisid. Aquesta
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programacié haura d’incloure la composicié delgsplal seu valor nutricional, el sistema
d’elaboraci6 i haura de garantir I'equilibri nutdnal, la varietat, la qualitat i una presentacié
adequada, configurant un apat complet i saludable.

Aixi mateix, 'empresa haura de:

- Realitzar una tramesa trimestral a la comissidespwnent dels resultats de les analisis
sanitaries (bacteriologiques) dels aliments sergitgeses per un laboratori homologat.

- Conservar mostres dels aliments subministrats duraperiode minim de 72 hores.

- Elaborar un informe, com a minim trimestral, sobggolucié dels habits alimentaris
dels alumnes usuaris del servei.

- Disposar i aplicar un protocol d’actuacié que gteixn la qualitat i seguretat en els
processos de manipulacio dels aliments.

Els menuds podran ser modificats de manera excegdciamb una antelacio minima d’un dia,
sempre que es justifiqui adequadament el motiu.

Els menus hauran d’estar adaptats a I'edat defsreds i s’hauran de preveure menus especials
per a necessitats especifiques (celiaquia, dialatigrgies o altres), prévia sol-licitud de les
families amb informe médic acreditatiu i autoriibade I’Ajuntament de Benissanet. En cas que
I'empresa no pugui atendre algun d’aquests meraikabra d’indicar expressament en la seva
oferta.

Cada menu estara compost per primer plat, seggrppktres, pa i aigua com a beguda. S’haura
de garantir la possibilitat de repetir el primsegon plat, aixi com les postres.

Criteris de composici6 dels menus:
Els menus hauran de seguir criteris de varietqtilieri:

- Els primers plats alternaran aliments com pastasaverdures, llegums i patates.

- Els segons plats combinaran carn, peix i ous, serapompanyats de guarnicions
variades (verdures, hortalisses o patates).

- Es prioritzara I'Gs de productes de temporada.

- Les postres seran preferentment fruita fresca,tdimhiels lactis ensucrats i altres
productes amb alt contingut en sucres i greixos.

La frequiéncia de les postres sera:

- 4 dies a la setmana: fruita fresca.
- 1 dia ala setmana: postres lactis.

Els productes de brioixeria industrial i pastisses limitaran a ocasions especials.
Requisits nutricionals:

Els menuds hauran d’aportar aproximadament el 35%sdeecessitats energetiques diaries.
El perfil nutricional haura de complir els seguerriteris:

- Greixos: 30-35% de I'energia total.

- Proteines: 12-15% de 'energia total.

- Hidrats de carboni: percentatge restant, priorttzgla complexos (cereals, llegums,
verdures, etc.).
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Pel que fa als lipids:

- Els greixos saturats no superaran el 10% de I'éméotal.
- Es prioritzara I's d’oli d’'oliva verge extra i, theanera ocasional, altres olis vegetals.

Altres criteris nutricionals:

- Es fomentara el consum de carns blanques i mago#ladtre, gall dindi, porc magre),
limitant el consum de carn vermella.

- La carn de vedella es podra incloure almenys uratopes.

- Els preparats carnics (hamburgueses, salsitxe$,estdimitaran a un maxim de dues
vegades al mes.

- Es limitara el contingut de sal i d'aliments ambcaintingut en greixos i sucres.

- L’aigua sera la beguda habitual.

- El pa formara part del menu diari, promovent I'@warietats integrals almenys dues
vegades per setmana.

En cap cas els sucs o la fruita en almivar sulrstitla fruita fresca com a postres habitual.

Finalment, els menus es dissenyaran de maneraajas repeteixin plats dins d'una mateixa
setmana, garantint varietat tant en els aliments eo les tecniques culinaries (bullits, planxa,
forn, estofats, etc.) i una presentacio atractiva.

3. Manteniment.

Sera obligacio de I'empresa adjudicataria, un aoglifzat el servei diari de menjador, realitzar
les tasques de recollida i gestio dels residusrges)encloent el trasllat dels recipients de baoss
del menjador fins al punt del recinte que es daterper a la seva recollida, aixi com la seva
posterior devolucio al lloc de diposit corresponent

Aixi mateix, I'empresa haura de garantir el comestanteniment, ordre i neteja dels espais
utilitzats, aixi com dels estris i materials emgpren la prestacié del servei.

En finalitzar el servei, ja sigui per periodes d&ances o per la finalitzacié del contracte,
'empresa adjudicataria haura de deixar les idatabns, equipaments, materials i estris del
menjador en perfecte estat de conservacio, nefajecionament, d’acord amb les indicacions
de la direcci6 del centre educatiu i de I'’Ajuntam@a Benissanet. En aguest sentit, si es trenca
gualsevol electrodomestic que estigui escrit adimari de I'annex 3, sera I'empresa adjudicataria
qui I'haura de canviar.

4. Personal.

L’empresa adjudicataria haura de disposar del patswecessari i adequat per a la correcta
execucio del contracte durant tot el periode dstpcg del servei.

En concret, haura de comptar amb:

- Personal qualificat per a la preparacié dels mesmnides instal-lacions propies de
'empresa.

- Personal encarregat del transport dels alimengsalimenjador de I'Escola Antoni Nat
de Benissanet, garantint en tot moment el complindenla normativa sanitaria i de
seguretat alimentaria.

- Personal propi per a les tasques d’emplatat i sdele menus al menjador del centre.
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Aixi mateix, I'’Ajuntament disposara de manera paramd d’'una persona encarregada de donar
suport en les tasques d’emplatat i servei dels meknjuesta persona no sera prevista en la ratio
de nombre d’alumnes per monitor d’acord amb la RespEDF/483/2026 i, si hi ha canvis en
els proxims anys, aquesta persona no es compabdlien la ratio de monitors.

Tot el personal haura de disposar de la formaaciéssria en materia d’higiene i manipulacio
d’aliments, aixi com complir la normativa vigent materia laboral, de prevencio de riscos i de
seguretat alimentaria.

L’empresa sera responsable de la correcta orgaititdal personal i de garantir en tot moment
la continuitat i qualitat del servei.

2. OBLIGACIONS DE L'EMPRESA ADJUDICATARIA

a)L’empresa adjudicataria haura de constituir i teain vigent durant tota la durada del
contracte una polissa d’asseguranca que cobreaixisglos derivats de la prestacio del servei,
incloent la cobertura de possibles intoxicaciomaetaries i accidents per un import minim de
1.500.000 euros, aixi com la cobertura dels desptex$ ocasionats a les instal-lacions del centre
pel mateix import. Igualment, la polissa hauradtwnire un capital assegurat minim de 300.000
euros per als casos de robatori i incendi.

Aquesta asseguranca haura de cobrir tots els asdati servei, aixi com les possibles
responsabilitats subsidiaries que es puguin imputgkjuntament de Benissanet. En cas que,
durant I'execucio del contracte, es produeixi genads tipus de dany o accident sobre persones
o béns, I'empresa adjudicataria en sera l'Unicpaesable, tant de forma directa com
subsidiaria, assumint integrament els danys i gmigl ocasionats i deixant indemne
I’Ajuntament de Benissanet.

L’empresa adjudicataria haura de lliurar a I'Ajunent de Benissanet una copia de la polissa
d’asseguranca en vigor, aixi com els justificacteditatius del pagament de les primes durant
tota la vigéncia del contracte. La polissa haurastdr contractada amb una companyia
asseguradora de reconeguda solvencia, degudamsgritanen el registre administratiu
corresponent.

b)L’adjudicatari haura de justificar anualment lgaencia de la seva inscripcié en el Registre
Sanitari d’Industries i Productes Alimentaris daalianya, aixi com acreditar la seva condicio
d’empresa de restauracio, documentacié que hauserdpresentada davant I'’Ajuntament de
Benissanet.

c)L’Ajuntament de Benissanet podra resoldre el remt¢ en cas que, durant dos dies habils
consecutius, s'interrompi la prestacio del seregigart de I'adjudicatari, excepte en situacions
de forca major. En cas de vaga, I'empresa adjutieaes compromet a adoptar les mesures
necessaries per garantir la continuitat i corrpotstacié del servei. Igualment, I'adjudicatari
haura de trobar-se en disposicio d’iniciar la @eist del servei abans de I'inici del curs escolar
corresponent.

d)Les instal-lacions del menjador es troben ubialdes de I'edifici escolar de I'Escola Antoni
Nat de Benissanet, i qualsevol desperfecte ocaspmral’empresa adjudicataria haura de ser
reparat o assumit economicament per aquesta. iAdhtZacio del contracte, les instal-lacions
hauran de retornar-se en perfecte estat de cows®rvduncionament, d’acord amb les
indicacions de I'Ajuntament de Benissanet.

C/ Bonaire,2 43747 Benissanet Tel. 977 407 005 Hax407 405



Ajuntament de Benissanet
Ribera d’Ebre

e) Obligacions durant I'execuci6 del servei

L’adjudicatari haura de donar compliment a lesgdations generals durant I'execucio del servei,
i en particular a les seguents:

1. Donar compliment a les instruccions que, errpmétacio del contracte, li adreci I’Ajuntament
de Benissanet, ja sigui per iniciativa propia a@psta de la Comissio de Seguiment.

2. Mantenir en tot moment nets i en perfecte etstels locals, les instal-lacions i els materials
utilitzats, amb la finalitat de garantir una coteeprestacié del servei.

3. Permetre que els serveis de I'’Ajuntament de $3amiet, els organs comarcals competents o
els membres de la Comissié de Seguiment puguireaeggnar en qualsevol moment l'estat de
conservacio de les instal-lacions, aixi com fedéisservei de menjador per tal d’avaluar la
gualitat del servei prestat. Igualment, els ingpsctiel Departament de Salut de la Generalitat
de Catalunya podran inspeccionar el servei en guallsnoment.

4. Les actes derivades de les inspeccions haurserdeameses immediatament per 'empresa a
I’Ajuntament de Benissanet, juntament amb el cormisode corregir les possibles mancances
o deficiéncies detectades.

5. L’empresa adjudicataria haura d’'esmenar amlrtarargent qualsevol deficiéncia detectada,
abans que es pugui iniciar, si escau, qualsevad&pt disciplinari.

3. CONDICIONS LABORALS.

a)En cas d’accident o qualsevol perjudici que pucpatir els treballadors amb motiu de

I'exercici de les seves funcions, 'empresa adjatdida haura de complir la normativa vigent en
matéria laboral i de prevencio de riscos laboratsumint-ne integrament la responsabilitat,
sense gue aixo repercuteixi en cap cas en 'Ajuatdrde Benissanet ni en les condicions de
prestacio del servei.

b)Sera obligacié de I'empresa adjudicataria dotamiformar el personal durant les hores de
prestacio del servei, assumint totes les despesesain derivin.

c)L’'empresa adjudicataria sera responsable delgsdgne el seu personal pugui causar al
mobiliari, instal- lacions o equipaments del cerdgteguals hauran de ser indemnitzats o reposats
per 'empresa, segons determini I'Ajuntament de i8sanet. Igualment, I'empresa sera
responsable de les sostraccions o péerdues de quiatsaterial, valor o efecte imputable al seu
personal.

4. VIGILANCIA DEL SERVEL.

Correspon a I'Ajuntament de Benissanet vetllar pedrecte funcionament del servei de

menjador escolar i podra inspeccionar la cuina iimstal-lacions de I'empresa adjudicataria
durant tota la vigencia del contracte, amb preavéense. En aquest sentit, I'ens contractant
exercira les funcions d’inspeccid i vigilancia &xecucio del contracte.

Sense perjudici de possibles formes de col-labbeob altres administracions competents en
matéria educativa o sanitaria, I'exercici d’aquedteultats d’'inspeccié i vigilancia sera dut a

terme pel personal laboral o funcionari designatlpguntament de Benissanet, i 'empresa

adjudicataria haura de posar a la seva dispositsoeds mitjans i elements necessaris per al
correcte exercici de les seves funcions.
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Aixi mateix, la Comissi0 de Seguiment també estacultada per vetllar pel correcte
funcionament del servei, podent requerir a 'emgteta la informacio que consideri necessaria
i realitzar les inspeccions que siguin oportunes.

Igualment, els inspectors del Departament de $ialld Generalitat de Catalunya podran dur a
terme les inspeccions que corresponguin. En agasstempresa adjudicataria estara obligada
a trametre a I’Ajuntament de Benissanet copia a@ed’ resultant de la inspeccié en un termini
maxim de 48 hores des de la seva realitzacio.

Les funcions de la Comissié de Seguiment es regukErReglament de Regim Intern, que haura
de ser acceptat per 'empresa adjudicataria. Eesiqeglament s’estableix que la Comissio
estara constituida per un representant de I'’Ajuatarde Benissanet, la coordinacio del servei
de monitors, 'empresa adjudicataria i la direab®d’Escola Antoni Nat de Benissanet.
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