Ajuntament de Benissanet
Ribera d’Ebre

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A L'’ADJUDICACIO DEL
CONTRACTE DE SUBMINISTRAMENT DE MENUS, EN LA MODALI TAT DE
CATERING, DEL CENTRE SAIAR “LES SENIES”, MITJANCANT PROCEDIMENT
OBERT AMB DIVERSOS CRITERIS D'ADJUDICACIO.

1. DESCRIPCIO DEL SERVEI

El contracte consisteix en el subministrament daisen la modalitat de catering transportat
per al Centre SAIAR “Les Senies”, d’acord amb leseassitats de funcionament del servei,
durant el periode compres entre el 8 de seteml282tei el 31 d’agost de 2027, amb possibilitat
de prorroga anual fins a un maxim de dos anys aidilts (és a dir, de I'1 de setembre de 2027
al 31 d’agost de 2028 i de I'1 de setembre de 2023 d’agost de 2029).

La gesti6 del servei correspon a I’Ajuntament, gaedetermina I'organitzacié, coordinacio i
seguiment d’acord amb les necessitats del centre.

El centre facilitara els serveis d’aigua, gas, atitmacio i subministrament electric necessaris
per al correcte funcionament intern del servei.

El servei es prestara obligatoriament en la matalé menu transportat fins al mateix centre, i
'empresa adjudicataria assumira exclusivamenalietacid, preparacio, transport i lliurament
dels menus en condicions optimes de qualitat, testyo@ | seguretat alimentaria.

L’empresa adjudicataria haura d’efectuar el lliveatndiari dels menus al Centre SAIAR “Les
Senies” abans de les 12.30 hores, per tal de pertaeseva preparacio, emplatat i distribucié
per part del personal municipal del centre dinsréhi habitual de dinar.

Les tasques de recepcid, conservacio temporalneegeo si escau, emplatat, distribucio als
usuaris, recollida i neteja posterior seran assesn! personal municipal del centre.

El nombre definitiu d’'usuaris del servei de menjadel Centre SAIAR “Les Sénies” sera
comunicat a 'empresa adjudicataria a l'inici delageriode de prestacio del servei, tan bon
punt I’Ajuntament disposi de la informacio correspot.

Tindran dret a utilitzar el servei de subministratnge menus del Centre SAIAR “Les Sénies”
les persones usuaries del centre, aixi com el parstel servei i qualsevol altre personal
autoritzat per I’Ajuntament.

Tant les persones usuaries com el personal adbabonaran directament el preu del servei a
I’Ajuntament.

Pel que fa als serveis, instal-lacions i elemeiggodiibles, cal tenir en compte les premisses
segulents:

* Els serveis disponibles sbén: aigua potable, émemjectrica, gas i clavegueram.

* El centre disposa de taules i cadires suficipatsa la correcta prestacié del servei, aixi com
d’altres mitjans materials necessaris, com arapdais, microones, nevera, coberts, gerres, gots
[ material divers de cuina.

» També disposa de materials i estris de netejauade per garantir les condicions higiéniques
optimes.

* El servei de subministrament de menus es predtadilluns a divendres, durant els dies de
funcionament habitual del Centre SAIAR “Les Sénjedcord amb I'organitzacio i necessitats
del servei.
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* Les instal-lacions destinades al servei, perstags dimensions, no admeten ampliacions.
* No s’admetra el sistema de menus basat en cang@eisels menus hauran de lliurar-se en
condicions adequades per al consum o regenerani@diata, segons les necessitats del centre.

1. Control de Qualitat dels mendus.

L'adjudicataria elaborara, consensuara i contrdégpéanificacio periodica de menus i dietes
especials. Per a aquesta planificacié, es valorlsrecomanacions de I'Organitzacio
Mundial de la Salut (OMS), les recomanacions d'd#speles normatives alimentaries
vigents.

Els menus s'hauran de presentar a la direccio efgrec per a la seva revisi6 amb la
periodicitat que s'estableixi. Els criteris de emtié seran:

-Equilibri nutricional: Els apats han de ser conglequilibrats i adaptats a les necessitats
nutritives de cada persona segons informe medic.

-Sistema d'elaboracio: Es requereix I'is de laaliineda pels seus nivells de seguretat i
qualitat alimentaria. Atés que I'equipament noneset I'elaboracio final, el servei sera de
catering.

-Varietat i rotacié: Els menus tindran una rotani@ima de 4 setmanes i es canviaran 4 cops
a I'any, coincidint amb el canvi d'estacié.

-Qualitat sensorial: Han de tenir una presentatriéctiva (especialment els texturitzats),
estar convenientment condimentats i basats entguiadicionals adaptats a I'epoca de I'any.

Criteris de composici6 dels menus:

Cada apat estara compost obligatoriament per:

-Primer plat: Arros, pasta, llegums o hortalisseslures amb patates.

-Segon plat: Carns, peixos 0 ous, amb guarnicioesng podran ser amanida.

-Postres: Fruita fresca i de temporada (minim S dida setmana) o lactics (2 dies a la
setmana).

-Pa i Beguda: Pa (blanc, integral o per a celieagjua en gerres.
La frequéncia setmanal ( per 5 dies)

GRUPS D’ALIMENTS  FREQUENCIA (5 OBSERVACIONS

DIES)
PRIMERS PLATS
Hortalisses i verdures 3 Base de la dieta medit@ra
Llegums 1 Segons rotacié per garantir fibra.
Arros / Pasta 1 Alternant setmanalment (5 dies)

SEGONS PLATS
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Carns 2
Peixos 1-2
Ous 1
GUARNICIONS

Verdures, arr0s, pasta o 5
patata

POSTRES

Fruita fresca i de 3-4
temporada

Lactics o derivats 1-2
Cafe, infusions o tes 5

Prioritzant
blanques.

carns magres i

Alternant per garantir el consum
de peix

Com a font de

alternativa.

proteina

No podra ser amanida

Minim 4-5 dies en el comput total

Per completar la setmana

Disponibles diariament

Requisits nutricionals:

-Equilibri Nutricional: L’adjudicataria haura de legar I'equilibri nutricional dels aliments per
garantir que la dieta sigui completa i equilibraaldaptant-se a les necessitats nutritives de cada

persona segons el seu informe medic.

-Proporcions i Gramatges: Les racions s'ajustasasegiients gramatges minims (pes en cru)
per garantir I'aportacio proteica i calorica adefgua

Proteina animal: Carn (100-125 g), Aus (200-25@Pg)x (125-150 g) i Ous (80-125 g).
Hidrats de carboni: Arros, llegums i pasta (60-80 gatates (150-200 g).
Fibra i Vitamines: Verdures i hortalisses (200-8)0 fruites (150-200 g).

-Greixos i Condiments: S'utilitzara exclusivameliit @ioliva per amanir els plats (20 g per
racio), el qual es servira en format monodosi jonaiat amb la sal i el vinagre.

-Hidratacié: L'aigua de subministrament urba saradguda principal i es servira en gerres per

fomentar el consum de liquids durant I'apat.

Totes les dietes s’han de poder presentar en fateniicil masticacio o triturada. En el cas dels
plats texturitzants, es tindra especial cura pela@peesentacio resulti atractiva i estimuli lagan

No es permet el subministrament de peixos amb piatisrriscos de seguretat o baixa qualitat

com la perca, el panga, la caella i la til- lapia.

2. Manteniment.
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Sera responsabilitat de 'empresa adjudicatariapprfinalitzat el servei diari de catering, retira
tots els materials, estris i equips propis utitézen la prestacié del servei.

La gestio, recollida i trasllat dels residus getsweem el centre de dia anira a carrec del personal
municipal de I'Ajuntament, d’acord amb 'organit&amterna del centre.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria haura de garapue els espais utilitzats durant la prestacio
del servei quedin en condicions adequades d’ondegeja.

En finalitzar el servei, ja sigui per periodes d&ances o per la finalitzacié del contracte,
'empresa adjudicataria haura de retirar tots els snaterials, equipaments i estris, deixant els
espais utilitzats en correcte estat, d’'acord arshiridicacions de la direccié del centre i de
I’Ajuntament de Benissanet.

3. Personal.

L’empresa adjudicataria haura de disposar delansthumans necessaris i adequats per a la
correcta execucio del contracte durant tot el peride prestacid del servei, en tot allo que i
sigui propi, especialment pel que fa a la preparaelaboracié dels menus en les instal-lacions
de 'empresa.

El servei de transport dels aliments fins al ced&@ia es realitzara garantint en tot moment el
compliment de la normativa sanitaria i de seguratahentaria, essent responsabilitat de
I'empresa adjudicataria.

La distribucio, emplatat i servei dels apats dieilcdntre de dia sera realitzada pel personal propi
del centre, no corresponent aquestes tasques préseadjudicataria.

Tot el personal de I'empresa adjudicataria haumdisfgsar de la formacioé necessaria en matéria
d’higiene i manipulacio d’aliments, aixi com compdi normativa vigent en materia laboral, de
prevencio de riscos i de seguretat alimentaria.

L’empresa sera responsable de la correcta orgaritdals seus recursos humans i de garantir
entot moment la continuitat i qualitat del serveil@ipart que li correspon.

2. OBLIGACIONS DE L'EMPRESA ADJUDICATARIA

a) L'empresa adjudicataria haura de constituir nt@air vigent durant tota la durada del
contracte una polissa d’asseguranca que cobrsixiselos derivats de la prestacio del servei de
subministrament de menus, incloent la coberturapdssibles intoxicacions alimentaries,
accidents i qualssevol danys que es puguin ocasadrecers, per un import minim de 1.500.000
euros, aixi com la cobertura dels desperfectesiarts a les instal-lacions municipals pel
mateix import.

Aquesta asseguranca haura de cobrir tots els ssdati servei, aixi com les possibles
responsabilitats subsidiaries que es puguin imputgkjuntament de Benissanet. En cas que,
durant I'execucio del contracte, es produeixi genads tipus de dany o accident sobre persones
o béns, I'empresa adjudicataria en sera l'Unicpaesable, tant de forma directa com
subsidiaria, assumint integrament els danys i gmigl ocasionats i deixant indemne
I’Ajuntament de Benissanet.

L’empresa adjudicataria haura de lliurar a I'Ajunent de Benissanet una copia de la polissa
d’asseguranca en vigor, aixi com els justificacteditatius del pagament de les primes durant
tota la vigéncia del contracte. La polissa haurastdr contractada amb una companyia

C/ Bonaire,2 43747 Benissanet Tel. 977 407 005 Hax407 405



Ajuntament de Benissanet
Ribera d’Ebre

asseguradora de reconeguda solvencia, degudamsgritanen el registre administratiu
corresponent.

b) L'adjudicatari haura de justificar anualmentigencia de la seva inscripcio en el Registre
Sanitari d’Indastries i Productes Alimentaris dadalinya, aixi com acreditar la seva condicio
d’empresa de restauracio o catering autoritzadeyrdentacio que haura de ser presentada
davant I’Ajuntament de Benissanet.

c) L’Ajuntament de Benissanet podra resoldre etremte en cas que, durant dos dies habils
consecutius, s'interrompi la prestacio del seregigart de I'adjudicatari, excepte en situacions
de forca major. L’empresa adjudicataria haura dardgat en tot moment la continuitat del servei,
adoptant les mesures organitzatives i logistiquexsessaries per evitar interrupcions en la
prestacio, atesa la naturalesa essencial del si\aEntre de dia.

Igualment, I'adjudicatari haura de trobar-se emalsscioé d’iniciar la prestacio del servei en la
data d'inici fixada per I’Ajuntament.

d) L’empresa adjudicataria haura d’efectuar eldpanmt i lliurament dels menus al Centre SAIAR
“Les Senies” abans de les 12.30 hores de cadagieedtacio del servei, en condicions optimes
d’higiene, qualitat, temperatura i seguretat alitaga.

Qualsevol desperfecte ocasionat per I'empresa mdjiadia durant les tasques de transport,
descarrega o lliurament haura de ser reparat oréissconomicament per aquesta.

e) Obligacions durant I'execuci6 del servei

L’adjudicatari haura de donar compliment a lesgdations generals durant I'execucio del servei,
i en particular a les seguents:

Donar compliment a les instruccions que, en intggmié del contracte, li adreci I’Ajuntament
de Benissanet, ja sigui per iniciativa propia a@psta de la Comissié de Seguiment.

Garantir que els menus subministrats compleixenolanativa vigent en matéria sanitaria,
nutricional, de qualitat alimentaria i tragabilitat

Permetre que els serveis de I’Ajuntament de Benétsals organs comarcals competents o els
membres de la Comissié de Seguiment puguin inspeacen gualsevol moment les condicions
de prestacié del servei, aixi com la qualitat dedésas subministrats. Igualment, els inspectors
del Departament de Salut de la Generalitat de @atal podran inspeccionar el servei en
qualsevol moment.

Les actes derivades de les inspeccions hauranr deseses immediatament per 'empresa a
I’Ajuntament de Benissanet, juntament amb el commisode corregir les possibles mancances
o deficiencies detectades.

L’empresa adjudicataria haura d’esmenar amb caracgent qualsevol deficiencia detectada,
abans que es pugui iniciar, si escau, qualsevad&pt disciplinari.

3. CONDICIONS LABORALS.

a) En cas d’accident o qualsevol perjudici que puguatir els treballadors de I'empresa
adjudicataria amb motiu de I'exercici de les seftggions relacionades amb I'elaboracio,
transport i lliurament dels menus, 'empresa halga&omplir la normativa vigent en matéria
laboral, de Seguretat Social i de prevencio deosidaborals, assumint-ne integrament la
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responsabilitat, sense que aixo repercuteixi encaggen I’Ajuntament de Benissanet ni en les
condicions de prestacio del servei.

b) Sera obligaci6 de I'empresa adjudicataria defaseu personal dels mitjans materials

necessaris per al desenvolupament de les seveasrfanaixi com, si escau, de la roba de treball,
equips de proteccio individual i identificacié cesponents durant les hores de prestacio del
servei, assumint totes les despeses que se’'nrderivi

c) L'empresa adjudicataria sera responsable deigsdgque el seu personal pugui causar al
mobiliari, instal-lacions o equipaments del cemtugant les operacions de transport, acces,
descarrega i lliurament dels menus, els quals halgaer indemnitzats o reposats per I'empresa,
segons determini I'’Ajuntament de Benissanet. Igealinl’empresa sera responsable de les
sostraccions o perdues de qualsevol material, vaddecte imputable al seu personal.

4. VIGILANCIA DEL SERVEI.

Correspon a I’Ajuntament de Benissanet vetllarquetecte funcionament del servei de centre
de dia i podra inspeccionar les instal-lacions iestau, els espais o mitjans utilitzats per
'empresa adjudicataria durant tota la vigéncia aw®itracte, amb preavis o sense. En aquest
sentit, I'ens contractant exercira les funcionssjieccio i vigilancia en I'execucié del contracte.

Sense perjudici de possibles formes de col-labbiob altres administracions competents en
matéria social o sanitaria, I'exercici d’aquestasuftats d’inspeccio i vigilancia sera dut a terme
pel personal laboral o funcionari designat per d#tament de Benissanet, i I'empresa
adjudicataria haura de posar a la seva dispositsoeds mitjans i elements necessaris per al
correcte exercici de les seves funcions.

Aixi mateix, la Comissi6 de Seguiment també estacultada per vetllar pel correcte
funcionament del servei, podent requerir a I'empteta la informacid que consideri necessaria
i realitzar les inspeccions que siguin oportunes.

Igualment, els inspectors dels organismes competemtmatéeria sanitaria i/o social de la
Generalitat de Catalunya podran dur a terme lgseotsons que corresponguin. En aquest cas,
I'empresa adjudicataria estara obligada a tranzetjuntament de Benissanet copia de I'acta
resultant de la inspeccié en un termini maxim déd&s des de la seva realitzacio.

Les funcions de la Comissié de Seguiment es reguErReglament de Regim Intern, que haura
de ser acceptat per 'empresa adjudicataria. Eesaiqeglament s’establira que la Comissio
estara constituida per un representant de I'Ajuatarde Benissanet, la direccié del centre de
dia i, si escau, altres professionals vinculatealei i 'empresa adjudicataria.
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