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MEMORIA JUSTIFICATIVA

Memoria justificativa per a la contractacié de la prestaci6 del servei de catering
dels serveis educatius municipals: Casal d’Estiu i Llar d’Infants de Maganet de la
Selva.

De conformitat amb l'article 116 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del
Sector Public (LCSP), se sol-licita que s'’inicii 'expedient per a la contractacié de la
prestacié del servei de catering dels serveis educatius municipals del Casal d’Estiu i la
Llar d’Infants.

Necessitat i idoneitat del contracte i eficiéncia en la contractacio

L’Ajuntament de Macganet de la Selva disposa d'un conjunt de serveis municipals
adregats a l'atencié integral de la persona. Aquesta tipologia de serveis compten amb
serveis addicionals de menjador durant el temps de migdia per tal de poder garantir la
conciliacié familiar i donar resposta a les necessitats d’atencié que requereixen els
infants i joves de la poblacio.

Feta la diagnosi oportuna en relacié amb la necessitat de la prestacio del servei el qual
ja ha estat executat en el marc d’'una licitacié publica durant 3 anys, es fa necessari
donar-ne continuitat amb I'aprovacié d’'un nou expedient de contractacio en el qual es
fa necessari afegir millores pel que fa a:

- Tlactualitzacié de les necessitats de prestacio.

- laplicacié dels nous acords del conveni col-lectiu regulador del sector.

- valorar adequadament I'is i consum dels productes de proximitat i de
temporada, aixi com ecologics i 'augment del preu de la matéria prima en
actual context de mercat.

- si s’escau la revisid de la normativa en relaci6 amb els criteris de seguretat
alimentaria i nutricio saludable.

Els serveis del consistori que inclouen en la seva estructura un servei d’apats i/o
menjador son: el Casal d’Estiu i la Llar d’Infants municipal. La insuficiéncia de mitjans i
d’espai especialitzats fa necessari iniciar un nou procés de licitacié per poder prestar
amb garanties de qualitat aquest tipus de servei.

D’acord amb aquesta exposicié de motius, son objecte d’aquest contracte:
- Cobrir les necessitats nutritives dels infants que fan Us dels serveis educatius
municipals essent aquests:
o 0-3 anysen el cas de la Llar d’'Infants municipal
o 3-12 anys en el cas del Casal d’Estiu municipal
- Preveure amb la maxima precisi6 'evolucié a l'algca el preu de la matéria prima
atés que el context actual provoca en el sector una inestabilitat que s’ha
d’avaluar per tal de garantir la prestacié del servei de la qual és objecte
aquesta contractacié.
- Atendre totes les necessitats en relacid amb l'estructura adequada per a la
prestacié del servei perd també a l'especificitat pel qué fa a les necessitats
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propies dels servei locals que requereixen i integren un servei d’apat d’acord
amb la seva naturalesa al tractar-se de serveis adregats persones, i en concret
a menors.

Una empresa especialitzada en el sector del catering i en la nutricié ha de permetre
que els espais menjador de la Llar d’'Infants i el Casal d’Estiu disposin d’'uns “serveis
de migdia” on hi destaqui la qualitat dels apats i la cura del menor i, alhora, que se li
atorgui garanties pel que fa al valor nutricional i la qualitat de les materies primes que
s’hi utilitzen.

L’Ajuntament de Macanet de la Selva no disposa de recursos materials i personals
especialitzats propis per poder garantir la correcta prestacio del servei descrit.

Es per tot el qué sha exposat que es considera necessari aprovar I'expedient en
format de licitacié publica d’'un contracte de serveis amb una empresa del sector amb
respecte als principis d’eficacia, eficiencia, publicitat i transparéncia.

El contracte ha d’esdevenir eficient en relaci6 amb latencié de les necessitats en
quant a la preparacié /o coccio dels menjars i a la seva posterior distribucié en
condicions Optimes per al consum en els “espai menjador’ dels serveis educatius
municipals Aixi mateix, és d’especial importancia el personal especialitzat associat a la
prestacié de I'objecte del contracte.

Objecte del contracte
L’objecte del contracte és la gestié dels apats dels menjadors escolars que sén part de

I'estructura dels serveis educatius municipals. Concretament, la prestacié del servei
haura de comprendre:

- Ladquisici6 dels aliments i matéries primes, la seva conservacio i
emmagatzematge d’acord amb requisits recollits al Plec de prescripcions
tecniques.

- Lelaboracié i la confeccid dels menus amb l'assessorament d'una persona
especialitzada en 'ambit de la nutricié infantil (0-12 anys).

- Respondre a les necessitats nutricionals dels comensals d’acord amb les seves
edats, al-lérgies alimentaries, intolerancies o d’altres necessitats similars.

- El trasllat dels menus als espais que se’ls comuniqui per part dels responsables
de cada servei municipal d'acord amb normativa sectorial vigent.

- Lemplatat i control del consum i refor¢ de monitoratge, si s’escau, durant
I'horari del servei de menjador.

- La provisio del parament utilitzat per a cada servei, la seva neteja o reciclatge,
i/o reemplagament.

- Laretirada i diposit en el lloc indicat de les deixalles.

- Dur a terme el control de recollida i conservacié de mostres d’aliments que
consisteix en l'obtencié de mostraris dels diferents aliments, per poder-ne
realitzar analisis bacterioldgiques i d'altres tipus, en aquelles circumstancies en
qué es consideri necessari. S’inclou també la presa de temperatures dels
diferents plats a servir d’acord amb la normativa vigent de salut, amb els
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termometres o aparells homologats pel Departament de Salut, i seguint els
protocols de registre homologats i facilitant la informacié diariament.

- L'empresa adjudicataria que resulti sortint del procés de licitacié també s’ha
d'encarregar de fer el manteniment correctiu de Ila maquinaria i
electrodomeéstics de la cuina i reposar els estris i I'utillatge necessaris per a la
prestacié del servei.

Els servei de catering es prestara d’'acord amb la tipologia i caracteristiques seglents
garantint 'adaptacio al context de la demanda i a 'adaptacié de la normativa en 'ambit
de la nutricio infantil:

Llar d’Infants municipal Tot I'any, segons el calendari escolar anual,
excepte el mes d’agost per tancament de
'equipament.

Casal d’Estiu municipal L’activitat es concentra en 9 periodes
setmanals de finals de juny a principis de
setembre.

Pel qué fa a la quantitat maxima d’apats (unitats) a servir tot seguit es presenta una
estimacio elaborada d’acord amb les tasques de control i avaluacio portades a terme
en el darrers anys. La quantitat de menus perd es confirmara diariament atés que hi
haura elements variables que canviaran per curs escolar com és l'ocupacié maxima
d’aules o grups, els dies festius, les abséncies per malaltia de caracter puntual dels
infants, etc. En qualsevol cas, es tracta d’un calcul de maxims d’acord amb I'Us recent
del servei.

Cal puntualitzar que al tractar-se d'una prestacié regulada per una borsa d'unitats
maximes de prestacido (menus infantils) per anualitat 'estimacié de maxims permet
adaptar-se al context fluctuant de la demanda supeditada a la necessitat del context
familiar, laboral i social:

LLAR D’INFANTS

Capacitat maxima d’alumnat d’acord amb | Aula de nadons: maxim 8

l'autoritzacié d’aules vigent Aula d’infantil 1: maxim 26

Aula d’infantil 2: maxim 60

Estimacié menus mensuals
Menus Mes
490 Setembre
922 Octubre
803 Novembre
558 Desembre
709 Gener
843 Febrer
868 Marg
580 Abril
664 Maig
672 Juny
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Estimacié menus anuals

El control mensual de menus servits en els darrers anys de prestacio
del servei ens permet establir una nombre total de menus en un total
de 7.109 unitats.

D’acord amb la capacitat maxima autoritzada del centre es podria
donar el fet d’arribar a un nombre total de 7.550 unitats de menus
anuals en cursos escolar excepcionals amb un nombre més alt de
families amb la necessitat de comptar amb el “servei de migdia”.

Requisits servei

- Comptar amb una persona referent per a la comunicacio diaria de les
necessitats en relacio als apats que diariament s’hauran de servir.

- Complir amb els horaris del servei amb puntualitat i d’acord amb la
normativa del sector pel que fa al transport dels aliments garantint el
seu valor nutricional.

- Disposar de 'assignacié de dos perfils professionals de suport directe
en horaride 12 a 15 h:

. Técnic/a auxiliar de cuina per al corresponent control alimentari i
d’ingesta, emplatat, mostres i vetllar per la neteja de I'espai i correcta
desinfeccio.

. Monitor/a de menjador de suport per vetllar pel correcte funcionament
del servei associat al consum de I'apat, fer de suport al monitoratge
propi del servei en relacio a I'atencié dels infants usuaris.

- Comptar amb la programacié dels mends amb caracter mensual per
a la seva revisio i comunicacio.

- Informar del valor nutricional dels apats proposats.

CASAL D’ESTIU

Capacitat maxima d’alumnat d’acord amb la
capacitat del contracte

Setmanes de prestacié: 9 setmanes de finals de juny a principis de
setembre

Maxim d’infants i adolescents atesos en les setmanes de més
demanda: 180.

Minim d’infants i adolescents atesos en les setmanes de menys
demanda: 50.

Estimacié menus mensuals

Menus Mes
144 Juny
933 Juliol
190 Agost

Estimacié menus totals

El control mensual de menus servits en els darrers anys de prestacio
del servei ens permet establir una nombre total de menus servits de
1.267 unitats que d’acord amb la capacitat maxima del servei podria
arribar fins a 1.380 unitats de menus durant el periode de prestacio.

Estimacié menus “picnics”

En el cas del Casal d’Estiu també es preveu donar servei en format
picnic la data de l'activitat d’acampada programada en el marc de
I'execucid del servei i per tant afegir el seglent servei:

Berenar 185
Sopar 185

Requisits servei

- Comptar amb una persona referent per a la comunicacio diaria de les
necessitats en relacié als apats que diariament s’hauran de servir.
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D’acord amb la proposta de presentacio i emplatat dels apats assignar
una persona per a 'acompanyament oportu al servei de monitoratge
especific del servei i encarregada del control de mostres d’acord amb
la normativa del sector.

- Complir amb els horaris del servei amb puntualitat i d’acord amb la
legislacio sectorial pel que fa al transport dels aliments garantint el seu
valor nutricional.

- Disposar de la programacié dels menus amb caracter mensual per a
la seva revisi6 i comunicacio.

- Informar del valor nutricional dels apats proposats.

Context normatiu :

El servei s’haura de prestat amb estricte compliment a la normativa seglent:

- Reial decret 315/2025, de 15 d'abril de 2025, pel qual s'estableixen normes de
desenvolupament de la Llei 17/2011, de 5 de juliol de 2011, de seguretat alimentaria i
nutricié, per al foment d'una alimentacié saludable i sostenible en centres educatius.

- Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutrici6 (BOE n°160 de
06/07/2011).

- Llei 18/2009, de 22 d'octubre, de salut publica (DOGC n°5495 de 30/10/2009).

- Reial Decret 640/2006, de 26 de maig, pel que es regulen determinades condicions
d’aplicacié de les disposicions comunitaries en matéria d’higiene, de la produccio i
comercialitzacio dels productes alimentaris (BOE n°126 de 27/05/2006).

- Llei 3/2020, de I'M1 de marg, de prevencid de les pérdues i el malbaratament
alimentaris

- REGLAMENT (CE) num. 852/2004, de 29 d’abril i Reglament (CE) num. 178/2002,
de 28 de gener, del Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la higiene dels
productes alimentosos; pel qual s’estableixen els principis i els requisits generals de la
legislacié alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat alimentaria, i tota la
reglamentacioé que se’n derivi.

- Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes
d’higiene per a I'elaboracio, distribucioé i comerg de menjar preparats.

- Decret 208/2001, de 24 de juliol, pel qual es regulen les condicions per a I'exercici
d’activitats de formacié de manipuladors d’aliments que es desenvolupen a Catalunya
per part d’entitats autoritzades. la preparacio i conservacié de la maionesa d’elaboracié
propia i altres aliments de consum immediat en els quals figuri 'ou com a ingredient
(BOE n°185 de 03/08/1991).

- Reial decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre Registre General Sanitari d’empreses
Alimentaries i Aliments.

- Resolucié SLT/1429/2020, de 18 de juny, per la qual s’adopten mesures basiques de
proteccio i organitzatives per prevenir el risc de transmissio i afavorir la contencié de la
infeccié per SARS-CoV-2.

- Acord GOV/14/2025, de 21 de gener, pel qual s'aprova I'Estratégia alimentaria de
Catalunya 2025-2028.

- Acord del Govern de 31 de maig de 2022, la Generalitat de Catalunya vetlla per la
incorporacié de criteris d'adjudicacio i condicions especials d'execucié, amb ['objectiu
de garantir la compra publica de productes alimentaris amb criteris que promouen: una

C/Salvador Espriu 1 - 17412 Macanet de la Selva - Tel. 972 85 80 05 - Fax. 972 85 87 55 -
info@massanetdelaselva.cat




=y

Ajuntament de
Macanet de la Selva

alimentacio saludable, de proximitat, ecologica i sostenible i que lluiten contra el
malbaratament alimentari.

- Les normatives sanitaries vigents i futures que es puguin aprovar per les autoritats
sanitaries, el govern estatal o autonomic derivades de la crisis sanitaria provocada pel
Covid-19.

També caldra que el servei tingui en consideracio:

- L’ds del recurs digital, en el marc del programa de Programa de Revisio de Menus
Escolars - PReME, de I'Agéncia de Salut Publica de Catalunya. El sistema té en
compte els criteris alimentaris establerts pel nou Reial decret 315/2025, norma que
reforca aspectes clau com la preséncia d’aliments frescos i estacionals, fruites,
hortalisses i llegums, la prioritzacio d’aliments integrals (pa, pasta i arrds), la utilitzacio
d'oli doliva verge, o la reduccido de residus i de malbaratament alimentari, entre
d’altres.

- La "Guia de l'alimentacio saludable en I'etapa escolar”, editat per 'Agéncia de Salut
Publica de Catalunya.

- La publicacié de “L’alimentacié saludable en la primera infancia” editat per 'Agéncia
de Salut Publica de Catalunya.

- El recurs dels “Petits canvis per menjar millor” Agencia de la Salut Publica de
Catalunya de la Generalitat de Catalunya.

El procediment de licitacio

Tramitacio: Ordinaria (art. 116 i segiients de la LCSP)
Procediment: Obert (art. 131.2i 156.1 de la LCSP)
Tramitacio electronica: Si

Inscripcié al RELI: No

Codi CPV:  55523100-3 Serveis de menjadors per a escoles
55524000-9 Serveis de subministrament de menjars per a escoles
55523000-2 Serveis de subministrament de menjars per a altres
empreses i institucions

Criteris de solvéncia técnica o professional, economica i financera

Criteris de solvéncia técnica o professional

De conformitat amb larticle 90 de la LCSP, mitjancant una relacio dels serveis
realitzats d'igual o similar naturalesa en relacié a I'objecte del contracte durant els
ultims tres anys. En aquest sentit, caldra aportar, com a minim un certificat d’'execucio
de contracte, indicant import, data i destinatari (public o privat) en relacié a les
activitats objecte del present contracte.

Als efectes de determinar la correspondéncia entre els treballs acreditats i els que
constitueixen I'objecte del contracte, quan hi hagi classificacié a aquest ultim s’atendra
al grup i subgrup de classificacio al qual pertanyen uns i altres, i en els altres casos a
la coincidéncia entre els dos primers digits dels seus respectius codis CPV.
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L’empresa adjudicataria ha d’estar inscrita al Registre Sanitari d’Industries i Productes
Alimentaris del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya (RSIPAC) i
complir amb els requeriments normatius que siguin d’aplicacio.

D’altra banda, I'empresa adjudicataria ha de presentar una declaracié responsable
dels proveidors tant de proximitat com ecoldgics amb els quals treballa de conformitat
amb el Decret 254/2019, de 3 de desembre, pel qual es modifica el Decret 24/2013, de
8 de gener, sobre I'acreditacio de la venda de proximitat de productes agroalimentaris i
agraris.

Acreditacioé de la solvéncia econdmica i financera

De conformitat amb l'article 87.1 de la LSCP I'empresari acreditara la seva solvéncia
econdmica mitjangant I'existéncia d’'una asseguranga de responsabilitat civil per riscos
professionals, d’import igual o superior al exigit en Plec de Clausules Administratives
Particulars. L’acreditacié es fara en el termes establerts a l'article 87.3 b) de la LSCP.

Els criteris d’adjudicacio

D’acord amb alld establert a I'Acord del Govern de mesures en relacio amb els
contractes publics de subministrament de productes alimentaris, de concessioé de
serveis que incorporin prestacié de serveis alimentaris, i de serveis de menjadors
col-lectius de la Generalitat de Catalunya han de ser directrius que s’han de preveure
com a elements valoratius en un procés de licitacié, com la que ens ocupa en aquest
expedient, les seglents :

- El mes de juliol de 2020, 'Agéncia de Salut Publica de Catalunya va elaborar
un document relatiu als criteris alimentaris per a la contractacio de la gestid
dels menjadors dels centres educatius, posant émfasi en la incorporacio en els
plecs de clausules administratives de clausules especifiques que garanteixin
una alimentacié saludable per a les persones usuaries dels serveis, on es fa
una recomanacio de clausules a incorporar. Aquest document es va fer a partir
de la Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i de nutricié, que en
el seu article 41 preveu que en les licitacions, les administracions han
d’incorporar en el Plec de prescripcions técniques requisits perquée I'alimentacié
que s’ofereixi sigui variada, equilibrada i adaptada a les diferents necessitats
nutricionals de les persones usuaries.

- Lany 2020, la Direccié General de Qualitat Ambiental i Canvi Climatic va
actualitzar la Guia per a l'ambientalitzaci6 de menjadors col-lectius que és
aprovada pel Ple de la Junta Consultiva de Contractacié Publica. La guia inclou
un llistat exhaustiu de criteris ambientals a incorporar en els plecs com a
requisit de solvéncia técnica, prescripcions técniques, criteris d’adjudicacio i
condicions especials d’execucid, també s’especifiquen els mitjans d’acreditacié
del compliment dels criteris.

- A més, el Parlament de Catalunya va aprovar per unanimitat la Llei 3/2020, de
I11 de marg, de la prevencio de les pérdues i el malbaratament alimentari, on
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s'estableix, en l'article 7 com a una de les obligacions de I'administracio
publica, la d'incorporar, en els contractes publics i els convenis de gestio de
serveis relacionats amb la gestié d'aliments, clausules per prevenir les pérdues
i el malbaratament alimentaris.

- De tot 'exposat, s’extreu que la contractacié publica alimentaria té un caracter
especial pel que fa als impactes que pot tenir en 'ambit de la salut, derivat de
la qualitat dels productes i el seu valor nutritiu; en el medi ambient, per cercar
formules que millorin la disminucié de la petjada ambiental, fonamentalment
derivada de la necessitat de transport dels mateixos, de vegades de productes
que venen de molt lluny; o per la sensibilitzacio, cada vegada major, per part
dels consumidors respecte els avantatges de consumir productes frescos, de
temporada, de venda de proximitat, de produccié agraria ecologica, de
produccio integrada i de qualitat diferenciada. Per aix0, les administracions
publiques han de vetllar per tal de poder establir féormules per disminuir aquests
impactes en la salut i en el medi ambient, i garantir una qualitat en els
productes i en el valor nutritiu.

Per tot plegat, i atenent els punts referenciats, s’estableixen els seguents criteris
avaluables:

o A.) Criteris de valoracio avaluables automaticament. Fins a un maxim de
51 punts:

A.1.1) Oferta econdmica, mitjangant I’aplicacié de la formula. Fins a un maxim de
34 punts:
P=34(0OB/OL)
P: puntuacio.
34: puntuacié maxima del criteri
“OB”: Oferta més baixa presentada a la licitacio.
“OL”: Oferta presentada pel licitador a puntuar.

A.1.2) Criteris de qualitat téecnica per la qual es disminueixi la petjada ambiental
en I'oferta alimentaria proposada per menu diari. Fins a un maxim de 6 punts:

e S’incorporen productes obtinguts de la produccié integrada : 3 punts.
La produccié integrada és un sistema agrari de produccio i obtencié d’aliments de
qualitat, frescos o transformats, i altres productes, que prioritza la utilitzacié dels
recursos i mecanismes de regulacio naturals, amb ['objectiu d'optimitzar els métodes
de produccio, evitar les aportacions perjudicials al medi ambient i assegurar a llarg
termini una agricultura i una ramaderia sostenibles.
https://producciointegrada.cat/directori/

Tipus Punts SI/NO Lloc de | Nom productor NIF
produccio
(municipi)

Hortalisses i verdures | 1

Fruita (seca, dellavor, | 1
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de pinyol, etc.)

Llegums i cereals 1

e S’incorporen productes de proximitat : 3 punts.
La venda de proximitat inclou la venda directa (la realitzada directament pels
productors o agrupacions de productors agraris a favor del consumidor o consumidora
final, sense la intervencié de cap persona intermediaria) i la venda en circuit curt (la
realitzada pels productors o agrupacions de productors agraris a favor del consumidor
o consumidora final, amb intervencié d'una persona intermediaria). Pot ser acreditat
pels mitjans establerts en el Decret 24/2013, de 8 de gener, sobre |'acreditacié de la
venda de proximitat de productes agroalimentaris, i també pot ser acreditat a través
d'altres possibles mitjans que demostrin el compliment d'aquelles condicions.
Tindran caracter de producte de proximitat aquells que consten en el moment de la
presentacio d’ofertes i d’'acord amb el llistat del Departament d’Agricultura té publicat
en el web sobre productor de productes de proximitat.
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/venda-
proximitat/dar productors adherits venda proximitat/

Tipus Punts SI/NO Lloc de | Nom productor NIF
produccioé
(municipi)

Hortalisses i verdures

1

Fruita (seca, de llavor,
de pinyol, etc.)

1

Llegums i cereals

1

** En cas que durant la prestacié del servei un productor i/o productes deixés de ser de
proximitat I'empresa adjudicataria es compromet a substituir-lo per un altre que reuneixi els
mateixos requisits.

A.1.3) Millores per I’Ajuntament. Fins a un maxim d’11 punts:

S’entén per millores aquelles aportacions extres sobre la prestacié que s’assenyalen
en el PCAP com a susceptibles de ser presentades per a la valoracié de l'oferta del
licitador i determinar I'adjudicacié a través dels criteris de valoracio.

Millora 1. Puntuacié: 3 punts per incloure el servei de berenar als infants usuaris
de la Llar d’Infants municipal.
El berenar haura de complir els requisits nutricionals exigits per I'edat dels infants.

Millora 2. Puntuacié: 5 punts per dotar el servei d’elements auxiliars que millorin
I'eficiéncia en I’emplatat del menjar i/o el lliurament pel seu consum final.

Tipus Punts SI/NO
1 Esterilitzador i 1 microones complementaris per I'espai cuina 1,5

de la Llar

2 Transportadors de menjar complementaris per garantir una 3,5

resposta més agil i eficag al trasllat del menjar per I'espai cuina

de la Llar d’Infants integrat per dues sales.
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Millora 3 . Puntuacié: 3 punts per incloure menus especials d’acord amb els
calendaris festius i/o les setmanes tematiques acordades amb els responsables
dels serveis municipals.

Amb aquest criteri es promoura la promocié dels habits saludable alhora que es
col-laborara en la creacio de missatge de la importancia del dinar com a habit social i
de coneixement de I'entorn.

B) Criteris de valoracio no avaluables automaticament, subjectes a judici
de valor, Fins a un maxim de 49 punts.

S’haura de presentar una document memoria en el qual sera obligatori desenvolupar
els punts que s’especifiquen com a valorables i que es recullen tot seguit en el quadre
detall de sota. En qualsevol cas, la memoria no podra superar les 40 pagines i per tal
de respectar la igualtat de condicions en relacié als possibles tercers adjudicataris
hauran de presentar-se en el seguent format:

- Tipografia Arial 11 i interlineat simple.

Memoria del servei 49 punts

1. La memoria haura de comptar amb d’entre altres punts: la filosofia del
servei i I'estructura organitzativa de 'empresa: cuina central, tipologia de | 7,5
preparacio proposada (linia calenta/linia freda)

2. S’haura de presentar, d’acord amb la filosofia del servei, I'estructura
dels apats a nivell nutricional d’acord amb el suport professional d’'un/una | 8
nutricionista, els criteris de quantificacié dels nutrients segons I'edat, aixi
com la quantitat i la combinacié d’aquets, etc.

3. Metodologia de treball de 'empresa en relacié al sistema de control
sanitari i de la gestio eficient de la prestacio amb els serveis municipals: | 7’5
descripcié del circuit, interlocutor/s, documentacié respecte els requisit
normatius, etc.

4. S’haura de presentar una programacié anual detallant la tipologia de
menus que oferira d'acord amb l'edat dels comensals del servei de la |13
LLAR D’INFANTS amb caracter mensual, atenent el valor nutricional,
edats dels comensals, productes de temporada, proximitat i ecologics
minims exigits, aixi com les al-lérgies i intolerancies més comunes, etc.
Per a la valoracio es tindra en compte el grau de concreci6 i detall de
diversos aspectes com el valor nutricional, productes de temporada, i
ecologics minims exigits, tenint en compte que obligatdriament s’ha
d’incloure un producte local i de temporada.

5. S’haura de presentar una programacioé anual detallant la tipologia de | 13
menus que oferira d’'acord amb ledat dels comensals del servei del
CASAL D’ESTIU amb caracter mensual, atenent el valor nutricional, edats
dels comensals, productes de temporada, proximitat i ecologics minims
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exigits, aixi com les al-lérgies i intolerancies més comunes, etc.

Per a la valoracio es tindra en compte el grau de concreci6 i detall de
diversos aspectes com el valor nutricional, productes de temporada i
ecologics minims exigits, tenint en compte que obligatdriament s’ha
d’incloure un producte local i de temporada.

Les condicions especials d’execucio:

El contractista haura d’aplicar les millors técniques disponibles en la realitzacié
de les seves prestacions, a fi i efecte d’assolir la minimitzacié dels consums
energetics i dels residus generats.

Els treballadors que participin en el contracte hauran de tenir un reconeixement
de drets equivalent als fixats a nivell internacional, com a minim per part de
'Organitzacié Internacional del Treball.

El o la contractista haura de sotmetre’s a la normativa nacional i de la Uni6
Europea en matéria de proteccié de dades. S’adverteix al contractista que
aquesta obligacié té caracter d’obligacié contractual essencial de conformitat
amb el que disposa la lletra f de I'apartat 1 de l'article 211 de la LCSP.
L'empresa es compromet a executar el contracte dacord amb les
recomanacions relatives a les mesures de seguretat i d’higiene establertes en
cada moment per les autoritats laborals, sanitaries i educatives als efectes
oportuns del compliment de la normativa.

El contractista haura de tenir aprovat un pla de formacié dels seus treballadors i
treballadores que incloura formacié especifica en matéria de prevencié de
riscos laborals com a mesura per prevenir la sinistralitat laboral.

El personal assignat als servei, d'acord amb el que estableix la Llei 6/2015 de
18 de juliol de Moaodificacid del sistema de proteccid a la infancia i a
ladolescéncia, haura d’acreditar que la persona que atengui els nens i nens
derivats i que implica un contacte habitual amb menors no ha estat condemnat
per senténcia ferma per algun delicte contra la llibertat i integritat sexual.
Aquesta circumstancia s’haura d’'acreditar abans del comencament de la
prestacié i d'acord amb la Llei organica 1/1996 del 15 de gener de Proteccio
juridica al menor.

L’empresa adjudicataria haura de vetllar per incorporar i donar compliment als
objectius de desenvolupament sostenible (ODS) en I'ambit de l'objecte de
prestacid per tal d'assegurar una execucio i una qualitat correctes.

Subrogacio:

D’acord amb el conveni col-lectiu d’aplicacié al personal adscrit al servei en el moment
d’aprovar l'expedient de contractacid, resulta procedent informar de la subrogacio
d’aquest per part del nou ens adjudicatari:

a) La subrogacié de les persones treballadores implica que 'empresa adjudicataria
mantindra les condicions econdmiques, laborals i socials que tenen en el moment de la
finalitzacié del contracte.
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b) La subrogacié sera voluntaria per a les persones afectades, que hauran de
manifestar expressament el seu consentiment.
¢) La transmissi6 d’informacio i documentacio i altres questions operatives per procedir
a la subrogacié del personal es regiran per la legislaci6 d’ambit laboral que sigui
d’aplicacié sense que I'Ajuntament de Macganet de la Selva assumeixi cap obligacio
amb el personal ni en relacio amb les obligacions laborals ni pel que fa a la seguretat
social corresponents a les contractacions laborals de les empreses.

Personal Conveni Categoria | Tipus de | Jornada Salari  brut
afectat contracte anual
ABF 79000275011992' ASM 300 FIX | 15 hores | 7.613,88 €
Hostaleria de Discontinu setmanals
Girona
MTCE 79000275011992' ASM 300 FIX | 15 hores | 7.613,88 €
Hostaleria de Discontinu setmanals
Girona

En cas dincompliment d’aquestes condicions especials, es considerara com a
incompliment greu als efectes de la imposicio de penalitats i d’alld que preveu l'article

71.2 c)delaLCSP.

Pressupost de contractacio:

PRESSUPOST BASE DE LICITACIO IMPORT
l.- Costos directes i indirectes en la confeccié dels apats

escolars :

Matéria prima per a la confeccid dels menus d’acord amb les | 28.861,8 €
edats, valor de mercat i productes de proximitat, etc., i

estructura de cuina.

Gestié de compres, control sanitari i administracio 4.810,3€
Despeses generals associades a la confeccid, manipulacié i | 14.430,9 €
transport.

TOTAL | 48.103 €
Preu unitari menu 5,50 €
Calcul 8.746 menus estimats totals x 5,50 €=48.103 €

ll- Costos directes i indirectes de personal associat a la

prestacié del servei de caracter especific

Cost auxiliar de cuina amb funcions control del servei [Llar | 6.127,5 €
d’Infants] (3h setmana x 10 mesos x cost salarial conveni)

Cost auxiliar de cuina reforg¢ amb funcions monitoratge [Llar | 6.127,5 €
d’Infants] (3h setmana x 10 mesos x cost salarial conveni)

Cost seguretat social 3.921,6 €
TOTAL Il 16.176,6 €
TOTAL I+l 64.279,6 €
Benefici industrial (5%) 3.213,98 €
TOTAL Pressupost base sense IVA 67,493,58 €
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IVA (10 %) 6.749,358 €

TOTAL Pressupost base de licitacié (PBL) 74.242,94 €

(**) Per a l'estimacié dels costos de personal s’han tingut en compte els minims establerts en
funcié del Conveni col-lectiu interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de
Catalunya (Codi de conveni num. 79000275011992), i els corresponents acords salarials que
estiguin vigents, i la legislacié laboral aplicable.

Segons el conveni d'hostaleria de Girona (2026), un auxiliar de cuina (Nivell 6) té un salari brut
mensual aproximat de 1.418,45 € (2026) per jornada completa. Aix0O representa un preu hora
brut aproximat d'entre 9,50 € i 10,50 €, depenent de la distribucié de les hores anuals (festius,
noctumitat, cap de setmana, efc.).

Igualment en relacié [I'establiment del preu unitari estimat per mend/unitat s’ha pres en
consideracio la formula establerta a la Resolucié EDF/1222/2025, de 2 d'abril, per la qual es
determina el preu maxim de la prestacié del servei escolar de menjador dels centres educatius
de titularitat del Departament d'Educacié i Formacié Professional, per al curs escolar 2025-
2026, tenint en consideracio els seglents trets caracteristics per la naturalesa de I'objecte del
contracte:

- En el cas de la Llar d’Infants, el monitoratge encarregat de la cura dels infants durant
I'apat i la resta de I'espai migdia va a carrec de I'equip docent ja contractat en plantilla
per I'’Ajuntament de Macanet de la Selva.

- En el cas del Casal d’Estiu municipal, el monitoratge encarregat de la vigilancia i suport
durant I'horari de menjador va a carrec del contracte propiament del servei i no essent
objecte de prestacio en aquesta licitacio.

D’acord amb la previsié de la disposicié addicional 33a de la LCSP, la quantia del
pressupost base es considera estimativa i té caracter de pressupost maxim i limitador
d’aquest contracte.

L’Ajuntament no esta obligat a exhaurir el pressupost i 'empresa no tindra dret a
indemnitzacio si no s’esgota el preu del contracte.

El sistema de determinacié de preus és el de preus unitaris, entenent que sén aquells
corresponents a les unitats en qué es descompon la prestacié, de manera que la
valoracié total (pressupost base de licitacid) s’efectua aplicant aquests preus unitaris al
nombre d’hores de prestacié de serveis anuals de conformitat amb larticle 102.4
LCSP.

Anualitats:

El contracte tindra una durada de caracter anual. En qualsevol cas [linici de la
prestacié del servei, en relacido al primer any, comengara a comptar des de la
formalitzacié del contracte.

Les dues prorrogues contemplades s'hauran de formalitzar de forma expressa amb un
preavis al contractista de 2 mesos abans de la finalitzacié del termini inicial. En cap
cas es produira la prorroga pel consentiment tacit de les parts.

D’acord amb larticle 174.1 del Reial Decret legislatiu 2/2004, de 5 de marg, pel que
s'aprova el Text refos de la Llei reguladora de les hisendes locals, I'autoritzacié o

C/Salvador Espriu 1 - 17412 Macanet de la Selva - Tel. 972 85 80 05 - Fax. 972 85 87 55 -
info@massanetdelaselva.cat



=y

Ajuntament de
Macanet de la Selva

realitzacié de les despeses de caracter plurianual, es subordinara al crédit que per a
cada exercici autoritzin els respectius pressupostos. Pel que cal condicionar la
despesa a l'existéncia de credit adequat i suficient en el pressupost per a les anualitats
que correspongui.

Aplicacié pressupostaria:

Es preveura crédit adequat i suficient per fer front a la despesa en les aplicacions
pressupostaries seguents:
06-326-22799 Servei Menjador

S’incorporara el certificat de reserva de crédit per part d’intervencié a aquests efectes.
La durada del contracte s’estableix en 1 any més 2 prorrogues, estant cadascuna
d’elles motivades de manera autonoma.

L'import calculat de les prestacions objecte del contracte és de 67.493,58 € més un
10% d’IVA.

Modificacio del contracte:

L’drgan de contractaci®6 només podra introduir modificacions al contracte per raons
d’interés public i per atendre causes imprevistes, degudament justificades, de
conformitat amb el que la subseccié 4a de la LCSP i d’acord amb el procediment
regulat a l'article 191, amb les particularitats previstes a 'article 207.

Les modificacions no previstes en aquest plec es podran fer excepcionalment i sempre
i quan es compleixin les condicions establertes a 'article 205.

La modificacié del contracte podra afectar, com a maxim, en més o en menys, al 20%
del pressupost de licitacid, amb la corresponent variacido del preu a percebre pel
contractista en cas d’augment del nombre d’usuaris previstos.

Valor Estimat del Contracte (VEC):

Import 1 any 20 % - - Valor estimat del
(import sense IVA) modificacio Prorroga Prorroga contracte
67.493,58 € 13.498,72 € 1 1 215.979,46 €

Insuficiéncia de mitjans:

L’article 116.4.f) de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector public,
per la qual es transposen a I'ordenament juridic espanyol les Directives del Parlament
Europeu i del Consell Europeu 2014/23/UE i 2014/24/UE, de 26 de febrer de 2014,
guan sigui necessari subscriure un contracte de serveis, préviament s’haura de
justificar adequadament a I'expedient la insuficiencia de mitjans.
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A la Relacié de Llocs de Treball (RLT) i en la plantila no consten les places
corresponents de personal municipal per atendre les funcions que requereix el servei
que es motiva en el present informa atés la seva especialitzacio.

El benefici d'externalitzar la prestacio del servei és oferir personal amb la formacio i
experiéncia especifica d’acord amb la tipologia de la necessitat social a cobrir a nivell
local.

Decisi6 de no dividir en lots I'objecte del contracte:

L’article 116.4.g estableix la necessitat de justificar en I'expedient la decisid de I'dérgan
de contractacié de no dividir el lots el contracte.

Amb la divisi6 en lots de I'objecte del contracte es perd la coordinacié de I'execucié de
les prestacions atesa la homogeneitat de 'actuacioé sotmesa a una mateixa normativa,
especialitzacio i requisits especffics de prestacio.

La descripcié de I'objecte del contracte s'emmarca en el comu denominador que els
serveis afectats son educatius de titularitat municipal que en la seva estructura
integren el “servei de menjador’ adregat als infants i d'acord amb la necessitat de
conciliacié familiar actual.

En el present contracte, 'execucié del servei ve determinat per I'especialitzacié de
'empresa licitadora en I'ambit del sector del catering adregat a escolars i la capacitat
de gestié del nombre total de menus/apats a servir al llarg d’'un any.

Atés que la prestacio del servei esta en tot moment supeditat a la necessitat especifica
i conjuntural de les families del municipi i 'ocupacié d’ambdds serveis educatius,
motivar la no divisio en lots permet fer front a la fluctuacié del nombre de comensals
garantint l'eficacia pressupostaria del contracte aixi com la viabilitat de la seva
prestacio.

Subcontractacio:

No és procedent la subcontractacié d’acord amb larticle 215.2 e) de la LCSP atés que
'objecte del servei que es contracta es considera en si mateix una tasca critica com a
consequéncia de la sensibilitat de les dades a les quals s’accedeix de caracter médic o
culturals. Les tasques propies del servei han de ser executades directament pel o la
contractista, ja que afecten al desenvolupament de tot el contracte i I'éxit i la qualitat de
prestacio del servei.

Revisio6 de preus:

Per a aquest tipus de contracte no es permet segons la legislacio vigent.

Proteccio de dades de caracter personal:
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1. Encarregat del tractament de dades de caracter personal
Aquesta contractacio implica 'accés del contractista a dades de caracter personal, el
tractament de les quals sera responsable I'entitat contractant. Per tant, i d'acord amb el
que preveu el segon apartat de la disposicid addicional vint-i-cinquena de la Llei
9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector public, en aquest cas, el
contractista té la consideracié d’'encarregat del tractament.

Es per aquest motiu que, en aquest marc, i en compliment del Reglament UE
2016/679 del Parlament Europeu i del Consell, de 27 dabril, ambdues parts
(Ajuntament i contractista) acordaran la seva regulacié mitjangant contracte per al
tractament de dades de caracter personal que faci 'encarregat del tractament.

2. ldentificacié de la informacié afectada i persones interessades

Les dades de caracter personal que s’inclouen a lactivitat de tractament i que
eventualment poden ser tractades per I'encarregat del tractament son les seguents:
e Dades dels menors beneficiaris del servei (noms, cognoms, edat,
informacio relativa a la seva salut i necessitats alimentaries).
e Les dades en relacio I'adopcié de corrents culturals i/o afiliacié religiosa i/o
creences perqué el tercer adjudicatari respecti les intolerancies alimentaries
i ho voluntats personals.
e Les dades que es determinin, als efectes oportuns, per a una prestacio
eficient i de qualitat en relacio6 al servei.

Les dades a qué tingui accés I'encarregat del tractament han de ser les indispensables
per a I'execucié del contracte de serveis de referéncia.

CONCLUSIONS:

SOL-LICITAR Tlinici de 'expedient de contractacié en format de licitacié publica
per a la contractacié de la prestacié del servei de catering dels serveis educatius
municipals: Llar d’Infants i Casal d’Estiu de Maganet de la Selva.
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