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b) Fi de PROCORNELLÀ pel qual es considera necessari la contractació 

 
Aquesta contractació és necessària per dur a terme el següent servei comprès en els estatuts 
socials de PROCORNELLÀ: 
 

dur a terme activitats que tinguin per finalitat 

 
 
Atès que a una plataforma de debat per al teixit 
empresarial de la ciutat, aquesta societat ha decidit tirar endavant una edició més. 
 
c) fecte, naturalesa i les necessitats que es volen satisfer mitjançant el contracte projectat: 

 
donar un servei òptim en la qualitat del servei de càtering 

en format DINAR i oferir una bona imatge a les empreses seguidores del Cornellà Creació Fòrum. 
 

Aquests serveis no es poden desenvolupar amb mitjans i recursos propis, i cal que es  

contractació de la prestació del servei de restauració dels actes del Cornellà Creació Fòrum.  
 

d) -les 
 
És un contracte qualificat de serveis  

Es planteja un plec en el qual per a la selecció del contractista, es valora una pluralitat de criteris, 

que presenti una millor relació qualitat-preu
en aquesta Memòria justificativa. 

 
a)Procediment de licitació i tramitació 

 
a.1)Elecció del procediment de licitació 
 

Se seguirà el procediment obert no subjecte a regulació harmonitzada

www.procornella.cat), i a la 
plataforma de  contractació  VORTAL www.vortal.es .   

en aquesta clàusula. 
 

B.- LES DETERMINACIONS NECESSÀRIES PER A LA REDACCIÓ DEL PLEC DE CLÀUSULES 
ADMINISTRATIVES PARTICULARS: 



3 
 

La puntuació total, es fixa en 100 punts, dels quals: 
 

 

o 26 punts  Criteri qualitatiu: millor proposta de menús (es desglossa en diferents 
sots criteris).  

o 25 punts Criteri qualitatiu: millor muntatge de la sala i mitjans personals i 
materials adscrits a la prestació del servei objecte de contracte (es desglossa en 
diferents sots criteris). 

 
 Criteris avaluables de forma automàtica:  49 %= 49 PUNTS, distribuïts de la següent 

forma: 
- 44 punts  Criteri quantitatiu: millor preu (es desglossa en diferents sots-

criteris) 
- 5 punts Criteri qualitatiu: Certificat Sistema de Plans APPCC 

(Anàlisis de Perills i Punts de Control Crític): Sistema preventiu de gestió de 
 

 
els criteris de selecció 

relacionats amb la qualitat sumen el 56%, i per tant, són més del 51% de la puntuació assignable 
en la valoració de les ofertes, en aplicació 
 
Els criteris que es tindran en compte per apreciar les ofertes desproporcionades o temeràries, 
seran els establerts en els articles 84-
la Llei de contractes de les administracions públiques (BOE 26-10-2001). 
 

 

b) La classificació, capacitat i  solvència: 
 
b.1)  

Al ser un contracte de serveis, .  

b.2) Requisit de capacitat: 

a)  tingui  
b) Caldrà que es declari responsablement que es compromet a la prestació objecte de la 

licitació, per a les edicions del 2027 i del 2028, per aquest últim any, cas que 
PROCORNELLÀ decideixi dur- tableix en el punt 
Memòria justificativa de contractació. 

b.3) Criteris de solvència tècnica o professional, i econòmica i financera 
 

 

 Solvència econòmica i financera: 
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Caldrà presentar 
necessària per poder valorar  
 
Per tal de poder ser valorada caldrà q  
 
Menús generals: 
5 menús aperitiu diferents.  
10 opcions de primer plat diferents. 
10 opcions de segon plat diferents. 
10 opcions de postres diferents. 
Caldrà indicar nom complet del plat i detallar tant els elements que el componen 
com les quantitats, quin element té caràcter principal i quins elements són les 
guarnicions i quines salses portaran. 

se servirà fred o calent.  
I presentar foto de cadascun dels plats. 
 
Menús alternatius de cada plat per a vegans, vegetarians, celíacs i intoleràncies 
freqüents:  
Es presentaran 5 alternatives de cada plat inclòs en el menú general.  
Caldrà indicar nom complet del plat i detallar tant els elements que el componen 
com les quantitats, quin element té caràcter principal i quins elements són les 
guarnicions i quines salses portaran. 

 
I presentar foto de cadascun dels plats. 
 
Es valorarà globalment, atorgant-se més puntuació a les propostes que:  
 

laboració de menús que integrin més productes de proximitat (km0) i que 
afavoreixin els proveïdors locals; que utilitzin més productes frescos i de temporada; 
que integrin un millor sistema de control higiènic i sanitari; proposin menús més 

dels menús comporti menys petjada ecològica;  
estiguin més ben presentats; mostrin una major capacitat 

i intoleràncies 
alimentàries i requeriments especials (celíacs, vegetarians, veganes...). 
 
Es valoraran les millores respecte als mínims establerts en el PPTP. 
 
CIRTERI B.- Millor organització i muntatge de la sala i mitjans personals i 
materials més idonis adscrits a la prestació del servei de càtering objecte del 
contracte  
 
Es puntuarà en funció dels següents sotscriteris:  
 
B.1. Caldrà descriure  les característiques i procés de muntatge de la sala, així com  

humans i la descripció i funcionalitats del maquinari i mitjans materials que 
ran a la prestació del servei. 

 
Es valorarà millor, en funció que el procés i organització que es descrigui, i els 

siguin més coherents, més aptes i idonis 
per prestar el servei de càtering que és objecte del contracte. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
De 0 a 25 punts, 
que es  
distribuiran de la 
següent forma: 
 
 
De 0 a 15 punts
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 





7 
 

Puntuació per SOBRE ELECTRÒNIC 2 = Suma de puntuació obtinguda per 
de Criteri A + Criteri B ( total suma sots-criteris de B1+B2+B3). 
 
Només serà objecte de valoració la informació i documentació continguda al SOBRE ELECTRÒNIC 
2, que no es podrà complementar ni esmenar, perquè té caràcter de no esmenable.  
 
SOBRE ELECTRÒNIC 3.- Criteris avaluables automàticament  (49% = 49 PUNTS), repartits de la 
següent manera:   

SOBRE ELECTRÒNIC 3: Criteris Avaluables Automàticament De 0 a 49 punts, que es distribueix 
de la següent forma: 
 

SOBRE 3. CRITERI A. Millor Preu 
Es considerarà la millor oferta, entre totes les rebudes, aquella 
que proposi un preu més baix 
per tota la durada del contracte (dues edicions de CORNELLÀ 
CREACIÓ FÓRUM), estimant la realització de SIS ACTES per cada  
edició, i per tant, DOTZE ACTES en total, i estimant un número 
de comensals màxim de 200 comensals per cada acte, i per tant, 
un número estimat màxim de comensals de 2.400 comensals en 
total.  
 

1.200 . Els 

preu. 
 
El preu/comensal no podrà ser superior a 63 més IVA. 
 

formula: 
 
Preu que es proposa = .... preu/comensal * 2400 nombre estimat 
màxim de comensals 
 

 
 
PVO = 44 *( VMO/ VO) 
On: 
PVO: Puntuació valor oferta 
VMO: Valor millor oferta 
VO: Valor oferta 
 
 
CRITERI B.-  CERTIFICAT EXCEL.LÈNCIA 

Sistema de Plans APPCC (Anàlisis de Perills i 
Punts de Control Crític) es dotarà la màxima puntuació i  si no, 
no es valorarà per aquest criteri  
Normativa referent a higiene i seguretat alimentària  
(R.D. 3484/2000). 
 

 
De 0 a 44 punts 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
De 0 a 5 punts 
 
 
 
 
 
 

 
Puntuació per SOBRE 3 = Puntuació obtinguda per Criteri A + Puntuació obtinguda 
per Criteri B 
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 -la dins el sobre 

del
penes per incompliment o inclòs la resolució de ple dret del contracte.  

d) El valor estimant i pressupost base de licitació  

d.1) Valor estimat del contracte (VEC): 166.320  
 

durada del contracte que és de 2 anys (per les edicions de 2027 i 2028). 

Engloba els següents conceptes:   

d.1.1) Pressupost base de licitació 

1) Prestació del servei de càtering dels esdeveniments de Cornellà Creació durant 
7: 75.600  

2) Prestació del servei de càtering dels esdeveniments del Cornellà Creació durant 
del 2028, condicionada a la confirmació per part de PROCORNELLÀ de 

: 75.600  
3) Adscripció dels mitjans personals i materials necessaris per dur a terme la tasca 

compresa en el Plec de Prescripcions Tècniques Particulars per al servei de 
7 i del 2028 del Fòrum Cornellà Creació. 

 
d.1.2) 10% màxim de modificació o ampliació del volum de la prestació sobre el pressupost 
base de licitació: 15.120 més IVA.  

 
d.2.) Pressupost base de licitació  

comprèn: 75.600 més IVA per 7 i 75.600  més IVA per 2028 és un 
pressupost base per la totalitat del contracte de: 151.200  

 
   

(*) Iva reduït del 10%.  

 d.3) El sistema de determinació del preus ha estat: 

La prestació del servei de càtering del Cornellà Creació, per tota 
següent manera: 

En primer lloc, establint un preu/ comensal màxim per esdeveniment, que es correspon amb el 
servei de càtering en el format de DINAR: 63 , més IVA. 
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200 COMENSALS PER CADA ACTE * 6 ACTES * 2 EDICIONS = 2.400 COMENSALS ESTIMATS 
MÀXIMS 
 
63 151.200  
 
La contractista cobrarà en funció del número definitiu de comensals assistents a cada acte. Cas 
que finalment, per la raó que sigui, 
tindria dret a percebre cap contraprestació o indemnització, i es disminuiria proporcionalment 

 
 
L edició 2027 i 
2028, en aquest últim cas, que es decideixi realitzar-la, amb un total de SIS ESDEVENIMENTS per 
cada edició 
esdeveniment. 

FÒRUM CORNELLÀ CREACIÓ 2028.  

En aquest sentit, PROCORNELLÀ es compromet a comunicar si procedirà a  la seva realització a 
tres mesos, a comptar 

7  

8 i ho comuniqui amb la forma i 

2028 els menús de de 
8 com a màxim amb una antelació de dos mesos 

aprovada aquesta per part de PROCORNELLÀ. 

les edicions i esdeveniments efectivament realitzats.  

només la part proporcional que correspongués, en funció de les edicions, 
els actes i els comensals assistents.  

d.4) Aprovació  del document de reserva de crèdit de la despesa 

companya el document de reserva de crèdit de la despesa . 
 

 

 

PROCORNELLÀ no disposa de mitjans propis per dur a terme aquesta tasca i no es una empresa 
homologada ni especialitzada per dur a terme aquesta activitat. Per aquest motiu 

serveis de càtering pel subministra i elaboració 
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f)

serà el gener de 2027 fins a desembre del 2027 i al mateix període per 
, en cas que es dugui a terme, i compren la prestació del servei de càtering de 

7 i 2028. 

8, en els termes i condicions de la clàusula 
d. Memòria, la finalització del contracte serà a desembre de 2028.  

Aquest contracte tindrà una durada màxima de 2 anys.  

g) Mesa de contractació  
 

funcionari: 
 

 President: Ioan Mihai Fodor, Conseller delegat 
 Vicepresident: Hilda González Méndez, gerent 
 Secretària: Helena Gironès,  cap serveis jurídics. 
 Vocal: Yolanda Domínguez, vocal jurídic. 
 Vocal: Vanessa Muñoz, vocal econòmic. 
 Vocal: Maria Moreno, directora de Serveis Culturals i Socials. 
 Vocal: Elena Rodríguez, directora Cornellà Creació Fòrum. 

 
La Mesa podrà demanar informe de valoració externa, si així ho creu necessari. 

 
h) Ofertes amb valors normals o desproporcionats 

Operarà la presumpció de baixa temerària per raó de preu, amb aplicació 
dels 
del Reglament de la Llei de contractes de les Administracions Públiques. 

Operarà la presumpció de baixa temerària per raó de les característiques 

característiques i qualitats establerts en el PPTP. 

 

j)Garanties exigibles 

ment de la realització del 
càtering, del compliment normatiu i del fet i la qualitat tant de la prestació 
dels servei com  dels menús a servir, conforme a la seva proposta, en tot 
allò que hagi estat aprovada pels responsables del contracte de 

es del PPTP. 
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K)Drets i obligacions específiques del contractista

El contractista es compromet:

 A mantenir 12 mesos. 
 A complir les obligacions mínimes i essencials de prestació del servei objecte del 

contracte establertes en el Plec de prescripcions tècniques particulars, i incorporades 
en de la seva oferta, i hagin 

. 

l) Realització de la prestació 

la coordinació en matèria de prevenció de riscos laborals, mitjançant la plataforma e-coordina, 
 

m)  

 
1) -  

gu
 

 
2) .- haurà 

-coordina -se i/o adherir-se al sistema de 
coordinació establert en matèria de prevenció de riscos laborals i seguretat i salut en 
el treball. Així com mantenir-hi per tots els actes, i amb anterioritat a aquests, la  
informació i documentació preceptiva degudament actualitzada. 

 
del 

.  
 
n) Obligacions mínimes i obligacions essencials 

 

mínimes i obligacions essencials 
contracte. 

L de les obligacions mínimes establertes en el PPTP o de 
l es obligacions essencials fixades, podrà 
incompliment i/o inclòs ser causa especial de resolució del contracte.  

o) Forma de pagament  
 

PROCORNELLÀ pagarà el preu, contra la presentació de la corresponent factura de cada acte del 
Cornellà Creació Fòrum realitzar, on hagin prestat el servei de càtering, i en funció del número 
de comensals realment assistents (amb conformitat) de PROCORNELLÀ 
 
La factura es presentarà,  conformada i acompanyada i dels butlletins de cotització a la seguretat 
social (TC1 i TC2) del mes anterior, amb anterioritat al dia 15 de cada mes o dia hàbil més proper. 
 

 mitjançant transferència bancària. 
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p) Preu per acte realitzat i segons el número de comensals assistents 
 
Es pagarà en funció dels comensals assistents als gi prestat el 
servei de conformitat amb les PPTP. 
del servei, facturant els comensals definitius els existents un cop iniciat el servei.  
 
Si algun acte es cancel.la el contractista no tindrà dret a la percepció de la contraprestació ni 
tindrà dret a cap rescabalament o indemnització. 
 
q) Causes especials de resolució del contracte  

 

reiterats de les obligacions mínimes establertes  en el Plec de Prescripcions Tècniques Particulars 
(PPTP) i/o de les obligacions essencials i de les condicions especials . 

r) Supòsits en que els incompliments de caràcter parcial seran causa de resolució 

 

s) Termini de garantia  

ser aptes i idonis per prestar el servei. 

Els mitjans materials, tals com elements de parament i de parament de taula han de ser 

neteja i conservació i manipulació amb condicions de seguretat i salut. 

t) Penes per incompliment 

 

o reiterat, en tot cas, respecte de les obligacions mínimes i essencials establertes en el Plec de 
Prescripcions Tècniques Particulars (PPTP).   

u) Subcontractació 

Els subcontractistes i subministradors queden obligats davant del contractista principal qui, al 
seu torn, assumeix la plena responsabilitat davant de PROCORNELLÀ. 

assenyalant el seu import i el nom o perfil empresarial, definit per referència a les condicions de 
solvència professional o tècnica del subcontractistes amb els que vagi a encomanar la seva 

 

 

v) Cessió 
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w) Adscripció de mitjans 

prestació, en els termes oferts en la documentació presentada 
resulti adjudicatària, en concordança amb les Plec de Prescripcions Tècniques Particulars (PPTP) 

 

x) Modificació del contracte 

Atès que aquest contracte és un contracte de serveis amb un pressupost configurat per unitats 
 en funció del nombre de comensals per acte): no es consideraran 

modificacions, les variacions que es produeixin durant la correcta execució de la prestació que 
afectin exclusivament al número de menús realment servits sobre els previstos en el contracte, 
els quals  podran ser recollits a la liquidació sempre que no representin un increment de la 
despesa superior al 10% del preu del contrac   309.1, segon 
paràgraf LCSP. 
 

 

entre dues o més empreses licitadores concurrents a la licitació, es realitzarà un sorteig amb 
aplicatiu informàtic, davant la Mesa de contractació reunida a l

z) Compliment normatiu: 

El PROVEÏDOR/ CONTRACTISTA s'obliga a complir: 
 
-Els Principis d'Actuació Bàsics dels Proveïdors de PROCORNELLÀ que s'adjuntaran al contracte. 
Així mateix, EL PROVEÏDOR/ CONTRACTISTA s'obliga a no realitzar ni consentir que es realitzin 
per les persones que es troben sota la seva direcció, supervisió, vigilància i/o control, ni en 
benefici directe ni indirecte, propi o de PROCORNELLÀ, cap dels delictes pels quals es poden 
derivar responsabilitat penal a les persones jurídiques segons la legislació vigent i aplicable en 
cada moment. 
-LOPDP, i tractament de dades, en el seu cas.  
-LPBC-FT 
-  
 
L'incompliment d'alguna de les obligacions anteriors per part del 
PROVEÏDOR/CONTRACTISTA facultarà al PROCORNELLÀ a resoldre el contracte. 
 

 

 

 

 

 






