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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PARTICULARS PER A LA CONTRACTACIO DE LA PFRESTACIO
DEL SERVEI DE CATERING DELS ACTES “CORNELLA CREACIO FORUM” (edicions de 2027 i 2028).

N2 EXPEDIENT DE CONTRACTACIO:

TIPUS CONTRACTACIO: PROCEDIMENT OBERT

PRESCRIPCIONS TECNIQUES PARTICULARS EN ELS CONTRACTES DE SERVEIS:

El seglient Plec de prescripcions tecniques particulars ha de regir la realitzacio de la prestacio i
defineix les seves qualitats, les seves condicions socials i ambientals, de conformitat amb el requisit
segons el tipus de contracte que s’estableix en I'article 125.1b de la Llei 9/2017, de 8 de novembre,
de contractes del sector public.

1.-OBJECTE

Constitueix I'objecte del contracte la prestacié del servei de catering en format DINAR dels actes
de CORNELLA CREACIO edicié 2027 i I'edicié 2028.

Cornella Creacié Forum és una plataforma, un espai de trobada per al dialeg, el debat i la reflexio
sobre temes en ambits diversos: empresarial economic, socials, culturals,...

Cada edicio anual, compren una programacié de sis esdeveniments; amb una periodicitat d’un acte
cada dos mesos, aproximadament, i una durada estimada de tres hores.

Els esdeveniments es celebraran sempre en divendres, a I'escenari de I’Auditori de Cornella.
El sistema de calcul del contracte és el que consta a I'apartat d.3) de la Memoria justificativa.

Cas que la totalitat o part d’una edicid no es pogués realitzar, s’abonaria només la part
proporcional que correspongués, en funcio a les edicions, als actes i el nimero de comensals
assistents a cada acte que s’hagi real i efectivament celebrat.

El preu comprendra adaptar-se a les necessitats de la programacio, planificacio, assisténcia als
esdeveniments i edicid, interlocucio amb els diferents agents i seguiment i avaluacio, amb especial
mencio a la possible variabilitat de confirmacié de numero d’assistents per acte fins 1 hora abans
de l'inici del servei, o aquell termini menor que s’oferti.

Per tant, la tasca a realitzar té caracter finalista, en la mesura que I'objecte de la licitacié és el dur
a bon terme el catering en format DINAR del Cornella Creacié Forum edicié 2027 (6 actes) i el
forum de 2028 (6 actes), aquesta segona edicid, sempre que es decideixi dur-la a terme, i per tant,
per un total estimat de dotze ESDEVENIMENTS EN LA MODALITAT DE DINAR, d’una durada
estimada de 3 HORES per cada esdeveniment.

Es fa exprés esment que PROCORNELLA es reserva la facultat de dur a terme o no I'edicié del
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Cornella Creacio Forum de 2028.

En aquest sentit, PROCORNELLA es compromet a comunicar si procedira a la seva realitzacié a qui
resulti adjudicataria d’aquesta licitacid, amb una antelacié minima de tres mesos, a comptar des
de la data d’inici de I'edicié del 2027, a través del correu electronic designat a I'efecte.

En cas que PROCORNELLA decideixi dur a terme I'edicié del 2028 i ho comuniqui amb la forma i
terminiindicat en el paragraf anterior, la realitzacio de I'objecte d’aquesta contractacié per al 2028
sera obligatoria per part de I'adjudicataria, i es compromet a presentar la planificacié dels menus
corresponents a I'edicié 2028 com a maxim amb una antelacié de dos mesos a l'inici de I'edicid.
Havent de ser aprovada aquesta per part de PROCORNELLA.

L'adjudicataria només percebra la contraprestacio que es correspongui amb les edicions,
esdeveniments efectivament realitzat i comensals assistents en cadascun d’ells.

En cas que la totalitat o part de I'edici6 no es pogués realitzar, s’abonaria només la part
proporcional que correspongués, en funcié de I'edicid, els actes i el nGmero de comensals realment
assistents i les tasques real i efectivament realitzades i degudament acreditades, a satisfaccio de
la responsable del contracte.

Els actes de cada edicié del Cornella Creacié Forum es celebraran a I’Auditori de Cornella de
Llobregat, que és un equipament de titularitat municipal, de I'Ajuntament de Cornella de
Llobregat, adscrit a PROCORNELLA per a la realitzacié dels seus fins.

2.- OBLIGACIONS ESSENCIALS
Constitueix I'objecte del contracte, la prestacié dels segiients serveis:

Compren un total de 12 actes-DINARS, que es realitzaran des del mes de gener de 2027 a
desembre de 2027 i de gener 2028 a desembre 2028 en I'espai: L’Auditori de Cornella, en el marc
del cicle de conferéncies de CORNELLA-CREACIO edicié 2027 i 2028.

Aqguests DINARS caldra oferir-los en servei de catering en el lloc indicat.

El servei de catering per al DINAR, obligatoriament, consistira, com a minim, en I'organitzacié i la
prestacié del servei de:

- un menu apat de treball, amb aperitiu (dempeus), primer plat, segon plat, postres i café i
begudes (asseguts) per la totalitat de comensals assistents en cada acte de Cornella Creacio
Forum.

- Estan inclosos el preu per comensal, el servei d’aigua en gerres transparents, els vins i cava,
aixi com la possibilitat de servir algun refresc o aigua amb gas en cas de peticié de comensals.

- S’estima una nombre de comensals de 150 a 200 per cadascun dels actes. L’organitzacid pot
variar el nimero de comensals definitiu amb fins a 1 hora abans a I'inici del servei o aquell
termini menor establert en la seva oferta.

- El servei per a cada acte consta de:

o Aperitiu de recepcié amb copa de cava, aigua, sucs o refrescos, acompanyat d’un
menu d’aperitiu. L'empresa adjudicataria haura de presentar cinc opcions
diferents de ment d’aperitiu, que s’aniran seleccionant de manera alterna al llarg
dels diferents actes de la temporada 2027. Cal presentar fotografia per a
cadascuna de les propostes.



o Menu complet a sala, amb deu opcions de primers plats, deu opcions de segons
plats i deu opcions de postres a escollir. Els plats podran ser semifreds, amb
I'obligatorietat que s’incloguin també plats calents. Caldra garantir I'alternanca de
plats de carn i de peix. Les diferents opcions s’aniran seleccionant de manera
alterna al llarg dels diferents actes de la temporada. Cal presentar fotografia per a
cadascuna de les propostes.

o Cal presentar proposta de menu especial complet amb 5 opcions a escollir per a
cadascun dels casos descrits a continuacidé. S’aniran seleccionant de manera
alterna al llarg dels diferents actes de cada temporada per. Cal presentar
fotografia per a cadascuna de les propostes.

1. Opcid vegetaria

2. Celiacs
3. Intolerants a aliments més freqlients
4. Triturats

5. Amanides varies

- L'organitzacié podra comunicar 'adaptacié del menu per temes d’al-lergies alimentaries o
requeriments especials fins a una antelacié de fins a 1 hora, o aquell altra termini menor
establert en la seva oferta.

- En la descripcié dels plats cal que aparegui: nom del plat, descripcié dels components i
guantitats. Aixi com que té tindra caracter principal, qué sera guarnicid i quines salses
portaran. Caldra acompanyar la descripcié amb les corresponents fotografies de presentacio.

- El servei d’aigua es realitzara en gerres i, en cap cas es poden oferir ampolles etiquetades de
marca.

Caracteristiques del servei

- Servei de taules altes d’aperitiu més barra de bar per begudes.

- Servei de taules per la sala d’'un minim de tres mides diferents, en funcié de les necessitats:
taules de 6/7 comensals, de 8/10 comensals i taules per 10/12 comensals amb tot el parament
inclos. Possibilitat de canvis fins a 24 hores abans d’inici de cada acte o aquell termini menor
que consti en I'oferta.

- Cambrers. Cal especificar un minim de dos cambrers per taula a la sala i un minim de 6
cambrers per I'aperitiu que ofereixen I'apat als assistents en safata.

- Numeracié de les taules a la sala amb elements que admetin per una cara el nimero taula i
per I'altra el logotip corresponent a la cada taula corporativa.

- Es de compte i carrec de la contractista tots els mitjans materials i personals necessaris per
dur aterme el catering i per escalfar/mantenir calents i /o freds els plats, aixi com per emplatar
i qualsevol altra tasca necessaria i imprescindible per complir amb I'objecte de la prestacio del
servei.

- S’estableix la impossibilitat de cuinar en I'espai de I’Auditori, tant en la Sala Annexa com en la
Sala Gran i d’altres zones o espais de I’Auditori. Només es podra disposar de la Sala Annexa,
per escalfar, refredar o mantenir la temperatura adient dels plats aportant els
electrodomestics necessaris, sempre que es garanteixi el bon Us, conservacié i manteniment
de la Sala Annexa, fins al total desmuntatge i retirada de material, a la finalitzacié.

- Subministrament de:

o Mobiliari: taules, cadires o elements de suport tant per sala com per la zona de
I'aperitiu i barra de bar a la zona de l'aperitiu.

o Muntatge i desmuntatge de zona d’office de treball. Subministrant de mobiliari,
electrodomestics i material necessari per a la realitzacio del servei amb qualitat i
temperatures adequades per al menu: neveres, congeladors, microones,
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escalfadors, barres, taules de preparacié de menjars, etc. Ho haura d’aportar el
propi contractista, en funcié de les seves necessitats i de les possibilitats que
ofereixi I'espai. Per exemple, amb muntatge de carpes en zona exterior.

o Estris de cuina, coberts, vaixella, cristalleria, gots, copes, etc. Presentar
fotografies.

o Parament complert de les taules amb estovalles i tovallons de roba textil en color
blanc o neutre a acordar amb la organitzacid. Presentar fotografia.

o Cadires d’'un model lleuger i que no facin malbé el terra de I'escenari el Teatre de
I’Auditori. Vestides amb roba de teixit. Que no facin soroll metal-lic quan el
comensal I'arrossegui per seure. Presentar fotografia.

o Elements per facilitar el servei net i eficient (papereres, contenidors de reciclatge
que permeti seleccionar la brossa, etc...).

o Cobertura amb material impermeable adequat de tota la zona dedicada a cuina
en el transcurs del servei.

o Muntatge de tots els elements necessaris per al servei en hores i dies indicats per
I'organitzacid. Habitualment a partir de les 7:30h del dia de I'esdeveniment. Per
ocasions especials, podria ser que es permetés el muntatge la tarda del dia d’abans
a l'acte.

o Desmuntatge de tots els elements emprats adaptant-se a I'horari marcat per a
I'organitzacid. En el transcurs de dues hores posteriors a la fi de cada acte.

o Neteja i recollida de tot el material tant de la zona de cuina emprada com de la
sala on es fa el servei i zona d’aperitiu com a maxim dins de les dues hores
seglients a la finalitzacié del servei.

o En cap cas, pot quedar cap element o material a L’Auditori sense la supervisio de
I'empresa de catering ni tampoc un cop acabat I'esdeveniment i transcorregudes
les 2h posteriors a I'acte.

La prestacié del servei inclou I'adscripcié dels mitjans personals i materials necessaris per al
compliment de la seva finalitat, entre els que hi ha:

Pel que fa als mitjans personals que s’afectin a I'execucié de I'objecte del contracte, caldra que
prestin el servei amb condicions de professionalitat, aptitud i idoneitat i que estiguin en possessio
del carnet de manipulador d’aliments.

3.- INSTRUCCIONS DE PROCORNELLA

La contractista haura de realitzar la prestacio objecte del contracte amb els termes i condicions
oferts en la seva proposta i seguint les instruccions que se li donin per part dels responsables del
contracte de PROCORNELLA.

4.- INCOMPLIMENTS LLEUS

L'incompliment d’alguna obligacio establerta en aquest PPTP, es considerara un incompliment
lleu, al qual s’aplicara les segiients penes per incompliment:

e Percada horaderetard en el desmuntatge de la Sala Gran i Sala Annexa de I’Auditori (que
sera de dues hores des de la fi de I'acte) s’aplicara una pena per incompliment per quantia
equivalent a la tarifa de lloguer de I'espai (lva exclos) del temps excedit, fins que es deixi
a disposicié de PROCORNELLA.

e Per cada comensal pel qual s’"hagués comunicat la necessitat d’adaptacié per al-lergies
alimentaries i/o requeriments especials, i no s’hagués adaptat el mend, tot i haver-lo
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comunicat amb el preavis minim d’una hora, s’aplicara una pena per incompliment per
qguantia equivalent al doble de I'import que se li hagués abonat com a preu pel dit
comensal, lva exclos.

e Perl'incompliment defectuds de la prestacid i per 'incompliment de la resta d’obligacions
minimes (establertes en PPTP, PCAP o Memoria justificativa del contracte), s’aplicara per
cada incompliment, una pena equivalent al 10% del preu de I'esdeveniment en que
s’hagués incomplert, IVA exclos, que en conjunt, no podra superar el 50% del preu del
contracte. Aquesta pena s’aplicara, entre d’altres en els casos de:

o S’incorrienincompliments que no produeixin retard en I'inici i progressié de I'acte
en qlestid, en els terminis de muntatge de la zona d’office aixi com de la sala
menjador es realitzara en hores i dies indicats per |'organitzacié. Habitualment a
partir de les 7:30h del dia de I'esdeveniment. Per ocasions especials podria ser
que es permetés el muntatge la tarda del dia d’abans de I'acte amb I'adequacié
del nombre final de comensals inscrits fins les 24 hores abans amb canvis que
s’han d’acceptar fins el moment d’inici de cada acte.

o El contractista no procedeixi a adaptar de forma suficient els mitjans i elements
materials als espais on hagi de muntar el seu office de treball, sense que
impedeixi la realitzacié i prestacié del servei de catering

5.- INCOMPLIMENTS GREUS

Es qualifiquen com incompliment greus, a més a més de la reiteracié d’incompliments lleus, les
seglents:

e Aquelles fixades com a contingut essencial i obligatori de la prestacié per cada dinar. En
especial es fa esment de |'obligatorietat de muntar taules per 6/7 comensals, 8/10
comensals i taules per 10/12 comensals quan s’hagi comunicat aixi, com a maxim, el dia
abans de I'esdeveniment, i de servir els menus de catering en els termes i condicions
proposats en la seva oferta per a la totalitat de comensals assistents a cada acte, i dins de
les franges horaries establertes per I'aperitiu, primer, segon, postres, i cafés.

e (Cas que s’hagi servit aliments que no estiguin en bon estat que hagin produit un dany als
comensals assistents.

e Condicié especial d’execucié vinculada a la qualitat del servei: els mitjans personals
adscrits a la prestacié objecte del contracte no estiguin en possessié de la Certificacio
professional de Manipulador d’Aliments.

e Condicid especial d’execucid del contracte vinculada amb la innovacié: no es doni d’alta,
no s’actualitzi o no s’aporti la informacié i documentacié requerida en la plataforma e-
coordina amb anterioritat a I'inici de cada acte.

e Compromisos assolits per I'empresa contractista per rad de la seva oferta que hagin estat
rad determinant de I'adjudicacié al seu favor.

Quan la contractista hagi incorregut en un incompliment greu que tot i la seva gravetat i ser
defectuds, hagi permeés la celebracid de I'acte o esdeveniment, s’aplicara per cada incompliment,
una pena equivalent al 20% del preu de I'esdeveniment en que s’hagués incomplert, IVA exclos,
gue en conjunt, no podra superar el 60% del preu del contracte.



Quan la contractista hagi incorregut en un incompliment de tal gravetat que no hagués permes la
celebracio de I'acte o esdeveniment, o tot i celebrar-se, no s’hagi servit el catering en condicions
minimes adequades (aliments en mal estat que hagin produit dany a comensals o d’altres
analogues), s’aplicara una pena per incompliment equivalent al doble del preu d’assisténcia a
I’esdeveniment per cada comensal que s’hagués inscrit a I'acte, multiplicat pel niumero de
comensals totals, que a més a més, comportara en tot cas, la resolucid de ple dret del contracte,
amb reclamacié de danys i perjudicis en alld que aquella no fos suficient.

6.- CONFIDENCIALITAT

Els licitadors han de realitzar una declaracido de confidencialitat que, en el seu cas, ha de ser
necessaria i proporcional a la finalitat o interes que es vol protegir i ha de determinar de forma
expressa i justificada els documents i/o les dades facilitades que considerin confidencials. No
s’admeten declaracions genériques o no justificades del caracter confidencial.

No tenen en cap cas caracter confidencial I'oferta economica de I'empresa, ni les dades incloses
en el DEUC o declaracioé analoga.

En el cas de manca d’indicacié, s’entendra que la documentacié facilitada no té caracter
confidencial.

D’acord amb l'article 133.2 LCSP, el contractista haura de respectar el caracter confidencial de la
informacid a la qual tingui accés degut a I'execucioé del contracte.

El deure de confidencialitat tindra una vigéncia de cinc anys a comptar des del coneixement de la
informacid de referéncia, limitant-se, en tot cas, a documents que tinguin una difusio restringida,
i en cap cas a documents que siguin publicament accessibles.

De conformitat amb I'article 133.1 LCSP, I'organ de contractacié no podra divulgar la informacié
facilitada pels licitadors i designada, de forma expressa i justificada, per aquests com a
confidencial.

El deure de confidencialitat no podra impedir la divulgacié publica de parts no confidencials dels
contractes, respectant, en tot cas, allo disposat a la Llei Organica 15/1999, de 13 de desembre, de
proteccié de dades de caracter personal.

7.- COMPLIMENT PRINCIPIS D’ACTUACIO DE PROVEIDORS

EI PROVEIDOR/ CONTRACTISTA s’obliga a complir els Principis d’Actuacié Basics dels Proveidors de
PROCORNELLA que s’adjuntaran en Annex al contracte que es formalitzi.

Aixi mateix, EL PROVEIDOR/ CONTRACTISTA s’obliga a no realitzar ni consentir que es realitzin per
les persones que es troben sota la seva direccid, supervisio, vigilancia i/o control, ni en benefici
directe ni indirecte, propi o de PROCORNELLA, cap dels delictes pels quals es poden derivar
responsabilitat penal a les persones juridiques segons la legislacié vigent i aplicable en cada
moment.

L'incompliment d’alguna de les obligacions anteriors per part del PROVEIDOR/ CONTRACTISTA
facultara al PROCORNELLA a resoldre el present contracte.



8.- COMPLIMENT NORMATIVA LPBC-FT

Els licitadors hauran d’acceptar i comprometre’s a que I'import que fara efectiu PROCORNELLA
anira a un compte obert a nom de la societat a I'Estat espanyol en una entitat financera
homologada, i no es destinara ni del Blanqueig de Capitals ni al Finangament del Terrorisme i
compleix amb la Normativa de la Llei de BCi FT.
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