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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PARTICULARS DE LA LLICENCIA D’US COMU ESPECIAL
SENSE TRANSFORMACIO O MODIFICACIO DEL DOMINI PUBLIC PER A LA INSTAL-LACIO
D'ESTRUCTURES DESMUNTABLES DE LES FIRES D'’ATRACCIONS DE LA FESTA DEL BARRI DE
POBLENOU I LA FESTA MAJOR MUNICIPAL DEL MES D’AGOST

Article 1 — Ubicaci6 i superficie del domini piblic

1. Festa del barri de Poblenou:

1.a) Ubicacié: Passeig de la Costa Brava (entre el carrer de Valéncia i Iavinguda
Hispanitat).
1.b) Superficie: 2.198,50 m2, d"acord amb el planol de I'Annex I.

2. Festa Major de Pineda de Mar:
2.a) Ubicacié: Passeig Maritim (entre |'estacié de tren i la riera).
2.b) Superficie: 6.883 m2, d"acord amb el planol de I'Annex II.

No obstant aixo, I'’Ajuntament de Pineda de Mar es reserva la potestat de canviar-ne la ubicacié, si
en el marc d'una reordenacié de les dues festes es fixa una ubicacié diferent dins del terme
municipal de |'espai destinat a les atraccions. En aquest cas, I'Ajuntament de Pineda de Mar
restaria obligat a comunicar a |'adjudicatari/aria la nova ubicacié on es vol dur a terme I'activitat

amb una antelaci6 de set (7) dies abans de l'inici del muntatge de les atraccions.

Aquesta modificaci6 en la ubicacié pot venir determinada per diversos factors, ja sigui per causes
meteorologiques adverses, per amenaca a la salut i seguretat piblica o per causes d’optimitzacié

i/o eficiencia de recursos.
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Article 2 — Dates, horaris i condicions de I'ocupacié del domini piiblic

1. Obertura de les atraccions i la fira es determinara tal i com disposa 'article 3.3 del plec de
clausules administratives particulars, tenint en compte que la fira coincidira amb la celebracié de la

Festa del Barri del Poblenou i la Festa Major d’Agost municipal.

2. Obertura de la fira (dies laborables i festius): 17.00 h.

3. Tancament de la fira en dies laborables:

e 00.00h. (amb musica)

e 01.00h. (sense musica)

4. Tancament de la fira en dies festius:
e 01.00h. (amb musica)

e 02.00h. (sense musica)

Article 3 — Condicions técniques

1. UAjuntament facilita els planols, com a Annexos | i Il 'ambit on s'instal-laran els recintes firals. El/la
titular de la llicencia haura de presentar aquests planols a I'’Ajuntament, amb una antelacié minima
de 15 dies habils abans de ['inici de la fira amb totes les instal-lacions marcades en ell, on es pugui

veure clarament:

1.a) Els metres lineals i metres quadrats que ocupa cada parada o atraccié.
1.b) Nom comerecial i tipus d’atraccié o producte ofert.
1.c) Documentacié6 tecnica adjunta al planol amb proposta de superficies, densitats,

ocupaci6, dotacié de WC i import definitiu de l'asseguranga de Responsabilitat Civil

2. Els aparells mobils de gran altura i dimensions hauran de comprovar, previament, que l'arbrat i
altres elements propis de la urbanitzaci6 de la zona, o d'altre tipus, no dificulten el moviment de I'atraccié
i el seu muntatge. Per aquests tipus d’atraccié es prendra com a base, per a determinar la seva

superficie, 'ocupacié del sol o diametre de gir.

3. Es prohibeixen expressament les parades d'atraccions que utilitzin o impliquin animals i utilitzar
animals com a premi o recompensa, d’acord amb el que estableix la Llei 22/2003, de 4 de juliol,

de proteccié d’animals.
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Article 4 — Activitats d’alimentacié

1.Els bars i altres activitats alimentaries a ubicar en el recinte de Fires hauran de complir amb la

normativa d’activitats i sanitaries que es descriuen en aquest article.

2. Instal-lacions:

2.a) Emplagament: exclusivament en el recinte firal.

2.b) Situats, dissenyats, construits i conservats de forma que es previngui el risc de
contaminacio i la presencia d’insectes i altres animals indesitjables.

2.c) Hauran de disposar d'un sistema que protegeixi la mercaderia en el moment que les
inclemencies atmosferiques de sol, pluja o vent la puguin malmetre. Els sostres han
d’evitar I"'acumulacié de bruticia i despreniment de particules.

2.d) Les parades i/o casetes estaran situades damunt de tarimes de materials antilliscants i
rentables per tal d'evitar el contacte directe de terra, especialment dels aliments
emmagatzemats.

2.e) Les superficies que han d’estar en contacte amb els aliments han de ser facils de
netejar i desinfectar i en bon estat. De materials llisos, rentables i no toxics.

2.f)S’haura de comptar amb instal-lacions o medis adequats per al manteniment i el control
de les condicions adequades de temperatura dels productes alimentaris. Tots els equips
de fred hauran de tenir capacitat d’emmagatzematge suficient i un termometre facilment
visible per al venedor.

3. Condicions especifiques:

e Tots els aliments que s’exposin a la venda hauran d’estar correctament envasats. En cas de
venda a doll, els aliments hauran d’estar protegits en vitrines o amb pantalles protectores
per evitar el risc de contaminacié dels productes, presencia d'insectes i la manipulaci6
directa per part dels clients. Els productes encetats que conservin tota la funda protectora
sencera podran ésser exposats sense vitrina.

e Els productes que necessitin refrigeracié (embotits frescos, formatges tendres, etc.) hauran
d’estar exposats en expositors o vitrines refrigerats. Aquests, també han de disposar d'un
termometre facilment visible per al venedor.

e Els aliments que no necessiten temperatura regulada s’han d’emmagatzemar en llocs nets,
secs, ventilats, protegits de la [lum solar i a una al¢ada suficient, que eviti el contacti directe
d’aquests amb el terra.

e Els productes hauran d’estar correctament etiquetats o retolats amb la indicaci6, com a
minim, de la denominacié del producte, I'origen, i si s'escau, la llista d’ingredients. Els retols
no poden estar proveits de punxes que entrin en contacte amb els aliments.

e Els estris i productes de neteja i desinfeccié s’hauran de guardar en un lloc aillat de les
zones de manipulaci6 i emmagatzematge d’aliments. Es recomana disposar d’'un armari tancat

d’Us exclusiu.
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El transport, recepci6 i emmagatzematge de mercaderies (estiba, temperatura i higiene) ha de

ser adequat en tot moment.

4. Els establiments o parades que serveixin menjars, entrepans, acompanyaments, begudes no

embotellades de fabrica i infusions o qualsevol altra parada que faci manipulacié, fraccionament o

venda a doll d'aliments (bars, xurros, formatges, embotits, fruita tallada, etc.) hauran de:

Disposar d’un subministrament suficient d’aigua apte pel consum (potable), sigui a través
de diposit o de la font de subministrament autoritzat per I'Ajuntament.

Les aigiies residuals produides per I'activitat hauran de connectar directament a la xarxa
de clavegueram existent, d’acord amb les instruccions dels Serveis Técnics Municipals.

Les galledes d’escombraries de les parades han de ser de materials de facil neteja i
desinfeccio i estar equipades amb tapa accionada amb pedal.

Els residus solids s’hauran de dipositar en bosses de plastic tancades en els contenidors
distribuits pel recinte firal. La recollida per part dels Serveis Municipals sera de caracter
diari.

Els olis emprats en processos de fritura, hauran d’arribar a temperatures de cocci6 optimes
(no superiors a 180°C), s’hauran de canviar amb la freqliencia suficient, i s’hauran de
dipositar en contenidors de rebuig adequats, nets i ben mantinguts.

De disposar de cuina, aquesta tindra ventilaci6 directa a I'exterior i la sortida de fums sera
vertical i 0,5 m. per sobre del sostre. Les parades amb cuina subicaran a la major distancia
possible dels habitatges.

Hauran de disposar d’una pica amb aigua potable, dosificador de sabé de mans i paper
eixugamans d'un sol Us per permetre una correcta higiene de les mans del personal
manipulador, aixi com per a la neteja i desinfeccié de I'equip i estris de treball, amb aigua

apte pel consum (potable).

La il-luminacié haura d’estar protegida en les zones de manipulaci6 o dins de les vitrines i
expositors.

Quan la neteja dels productes alimentaris formi part de l'activitat de les empreses
alimentaries, hauran d'adoptar-se les mesures precises perqué aquest procés es realitzi
higienicament.

Els envasos i estris que entrin en contacte amb els aliments i les begudes han de ser de
materials aptes per a Us alimentari i estar col-locats en llocs protegits de la pols i la contaminacié.
Els envasos recomana que siguin d'un sol Us, en cas contrari s’haura de disposar d'un
rentavaixelles.

Els plats, gots, canyetes i coberts d’'un sol ts han de ser de material reciclable no plastic
(paper, cartrd, fusta, bambd...etc.).

Cal separar els aliments de diferent naturalesa per evitar contaminacions creuades (per
exemple, productes refrigerats crus i cuits).
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e Els bars hauran de limitar la seva activitat als segiients menjars preparats: entrepans freds,

calents i tapes precuinades amb una elaboracié per a consum immediat (patates fregides,
congelats fregits, precuinats que es reconstitueixen en microones). En cas de elaborar
preparacions amb vegetals per ser consumides crues, hauran de fer servir obligatoriament
vegetals de quarta gamma i amb un procés d'higienitzaci6 previ. No esta permesa
I'elaboracié i venda de menjars preparats amb una elevada manipulacié, és a dir elaborats
a partir de materies primeres no pre-elaborades i que suposen manipulacions més
complicades o una elevada manipulacié (afegit d'altres ingredients, procés manual,
productes culinaris cuinats o precuinats conservats en fred, etc.).

* Begudes alcoholiques: No s’autoritza el consum de begudes alcoholiques d’alta graduaci6 i
d’acord amb |'art. 14 de la Llei 5/2018, de 3 de maig, queda prohibida qualsevol forma de
subministrament, gratuita o no, de begudes alcoholiques a menors d'edat; queda prohibit
el consum per part d'aquests i els responsables de I'activitat tenen l'obligacié d’exigir el
document acreditatiu de la seva edat.

5. Condicions d’explotacié:
e Tots els treballadors que manipulin aliments utilizaran roba exclusiva pel treball,

preferentment blanca. No esta permes que hi hagi roba de carrer o objectes personals a la
parada. Si és necessari caldra disposar d’armaris o taquilles tancats.

e Els titulars de les parades son responsables de la formacid, instruccié i supervisié dels
manipuladors d’aliments en qiiestions d’higiene alimentaria i seguretat alimentaria.

e Tots els treballadors que manipulin aliments han de seguir les recomanacions oficials de les
bones practiques higiéniques en la manipulacié i venda dels productes. Es recomana llegir i
aplicar la Guia de practiques correctes d’higiene per a la venda d'aliments en mercats no

sedentaris i fires, disponible a l'adreca:

6. Practiques prohibides:
) c ) ;.
* Manipulaci6 daliments per part de persones alienes a 'activitat de venda.
* Presencia no justificada a la parada de persones alienes a l'activitat de venda.
* Preséncia d’animals de companyia a la parada.
* Autoritzaci6 per treballar a persones que pateixen una malaltia de transmissié alimentaria.

7. Els establiments que disposin de cuina i per tant de combustible, s'instal-lara almenys un

extintor d’incendis.

8. Condicions d'utilitzacio:

e Queda prohibida la venda d'aliments, begudes, gelats i en general de qualsevol producte

que no vingui etiquetat correctament i que no estigui autoritzat per la Generalitat de
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Catalunya o pel Ministeri de Sanitat i Consum. Hauran de tenir la documentacié que

acrediti I'origen dels aliments a la parada.

e Queda prohibida la venda de peix, carn, derivats carnics frescos i productes culinaris
cuinats o precuinats conservats en fred, pel perill que la venda ambulant d’aquests productes pot
representar per als consumidors.

e Queda prohibida la venda a doll dels segiients productes: llet, mel, café (excepte en gra),
succedanis de cafe, condiments, espécies i infusions (excepte el te).

* Queda prohibida I'elaboracié de salses o condiments que utilitzin ou cru (maionesa i
allioli especialment). En cas d’emprar aquest tipus de productes, s’hauran d’adquirir envasats i

en la seva llista d'ingredients s’ha d’assegurar I"abséncia d'ou.

9. Neteja:

e Obligacié de mantenir en condicions de neteja I'entorn de I'establiment, parada o atraccié
en finalitzar I'activitat diaria, amb recollida de la totalitat de deixalles derivades de la seva
activitat.

e Cal mantenir la parada ben neta i en bon estat de manteniment.

e Cal fer diariament una neteja dels diferents elements de la parada amb aigua i detergent
d’ds alimentari.

e S’han de netejar els estris que entrin en contacte amb els aliments (amb aigua i sabé d'us
alimentari) i desinfectar-los (amb lleixiu d'Gs alimentari) abans de comencar i al finalitzar la
jornada, i sempre que sigui necessari durant la jornada laboral.

Article 5 — Atraccions de fira

1. Muntatge i instal-lacié de les parades i aparells:
e El titular de I'autoritzacié d'us es responsabilitzara que aquelles atraccions que comportin

instal-lacions mobils, que per les seves caracteristiques comportin risc al public, hauran d’estar
en possessid, previament a la seva instal-lacié el certificat d’idoneitat expedit per la
Delegaci6 d'Indistria del lloc de fabricaci6 de I'aparell, o alternativament el manual
d’instruccions.

e Un cop instal-lada I'atracci6, i abans de la seva posada en funcionament, s"haura d’aportar
la certificacié de correcte muntatge, emes per una Entitat Col-laboradora de ’Administraci6
(ECA), acreditatiu que l'atraccié reuneix les condicions d’idoneitat i tecniques suficients
per a garantir correctament la seguretat de les persones, |'ECA haura de comprovar estar
en possessio de la documentaci6 del punt anterior.

e El titular de l'autoritzacié d'Gs no ha de permetre la posada en funcionament de cap
atracci6 de les caracteristiques indicades sense que hagi aportat la documentacié
expressada.
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e Totes les instal-lacions que hagin de menester subministrament eléctric, hauran de

sol-licitar-ho a la companyia subministradora d’energia electrica, aportant el corresponent
butlleti d’instal-lador i dictamen favorable emés per [I'Entitat Col-laboradora de
I’Administracié (ECA), si s’escau, acreditant que la instal-laci6 eléctrica s'ajusta a la vigent
reglamentacié de baixa tensi6, instruccions complementaries i que acompleix amb les
normes especifiques de la companyia subministradora.

e D’acord amb el criteri de la companyia subministradora, caldra alimentar les atraccions
des d'armaris de distribucié que s’hauran d'instal-lar dins el recinte firal, o bé amb linia
independent des del centre de transformacié que s’indiqui. En qualsevol cas la despesa
generada per aquest concepte anira a carrec dels adjudicataris.

e Les parcelles que no disposin d'infraestructura d’energia electrica, els titulars de I"autoritzacié
d'ds hauran de disposar dels elements de connexi6 i de proteccié necessaris per al seu
transport del centre de transformacié a l'activitat, o, en el seu cas, mitjangant el

corresponent grup autogenerador.

2. Documentacié a presentar/disposar per cadascuna de les parades o atraccions a |'adjudicatari
(que podra ser reclamada en qualsevol moment per part dels inspectors municipals):

a) ldentificacié del titular de la parada o atraccié.

b) Identificaci6 de I'atraccié (descripcid).

c) Planol amb la ubicacié inequivoca de cadascuna de les atraccions/parades (presentar a
I’Ajuntament).

d) Manual d'instruccions (no cal presentar-lo, pero si ha d’estar a la parada obligatoriament).

e) Certificat tecnic anual.

f) Certificat de muntatge in situ (emes en el lloc d’emplagament, presentar a I'’Ajuntament).

g) Justificant de I'asseguranga de responsabilitat civil (presentar a I'Ajuntament)

h) Certificat d'instal-lacié electrica de BT (anual i en el lloc d’emplagament, segons punt
2.1.4, presentar a I'Ajuntament)

i) Revisi6 d'instal-lacions contra incendis (extintors, si s’escau).

j) En el cas d’establiments amb venda de productes alimentaris, s’haura de presentar a
I’Ajuntament de Pineda de Mar, documentaci6 relacionada amb la capacitat de garantir la
higiene alimentaria dels productes que manipulen. Aixi doncs, hauran de disposar de:

* Pla de neteja i desinfecci6 de la instal-lacié durant I'esdeveniment. Freqiiencia de
neteja, zones de neteja i productes emprats en la neteja i desinfeccid.

* Registre de formacié actualitzat: certificats de formacié vigents dels treballadors
en mateéria de manipulacié i higiene dels aliments.

* Registre d'al-lergens actualitzat de tots els productes destinats a la venda. Tal
com disposa el reglament 1169/2011, tots els productes destinats al consum han
de disposar de la informaci6 relativa als 14 al-lergens de declaracié obligatoria.

* Declaraci6 responsable en relacié a la manipulacié i venda d'aliments.

* Retorn de la Memoria d’elaboracié de menjar. Aquest document sera facilitat per
I’Ajuntament de Pineda de Mar.
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En cas de disposar d'una foodtruck, a part dels documents ja esmentats, haura de facilitar a

I’Ajuntament la segiient informaci6

Identificacié del titular de la foodtruck i declaracié responsable de I'activitat.
Justificant d'inscripcié al RMEA (Registre Municipal d'Establiments Alimentaris)
Estar donat d’alta en el regim corresponent de la Seguretat Social i dltim rebut
d’Autonom, si correspon.

Fitxa técnica del vehicle.

Certificat de gas buta (si s’escau).

k) Ladjudicatari encarregara i contractara els serveis d'una ECA acreditada per tal que, un

cop tot instal-lat en el lloc d’emplagament, verifiqui les condicions de seguretat exteriors i

global de les instal-lacions. Aquesta ECA haura d’emetre una acta amb resultat favorable, la

qual haura de ser lliurada a I’Ajuntament abans de la posada en funcionament de la fira.

En el cas que alguna instal-laci6 no compleixi els requisits tecnics, aquesta no podra entrar en

funcionament fins que els compleixi, o s’haura de desmuntar si no els pot solucionar (Aportar a

I'Ajuntament).

l) Documentacié tecnica que indiqui clarament la velocitat del vent a partir de la qual s'ha

de suspendre les activitats de la fira.

Article 6 — Serveis Sanitaris

1. El titular de I"autoritzacié6 complementara el recinte amb els serveis sanitaris necessaris d’acord
amb l'article 47 del decret 112/2010:
1.a) L'adjudicatari es fara carrec de la dotacié de serveis sanitaris, que es calculara
d’acord amb [larticle 47.3 del decret 112/2010, a raé de 1 cabina de vater cada 150
persones d’ocupacio.

1.b) La dotaci6 es proposara amb la documentacié tecnica i el planol definitiu indicats

a l'article 4. S'admetran els criteris aplicats fins I'actualitat en I'estimacié de superficies i
densitats a partir del DB Sl del CTE.

1.c) Mentre sigui viable juridica i funcionalment, s'admetra el criteri actual d’incloure els

serveis dels locals de bar/restauracié permanents de la zona, que estiguin efectivament

oberts durant I’horari de funcionament de la fira.

1.d) Els serveis s'han d’instal-lar diferenciats entre homes i dones.

2. En tot cas, han de respectar els requeriments de la normativa sobre accessibilitat i supressié de

barreres arquitectoniques.

3. La dotacié de cabines adaptades a PMR regulada per l'art 12.6 del DB-SUA9 sera coberta

integrament per |'adjudicatari en tots els casos (1 cabina adaptada per cada 10 del total o fraccié).
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3.a) Com a minim, s'instal-laran 4 unitats de cabines, repartides en 2 grups de 2, de forma

equidistant en la part central del recinte. Aquestes 4 cabines seran adaptades a minusvalids.
3.b) Els serveis sanitaris hauran d’estar proveits d'inodors i rentamans equipats amb
aigua potable, dosificador de sab¢ i dispensador de paper eixugamans d'un sol Us.
3.c) Les aiglies residuals produides per |'activitat hauran de connectar directament a la
xarxa de clavegueram existent, d’acord amb les instruccions dels Serveis Tecnics

Municipals.

Article 7 — Pla d"autoproteccié

1. U'adjudicatari, si aixi ho estableix el cataleg d’activitats i centres obligats a adoptar
mesures d'autoproteccié o mesura que el substitueixi, haura de disposar d’un pla d"autoproteccié:

1.a) El titular haura de fer-se carrec de la redaccid, tramitacié i implantaci6, i haura de
lliurar la informaci6 i documentacié necessaria per coordinar-se amb el servei municipal de
protecci6 civil.

1.b) En cas de produir-se una emergencia en I'ambit de la protecci6 civil, les tasques
d'autoprotecci6 interior, evacuacié i seguretat, dacord amb les previsions del pla
d'autoproteccid, han de ser assumides per la persona titular en aplicacié de I'article 46 del
decret 112/2010.
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