UNIVERSITAT
™ ROVIRA i VIRGILI
# : Fundacié URV

PLEC TECNIC PER AL SERVEI DE CATERING PEL SOPAR DE GALA DEL CONGRES XX
Chemometrics in analytical chemistry International conference (CAC 2026)

1. ABAST DEL CONTRACTE

La Fundacido URV és la responsable de I'organitzacié del congrés CAC 2026. Aquest congrés
tindra lloc a Tarragona del 29 al 3 de juliol del 2026. En el desenvolupament d’aquest congrés
esta previst un sopar de gala. Aquest sopar tindra lloc al Tinglado ndm. 1 del Port de Tarragona
el 2 de juliol del 2026 . Aquest congrés constitueix una plataforma internacional per a
I'intercanvi de coneixement, la promocié de col:-laboracions i la presentacié dels darrers
avencos en quimiometria i enfocaments basats en dades aplicats a les ciéncies analitiques. Es
fa necessari el proveiment de catering perqué els assistents puguin fer el sopar.

2. OBIJECTE DEL CONTRACTE

L'objecte del contracte de serveis és I'execucid del servei de catering pel sopar de gala del
Congrés CAC 2026, que es realitzara el 2 de juliol del 2026, segons descripcid tecnica recollida
a la clausula 5 del plec de prescripcions técniques.

CPV: 55300000-3 Serveis de restaurant i de subministrament de menjars

No es preveu la divisi6 en lots del present contracte. Atesa la naturalesa del servei, el
contracte requereix ser realitzat com una unitat d’execucidé i no és susceptible la realitzacié
independent de cada una de les parts mitjangant la divisid en lots. Aixo respon a la voluntat
expressa d’unificar els serveis, dins de I'actual estructuracié de I'equipament, i de la necessitat
de que aquests treballin sota una mateixa coordinacio.

3. DESTINATARIS DEL CONTRACTE

Els destinataris del contracte sén els participants en el CONGRES XX Chemometrics in
analytical chemistry International conference (CAC 2026)

LLIURAMENT
Tinglado nim. 1 del Port de Tarragona.
4. PERIODE DE PRESTACIO

La prestacido del servei comengara a comptar des del dia seglient a la formalitzacié del
contracte fins el 2 de juliol del 2026.
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5. REQUERIMENTS TECNICS DEL SERVEI
Els requeriments técnics dels serveis objecte del contracte sén els seglients:
A. SOPAR DE GALA

Aguest servei, que es portara a terme el 2 de juliol. Loferta gastronomica s’iniciara amb una
copa de cava de benvinguda, acompanyada d’una seleccié d’aperitius tipus coctel de qualitat
gourmet, amb una presentacié cuidada i adequada al caracter de gala de l'acte. Aquesta
seleccid haura d’incloure una varietat d’elaboracions salades i fresques, amb productes de
qualitat i de temporada, que combinin diferents textures i sabors. Les preparacions hauran de
presentar-se en format adequat per a un servei de benvinguda i per a la seva degustacio
comoda per part dels assistents.

Posteriorment, el sopar es desenvolupara mitjancant un menu servit a taula, que haura
d’incloure una proposta gastronomica equilibrada i adequada al caracter de gala de I'acte. El
menu haura d’estar estructurat, com a minim, en un primer plat, un segon plat i unes postres,
elaborats amb productes de qualitat i de temporada i amb una presentacié cuidada. El segon
plat haura d’oferir alternativa entre carn i peix, elaboracions que incorporin productes de
temporada, com ara verdures i bolets de temporada, garantint la frescor, qualitat i adequacio
dels ingredients utilitzats i les postres hauran de consistir en una elaboracid de pastisseria
individual de qualitat. Uempresa adjudicataria haura de garantir una proposta gastronomica
coherent amb el nivell de I'esdeveniment i amb criteris de qualitat, varietat i equilibri en els
sabors i les textures

El servei incloura pa de qualitat, aiglies minerals, servei de cafés i infusions.

Pel que fa a les begudes, es servira vi blanc, vi negre i cava amb denominacié d’origen de
proximitat, aixi com aigua mineral, tot servit a temperatura adequada i amb servei de
cristalleria.

Lempresa adjudicataria haura de garantir la qualitat dels productes utilitzats, la correcta
tracabilitat alimentaria i la identificacié dels al-lergens segons la normativa vigent. Aixi mateix,
haura de preveure opcions adaptades per a persones amb intolerancies alimentaries o dietes
especifiques (vegetarianes, veganes, sense gluten o altres) préviament comunicades per
I'organitzacio.

El mend proposat podra presentar variacions equivalents o millores gastronomiques, sempre
gue es mantingui el nivell qualitatiu, la tipologia de plats i I'estructura del servei descrita.
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NECESSITAT DE MATERIAL

El licitador haura de subministrar els estris i materials necessaris per al correcte
desenvolupament del servei dels apats, que inclouran obligatdoriament la vaixella, coberteria,
cristalleria, estovalles, mobiliari i equipament necessari per mantenir els aliments i begudes a
la temperatura adequada. Aixi mateix, s’hauran de disposar taules rodones amb capacitat per a
8-10 persones, amb el corresponent parament adequat al caracter de gala de l'acte. No es
contempla la utilitzacié de vaixella d’un sol Us.

PERSONAL
Les necessitats minimes de personal sén les seglients:

e Un coordinador del servei.
e 1 cambrer/ personal de cuina per cada 15 comensals per al sopar
e Personal suficient per fer el muntatge i desmuntatge de tot el material amb agilitat.

CRITERIS D'ADJUDICACIO

A. Oferta economica (fins a 55 punts): Preu unitari per cada tipologia d’apat sobre el preu
de la proposta tecnica de servei:

Serveis Puntuacio per preu
unitari

SERVEI DE SOPAR DE Fins a 55 punts

GALA

B. Criteris d’adjudicacié sotmesos a judici de valor:
B.1.- PROPOSTA TECNICA DEL SERVEI: (fins a 45 punts)
B.1.1.- Proposta gastronomica (fins a 25 punts)

= Integracid de gastronomia tradicional i de la demarcacid ( fins a 6 punts)
Es valorara la preséncia de plats tipics de la zona, Us de receptes o técniques locals,
explicacio del vincle territorial.

= Varietat dels menus (Fins a 5 punts)
Es valorara la diversitats d’opcions (freds/calents, textures, ingredients), equilibri
nutricional general i adaptacio a diferents moments del servei.

= Atencio a dietes especials (Fins a 5 punts)
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Es valorara I'existéncia de versions adaptades, claredat en la descripcid d’ingredients i
alternatives.

= (Qualitat dels productes (Fins a 5 punts)
Es valorara la identificacié de productes de qualitat (IGP, DO, ecologics...), explicacid
de I'origen i caracteristiques, garanties sobre frescor i manipulacid.

=  Productes locals i de temporada (Fins a 4 punts)
Es valorara la proximitat de productes locals, adaptacié del menu a la temporada.

B.1.2.- Proposta logistica i de servei (Fins a 15 punts)

= Tipologia i qualitat del mobiliari (Fins a 6 punts)
Es valorara els tipus de taules, cadires, estovalles, parament, els materials, ergonomia i
adequaci6 a l'acte.

= Decoracid i presentacio de I'espai (Fins a 4 punts)
Es valorara la coheréncia estética, els elements decoratius (centres de taula,
senyalética, il-luminacid...), adaptacio a 'estil de I'esdeveniment.

= Dotacié de cambrers i servei (Fins a 5 punts)
Es valora el nombre de cambrers per assistents (per damunt de I'exigit), explicacio de
funcions i rol.

B.1.3.- Mesures destinades a evitar el malbaratament alimentari, com per exemple establir una
politica per donar aliments segurs i no consumits a bancs d'aliments locals, refugis o altres
organitzacions benefiques, servir els aliments en rondes basades en l'assistencia real i la
demanda, evitant aixi la preparacié excessiva: fins a 5 punts.

Per tal que es pugui valorar I'oferta economica, 'empresa licitadora cal que hagi obtingut una
puntuacié minima de 25 punts en els criteris qualitatius, aquells que depenen d’un judici de

valor (subjectius) i els automatics que no siguin economics a assolir. Les ofertes que no arribin
als 25 punts seran considerades técnicament inacceptables i excloses de la licitacio.

6. PRESSUPOST BASE DE LICITACIO

El desglossament de despesa del servei és el seglient:

Serveis Unitats (comensals)|Preu unitari de Preu total TOTAL 10 % IVA
X (dies) licitacid sense IVA inclos
€ sense IVA

SERVEI DE SOPAR DE
GALA AL TINGLADO
Total 21.250,00 € 23.375,00 €

250(u) 85,00€ 21.250,00 € 23.375,00 €
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El pressupost base de licitacié es xifra en un import total de 21.250,00 €, més la part
corresponent d’'IVA aplicable legalment. En tot cas, cal recordar que aquest pressupost base de
licitacié té caracter orientatiu i no vinculant. El pressupost global maxim de licitacid esta
condicionat al nombre d’unitats executades per la FURV. El pressupost estimat de la FURV té
caracter orientatiu, i no existeix I'obligacié d’esgotar I'import esmentat. La licitacié del present
contracte es realitzara atenent a I'import individual de les unitats efectivament executades del
servei.

PREUS UNITARIS MAXIMS

L'oferta econdmica s’ha de fer en base als seglients conceptes:

Serveis Preu unitari de licitacio
€ sense VA
SERVEI DE SOPAR DE GALA 85 €

L'entitat contractant no estara obligada a esgotar la totalitat del pressupost base de licitacio,
sind que Unicament se li facturaran les prestacions efectivament executades sobre la base dels
preus unitaris oferts.

7. DIRECCIO | INTERLOCUCIO DELS TREBALLS

La supervisid i direccié d'aquest contracte, aixi com la resolucié de qualsevol consulta que
pogués suscitar-se respecte a la seva execucid correspondra a I'Oficina de Congressos de la
FURV.

Aixi mateix, totes les actuacions que realitzi I'empresa adjudicataria s'hauran de dur a terme
sota la supervisid i amb el coneixement previ de I'Oficina de Congressos de la FURV.

8. SISTEMA ECONOMIC | FACTURACIO

El contracte fixara el preu unitari del servei, segons les ofertes presentades. El nombre de
comensals final dependra del nombre final d’inscripcions, i es confirmara a 'empresa
adjudicataria 15 dies abans de I'esdeveniment.

L’'empresa adjudicataria haura de facturar els serveis a la finalitzacié de I’esdeveniment.
9. OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

L'empresa adjudicataria estara obligada a prestar el servei en les dates indicades, de
conformitat amb la planificacié conjunta de cadascuna de les parts, elaborada abans de I‘inici
dels serveis i segons les necessitats de la FURV.



