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PLEC TECNIC PER AL SERVEI DE CATERING PER AL CONGRES XX Chemometrics in analytical
chemistry International conference (CAC 2026)

1- ABAST DEL CONTRACTE

La Fundacié URV és la responsable de I'organitzacié del congrés CAC 2026, que tindra lloc a
Tarragona del 29 de juny al 3 de juliol de 2026. Aquest congrés constitueix una plataforma
internacional per a I'intercanvi de coneixement, la promocié de col-laboracions i la presentacid
dels darrers avengos en quimiometria i enfocaments basats en dades aplicats a les ciencies
analitiques. Atesa la durada de I'esdeveniment i la programacié continuada de sessions al llarg
de la jornada, es fa necessari el proveiment d’un servei de catering que permeti cobrir els apats
dels assistents dins del mateix recinte del congrés.

2- OBIJECTE DEL CONTRACTE

L'objecte del contracte de serveis és |'execucié del servei de catering del Congrés CAC 2026, que
es realitzara del 29 al 3 de juliol del 2026, segons descripcio técnica recollida a la clausula 5 del
plec de prescripcions técniques.

CPV: 55300000-3 Serveis de restaurant i de subministrament de menjars

No es preveu la divisid en lots del present contracte. Atesa la naturalesa del servei, el contracte
requereix ser realitzat com una unitat d’execucid i no és susceptible la realitzacié independent
de cada una de les parts mitjangant la divisié en lots. Aixo respon a la voluntat expressa d’unificar
els serveis, dins de I'actual estructuracié de I'equipament, i de la necessitat de qué aquests
treballin sota una mateixa coordinacio.

3- DESTINATARIS DEL CONTRACTE

Els destinataris del contracte sén els participants en el CONGRES XX Chemometrics in analytical
chemistry International conference (CAC 2026)

LLIURAMENT

Palau de Congressos de Tarragona. El Palau de Congressos disposa d’un acord marc amb tres
proveidors homologats per al servei de catering i cafeteries. Atés aquest fet, s’articula aquest
procediment negociat sense publicitat per drets exclusius, tramitacié ordinaria i regulacié no
harmonitzada amb conformitat amb el que s’estableix a I'article 168.a.2n LCSP.

Tots el serveis es prestaran a la planta -2 del Palau de Congressos de Tarragona.

4- PERIODE DE PRESTACIO
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La prestacié del servei comencara a comptar des del dia seglient a la formalitzacid del contracte
fins 3 de juliol del 2026.

5- REQUERIMENTS TECNICS DEL SERVEI
Els requeriments técnics dels serveis objecte del contracte sén els seglients:
A. SERVEI DE COFFEE BREAK MATINS (4)

Aquest servei, que es portara a terme els dies 30, 1, 2, 3 de juliol, ha de contenir opcions de mini
entrepans, cafes i infusions, descafeinats, llet, llets vegetals i aigua (no es poden oferir ampolles
de plastic). Cal incloure opcions per vegetarians, vegans i intolerants a algun aliment. No s’han
d’oferir sucs de fruita envasats.

B. SERVEI DE COFFEE BREAK TARDA (3)

Aquest servei, que es portara a terme els dies 30, 1, 2 de juliol, ha de contenir opcions de bolleria
dolca (mini croisants, ensaimades, donuts...), cafés i infusions, descafeinats, llet, llets vegetals,
sucs de fruita i aigua. Cal incloure opcions per vegetarians, vegans i intolerants a algun aliment.

C. SERVEI DE DINARS A PEU DRET (3)

Aguest servei es portara a terme els dies 30, 1, 2 de juliol. Els comensals han de poder menjar a
peu dret, per tant les preparacions han de permetre servir-ho i menjar-ho d’aquesta manera. El
mobiliari ha de permetre que els comensals tinguin taules de suport (minim una taula cada 12
participants). Els menjars estaran sobre les taules a I'inici del servei. Hi ha d’haver un nombre
suficient de cadires (minim 15% dels comensals) a disposicié de les persones que ho necessitin.

Hi ha d’haver minim 6 opcions (menjars) diferents per servei (que es puguin menjar a peu dret,
tipus pica-pica), amb quantitats suficients. Com a minim una (recomanable 2) de les opcions ha
de ser calenta, que els participants podran recollir en zones habilitades (que han de ser suficients
per no generar cues). Hi ha d’haver 2 postres (almenys un d’ells fruita fresca natural), pa, cafes i
infusions. Per beure hi ha d’haver vi blanc, negre, refrescos i aigua, que els participants podran
recollir en zones habilitades (que han de ser suficients per no generar cues). També s’ha de
disposar d’opcions per vegetarians, vegans i intolerants a algun aliment. S’haura de variar
substancialment el menu per cada dia del congrés, per tal de que no sigui el mateix dinar cada
dia.

Tant els coffee breaks com els dinars estaran preparats a I'inici de cada servei, i els cambrers
només retiraran plats buits i reposaran menjar.

NECESSITAT DE MATERIAL

El licitador haura de subministrar els estris necessaris pel desenvolupament dels apats, que
incloura obligatoriament la vaixella, coberteria, cristalleria, estovalles, mobiliari i equipament
per mantenir els aliments i begudes a la temperatura adequada. No es contempla la utilitzacio
de vaixella d’un sol Us.
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PERSONAL

Les necessitats minimes de personal sén les seglients:

Un coordinador del servei.

1 cambrer / personal de cuina per cada 25 comensals per al coffee break
1 cambrer / personal de cuina per cada 15 comensals per al dinar buffet
Personal suficient per fer el muntatge i desmuntatge de tot el material amb agilitat.

CRITERIS D'ADJUDICACIO

A. Oferta economica (fins a 55 punts): Preu unitari per cada tipologia d’apat sobre el preu

de la proposta técnica de servei:

Serveis

Puntuacio per preu unitari

SERVEI DE COFFEE BREAK MATINS

Fins a 10 punts

SERVEI DE COFFEE BREAK TARDA

Fins a 10 punts

SERVEI DE DINARS BUFFET A PEU DRET]|

Fins a 35 punts

B. Criteris d’adjudicacié sotmesos a judici de valor:

B.1.- PROPOSTA TECNICA DEL SERVEI: fins a 45 punts.

B.1.1.- Proposta gastronomica (fins a 25 punts)

Integracié de gastronomia tradicional i de la demarcacid ( fins a 6 punts)

Es valorara la preséncia de plats tipics de la zona, Us de receptes o técniques locals,
explicacio del vincle territorial.

Varietat dels menus (Fins a 5 punts)

Es valorara la diversitats d’opcions (freds/calents, textures, ingredients), equilibri
nutricional general i adaptacié a diferents moments del servei (per tipologia d’apat).
Atencié a dietes especials (Fins a 5 punts)

Es valorara I'existéncia de versions adaptades, claredat en la descripcié d’ingredients i
alternatives.

Qualitat dels productes (Fins a 5 punts)

Es valorara la identificacié de productes de qualitat (IGP, DO, ecologics...), explicacio de
I'origen i caracteristiques, garanties sobre frescor i manipulacid.

Productes locals i de temporada (Fins a 4 punts)

Es valorara la proximitat de productes locals, adaptacié del menu a la temporada.
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B.1.2.- Proposta logistica i de servei (Fins a 15 punts)

= Tipologia i qualitat del mobiliari (Fins a 6 punts)
Es valorara els tipus de taules, cadires, estovalles, parament, els materials, ergonomia i
adequacié a l'acte.

= Decoracid i presentacio de I'espai (Fins a 4 punts)
Es valorara la coheréncia esteética, els elements decoratius (centres de taula, senyalética,
il-luminacié...), adaptacié a I'estil de I'esdeveniment.

= Dotacié de cambrers i servei (Fins a 5 punts)
Es valora el nombre de cambrers per assistents (per damunt de I'exigit), explicacio de
funcions i rol.

B.1.3.- Mesures destinades a evitar el malbaratament alimentari, com per exemple establir una
politica per donar aliments segurs i no consumits a bancs d'aliments locals, refugis o altres
organitzacions benefiques, servir els aliments en rondes basades en l'assistencia real i la
demanda, evitant aixi la preparacié excessiva: fins a 5 punts.

Per tal que es pugui valorar I'oferta economica, I'empresa licitadora cal que hagi obtingut una
puntuacié minima de 25 punts en els criteris qualitatius, aquells que depenen d’un judici de valor

(subjectius) i els automatics que no siguin economics a assolir. Les ofertes que no arribin als 25
punts seran considerades técnicament inacceptables i excloses de la licitacio.

6- PRESSUPOST BASE DE LICITACIO

El desglossament de despesa del servei és el seglient:

Serveis Unitats (comensals) Preu unitari de |Preu total TOTAL 10 % IVA

X (dies) licitacio sense VA inclos

€ sense IVA

SERVEI DE COFFEE .

250 (u) X 4 dies 10€ 10.000,00 € 11.000,00 €
BREAK MATINS
SERVEI DE COFFEE .

250 (u) X 3 dies 9¢ 6.750,00 € 7.425,00 €
BREAK TARDES
SERVEI DE DINARS .

250 (u) X 3 dies 45€ 33.750,00 € 37.125,00 €
BUFFET A PEU DRET
Total 50.500,00 € 55.550,00 €

El pressupost base de licitacié es xifra en un import total de 50.500,00 €, més la part
corresponent d’IVA aplicable legalment. En tot cas, cal recordar que aquest pressupost base de
licitacié té caracter orientatiu i no vinculant. El pressupost global maxim de licitacid esta
condicionat al nombre d’unitats executades per la FURV. El pressupost estimat de la FURV té
caracter orientatiu, i no existeix I'obligacié d’esgotar I'import esmentat. La licitacid del present
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contracte es realitzara atenent a I'import individual de les unitats efectivament executades del
servei.

PREUS UNITARIS MAXIMS

L’'oferta economica s’ha de fer en base als seglients conceptes:

Serveis Preu unitari de licitacio

€ sense IVA
SERVEI DE COFFEE BREAK MATINS 10.00 €
SERVEI DE COFFEE BREAK TARDA 900 €
SERVEI DE DINARS A PEU DRET 4500 €

L'entitat contractant no estara obligada a esgotar la totalitat del pressupost base de licitacio,
sind que Unicament se li facturaran les prestacions efectivament executades sobre la base dels
preus unitaris oferts.

7- DIRECCIO | INTERLOCUCIO DELS TREBALLS

La supervisid i direccié d'aquest contracte, aixi com la resolucié de qualsevol consulta que
pogués suscitar-se respecte a la seva execucid correspondra a I’Oficina de Congressos de la
FURV.

Aixi mateix, totes les actuacions que realitzi I'empresa adjudicataria s'hauran de dur a terme
sota la supervisié i amb el coneixement previ de I'Oficina de Congressos de la FURV.

8- SISTEMA ECONOMIC | FACTURACIO

El contracte fixara els preus unitaris de cada servei, segons les ofertes presentades. El nombre
de comensals final dependra del nombre final d’inscripcions, i es confirmara a I'empresa
adjudicataria 15 dies abans de I'esdeveniment.

L’'empresa adjudicataria haura de facturar els serveis a la finalitzacio de I’esdeveniment.

9- OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

L'empresa adjudicataria estara obligada a prestar el servei en les dates indicades, de conformitat
amb la planificacié conjunta de cadascuna de les parts, elaborada abans de I‘inici dels serveis i
segons les necessitats de la FURV.



