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AJUNTAMENT DE VILADECANS @

Ambit de Sostenibilitat Ecologica, Ocupacié i Economia
Area d’Ocupaci6 i Empreses

Unitat de Comerg, Mercats i Fires

EXP.: 9/2026/CSERV

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES

QUE HAURA DE REGIR LA CONTRACTACIO ADMINISTRATIVA,
MITJANCANT PROCEDIMENT OBERT SIMPLIFICAT ABREUJAT |
TRAMITACIO ORDINARIA, DEL SERVEI DE PLANIFICACIO,
COORDINACIO | EXECUCIO DE L’ESDEVENIMENT “TAST DE LA TERRA:
NIT DE SABORS | TRADICIO” (EXP.AOE/AGI/Contractaci6/2026/29 -
9/2026/CSERV)

1.- OBJECTE DEL CONTRACTE |

L’Area d’Ocupacié i Empreses, en el marc de les seves politiques de promocié econdmica,
desenvolupament local i valoritzacié del producte agroalimentari de proximitat, impulsa
I'’esdeveniment “Tast de la Terra: Nit de Sabors i Tradicié”, com una actuacié destinada a posar
en valor la produccié agricola local, fomentar el consum de quildbmetre zero i reforcar la
identitat agroalimentaria del municipi.

L'acte es concep com un espai relacional, de caracter institucional i comunitari, adrecat
principalment a persones productores, pagesia i altres agents del sector agroalimentari del
territori, amb I'objectiu d’afavorir I'intercanvi, el reconeixement de la seva tasca i la projeccid
publica dels valors associats a I'agricultura local.

L'objecte del present contracte és la prestacio integral del servei de planificacié, coordinacio i
execucio de I'esdeveniment “Tast de la Terra: Nit de Sabors i Tradicié”, incloent totes aquelles
actuacions necessaries per garantir el correcte desenvolupament de I'acte, la seva viabilitat
técnica, la qualitat del servei, la coheréncia amb els valors institucionals municipals i el
compliment dels criteris de sostenibilitat i seguretat aplicables.

El contracte té caracter plurianual i preveu la realitzacié d'una edicié anual de I'esdeveniment
durant la seva vigéncia, en les condicions i terminis establerts en el present Plec. La prestacio
integral comprén, entre d’altres, la disponibilitat i adequacié de I'espai, el servei gastronomic,
la coordinacié operativa, els mitjans técnics i materials necessaris, aixi com el muntatge,
desmuntatge i recollida final, d’acord amb el detall del punt 2 - DESCRIPCIO DELS SERVEIS.

Atesa la insuficiéncia i la falta d’adequaci6 dels mitjans personals i materials amb que compta
I’Ajuntament de Viladecans per cobrir les necessitats que es tracta de satisfer amb el
contracte, com a conseqiiéncia de la impossibilitat de destinar total o parcialment el personal
que actualment presta serveis a la corporacié, aixi com la impossibilitat de contractar nou
personal a la plantilla municipal per limitacions pressupostaries.

[ 2.- DESCRIPCIO DELS SERVEIS |

L'empresa adjudicataria haura de prestar el servei d’organitzacié integral de I'esdeveniment
“TAST DE LA TERRA: NIT DE SABORS | TRADICIO”, de caracter social i comunitari i adrecat
principalment a la comunitat agricola i agents vinculats al sector agroalimentari del territori,
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amb una assisténcia prevista d’aproximadament 200 persones. En cada anualitat, I'acte es
celebrara en una data que determinara I'’Ajuntament, i en tot cas no més tard de tres (3)
setmanes després de la celebracié de la Fira de Sant Isidre, esdeveniment municipal que
habitualment té lloc durant el mes de maig.

La prestacio incloura la planificacié previa, la coordinacio técnica i logistica, el subministrament
dels mitjans materials i humans necessaris i I'execucid6 completa de l'acte fins al seu
desmuntatge i recollida final.

2.1 Espai i adequacié de I’'acte

El servei incloura la reserva i adequacié d’un espai situat dins I'ambit territorial del municipi de
Viladecans, amb capacitat minima per a 200 persones i que reuneixi condicions adequades
d’accessibilitat, confort i seguretat. L’espai haura de permetre una distribucié funcional de
taules, preferentment en format rodé per a 8 a 10 persones, i disposar dels elements
necessaris per al correcte desenvolupament dels parlaments i moments institucionals.

Com a minim, s’haura de garantir la disponibilitat i el correcte funcionament d’un escenari o
tarima, faristol, microfonia i pantalla/es o sistema de projeccié per a continguts audiovisuals,
aixi com la infraestructura técnica associada.

La disponibilitat de I'espai i, si escau, el seu lloguer, s’entenen inclosos en el preu ofertat,
sense que es pugui repercutir cap import addicional a I'’Ajuntament per aquest concepte.

L'espai proposat haura de complir, com a minim, els requisits seglients: aforament suficient
per a 200 persones assegudes, accessibilitat per a persones amb mobilitat reduida, serveis
higiénics adequats, condicions de ventilaci6 i seguretat, i possibilitat de muntatge del
dispositiu técnic i de la distribucié de taules prevista.

Ates el caracter plurianual del contracte, I'espai de celebracié podra ser diferent en cada
anualitat, sempre dins del municipi de Viladecans i sempre que compleixi els requisits minims
establerts en aquest Plec. Per a la primera anualitat, el licitador haura d’indicar en la seva
oferta I'espai proposat i aportar documentacié que n’acrediti la disponibilitat (pre-reserva,
autoritzacié del titular o document equivalent), aixi com una fitxa descriptiva amb I'aforament
i les condicions exigides. Per a les anualitats successives, I'empresa adjudicataria haura de
comunicar i acreditar I'espai proposat amb una antelacié6 minima de 30 dies naturals respecte
la data de celebracid, per a la seva verificacié per part de I’Ajuntament.

La manca de disponibilitat d’'un espai dins del municipi de Viladecans no eximeix I'empresa
adjudicataria del compliment d’aquesta prescripcié, essent una condicié essencial de
I’execucio del contracte.

2.2. Servei gastronomic

La prestacio incloura un coctel de benvinguda i un sopar amb menua tancat, aixi com el
personal de cuina i sala necessari per garantir la qualitat i simultaneitat del servei. El coctel de
benvinguda incloura, com a minim, una copa de cava per adult assistent.
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El mend de sopar dels adults sera tancat i estara format per un tast de, com a minim, 5
aperitius, un Unic plat principal de carn o peix i una Unica opcié de postres, a més de pa i
begudes, d'acord amb el que estableix aquest Plec. Addicionalment, I'’empresa adjudicataria
haura de preveure un menu infantil, composat per un plat principal (plat combinat) i un Unic
postre. La proposta d'aperitius haura d’estar basada en productes frescos i de proximitat
(quilometre zero), posant en valor la identitat agricola i gastronomica local.

La proposta de menul s’haura de concretar amb I'empresa adjudicataria i sera validada per
I’Ajuntament amb caracter previ a I'acte, garantint en tot cas el compliment dels requisits
establerts en aquest Plec (estructura del mend, producte de proximitat i adaptacions
alimentaries). L'empresa adjudicataria haura de realitzar un tast previ per a un maxim de 10
persones, en data a acordar entre les parts, amb una antelacié minima de 15 dies naturals
respecte la celebracié de I'esdeveniment. El tast incloura, com a minim: 5 tipus d’aperitius, el
plat principal proposat (carn o peix) i la postra proposada, aixi com el menu infantil (plat
combinat i postres).

A efectes orientatius, s'estima en 50€ el preu del men( d’adult i en 30€ el preu del menu
infantil (IVA inclos).

L'empresa haura de preveure i servir, quan correspongui, menuls adaptats a intolerancies,
al-lérgies i requeriments alimentaris especifics, prévia comunicacié per part de I'organitzacio.

2.3. Parament, begudes i materials de servei

El servei haura d’incloure el parament complet de taula (estovalles, tovallons, vaixella,
cristalleria i coberts) i la dotacié de begudes necessaria per al correcte desenvolupament de
I'apat. El parament no podra ser d’un sol Us, i haura de ser adequat a un acte institucional
d’aquestes caracteristiques. Com a ornament, s’haura de col-locar 1 planta natural com a
centre de taula per a cada taula.

L'empresa haura de garantir que hi hagi beguda suficient per a totes les persones assistents i
reposicié quan sigui necessari durant I'acte, aixi com el servei de pa i altres elements de taula
que s'acordin en la definicié del menu.

A efectes de garantia de dotacié minima, per a cada taula de comensals s’haura de preveure,
com a minim, 4 ampolles d’aigua de 1,5 L i 2 ampolles de vi de 0,75 L, sense perjudici de la
reposicié que sigui necessaria durant el servei. En el marc del coctel de benvinguda, s’haura de
garantir, com a minim, una copa de cava per persona assistent.

2.4. Ambientacid, il-luminacid, so i conduccid

L'empresa adjudicataria assumira el disseny i execucié de I'ambientacié tematica de I'espai,
amb una proposta decorativa coherent amb el caracter agricola i tradicional de
I'’esdeveniment. També haura de garantir la il-luminacié adequada, la sonoritzacié completa i
musica ambiental durant la vetllada.
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2.5. Dinamitzacid, coordinacié operativa, material i logistica

La prestacié6 comprendra la coordinacié general de I'acte abans i durant la seva celebracio,
incloent la definicio i seguiment del guioé operatiu i la coordinacié amb I’Ajuntament i amb el
recinte per garantir el correcte desenvolupament protocol-lari i técnic de I'esdeveniment,
especialment en els moments institucionals i, si escau, en el lliurament de reconeixements.

Aixi mateix, el contracte incloura el subministrament, transport, muntatge i desmuntatge de
tots els elements necessaris per a I'execucié de I'acte, incloent, com a minim, el mobiliari
(taules i cadires), escenari o tarima, faristol, microfonia, equipament audiovisual i elements
decoratius, aixi com qualsevol altra infraestructura imprescindible perqué el servei es presti en
condicions adequades.

2.6. Gestio d’assistents

L'empresa haura d’assumir la confeccid i organitzacié del llistat de participants segons
indicacions municipals, la distribuci6 de taules i assignacié de comensals.

el nombre definitiu de comensals i els requeriments alimentaris especials (al-lérgies,
intolerancies, etc.) amb una antelaci6 minima de 10 dies naturals respecte la data de
celebracié de I'esdeveniment, a I'efecte d’ajustar la produccié del servei, la distribucié de
taules i els materials associats.

2.7. Condicions d’execucid, horaris i neteja final

La data de celebracié de I'esdeveniment en cada anualitat sera determinada per I'’Ajuntament.
En tot cas, I'acte s’haura de celebrar com a maxim dins les 3 setmanes segiients a la celebracio
de la Fira de Sant Isidre de Viladecans, la qual té lloc al voltant del 15 de maig. Amb caracter
orientatiu, el coctel de benvinguda s'iniciara a les 19:30 h i el servei de sopar es desenvolupara
posteriorment, amb finalitzacié prevista al voltant de les 00:00 h, sense perjudici que
I’Ajuntament pugui concretar o ajustar els horaris per necessitats organitzatives. L’Ajuntament
comunicara la data definitiva amb una antelacié minima de 60 dies.

L'empresa adjudicataria haura de garantir el correcte desenvolupament de I'esdeveniment en
I'horari que determini I’Ajuntament, assegurant I'inici del servei a I'hora prevista i el seu
desenvolupament sense interrupcions.

Aixi mateix, I'’empresa adjudicataria haura de garantir el muntatge previ i el desmuntatge
posterior de tots els elements necessaris dins dels marges acordats amb I'organitzacié i amb
I'espai on es desenvolupi I'acte, incloent el personal i mitjans necessaris perqué aquests
treballs es realitzin en temps i forma.

2.8. Qualitat, personal i compliment normatiu

L'empresa sera responsable de la bona marxa del servei i de la resolucié de qualsevol
incidéencia que es pugui produir durant I'acte en relacié amb I'organitzacié, el servei o I'apat. El
personal adscrit haura d’anar degudament uniformat i I'empresa haura de garantir que disposa
de la formacié i els procediments interns necessaris en matéria d’higiene i seguretat
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alimentaria, aixi com el compliment de la normativa aplicable (seguretat alimentaria,
prevencio de riscos, assegurances i qualsevol altra exigible).

2.9 Personal minim adscrit al servei

L'empresa adjudicataria haura d’adscriure al servei el personal necessari per garantir
I'adequada prestacié en termes de qualitat, seguretat i simultaneitat del servei. En tot cas,
com a minim, haura de disposar-se del seglient dispositiu:

- Personal de sala: un minim d’1 cambrer/a per cada 20 comensals, o ratio equivalent
que garanteixi el servei a taula sense demores.

- Responsable de sala (méitre o cap de sala): com a minim 1, encarregat/da de la
coordinacio i supervisié del servei de sala.

- Responsable de cuina (xef o cap de cuina): com a minim 1, responsable de
I'organitzacié i control del servei de cuina i del compliment dels requisits
higienicosanitaris.

- Responsable de coordinacié de I'acte: com a minim 1, com a interlocutor Gnic amb
I’Ajuntament durant el muntatge, desenvolupament i desmuntatge de I'’esdeveniment.

El personal adscrit al servei haura d’anar degudament uniformat, amb un vestuari adequat i
homogeni, i I'empresa haura d'acreditar que el personal de manipulacié i servei d’aliments
disposa de la formacié requerida en mateéria d’higiene i seguretat alimentaria, d’acord amb la
normativa vigent.

Totes les prestacions descrites en aquest Plec s’entenen incloses en el preu ofertat, sense que
es puguin repercutir imports addicionals a I’Ajuntament per conceptes de sala, mitjans técnics,
muntatge/desmuntatge, personal, neteja o similars.

4.- OBLIGACIONS DE L’EMPRESA ADJUDICATARIA |

L'empresa adjudicataria estara obligada a executar el contracte amb plena subjecci6 al present
Plec i a les instruccions que, en el seu cas, dicti I'’Ajuntament de Viladecans, garantint la
qualitat del servei i el correcte desenvolupament de I'esdeveniment.

En particular, I'empresa adjudicataria haura de:

a) Aportar i posar a disposicié I'espai on es desenvolupi I'acte, situat dins del municipi de
Viladecans, i garantir-ne I'adequacié a les condicions d’accessibilitat, confort i seguretat
exigides.

b) Garantir la prestacié integra del servei, incloent la planificacié prévia, coordinacié
operativa, subministrament de materials i equips, i execuci6 de I'esdeveniment fins al
desmuntatge, recollida i neteja final, dins els horaris i terminis acordats.

c) Aportar el personal minim establert al punt 2.9 i, en general, el personal suficient per
assegurar la simultaneitat del servei, amb vestuari adequat i homogeni.
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d) Assegurar el compliment de la normativa aplicable, especialment en matéria de seguretat
alimentaria, higiene, prevencio de riscos laborals i qualsevol altra exigible per la naturalesa del
servei i del recinte, incloent la disponibilitat dels procediments i formacié necessaris del
personal manipulador.

e) Garantir la qualitat i seguretat del servei gastronomic, incloent I'atencié a intolerancies,
al-lérgies i requeriments alimentaris que li siguin comunicats, i la realitzacié de la prova de
menu en els termes previstos. L'empresa adjudicataria haura de garantir que la proposta
gastronomica es basa en productes frescos i de proximitat (quilometre zero), i que s’ajusta a
I’estructura del menu definida al punt 2.2, posant en valor la identitat agroalimentaria local.

f) Garantir el correcte funcionament dels mitjans técnics (microfonia, projeccidé i resta
d’infraestructura associada), aixi com la il-luminacio i sonoritzacié necessaries durant I’acte.

g) Coordinar-se amb I’Ajuntament i designar un/a responsable Gnic/a del servei com a
interlocutor/a durant la preparacio, muntatge, celebracié i desmuntatge de I'esdeveniment,
gestionant i resolent amb diligéncia les incidéncies que es puguin produir.

h) Assumir la produccié dels materials vinculats a la gestid d’assistents (llistat, targetes
nominatives i menus) i, si escau, I'obsequi i els suports de reconeixement/premis en els termes
definits al punt 2.6.

i) Respectar la confidencialitat de les dades personals a qué tingui accés amb motiu del
contracte, i tractar-les Unicament per a la finalitat del servei, d’acord amb la normativa de
proteccié de dades i les instruccions municipals.

5.- OBLIGACIONS DE L’AJUNTAMENT

L'Ajuntament de Viladecans designara un equip tecnic municipal responsable del seguiment i
coordinacié de I'esdeveniment, que actuara com a interlocutor amb I'empresa adjudicataria.

En particular, I'Ajuntament:

a) Facilitara a I'empresa adjudicataria la informacié necessaria per a la correcta execucié del
servei (guid institucional, continguts i textos a incorporar als materials grafics, i, si escau,
informacio relativa a reconeixements o premis).

b) Comunicara, amb una antelaci6 minima de 10 dies naturals respecte de la data de
celebracié de I'esdeveniment, el llistat d’assistents i les necessitats especials comunicades
(al-lérgies, intolerancies o altres requeriments), per tal que I'empresa pugui preveure les
adaptacions del servei gastronomic.
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c) Indicara els criteris generals de protocol i distribucié de taules, i validara la proposta final
de disposicié presentada per I'empresa adjudicataria.

d) Validara, amb caracter previ, la proposta de menu definitiva i la proposta d’obsequi, aixi
com, si escau, el format dels suports de reconeixement, a |'efecte de verificar I'adequacio als
requisits establerts en el present Plec (estructura del menu, producte de proximitat, materials i
presentacio).

e) Vetllara per la bona marxa de I'acte des del punt de vista organitzatiu municipal i adoptara
les decisions finals en cas d'incidéncies que afectin el desenvolupament institucional o
protocol-lari de I'esdeveniment.

Viladecans, en la data de signatura electronica
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