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AJUNTAMENT
DE TORELLO

AREA D'ECONOMIA | HISENDA
SECRETARIA
Num Exp:X2026000846

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES CONTRACTE PEL SERVElI DE
VIGILANCIA | CONTROL D’ESTABLIMENTS DELS SECTOR ALIMENTARI I
FORMACIO EN MATERIA DE SEGURETAT ALIMENTARIA

1. OBJECTE DEL CONTRACTE | DESCRIPCIO DEL SERVEI

L'objecte del contracte és la realitzaci6 del Servei de vigilancia i control
d’establiments alimentaris minoristes i de restauracié del municipi de Torell6 per
verificar si compleixen les condicions higienic-sanitaries i documentals que
assenyala la normativa vigent, dur a terme la classificacié de I'establiment en
funcid del risc sanitari associat i la classificacié6 numérica (codificacid), seguint
els criteris registrals per a establiments minoristes del sector de I'alimentacio
aprovats per I'Agéncia de Salut Publica de Catalunya, aixi com realitzar les
formacions en matéria de seguretat alimentaria adregades als/les professionals
d’establiments alimentaris i a la ciutadania en general.

Aquest contracte es distribueix en el seguents lots:

e Lot 1: Visites de vigilancia i control establiments minoristes alimentaris
de Torelld.

e Lot 2: Formacié en seguretat alimentaria als manipuladors d’aliments
dels establiments minoristes d’alimentacio del municipi.

2. CARACTERISTIQUES TECNIQUES DELS SERVEIS
Lot 1:

El Pla de Vigilancia i control dels establiments alimentaris recull la previsio
d’actuacions de control sanitari a desenvolupar pel departament de Salut
Publica, per tal de garantir la innocuitat dels productes alimentaris per a
preservar la salut de la poblacio.

Aquest Pla inclou tots els establiments minoristes d’alimentacié que sén de
competencia municipal:

= bar

= bar-restaurant / restaurant

= venda de menjars preparats / elaboracié i venda de menjars preparats en

el mateix local

= elaboracié i venda d’aliments en establiments no sedentaris

= carnisseria

= carnisseria-salsitxeria / carnisseria-xarcuteria

= venda congelats
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= venda de productes secs a granel (cafe, te, infusions, lleguminoses, fruits
secs, especies i similars)

= supermercats i grans superficies

* maquines expenedores

= herbodietétiques i parafarmacies

= xocolata i derivats / llaminadures

= fruiteria i/o verduleria

= venda i/o elaboraci6 artesana de gelats, orxates i granissats

= peixateria

= bacallaneria

= establiment de venda de pa, brioxeria, rebosteria i/o productes de
pastisseria amb o sense cocci6 de productes semielaborats

= establiment de venda de pa, brioxeria, rebosteria i/o productes de
pastisseria, amb obrador

= elaboraci6 i venda de xurros

= transport d’aliments a altres establiments minoristes i/o a domicilis
particulars

O

La periodicitat de les inspeccions de vigilancia i control del compliment de les condicions
higienicosanitaries en funcié del risc detectat i dels recursos, es porta a terme en
I'actualitat amb la seguent periodicitat:

establiments de risc baix: 3 anys
establiments de risc mig: 2 anys
establiments de risc alt: 1 any

A banda de les inspeccions programades, I'empresa adjudicataria realitzara:
Inspeccions d’establiments que han iniciat o modificat I'activitat

Inspeccions per queixes o denuncies

Inspeccions per establiments que presentin incidéncies detectades en
inspeccions previes

Es realitzaran aproximadament unes 50 hores de visites a I'any.

La metodologia general utilitzada per definir i implementar el Pla de Vigilancia i control
en els diferents sectors inclou les segiients accions:

Manteniment i actualitzaci6 del cens d’establiments.

Classificacio dels establiments en funcio del risc.

Programacio de I'activitat inspectora en funcio del risc detectat i dels recursos.
Realitzacio de les visites d’'inspeccio (en el nombre necessari) seguint un xec-
list que estableix les condicions higiénicosanitaries a complir.

Realitzacio d’un informe on es detallen les deficiencies constatades a la visita i
proposant un nou termini per a la comprovaciéo de la subsanacié de les
deficiencies.

Nova classificacié del establiment (utilitzant xec-list) un cop s’han resolt la
totalitat de les deficiéncies per a establir un nou termini de vigilancia i control en
funcio del risc detectat.

L’empresa adjudicataria haura de desenvolupar les seves activitats d’acord amb les
especificacions previstes en el present plec i amb tot alld recollit a la normativa sanitaria
que li és d’aplicacio.
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La formacié en seguretat alimentaria forma part del Programa de suport als
establiments alimentaris minoristes de Torelld6 i esta adregat al personal
manipulador, es realitzaran un cop 'any els seglents cursos:.

Curs basic en higiene i seguretat alimentaria per a tot tipus
d'establiments minoristes (4 hores).
- Curs de manipulador d'aliments per a tot tipus d'establiments minoristes
(4 hores).

Aquests cursos es podrien substituir per d’altres en funcié de les necessitats que
es considerin des del Departament de Salut Publica.

2.1 Obligacions de ’empresa adjudicataria

Lot 1

Aportar el personal necessari per a la realitzacio de I'objecte del contracte
i oferir garanties de qualitat en la prestacio del servei.

Portar a terme totes les actuacions i amb els terminis establerts per
I'Ajuntament.

Programar les visites directament amb el titular del establiment.

Portar a terme les visites seguint les especificacions que estableix la
normativa sanitaria i que estan recollides a la normativa sanitaria (fitxes
alimentaries per sectors)

Portar a terme les visites en horari acordat amb el titular de I'establiment
que es faran en principi en horari comercial (de 9 a 20h)

Utilitzar com a llengua de comunicacié oral i escrita el catala. Cas que els
treballadors dels establiments no I'entenguin, s'utilitzara el castella.
Disposar de termometre homologat dual (punxé i infraroig) com a material
de suport a les visites de control.

Entregar a 'establiment visitat un document escrit signat per ambdues
parts on constin les no conformitats detectades a la visita.

Entregar a I'Ajuntament els documents de valoracié del titular dels
establiments sobre I'actuacio feta per 'empresa concessionaria.
Presentacio a I’Ajuntament en un maxim de 15 dies posteriors a la visita,
linforme on es detallin totes les deficiencies constatades, seguint el
seglent format:

- Deficiéncies d’higiene i manipulacié

- Deficiéncies estructurals

- Deficiéncies relatives als autocontrols

- Proposta d’'un nou termini per a la seglent visita de control i vigilancia
de comprovacié del compliment de les condicions higienicosanitaries.
Coordinacié de forma trimestral amb I’Ajuntament mantenint una reunié
per tal de garantir la bona marxa del servei.

Portar a terme una nova classificacié del risc un cop I'establiment
inspeccionat a resolt la totalitat de deficiencies, aixi com actualitzacions
si escau del numero de cens municipal.

Contactar amb 'Ajuntament el mateix dia de la visita, si les condicions
higiénicosanitaries de I'establiment inspeccionat s6n molt deficients i es
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determina que es considera necessari una intervencio urgent per part
dels técnics municipals.

Contactar amb I'Ajuntament en el termini maxim de 10 dies a comptar
des del dia de la visita en el cas de detectar incidéencies tals com: canvis
de titularitat, establiments tancats, ampliacions d’activitat o altres.
Assessorament al titular de I'establiment o als treballadors que estiguin
presents en el moment de la inspeccié sobre les mesures correctores a
adoptar per resoldre les deficiencies que s’hagin detectat i la
implementacié dels autocontrols.

Imprimir tantes copies com siguin necessaries per a fer les visites, tant
del xec-list utilitzats com de les guies d’autocontrols.

Mantenir calibrats els equips de mesura (termdmetres) emprats i
presentar anualment a [I'‘Ajuntament els certificats de calibracié
corresponents.

Elaborar anualment una memoria de gestié del servei, que incloura
I'activitat realitzada. Aquesta memoria anual es presentara en el termini
de 15 dies des de que finalitzi la corresponent anualitat.

= Tenir disponibilitat per a portar a terme la formacié dins de les dates
que estableixi 'Ajuntament.

= Utilitzar com a llengua de comunicacio oral i escrita el catala. Cas que
els assistents a la formacié no I'entenguin, s'utilitzara el castella.

= Elaboracié del contingut de la formacié complint amb les necessitats
requerides per a cada un dels cursos i actualitzant les versions en
funcid dels canvis en la normativa. Aquest contingut haura d’anar
acompanyat de material de suport (videos il-lustratius, fotografies de
casos reals, etc.) per a dinamitzar la formacio i fer-la més entenedora
amb casos practics.

= Portar el control de I'assisténcia a la formacio.

= Examinar a I'alumnat al final de la formacié amb una prova practica
escrita tipus test per a verificar 'assoliment de la formacio.

= Fer arribar a l'alumnat un questionari anonim de valoracié de la
formacio rebuda.

= Edicié de les acreditacions d’aprofitament de la formacié de tots els
assistents.

= Elaborar anualment una memoria de gestio del servei, que incloura
I'activitat realitzada. Aquesta memoria anual es presentara en el
termini de 15 dies des de que finalitzi la corresponent anualitat.

2.2 Altres obligacions de I’empresa adjudicataria (lots 1 2)

= Nomenar una persona responsable del contracte que coordinara la gestié del
mateix amb I'equip técnic de I’Ajuntament.

= El contracte s’executara amb subjeccio a aquestes prescripcions técniques i
amb l'establert en el Plec de clausules administratives particulars, i d’acord
amb les instruccions que, per a la seva interpretacio, estableixi I'Ajuntament
de Torell6, mitjangant el seus representants.
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» L’empresa adjudicataria sera la responsable de la qualitat técnica dels
treballs que desenvolupi i de les prestacions o serveis realitzats i també de
les conseqliencies que es derivin per a 'administracié o per a tercers de les
opinions, errors, métodes inadequats o conclusions incorrectes en I'execuciod
del contracte.

= El contracte s’atorga a risc i ventura de 'empresa adjudicataria, qui assumeix
la responsabilitat civil i les obligacions fiscals que se’n derivin del compliment
o incompliment contractual.

= » L’empresa adjudicataria haura de complir, en

= treballadors, les mesures de proteccio i prevencio establertes a la normativa

— vigent, aixi com les obligacions en materia de formacio, vigilancia de la salut,

= auditiva o reglamentacio preventiva.

% = L’Ajuntament de Torell6 podra fer les modificacions que aconselli I'interés

—— public, sense dret a cap reclamacié de 'empresa adjudicataria i sempre dins

= de les limitacions de la legislacié vigent en matéria de contractacid

- administrativa.

2.3 Obligacions de I’Ajuntament de Torello

= Enviament trimestral dels establiments que s’han de portar a terme la visita
de control (lot 1) i del llistat de persones inscrites als cursos (lot 2) amb la
totalitat de dades necessaries.
= Lliurar a 'empresa els documents necessaris (models xec-list per sectors,
model guia d’autocontrols i model document reclassificacid) per portar a
terme les visites de control als establiments (lot 1) i com a base per a la
elaboracié de la documentacio per a la formacié (lot 2).
= El pagament unicament dels serveis prestats d’acord amb els criteris del
present plec.
= Establir una comissié técnica de seguiment que sera I'drgan interlocutori
técnic davant 'empresa adjudicataria i fara el seguiment del compliment del
contracte per part d’aquesta.
= Establir per tal de fer front a qualsevol situacié d’'urgéncia els canals de
comunicacié amb I'empresa adjudicataria.

3. ENTREGA DELS TREBALL I/0 REALITZACIO DELS SERVEIS

El contractista haura d’entregar els treballs realitzats dins del termini estipulat en
el contracte; el responsable del contracte efectuara I'examen de la documentacio
presentada i, si estimés complides les prescripcions técniques i restants
condicions contractuals, proposara que es porti a terme la seva recepcio.

En el cas que estimés incomplides les prescripcions técniques del contracte,
donara per escrit al contractista les instruccions precises i detallades amb la
finalitat d’esmenar les faltes o defectes observats, fent constar en I'esmentat
escrit el termini per efectuar les esmenes i les observacions oportunes.

relaci6 amb el
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4. NORMATIVA SECTORIAL APLICABLE

La gestid del servei s’ha d’ajustar a la normativa actualitzada en seguretat
alimentaria, de prevencio de riscos laborals i altres normes relacionades amb
aquests serveis. Entre daltres:

Decret legislatiu 2/2003, de 28 d’abril, pel qual s’aprova el Text refés de
la Llei municipal i de régim local de Catalunya.

Llei 18/2009 del 22 d’octubre, de Salut Publica.

Reglament (CE) num. 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell de
25 d’octubre de 2011, sobre la informacié alimentaria facilitada al
consumidor.

Reial decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre el Registre general sanitari
d’empreses alimentaries i aliments.

Reial decret 1420/2006, d’1 de desembre, sobre prevencidé de la
parasitosi per anisakis en productes de la pesca subministrats per
establiments que serveixen menjars als consumidors finals o a
col-lectivitats.

Real Decreto 1086/2020, de 9 de diciembre, por el que se regulan y flexibilizan
determinadas condiciones de aplicacion de las disposiciones de la Union Europea en
materia de higiene de la produccion y comercializacion de los productos alimenticios y
se regulan actividades excluidas de su @mbito de aplicacion.

Decret 352/2004, de 27 de juliol, pel qual s'estableixen les condicions
higienicosanitaries per a la prevencio i el control de la legionel-losi.
Reglament (CE) num. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de
29 d’abril, relatiu a la higiene dels productes alimentaris.

Reial decret 865/2003, de 4 de juliol, pel qual s'estableixen els criteris
higienicosanitaris per a la prevencio6 i el control de la legionel-losi.

Reial decret 140/2003, de 7 de febrer, pel que s’estableixen els criteris
sanitaris de la qualitat de I'aigua de consum huma.

Reial decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les
normes d’higiene per l'elaboracio, distribucid i comer¢ de menjars
preparats (BOE num.11 de 12-01-2001).




