Expediente: 2025/1215Z/IMSP

Ref. Adic.:

UO Responsable: Contratacion (IMSP)

Asunto: Licitacion del servicio de cocina in situ en el servicio de vivienda Josep Padrés del IMSP -
Inicio previsto 14/12/2026

Procedimiento: Contrataciones de servicios por procedimiento abierto sujeto a regulacién

Interesado/a: armonizada

Representante:

Nota: En caso de discrepancias en la redaccion de los pliegos reguladores de esta licitacion en distintos idiomas,
prevalecera en todo caso, su redaccidn en la lengua catalana.

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS RELATIVAS AL CONTRATO DE SERVICIO DE COCINA “IN
SITU” EN EL SERVICIO DE VIVIENDA JOSEP PADROS
CLAUSULA 1. OBJETO DEL CONTRATO

Es objeto de este contrato la prestacion del servicio de cocina in situ durante los 365 dias del afio al
conjunto de personas usuarias, asi como a los profesionales adscritos al Servicio de Vivienda Josep Padrés
del Instituto Municipal de Servicios Personales del Ayuntamiento de Badalona. Los datos de contacto de los
edificios residenciales, todos ellos de titularidad del Instituto Municipal de Servicios Personales (IMSP) son
los siguientes:

* Edificio C/ General Weyler, 77 08912 - Badalona

Tel. 93 384 79 79 ext. #8425, 93 387 11 47

*  Edificio C/ Mossén Anton Romeu, 78-80 08912 - Badalona

Tel. 93 384 79 79 ext. #8421, 93 464 34 01

Correo-e:shjosep.padros@imspbdn.cat

Este pliego de prescripciones técnicas tiene por finalidad establecer las condiciones técnicas que, junto con
las clausulas administrativas particulares, deben regir la ejecucién del contrato de prestacién de los
servicios de cocina in situ durante los 365 dias del afio.

CLAUSULA 2. PRESCRIPCIONES TECNICAS REFERIDAS AL SERVICIO A PRESTAR

1. CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

El servicio objeto de contratacion tiene como finalidad la realizacion del servicio de cocina in situ, a diario, de
lunes a domingo, los 365 dias al afio, a los 38 usuarios y usuarias atendidos; ya los profesionales adscritos en los
Hogares-residencia del Servicio de vivienda Josep Padroés del Instituto Municipal de Servicios Personales (IMSP) del
Ayuntamiento de Badalona siguientes:

Viviendas Direccién

Hogar-residencia GW C/ General Weyler, 77 08912 Badalona
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C/ Mossén Anton Romeu, 78-80 Bajos 2a 08912
Badalona

C/ Mossén Anton Romeu, 78-80 1° 2a 08912
Badalona

C/ Mossén Anton Romeu, 78-80 2° 1a 08912
Badalona

C/ Mossén Anton Romeu, 78-80 2° 2a 08912
Badalona

Hogar-Residencia MA-1
Hogar-Residencia MA-2
Hogar-Residencia MA-3

Hogar-Residencia MA-4

El Servicio de Vivienda Josep Padrés se regula sobre la base de la normativa vigente. Especificamente segun el
decreto 284/1996 de 23 de julio de regulacion del Sistema Catalan de Servicios Sociales, el decreto 176/2000 de 15
de mayo, de modificacién del anterior decreto, asi como el decreto 318/2006, de 25 de julio, de los servicios de
acogimiento residencial para personas con discapacidad.

El Servicio de Vivienda Josep Padrés es un servicio de acogimiento residencial de caracter temporal o
permanente sustitutorio del hogar, que se ofrece en un establecimiento, dirigido a personas con
discapacidad psiquica, y que necesitan un hogar porque ya no les es posible vivir en el suyo, o es
desaconsejable que vivan en él, como consecuencia de problemas derivados de la misma.
sociofamiliares y asistenciales adecuadas.

Su mision es dar atencién global a las personas atendidas, constituir su domicilio habitual y ayudarles a
alcanzar el maximo de autonomia personal y social, fomentando su inclusién social para que vivan con
normalidad en el entorno ciudadano.

En esta linea de la inclusidn social, entre otros soportes, el Servicio de Vivienda Josep Padrés atiende a las
necesidades de los residentes de avituallamiento y el control de los materiales y articulos de consumo necesarios
para la vida del hogar (alimentos, higiene personal, ropa de casa, etc...) de acuerdo con los procedimientos
establecidos para su provision.

En el Anexo I se adjuntan los planos de la cocina.
2. DESCRIPCION DEL SERVICIO

El adjudicatario utilizara las instalaciones de cocina del Hogar-residencia de General Weylerpara
elaborar la comida que posteriormente se transportara al resto de unidades residenciales. Es decir, en
General Weyler se elaboran las comidas tanto de la propia unidad residencial como del resto que forman
parte del Servicio de Vivienda Josep Padros.

La tipologia de los residentes es muy similar en todas las unidades residenciales (personas con
discapacidad fisica o de salud mental), cuyo perfil es de personas de 18 a 70 afios y con capacidad de
asimilar una textura similar a la hora de comer.

Se mantendra un estandar de calidad alimentaria, pues su elaboracién sera uniforme, en una Unica cocina 'y
sin tener dos instalaciones paralelas en funcionamiento.

El servicio de cocina de la residencia comprende: desayuno, almuerzo, merienda, cena, con hidratacién y suplemento
alimenticio y/o resopén, cuando sea necesario.

La empresa adjudicataria debera garantizar el servicio alimenticio de acuerdo con los horarios y necesidades
establecidos por la direccién del centro.

La empresa licitadora debera presentar, cuando le sea requerido por el IMSP, una lista detallada de los
proveedores y marcas comerciales de los productos que utiliza para la elaboraciéon de las diferentes
comidas. Esta lista debe incluir, al menos, un proveedor alternativo para cada producto esencial, con el
objetivo de garantizar la continuidad del servicio en caso de incidencias.
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Iniciado el contrato, la empresa podra cambiar de proveedores y/o marcas, pero Unicamente previo visto bueno
del dietista de la empresa, mediante comunicacion dirigida al responsable del contrato o persona en quien
delegue, y la aprobacién previa del responsable higiénico sanitario del centro, asegurandose de que los cambios
se ajustan a los criterios alimentarios establecidos.

Puntos de servicio

La entrega de las comidas y suministros se realizara en los siguientes centros:

Viviendas Direccién

Hogar-residencia GW C/ General Weyler, 77 08912 Badalona

Hogar-Residencia MA-2 C/ Mosén Anton Romeu, 78-80 1° 22 08912 Badalona C/
Hogar-Residencia MA-3 Mosén Anton Romeu, 78-80 2° 12 08912 Badalona

Dias laborables

Almuerzos:

Hogar-Residencia MA-3 C/ Mossén Anton Romeu, 78-80 2° 1a 08912 Badalona

Cenas:
Hogar-residencia GW C/ General Weyler, 77 08912 Badalona Hogar-
Residencia MA-2 C/ Mosén Anton Romeu, 78-80 1° 22 08912 Badalona Hogar-
Residencia MA-3 C/ Mosén Anton Romeu, 89-82

Entrega de suministros para el desayuno y la merienda:

Hogar-residencia GW C/ General Weyler, 77 08912 Badalona Hogar-
Residencia MA-2 C/ Mosén Anton Romeu, 78-80 1° 22 08912 Badalona Hogar-
Residencia MA-3 C/ Mosén Anton Romeu, 89-82

Dias festivos:
Almuerzos y cenas:

Hogar-residencia GW C/ General Weyler, 77 08912 Badalona Hogar-
Residencia MA-2 C/ Mosén Anton Romeu, 78-80 1° 22 08912 Badalona Hogar-
Residencia MA-3 C/ Mosén Anton Romeu, 89-82

El servicio de cocina in situ del Servicio de Vivienda Josep Padros debe garantizar, de forma continuada los 365
dias del afio, la elaboracion, preparacion y distribucion de las comidas destinadas a las diferentes hogares
residencia del centro.

A continuacion se detalla el volumen de comidas diarias a preparar por cada hogar-residencia y por puntos de
entrega, diferenciando entre dias laborables y fines de semana o festivos. Los valores correspondientes a las
comidas son una estimacion orientativa, dado que la mayoria de personas residentes pasan los dias laborables en
centros ocupacionales y no siempre realizan esta comida en los hogares residencia del servicio, lo que puede
generar variaciones en el niumero real de servicios prestados.

Nuamero de comidas diarias por Hogar-residencia
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Amor Amuerzo | Berena Rezo Desayuno Aamuerzo | Berena Sopa Ressopo
Viviendas | zars s rs Cenas | pons rs s rs rs ns
Hogar-
residencia
GW 12 0 12 14 12 12 14 12 14 12
Hogar-
Residencia
MA-1 4 0 4 4 4 4 4 4 4 4
Hogar-
Residencia
MA-2 10 0 10 12 10 10 12 10 12 10
Hogar-
Residencia
MA-3 6 7 6 8 6 6 8 6 8 6
Hogar-
Residencia
MA-4 6 0 6 6 6 6 6 6 6 6
TOTAL 38 7 38 44 38 38 44 38 44 38

Numero de comidas diarias por puntos de entrega

Amor | amuero | Merienda Ressopo |Desayuno |amuero | Merienda | Cena | Ressopo
Viviendas zars S S Cenas | ns rs S S S ns
Hogar-
residencia
GW 12 0 12 14 12 12 14 12 14 12
Hogar-
Residencia
MA-2 14 0 14 16 14 14 16 14 16 14
Hogar-
Residencia
MA-3 12 7 12 14 12 12 14 12 14 12
TOTAL 38 7 38 44 38 38 44 38 44 38

Entrega de claves de los centros receptores

En caso de que sea necesario se entregara al adjudicatario las claves necesarias para acceder a los
diferentes centros. A tal efecto se redactara un contrato de custodia.

Transporte y distribucion de las comidas

El adjudicatario sera responsable de su reparto asegurando que los alimentos lleguen en perfectas
condiciones, en todo lo relativo a cantidad, calidad, higiene, temperatura, puntualidad y tipos de menu.

Los vehiculos utilizados para el transporte de los menus deben reunir las condiciones adecuadas para la
conservacion de los alimentos, y deben ajustarse a lo que establezca la normativa vigente.

El IMSP indicara al adjudicatario los refrigeradores y las despensas donde se debera almacenar los alimentos
suministrados segun se requiera.

3. ELABORACION DE LOS MENUS
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La empresa adjudicataria debera:
- Elaborar dietas saludables, hiposdédicas, y las especificas por necesidades especiales.

- Entregar los alimentos con la coccién adecuada para garantizar una alimentacién blanda, de facil
masticacién y digestién, con una textura agradable y una presentacién que refuerce su apariencia.

El tipo de menu serd: un menu normal sobre el que se determinaran las diferentes dietas especificas segun
las necesidades nutricionales de los residentes y las prescripciones médicas. Asi se contemplaran diferentes
dietas: normal, por diabéticos, sin grasas, proteccién gastrica, astringente, o cualquier otra que sea
necesaria, ya sea en presentacién normal, picado, triturado, etc. de acuerdo a las diferentes texturas segun
necesidades de los usuarios.

Las dietas habituales en las residencias son las siguientes:

1. Dieta basal o normal
2. Dietas modificadas en textura:
a. Dieta de facil masticacién
b. Dieta triturada (en diferentes consistencias en funcién de las necesidades)
3. Dietas terapéuticas (adaptadas a diversas patologias):
a. Baja en calorias (hipocaldrica)
b. Con control de los hidratos de carbono (diabética)
c. Baja en sal (hiposddica)
d. Baja en colesterol (hipocolesterolemiante)
e. Rica en calorias (hipercalérica)
f. Otros segun la tipologia de las personas usuarias: dieta de proteccion gastrica, dieta renal, dieta
astringente, dieta rica en fibra, etc.

La empresa adjudicataria se compromete a disponer y proporcionar, aparte de los menus establecidos, una
dieta alternativa para las personas que puedan encontrarse indispuestas (por ejemplo: dieta astringente o
liquida). También se proporcionaran gelatinas administradas a usuarios con trastornos de la deglucién, o
con el fin de procurar la hidratacion, ya sea de forma puntual o sistematica. Asimismo en casos concretos, y
bajo prescripcion facultativa, se dara a los residentes que lo requieran, un complemento alimenticio
durante la noche: vaso de leche, zumo de fruta, yogur, etc. En caso de que por prescripcion facultativa asi
se determine, se distribuirdn comidas en frecuencia diferente a la general (por ejemplo: diabéticos).

La asignacion, y posteriores modificaciones, de cada residente en una dieta especifica la hara la responsable
higiénico sanitaria de cada centro siguiendo las prescripciones médicas.

La empresa asegurara que la elaboracion de las comidas se ajuste a las diferentes dietas, tanto en los
ingredientes como en el tipo de coccién.

Para la elaboracion de los platos las técnicas de coccion preferentemente seran al vapor, a la plancha, al horno,
asado y hervido.

La preparacién de las comidas para ser servidas, se hara con cuidado de la mejor presentacién posible y
agradable a la vista.

El personal de cocina elaborara un plato muestra que cumpla con la cantidad y presentacion
adecuada con el objeto de un reparto uniforme y correcto del emplatado de las raciones de todos los
comensales.
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Para garantizar las mejores condiciones de consumo de comidas, se procurara que transcurra el minimo tiempo
imprescindible entre su elaboracién y el servicio a los usuarios. Esta condicién se extremara en el caso de los
triturados y planchas.

El adjudicatario dispondra de los servicios de dietista para garantizar la correcta elaboracion de los mendus,
actuando también como consultor del servicio médico del centro a efectos de confeccién y seguimiento de las
dietas establecidas. Diariamente, se expondran al publico los menus correspondientes a la jornada en lugar
visible.

La empresa adjudicataria propondra un plan de menus acorde al servicio prestado, rotativo de cuatro
semanas, que debera cubrir la totalidad de necesidades nutritivas y energéticas de todos los
comensales.

Los menus presentados, se realizaran en funcion de las temporadas estacionales (primavera - verano y otofio -
invierno) y de acuerdo a las diferentes necesidades nutricionales a cubrir segun el tipo de poblacién a la que se
dirige (adultos, personas mayores y personas con discapacidad fisica).

La empresa adjudicataria presentara los mendus a la responsable higiénico sanitariatres meses antes de su
puesta en funcionamiento, para poder realizar las modificaciones necesarias o adaptaciones al servicio
pertinente. Al inicio del contrato, este plan de menus sera el acordado con las diferentes direcciones y la
responsable higiénico sanitaria.

Cada dia de la semana se le asignara un menu diferente. En todos los menus se favorecera la utilizacién de los
productos y platos caracteristicos propios de la época del afio.

Este plan de menus, presentado por la empresa adjudicataria, debera llevar el visto bueno del dietista de la
empresa y recibir la aprobacién del responsable higiénico sanitario, ajustandose a los criterios y costumbres
establecidos en el centro. Debera contener para cada una de las dietas, la descripcién detallada de todas las
comidas: desayuno, almuerzo, merienda y cena.

Una vez que el menu estacional (primavera-verano y otofio-invierno) haya sido aprobado por la dietista de
la empresa y por el responsable higiénico-sanitario de cada centro del IMSP, éste podra utilizarse como
modelo de referencia para la elaboracidn del menu estacional de la misma tipologia en el ciclo siguiente. A
partir de este modelo, se podran introducir las modificaciones que se consideren oportunas para adaptar el
nuevo menu a las necesidades nutricionales, los criterios dietéticos vigentes y las particularidades del
centro.

La planificacién de menus debera seqguirse estrictamente, en todos los casos. Sélo podra variarse por

motivos de fuerza mayor y con el conocimiento y consentimiento de la direccién del centro y responsable
higiénico sanitario.

4. COMPOSICION DE LOS MENUS

Los menus estan destinados a adultos y personas con discapacidad fisica y/o intelectual. Por tanto, la composicion
de los menus en general y de los alimentos en particular, debe adecuarse al estado de salud de las personas
usuarias de los centros, bajo la supervisién del area sanitaria de los mismos.

La alimentacién servida serd variada, equilibrada y adaptada a las necesidades nutricionales de los usuarios de
servicios.

Los mendus seran de elaboracién propia, reduciendo al minimo los productos precocinados.

La preparacion de las comidas se realizara en todo su proceso, desde el crudo hasta el condimento final, en las
cocinas de la residencia y dentro de las mas estrictas condiciones de limpieza e higiene. En este sentido, el
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personal de la empresa adjudicataria, deberd estar en posesion de las calificaciones legales
establecidas por este tipo de servicio (carné manipulador de alimentos y todas aquellas otras
titulaciones que sean necesarias segun la normativa vigente).

Las dietas seran bajas en sal y haciendo uso de condimentos naturales, con el asesoramiento del/la dietista.

5. ESTRUCTURA DE LAS COMIDAS
Las comidas se compondran por varios grupos de alimentos:

Comida Grupos de alimentos

Desayuno Alimentos basicos: farinaceos, fruta y lacteos. Café y/o infusiones a los residentes.
Alimentos complementarios u opcionales: azUcares y/o proteinas
Almuerzo Primer plato: farinaceos y/o verduras u hortalizas y/o legumbres
Segundo plato: carne (ternera, conejo, cerdo o pollo), pescado o
huevo Postre: fruta o lacteos
Acompafiamiento: guarniciones de verdura o farinaceos y pan
(se incluira café y/o infusiones a los residentes que lo deseen)
Bebida: agua embotellada o de grifo pero filtrada. Lacteos,
Merienda zumos de fruta o infusiones
Harinacios (pan, tostadas, galletas, magdalenas, bizcochos, etc.)
Café y/o infusiones a los residentes
Cena Primer plato: farinaceos y/o verduras u hortalizas y/o legumbres
Segundo plato: carne (ternera, conejo, cerdo o pollo), pescado o
huevo Postre: fruta o lacteos
Acompafiamiento: guarniciones de verdura o farindceos y pan
Bebida: agua embotellada o de grifo pero filtrada. Lacteos,
Resopd zumos de fruta o infusiones
Harinacios (pan, tostadas, galletas, magdalenas, bizcochos, etc.)

6. CELEBRACIONES

La empresa adjudicataria tendra que presentar una planificacién especifica de los menus para los 14 dias festivos
establecidos en el calendario laboral, teniendo en cuenta las distintas dietas habituales de cada centro. Los menus
tendran que reflejar el caracter tradicional propio de cada festividad.

Al linari

Se podra designar dos dias al afio para celebrar una fiesta de caracter extraordinario, con motivo libremente
escogida por el propio servicio.

Para el cémputo de participantes, se establecera un maximo adicional de 38 personas, aparte de los
residentes y profesionales. La designacion del dia correspondera al centro, que informara a la empresa
adjudicataria con la antelacién suficiente (minimo 15 dias antes), para garantizar una correcta organizacion.

El centro comunicard también el nimero total de comensales previstos. La empresa adjudicataria tendra
que presentar tres propuestas de menu a la responsable higiénico sanitaria, que incluyan opciones
adaptadas a las dietas habituales.
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Cumpleaiios

Con caracter mensual, se llevara a cabo una cena especial para conmemorar los cumpleafios de las
personas residentes nacidas durante el mes, tipo picoteo. La empresa adjudicataria tendra que presentar
varias propuestas de cenas, adecuadas a las estaciones del afio, con el objetivo de que los residentes
puedan escoger entre las diferentes opciones.

La bebida que se ofrezca debera ser coherente con el caracter festivo de la celebracién (por ejemplo, cava,
mosto o refresco, seglin convenga y sea acordado con la jefatura del servicio).

0 -

Fuera de las comidas, complementos dietéticos e hidrataciones definidos en estos pliegos, cualquier consumicion
adicional podra ser facilitada por la empresa adjudicataria, pero el coste correra a cargo del usuario.

Los precios de estas consumiciones estaran expuestos en un lugar visible para residentes y profesionales de cada
centro.

7. CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

La materia prima a utilizar debera ser en todo momento la adecuada, en cuanto a las condiciones de
salubridad e higiene, con las disposiciones vigentes, sin que se puedan utilizar otras que tengan
grabadas en sus envolturas fechas de caducidad vencidas.

La empresa adjudicataria tendra que llevar a cabo los controles de calidad en todo el proceso de elaboracién y
manipulacién de la comida hasta su consumo en los centros receptores.

El control de calidad de los alimentos se ajustara al proyecto metodolégico y organizativo de la empresa que
resulte adjudicataria y tendra que tener en cuenta los aspectos de seguridad mas importantes, desde la llegada
de los alimentos hasta su consumo, teniendo en cuenta que corresponde a la empresa adjudicataria ya la
direccion del centro la supervisién de la calidad de los alimentos. También les corresponde el control del resto de
aspectos mencionados en este punto, en relacién con la normativa higiénico sanitaria aplicable y, en particular,
todo lo referente a la confeccidn de los menus, rotacion de los alimentos, circuitos neto/sudo, transporte,
conservacion, desinfeccién y calidad higiénica.

CLAUSULA 3. DURACION DEL CONTRATO

Se prevé una duracion del contrato de 3 afios, con inicio del contrato por el dia 14 de diciembre de 2026 o
en su defecto, desde el dia siguiente a la formalizacién del contrato, si ésta fuera posterior, con posibilidad
de una prérroga por un periodo de un afio adicional.

CLAUSULA 4. MANTENIMIENTO PREVENTIVO

La empresa adjudicataria se hara cargo de todo el equipamiento que forma parte de la cocina y de todas las
instalaciones y equipamientos de cocina, con el objetivo de asegurar el correcto funcionamiento de los sistemas,
prevenir averias y garantizar las 6ptimas condiciones de higiene, seguridad y eficiencia energética.

El equipamiento de cocina incluido, detallado en los anexos de inventario adjuntos al contrato, comprende, entre
otros:

*  Armarios, cajones y muebles auxiliares
* Neveras, congeladores, camaras frigorificas y/o congeladores, arcones congeladores

*  Aparatos de coccién, hornos
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* Campanas extractoras de humos

*  Lavavajillas con sistema automatico de dosificacién de jabén y abrillantador
*  Trituradores tipo turmix, peladoras de patatas, cortadores de embutidos

*  Armarios calientes y bafios Maria

*  Picasy grifos industriales de hosteleria

El mantenimiento consistira en realizar acciones encaminadas a que las capacidades y funciones de cada
uno de los elementos mencionados en el parrafo anterior y en el inventario, no se vean mermadas para
poder mantener su uso correctamente.

Este tipo de mantenimiento incluye:

- Refuerzo de tornillos, bisagras, patas, soportes, cerraduras, tiradores y otros elementos de sujecién.

- Limpieza y mantenimiento de los mandos de funcionamiento: interruptores, reguladores de
temperatura y potencia, botoneras y otros sistemas de control.

- Limpieza y desobstruccién de quemadores y reguladores de gas, garantizando un funcionamiento seguro y eficiente.

- Inspeccion visual para detectar incidencias o anomalias de forma precoz, actuando correctivamente antes de
que se produzca una averia.

- Control y registro del plan de mantenimiento, para poder realizar seguimiento del estado de conservaciéon de las
maquinas y herramientas propiedad del IMSP.

- Limpieza periddica de las gomas de cierre de las puertas de neveras, congeladores y lavavajillas,
para asegurar su eficiencia y correcto cierre.

- Control de los niveles de sal y agua de los descalcificadores y de los niveles de jabdn y abrillantador de los
lavavajillas.

Las actuaciones de mantenimiento preventivo se realizaran con unaperiodicidad trimestral , utilizando un modelo
de check-list de control (Anexo II), donde quedaran registradas todas las intervenciones efectuadas.

El coste estimado para la realizaciéon del mantenimiento preventivo sera aproximadamente de 7.590,74 €
anuales sin IVA, con un total de 22.774,50 € sin IVA para los tres afios de contrato. Esto representa un total
de 25.051,95 € con IVA incluido durante todo el periodo del contrato (3 afios).

Este importe esta incluido en la estructura de costes y al mismo tiempo forma parte del precio unitario de los
menus, por lo que en ningun caso comporta un gasto adicional ni una facturacién independiente para el IMSP.

CLAUSULA 5. MANTENIMIENTO CORRECTIVO

El mantenimiento correctivo se refiere a las actuaciones de reparacién del equipamiento de cocina
necesarias para garantizar el correcto funcionamiento del servicio.
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La empresa adjudicataria tendra que llevar a cabo todas las actuaciones necesarias para la reparacion y
recuperacion de los elementos del equipamiento de cocina del Servicio de Vivienda Josep Padros del IMSP, de
acuerdo con el inventario correspondiente.

Este equipamiento incluye, entre otros, los siguientes elementos:

*  Armarios, cajones y muebles auxiliares

*  Neveras, camaras frigorificas y/o congeladores, arcones congeladores

*  Aparatos de coccién, hornos

* Campanas extractoras de humos

*  Lavavajillas con sistema automatico de dosificacién de jabdn y abrillantador
*  Trituradores tipo tirmix, peladoras de patatas, cortadores de embutidos

*  Armarios calientes y bafios Maria

* Picasy grifos industriales de hosteleria

El coste estimado para la realizacién del mantenimiento correctivo sera aproximadamente de 16.963,34 €
anuales sin IVA, con un total de 50.895,12 € sin IVA para los tres afios de contrato. Esto representa un total
de 55.984,63 € con IVA incluido durante todo el periodo del contrato (3 afios).

Este importe esta incluido en la estructura de costes y al mismo tiempo forma parte del precio unitario de los
menus, por lo que en ningun caso comporta un gasto adicional ni una facturacién independiente para el IMSP.

El mantenimiento es necesario para asegurar la continuidad en el buen funcionamiento de los equipos e
instalaciones, garantizando asi una correcta prestacion del servicio y eficiencia operativa de la cocina.

La empresa debera garantizar el mantenimiento correctivo de estos elementos, incluido el suministro
de piezas, mano de obra, transporte y desplazamientos.

En caso de que la reparacion del equipamiento o maquinaria no sea posible a causa del fin de su vida
atil, el IMSP asumira la responsabilidad de su reposicion.

P limi de. icacién y. izacién de | .
Comunicacion previa de la incidencia

La empresa adjudicataria debera comunicar la incidencia por correo electrénico al Servicio de

Mantenimiento del IMSP (servicio.mantenimiento@imspbdn.cat ).
Presupuesto previo

La empresa debera presentar un presupuesto previo de la reparacién en el Servicio de Mantenimiento del
IMSP para su autorizacion expresa.

D L. ioralai L.

Una vez realizada la reparacién, la empresa debera presentar copia de la factura correspondiente al
Servicio de Mantenimiento del IMSP, quien llevara el control y sequimiento de las actuaciones relacionadas
con el mantenimiento preventivo y/o correctivo de este contrato. Esta factura sera utilizada Unicamente
como documento acreditativo y en ningln caso supondra obligaciéon econdémica alguna para el IMSP.
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CLAUSULA 6. HIGIENE
La empresa adjudicataria se hara cargo de las tareas de limpieza de:

- Todos los utiles, utensilios y herramientas que puedan ser necesarios para la adecuada ejecucion del servicio.

- Vajilla y demas material de menaje necesario para el servicio de comedor de cada dependencia.

Asimismo se hara cargo, también de:

- La limpieza y desinfeccion de las dependencias de cocina, office y despensa.

- La limpieza y mantenimiento preventivo de todos los electrodomésticos y de todos los demas aparatos de
cocina, asi como de la campana extractora, filtros y aparato extractor.

- La evacuacién de la basura que se origine con la prestacién del servicio, en las bolsas, lugar y horarios
que determine el IMSP en funcién de las caracteristicas de cada centro.

El adjudicatario debera retirar los envases vacios de sus productos y garantizar una correcta gestién de
residuos para su reciclaje, bien por retorno al productor, bien por entrega a una instalacién de la red de
puntos verdes (puntos limpios), o bien por cualquier otro sistema de gestién de residuos autorizado.

CLAUSULA 7. PERSONAL Y HORARIOS

Dado el contenido a la Instruccién aprobada por el Ayuntamiento (Exp. 70/INS-1/12) sobre buenas practicas
para la Gestién de las Contrataciones de servicios, la empresa adjudicataria debera designar a un/a
responsable a través del cual se canalizaran todas las relaciones derivadas de este contrato.

El adjudicatario se obliga a destinar al personal de cocina necesarios para desarrollar su actividad, de
acuerdo con las caracteristicas técnicas contenidas en estos pliegos. Estas personas se coordinaran
con el o la responsable designado por la empresa adjudicataria.

El personal tiene como encomienda la elaboracién de los alimentos con el objeto antes definidos de producir

bienestar a los residentes, y para ello la empresa debe disponer de la capacidad de dirigir, orientar, motivary
formar a su personal para alcanzar este objetivo, ademas de cumplir con todas las exigencias y normativas de
seguridad e higiene alimentaria.

En ninguin caso este personal estara vinculado por relacion laboral alguna con el IMSP quedando, por tanto,
este organismo exento de cualquier responsabilidad que pueda derivarse de las acciones u omisiones del
personal contratado y/o adscrito a la empresa adjudicataria.

Al inicio de la ejecucion del contrato, el contratista vendra obligado a especificar a las personas concretas
que ejecutaran las prestaciones ya acreditar su afiliacion y situacién de alta en la Seguridad Social.
Asimismo, cualquier sustitucién o modificacién de aquellas personas debera comunicarse previamente al
IMSP y acreditar que su situacion laboral se ajusta a derecho.

En caso de que alguna de estas personas no mantenga el comportamiento y aptitudes que el IMSP considere
necesarias, se informara por escrito a la empresa, que debera presentar a la consideracién del IMSP, al posible
sustituto en un plazo maximo de 5 dias.
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La empresa adjudicataria, se compromete a garantizar en todo momento la prestacion de los servicios objeto de
la licitacidn, previendo las situaciones que puedan originarse debido a ausencias por vacaciones, enfermedad de
su personal o posibles huelgas.

Todo el personal ird uniformado con cargo a la empresa y debe presentar un aspecto correcto de higiene
personal.

El personal que facilite la empresa adjudicataria sera el preciso y necesario para el buen funcionamiento del
servicio, con la calificacién profesional que es imprescindible para prestar este servicio, es decir, en
posesion del carné de manipuladores de alimentos y titulos oficiales de cocina y otros que dictamine la
normativa vigente. La empresa se responsabilizara de la aplicacién de las medidas y formacién de su
personal en materia de prevencién de riesgos laborales.

La empresa debera acreditar que dispone del siguiente personal para la ejecucion del contrato:

a.Supervisor/a

La empresa debera designar a un profesional que asuma las funciones de representante y
responsable del servicio (operativa, ejecucion, seguimiento y control de calidad).

Se valorara que este profesional acredite formacién reglada en ambitos relacionados y
experiencia previa en tareas analogas en servicios de similares caracteristicas.

b.Técnico especialista en dietética o equivalente

La empresa debera contar con al menos un profesional con titulacion oficial en dietética y/o
nutricion, que sera responsable de velar por el valor nutricional y adecuacién de los mendus.

Se valorara que este profesional acredite experiencia previa en servicios de restauracion
colectiva o catering en el ambito residencial o sociosanitario.

c.Cocinero/a

La empresa tendra que contar con un/a profesional con titulacion oficial en cocinay
gastronomia o equivalente y experiencia en servicios de restauracion colectiva. Esta figura sera
la responsable directa de la elaboracién de los menus y del cumplimiento de las normas de
higiene y seguridad alimentaria en la cocina in situ.

d.Ayudante de cocina

La empresa tendra que garantizar la presencia de un/a ayudante de cocina, que debera
estar vinculado/da a la empresa adjudicataria mediante un convenio de practicas de
formacion profesional en el ambito de la cocina y la restauracion. La acreditacion se
realizara mediante la presentacién del correspondiente convenio de practicas formalizado
con el centro educativo.

La empresa podra acreditar la solvencia del personal propuesto mediante cualquiera de las siguientes
vias:

*  Aporte de curriculums profesionales con formacién y experiencia en servicios similares.

*  Presentacién de copias de los titulos académicos y/o certificados profesionales.
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* Declaracion responsable de la empresa conforme el personal propuesto dispone de la formacion y
experiencia necesaria, con obligacién de presentar la documentacion acreditativa cuando sea
requerida.

La empresa comunicara las bajas que se produzcan por jubilaciones o prejubilaciones, y las personas que
se contrataran para cubrirlas.

La empresa debera garantizar que la figura de ayudante de cocina sea siempre ocupada por alumnado en
practicas de formacién profesional vinculada al sector de la cocina y restauracién, acreditdndolo mediante
el correspondiente convenio de practicas con el centro educativo. Asimismo, debera comunicar cualquier
cambio o sustitucién de esa persona al responsable del contrato.

El adjudicatario debera tener preparadas y elaboradas las diversas comidas a las siguientes horas con una
tolerancia de + - 10 minutos:

- Servicio de Vivienda Josep
Servicios
Padroso
desayuno 8:30 a 9:30 horas
comida 13:30 y 14:00 horas
merienda 16:30y 17:00 horas
ceéna 20:00y 21:00 horas
resopén A demanda

La jefatura del servicio podra modificar la franja horaria de algunas de las comidas si fuera necesario con un
preaviso a la empresa adjudicataria de 5 dias naturales de antelacion. La empresa estara obligada a cumplir con
la modificacién planteada.

La empresa adjudicataria debera tener en cuenta las siguientes indicaciones a la hora de prestar el servicio de las
comidas en cada uno de los centros:

* Desayuno, merienda y resopones:

La preparacién ird a cargo de los profesionales del Servicio de Vivienda Josep Padros.

Habra que disponer de un stock adecuado de productos en el office de la cocina para poder preparar o
complementar cualquiera de las comidas, si fuera necesario.

. Almuerzo y cena:
El emplatado correrd a cargo del personal de cocina de la empresa adjudicataria, mientras que el servicio
a los residentes serd responsabilidad de los profesionales del servicio.
CLAUSULA 8. OBLIGACIONES DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA

El adjudicatario se compromete a realizar los servicios objeto de este contrato, suministrando a tales efectos
todos aquellos productos alimenticios que sean necesarios para la elaboracion de las comidas.
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El adjudicatario sera el responsable del mantenimiento y reposicidn del material higiénico y de limpieza
necesarios para el desarrollo del servicio (dosificador de jabdn, rollo secamanos, productos de limpieza
para el desempefio del parrafo siguiente, etc.). Asimismo, aportara los materiales y herramientas que crea
necesarios para el desarrollo y desempefio de sus funciones.

La empresa adjudicataria se obliga a la adecuada limpieza de cuantos utensilios y herramientas puedan ser
necesarios para la ejecucién del servicio, asi como de las instalaciones de cocina que utiliza.

La empresa adjudicataria elaborard y entregard al inicio del contrato y posteriormente cuando le sea requerido por el
responsable del contrato o persona en quien delegue, un plan de mantenimiento de aquellas maquinas o herramientas
gue sean propiedad del IMSP (detalladas en los anexos de inventario), con el fin de realizar un seguimiento sobre el
estado de conservacién de las mismas.

La empresa adjudicataria se obliga a reponer todos y cada uno de aquellos elementos que puedan ser estropeados por
negligente uso de los mismos y, en todo caso, por dejadez.

Cuando sea necesaria la sustitucion de maquinas y/o herramientas que tengan la consideracién de
inventariables al haber llegado al final de su vida Util, esta reposicién ird con cargo al IMSP, siempre que
desde la direccion del departamento de mantenimiento del IMSP se compruebe que se han realizado las
actuaciones especificadas en este pliego respecto al mantenimiento preventivo y correctivo. De no ser asiy
no pueda acreditarse el correcto mantenimiento por parte de la empresa adjudicataria, la sustitucion ira
obligatoriamente a cargo de la empresa.

La empresa adjudicataria esta obligada a la reposicion del menaje de cocina que no se consideran
inventariables. Estos utensilios de cocina una vez adquiridos, pasan a ser propiedad del IMSP. Se adjunta
Anexo III con la relacion de los utensilios considerados como menaje de cocina.

En ningun caso la adjudicataria realizara por cuenta propia reparaciones extraordinarias o introducira
modificaciones en las instalaciones existentes para la prestacion del servicio.

El adjudicatario comunicara al IMSP cualquier incidencia que pueda vulnerar la legislacién que le sea de aplicacién
en materia de prestacion del servicio de cocina in situ.

La empresa adjudicataria dara respuesta a cualquier incidencia que le sea comunicada por las
direcciones de los distintos servicios o personal técnico del IMSP, en el plazo de 48 h desde la
comunicacién de la misma.

En caso de rescisién del contrato, la empresa adjudicataria se compromete y obliga a retirar todos y cada
uno de los materiales, utensilios y herramientas, que sean de su propiedad en un plazo no superior a 15
dias.

En caso de interrupcion del servicio por causas de fuerza mayor (realizacion de obras, programadas o de
emergencia, carencia de suministro de gas o de energia, u otros imprevistos que se puedan presentar), la
empresa adjudicataria debera continuar prestando el servicio mediante catering con las mismas
condiciones econdmicas y caracteristicas de composicidn, presentacién y calidad descritas.

CLAUSULA 9. DERECHOS DE INSPECCION

La jefatura del servicio de vivienda se reserva la facultad de inspeccién del servicio contratado en cualquier
momento y en todos los aspectos, incluyendo la higiene individual del personal de cocina, comunicando
urgentemente cualquier incidencia que sea detectada a la persona designada por la empresa adjudicataria
a tales efectos.

La empresa adjudicataria debe facilitar las tareas de inspeccién y evaluaciéon de la prestacion del servicio, ya sea
por parte de las administraciones competentes o por parte del IMSP.
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El adjudicatario estara obligado a aceptar cualquier tipo de control de calidad de las provisiones
alimentarias, tanto sea del instrumental como de cualquier otro tipo, en tanto que las circunstancias
del servicio asi lo requieran.

En el momento de la adjudicacidn, la empresa debera acreditar tener suscrita una péliza de seguro
que cubra la responsabilidad civil frente a cualquier anomalia.

La empresa debera acreditar su inscripcion, debidamente convalidada, en el Registro sanitario de
industrias y productos alimenticios de Catalufia o Registro General Sanitario de Empresas
Alimentarias y Alimentos (RSIPAC - RGSEAA).

La empresa adjudicataria estard obligada a dar respuesta y buscar soluciones a las incidencias
comunicadas en el menor plazo posible.

CLAUSULA 10. OBLIGACIONES DEL IMSP

El IMSP cedera a la empresa adjudicataria el uso de los espacios destinados a cocina y almacén, debidamente
acondicionados con la maquinaria y utensilios necesarios para el desarrollo del servicio.

Los consumos de suministro de agua, gas y electricidad necesarios durante el desarrollo de la
actividad objeto del contrato, asi como los consumos de teléfono, para el estricto uso de las
comunicaciones de trabajo, correran a cargo del IMSP.

El IMSP sera responsable de la reposicion de cualquier equipamiento o maquinaria cuando su
reparaciéon no sea posible por haber agotado la vida util del activo.

Se adjunta el Anexo IV - Inventario cocina Servicio de Vivienda Josep Padros.
CLAUSULA 11. SEGUIMIENTO DEL CONTRATO

Dado el contenido en la Instruccién aprobada por el Ayuntamiento (Exp. 70/INS-1/12) sobre buenas
practicas para la Gestion de las Contrataciones de servicios, la empresa adjudicataria designara a una
persona responsable de mantener las relaciones con el IMSP por todo lo que afecta a este contrato.

La empresa adjudicataria debera designar a un/a responsable a través del cual se canalizaran todas las
relaciones derivadas de este contrato. Los servicios contratados estaran sometidos a la inspeccién y
vigilancia por parte del IMSP, de acuerdo con lo expresado en los pliegos.

Por su parte, el Instituto Municipal de Servicios Personales designara también a la persona encargada de recibir
las comunicaciones de la empresa adjudicataria asi como de hacerle llegar a la persona designada por la empresa
adjudicataria, las incidencias que se detecten en la ejecucién del contrato.

A pesar del nombramiento de esta persona encargada de centralizar las incidencias, la comunicacién
centro-empresa sera necesaria para la propia ejecucion del dia a dia del servicio.

Estas comunicaciones se realizaran por correo electrénico que las partes indiquen a tales efectos, de cara a
facilitar su seguimiento.

Se constituira una comisién técnica de seguimiento del contrato que estara formada por:
- El/la representante designado por la empresa adjudicataria, que serd la persona responsable de la

coordinacién general del servicio en cada centro, del seguimiento del funcionamiento y de responder de
cualquier incidencia técnica y/ de gestion en relacién con el desarrollo del contrato.
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- El/la profesional de la gerencia del IMSP designado por el sequimiento del servicio.
- El/la director/a del servicio.

Las funciones de la comisién de seguimiento son:

- Velar por que la prestacion del servicio se realice con los niveles de calidad deseables y el
cumplimiento de las obligaciones recogidas en los correspondientes pliegos de prescripciones
técnicas y pliegos de cldusulas administrativos particulares.

- Acordar y dictar las medidas a tomar para reorientar el servicio en funcién de los objetivos
comunes.

- Contrastar las conclusiones de las evaluaciones, realizar su valoracién pertinente y acordar los
procesos a realizar para la mejora constante de la calidad.

La comisidn se reunira las veces que se estime necesario a propuesta de alguna de las partes.

P i6n de inf i

La empresa adjudicataria entregara a la persona designada por el IMSP, conjuntamente con la factura mensual
de los servicios prestados:

Resumen de las comidas diarias consumidas en cada uno de los servicios y adjuntando la conformidad
firmada por la direccién del centro.

Control de calidad (Anexo V) firmado por la direccion del centro, en el que conste un apartado relativo a
la evaluacion del 1 (minimo) al 5 (maximo) de los siguientes conceptos:
1. Se respeta el horario establecido
2. La presentacion de los alimentos
3. La calidad de los viveres
4. La relacidon gramaje/usuario y la adaptacién a caracteristicas especificas de los usuarios

5. La comunicacién entre la figura del responsable de la empresa y el centro

6. La resolucién de posibles incidencias

Media

En un segundo apartado de los controles de calidad se hara constar la evaluacion media (todas las evaluaciones
anteriores sumadas y divididas entre seis).

Toda puntuacién igual o inferior a 3 puntos (en algin concepto o media mensual) en el control de calidad,
representa para la direccion del centro, tener que emitir un comentario justificativo con los motivos de
dicha puntuacién en el control de calidad.

Para la empresa adjudicataria supondra la realizacién de un informe, previo requerimiento del IMSP, en el
que se haga constar las medidas correctoras tomadas al respecto. Debera presentar el informe
debidamente firmado por el responsable del contrato que la empresa adjudicataria haya designado.

El atraso en el pago por causas imputables al adjudicatario no devengara en ningln caso intereses de
demora.
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Desde el IMSP se comunicaran las incidencias a la persona designada por la empresa adjudicataria. La
empresa adjudicataria estara obligada a dar respuesta y proponer soluciones a las incidencias notificadas
en el plazo de 48 horas, con el objetivo de garantizar la calidad del servicio prestado.

CLAUSULA 12. FACTURACION

La empresa adjudicataria emitird una factura mensual, correspondiente al nimero de servicios diarios realmente
consumidos durante el mes, desglosados segun el tipo de servicio prestado: desayunos, almuerzos, meriendas,
cenasy resopones y con la suma total. Las facturas tendran que ser emitidas dentro de los cinco (5) primeros dias
naturales del mes siguiente a la prestacion del servicio.

Para la facturacion de las comidas extraordinarias, se podran incluir dentro de la factura correspondiente al mes
que se realice, pero en un concepto aparte, especificando claramente la comida de que se trata y el nimero de
comensales. El importe de facturacion de estas comidas extraordinarias sera el mismo que resulte de la
adjudicacion del contrato por la comida “almuerzos”.

Las facturas deben detallar el nimero y precio unitario facturado para cada comida, incorporando en el
concepto de las mismas el periodo de facturacién y el objeto del servicio.

El mantenimiento preventivo y correctivo de la cocina y su equipamiento no es objeto de facturacién separada,
sino que forma parte integrante del precio unitario del servicio de cocina in situ.

La entrega de facturas por parte del adjudicatario de este contrato se efectuara por medios
electrénicos.

CLAUSULA 13. BASE ECONOMICA Y VOLUMEN DEL SERVICIO
El inicio del contrato se prevé para 14.12.2026 o dentro de los cinco dias habiles posteriores a su

formalizacioén, si esta fecha fuese posterior. Se establece una duracién del contrato de tres afios,
prorrogable hasta un afio adicional.

Servicio de Vivienda Josep Padroés

Servicio NuUm./afio | Precio/unitario | importe base/afio
Desayunos 13.870 2,18 € 30.236,60 €
Almuerzo 8.828 6,67 € 58.882,76 €
Meriendas 13.870 1,55 € 21.498,50 €
Cenas 16.060 6,67 € 107.120,20 €
Resupones 13.870 1,06 € 14.702,20 €
TOTAL 232.440,26 €

Los precios unitarios establecidos para cada tipo de menu (desayunos, almuerzos, meriendas, cenas y
resopones) incluyen no sélo el coste del servicio, sino también todos los gastos derivados del
mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos e instalaciones necesarios para la prestacién del
servicio. De modo que cualquier actuacion de mantenimiento requerida ya esta repercutida en el precio
unitario de los menus y no comporta ningun coste o facturacion adicional.

El nimero maximo y el tipo de servicios con especificacién diaria, semanal y anual se detalla a continuacién:
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Servicio de Vivienda ] osep Padrés

Institut Municipal Serveis Personals
Badalona

Almuerzo
S Personal Extraordinario
. . desayunos comidas meriendas |resopones | cenas comidas cenas |Primave|Otono/
nuamero comidas !
residentes | residentes* | residentes | residentes | residentes | personal* | personal | dorawverano | Invierno
diarios (dl. adv.) 38 10 38 38 38 6 6
diarios (ds. adg.) 38 38 38 38 38 6 6
semanales (dl. a
dv.) 190 50 190 190 190 30 30
fines de semana
(ds. adg.) 76 76 76 76 76 12 12
Total semanal 266 126 266 266 266 42 42 0 0
anuales (dl. adv.) 9.918 2.610 9.918 9.918 9.918 1.566 1.566
anuales (ds. adg.) 3.952 3.952 3.952 3.952 3.952 624 624
Total anual 13.870 6.562 13.870 13.870 13.870 2.190 2.190 38 38
Total 3afios
contrato 41.610 19.686 41.610 41.610 41.610 6.570 6.570 114 114

* comidas residentes:Es una media aproximada, dado que la mayoria de personas residentes de lunes a
viernes laborables durante el dia estan en centros ocupacionales.
* comidas personal:Es una media aproximada, dependera de la organizacién del servicio.

A efectos de determinar el procedimiento de adjudicacién y la publicacién de la licitacién, el valor
estimado del contrato (VEC) es de 1.069.225,20 euros (IVA excluido) y comprende los 3 afios de
vigencia de este contrato (697.320,78 €) la posible prérroga de un afio (232.440,26 €) (139.464,16 €),
cuando se den los supuestos previstos en la clausula correspondiente de los Pliegos de cldusulas
administrativas particulares.

Este importe se ha obtenido del resultado de multiplicar el nimero de servicios previstos que se establecen para
realizar el objeto de este contrato, por los precios unitarios maximos de licitacion establecido.

El desglose de la totalidad de costes directos e indirectos en funcién de las anualidades que
contempla el contrato se detalla a continuacion:

2026 (14/12 - 2029 (1/1/ -
31/12) 2027 2028 13/12) Total

Costes directos Importe Importe Importe Importe Importe
Costes salariales 7.633,11 € 155.129,06 € 155.129,06 € 147.542,50 € 465.433,73 €
Métenas 5.653,38 € 114.894,58 € 114.894,58 € 109.275,66 € 344.718,20 €
primeras
Otros materiales 324,40 € 6.592,90 € 6.592,90 € 6.270,47 € 19.780,67 €
Mantenimiento
preventivo de 373,50 € 7.590,74 € 7.590,74 € 7.219,52 € 22.774,50 €
cocina
Mantenimiento
correctivo 834,68 € 16.963,34€ | 16.963,34€ | 16.133,76€ 50.895,12 €
equipamiento de
cocina
Mantenimiento
menaje de la 96,44 € 1.960,05 € 1.960,05 € 1.864,20 € 5.880,74 €
cocina

TOTAL | 14.915,51 € 303.130,67 € 303.130,67 € 288.306,11 € 909.482,96 €
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Costes
indirectos
Costes indirectos | 559 71 ¢ 4.668,48 € 4.668,48 € 4.440,18 € 14.006,85 €
de produccién
Costesindirectos | o5 41 ¢ 9.194,42 € 9.194,42 € 8.744,76 € 27.586,01 €
generales
Costes
1.043,35 € 21.204,18 € 21.204,18 € 20.167,19 € 63.618,90 €

estructurales
Beneficio industrial 894,30 € 18.175,01 € 18.175,01 € 17.286,17 € 54.530,49 €

TOTAL | 2.619,77 € 53.242,09 € 53.242,09 € 50.638,30 € 159.742,25 €
TOTAL DE
COSTES
(directos + 17.535,27 € 356.372,76 € 356.372,76 € 338.944,41 € | 1.069.225,20 €
indirectos).

Presupuesto neto.
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ANEXO I. PLANO COCINA GENERAL WEYLER (SHJP)

Entrada Allmentaclé Retorn Safates Al

|
LA @ |

= Rebost Zona de Rentat

Proposta 5 c Pl Primera !
Sup, Construlda; 186,46 m*
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ANEXO II. CHECKLIST MANTENIMIENTO PREVENTIVO

CHECK - LIST MANTENIMIENTO PREVENTIVO SHJP_WEYLER

Mantenimiento preventivo de mobiliario de uso industrial

Trimestral

Mobiliario

Comprobacién del buen funcionamiento de guias de cajones y muebles extraibles, comprobacién del buen
funcionamiento puertas de armarios, estado de las bisagras, imanes, manijas y tiradores.

Grifos

Limpieza de difusores

Reapretado del grifo

Revisar el estado de los flexos agua de toda la cocina (grifos, lavavajillas) Cambiar en caso de estar oxidados

Mantenimiento preventivo de los electrodomésticos de linea industrial

Trimestral

Campana

Desmontaje y limpieza de filtros y limpieza campana recogegrasas

Cocina, Horno

Comprobacién funcionamiento de los mandos de los fuegos de la cocina y horno

Comprobacién de los quemadores y "chicle" de los fogones de la cocinay horno y limpieza

Neverasy
cadmaras
frigorificas

Comprobacién cerraduras de golpe de neveras y cdmaras frigorificas

Comprobacién de juntas de goma

Revisar y limpiar evaporadas

Revisar parte eléctrica

Revisar termostatos

Revisar gas

Lavavajillas

Comprobar temperaturas de cuba y Boiler

Comprobacién presién del agua

Comprobacién correcto funcionamiento dosificador abrillantador/jabén

Limpieza de surtidores, filtros

Comprobacioén niveles de sal del lavavaijillas y rellenado si es necesario

Limpieza filtros y gomas lavadoras (10 min. por lavadora y cada 30 dias)

Armario caliente

Revisar temperatura (termostatos)

Revisar parte eléctrica

Planchas

Revisar instalaciéon eléctrica, limpieza

Pequefio

electrodoméstico

Revisar instalacion eléctrica, cableado hacer, botoneras, limpieza y accesorias
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ANEXO III LISTADO DE MENAJE DE COCINA CON COMPROMISO DE REPOSICION

5 COSTE ESTIMADO
ARTICULO DESCRIPCION PRODUCTO (ANTES
IVA)

1 BATIDOR DE MAN 40,00 €
2 BATIDORA DE VASO 130,00 €
3 CAZON BAJO 20 CM 16,00 €
4 CAZUELAS GRANDES 35 CM DIAMETRO 37,00 €
5 CAZUELAS MEDIANAS 25 CM DIAMETRO 30,00 €
6 CASOLIO COLADOR 8,00 €
7 CEDASOS ACERO INOXIDABLE 500€
8 COLADORES DE MALLA 7,00 €
9 COLADORES GRANDES 30 CM DIAMETRO 10,00 €
10 COLADORES MEDIOS 15 CM DIAMETRO 8,50 €
11 CUCHARILLOS 6,90 €
12 ESCAMADOR 8,00 €
13 ESCUMARADORAS 5,80 €
14 ESPATULA 560€
15 ESPUMADERES 8,00 €
16 EXPRIMIDOR DE CITRICOS 30,00 €
17 MADERAS DE COCINA (POR CORTAR) 16,95 €
18 JUEGOS DE RECIPIENTES PLASTICO HERMETICOS 15,25 €
19 JUEGOS DE CUCHILLOS 20,00 €
20 MORTERO 10,00 €
21 ABRIDORES DE LATA 1,95 €
22 OLLAS GRANDES 30 CM DIAMETRO 30,00 €
23 OLLAS MEDIANAS 20 CM DIAMETRO 22,00 €
24 PAELLERA GRANDE 40 CM DIAMETRO 32,00 €
25 PAELLAS 15 CM DIAMETRO 18,00 €
26 PAELLAS 20 CM DIAMETRO 19,00 €
27 PAELLAS 26 CM DIAMETRO 21,00 €
28 PAELLAS 28 CM DIAMETRO 22,00 €
29 PAELLAS 30 CM DIAMETRO 25,00 €
30 PASAPURESO 30,00 €
31 PELAPATATAS 7,95 €
32 PINZAS (con muelles) 6,88 €
33 PUEDE PARA CALENTAR MEDIO 15 CM DIAMETRO 16,00 €
34 PUEDE PARA CALENTAR PEQUENO 10 CM DIAMETRO 11,00 €
35 RAYADOR 3,00 €
36 BANDEJAS PLANAS SERVIR 50X40 CM 17,04 €
37 BANDEJAS SERVIR COMIDA 40X30 CM 13,52 €
38 SOPERAS (3 litros)/ 14 personas 23,00 €
39 CORTADORA DE HORTALIZAS 19,00 €
40 TERMOMETRO DE NEVERA 4,60 €
41 TIJERAS DE COCINA 8,94 €
42 TUPERS GRANDES 3,95€
43 TUPEROS MEDIOS 2,95€
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ANEXO IV. INVENTARIO COCINA GENERAL WEYLER (SHJP)

417 GW / F0O01 | ARCON CONGELADOR

DESCRIPCION

Arcén Congelador EUROFRED MOD. HC 320

Baul congelador con tapa ciega blanca.
Utilizacion de cestas.

Cerradura con llave.

Luz interna al abrir la puerta.

Volumen: 263 |. Gama temperatura: -12 °C/ -26 °C.
Capacidad congelacion: 15 kg/24 h.

Dimensiones: 990 x 660 x 850 mm.

FOTOGRAFIA
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417 GW / FO03 | COCINA INDUSTRIAL

DESCRIPCION

Cocina industrial a gas 4 fuegos con horno.

Medida 800 X 750 X 880 mm

Construccion en acero inoxidable.

Fuegos superiores de gran rendimiento calorifico niquelado.
Guias del horno de facil extraccién para su limpieza. Horno con
encendido piezo eléctrico.

Valvula termostatica de serie en el horno.

Parrillas superiores de fundicién.

Todos los quemadores incorporan una llama piloto.

Termopar de seguridad.

Horno gastronorm GN 2/1 de medida 650 x 530 mm.

Patas de acero inoxidable regulables en altura.

Potencia total: 32 kw = 27520 kcal/h.

Distribucién potencia de fuegos: 2 traseras de 7,5 kw y 2 delanteros de 4,5 kw.

FOTOGRAFIA
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417 GW / F004 | MICROONDAS

DESCRIPCION

Microondas sin grillo

capacidad 20 litros
700W de potencia
color blanco

plato giratorio de 25'5 cm
abertura facil.

FOTOGRAFIA
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417 GW / FO05 | NEVERA

DESCRIPCION

Frigorifico de 1 puerta Liebherr SK4260 PowerCooling

Clasificacion energética: A ++

Tipo de frigorifico: Una puerta
Capacidad bruta total: 393 litros
Capacidad util total: 381 litros
Funciones: Super Cool automatico
Alarma acustica de puerta abierta
Funciones del indicador Temperatura

FOTOGRAFIA

Documento firmado electronicamente (Ley 39/2015). La autenticidad de este documento se puede comprobar mediante

el CSV: 15704506002151131017 enhttps://seu.badalona.cat/validacio

Instituto Municipal de Servicios Personales - NIF P5801502E - ¢/ Laietania, 29-39 - 08911 Badalona Tel.
93384 79 79 - e-mail: imsp@imspbdn.cat



% Institut Municipal Serveis Personals

Badalona

417 / FO02 LAVADO PLATOS INDUSTRIAL

DESCRIPCION

Lavavajillas industrial FAGOR

Medidas: 470x520x720mm
Cestas de 40x40 cm
Potencia 3 kW

FOTOGRAFIA
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ANEXO V. CONTROL DE CALIDAD SERVICIO

'\ Institut Municipal Serveis Personals
A Badalona

Control de calidad mensual servicio cocina SHJP

Evaluar del 1 .
Marzo L L. Observaciones
(minimo) al 5 (maximo)

1. Se respeta el horario establecido

2. La presentacién de los alimentos

3. La calidad de los viveres

4. El gramaje y la adaptacion a caracteristicas especificas de los usuarios

5. La comunicacién entre la figura del responsable de la empresay el centro

6. La resolucién de posibles incidencias

1. Mensualment|'empresa lliurara ala geréncia de ['Institut Municipal de Serveis Personals conjuntament amb la
factura dels serveis prestats:

- Resum dels apats diaris consumits a cadascun dels serveis i adjuntant la conformitat signada per la direccié del
centre.

- Control de qualitat (Annex 5) signat per la direccio del centre, en el qual hi consti un apartat relatiu a I'avaluacié de I'1
(minim) al 5 (maxim) dels segiients conceptes

1. Esrespectal'horari establert

2 Lapresentacio dels aliments

3. La qualitat dels queviures

4. Larelacié gramatge/usuari i 'adaptacio a caracteristiques especifiques dels usuaris
5. Lacomunicacio entre la figura del responsable de I'empresai el centre

6 Laresolucié de possiblesincidéncies

Mitjana

Es fara constar 'avaluacié mitjana (totes les avaluacions anteriors sumades i dividides entre sis). Tota puntuacié igual
o inferior a 3 punts (en algun concepte o en la mitjana mensual) en el control de qualitat, representa per a la direccio
del centre, haver d’emetre un comentari justificatiu amb els motius de dita puntuacié en el control de qualitat.

Per a I'empresa adjudicataria suposara la realitzacio d’un informe, previ requeriment de I'IMSP, en el qual es
faci constar les mesures correctores preses al respecte. Haura de presentar I'informe degudament signat pel
responsable del contracte que I'empresa adjudicataria hagi designat.
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firmante:

CARLOS RODRIGUEZ HERENCIA, Técnic de gestio,
19/01/2026.
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