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Exp.: G05020311R/2025/0001 
Procediment: Contractacions 

 
 
INFORME: de valoració del SOBRE B de les pliques presentades a la licitació del Contracte de 
concessió de serveis per a l’explotació del servei de bar-restaurant de les Piscines Municipals. 
 

1. Antecedents 
 
Per Decret de presidència de data 19 de gener de 2026 s’aprova el plec de clàusules 
administratives particulars i tècniques i s’inicia el procediment licitador del contracte de 
concessió de serveis destinat a l’explotació del bar del complex esportiu del parc de les 
piscines municipals de Raimat mitjançant procediment obert d’acord amb els articles 156 i ss. 
de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de Contractes del Sector Públic. I s’obre el període de 
licitació que va finalitzar el passat dia 15 de febrer de 2026. 
 

2. Empreses presentades:  
                               
- Denisa Varga: ***5526** 
- Patricia Montes Valls: ***0603** 
- Maria Concepcio Molina Cabezas: ***5754** 
- Antonio Carlos Lopez Escalona: ***1897** 
- Marilena Martinez Macias: ***1528** 
-  

3. Valoració dels criteris subjectius: Màxim 25 punts. 
 

Proposta tècnica del Servei social de menjador: Màxim 25 punts. 

Es valorarà fins a un màxim de 25 punts la proposta tècnica del servei de menjar per emportar 
destinats a determinats usuaris i usuàries.  
S’haurà de presentar una memòria descriptiva de l’organització general del servei i l’adaptació del 
servei de menjar per emportar. La seva valoració es puntuarà de la manera següent:  
 
25 Estructura clara i específica. Viabilitat: Cost, materials.  
15: Proposta correcta i suficient amb descripció general   
10  Proposta poc desenvolupada o genèrica  
0 Manca de proposta  
 
Per arribar a les anteriors puntuacions s’aplicarà la taula següent: 

Puntuació Valoració 

7 punts Cost econòmic final del menú per l’usuari  

5 punts Quantitat d’oferta de menús setmanals  

5 punts Quantitat d’oferta de menú diari  

3 punts Utilització de material reutilitzable per a la repartició del menú  

5 punts Realització del pla nutricional dels menús per part d’un nutricionista col·legiat.  

 
Documentació a presentar:  
Memòria descriptiva amb una extensió de com a màxim 3 pàgines, en Arial 11 interlineat 1.5. 
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EMPRESA DENISE VARGAS 

Puntuació 16 

El cost econòmic es adequat però no es el més econòmic. Bona proposta de la quantitat d’oferta 
de menús setmanals. Proposta correcta i suficient amb descripció general. Esment molt genèric en 
relació a la utilització de material reutilitzable i proposa pla amb  
nutricionista col·legiat. 

 

EMPRESA Patricia Montes Valls 

Puntuació 12 

El cost econòmic es adequat però no es el més econòmic, és el que té un cost més elevat. Bona 
proposta de la quantitat d’oferta de menús setmanals. Proposta poc desenvolupada o genèrica. 
Manca esment en relació a la utilització de material reutilitzable. Proposa pla amb nutricionista 
col·legiat. 

 

EMPRESA Maria Concepció Molina Cabezas 

Puntuació 0 

El licitador ha marcat que no presenta proposta per aquest criteri.  
 

 

EMPRESA Antonio Carlos Lopez Escalona 

Puntuació 19 

El cost econòmic es adequat i és el més econòmic. Bona proposta de la quantitat d’oferta de 
menús setmanals. Proposta correcta i suficient amb estructura clara i específica. Viabilitat: Cost, 
materials. Esment molt genèric en relació a la reutilització de material reutilitzable i proposa pla 
amb nutricionista col·legiat. 

 

EMPRESA Marilena Martinez Macias 

Puntuació 15 

El cost econòmic es adequat però no es el més econòmic. Bona proposta de la quantitat d’oferta 
de menús setmanals. Proposta correcta i suficient amb descripció general. Manca esment en 
relació a la utilització de material reutilitzable. Proposa pla amb nutricionista col·legiat. 

 
 
Les puntuacions finals del sobre B de les empreses admeses queda de la següent manera:  
 

EMPRESA PUNTAUCIÓ 

Denisa Varga 16 

Patricia Montes Valls 12 

Maria Concepcio Molina Cabezas 0 

Antonio Carlos Lopez Escalona 19 

Marilena Martinez Macias 15 

 
 
 

Serveis tècnics. 
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