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Clausula 1. Objecte

L'objecte d’aquest plec de condicions técniques, en endavant PPT, és definir les caracteristiques de
servei, aixi com el regim de funcionament d’'un bar/restaurant/restaurant, per a la venda de begudes i
aliments, de forma regular, a la zona esportiva de Can Torellg, i a 'Estadi de la Bobila de forma
excepcional pels esdeveniments més rellevants que es desenvolupin.

El bar/restaurant/restaurant prestara servei exclusivament al public usuari de I'equipament esportiu, i
no es podra desenvolupar com a activitat independent o desvinculada de I'activitat esportiva.

L’ambit d’actuacié per a la prestacio del servei de bar/restaurant/restaurant seran els emplagaments
seguents:

Egl4 Equipament | Zona Esportiva de Can Torell6 | Avinguda del Mar s/n

Egl5 | Equipament | Estadi Municipal “La Bobila” Passatge Elisenda de Montcada |s/n

Clausula 2. Definicié i objectius
L’Ajuntament de Gava cedeix I's de determinades instal-lacions municipals a les entitats esportives
per a oferir i fomentar la practica esportiva a la ciutadania de Gava i dels municipis del voltant.

Un exemple d’aquests equipaments municipals és la Zona Esportiva de Can Torell6. Aquesta zona
esportiva té un gran volum d’'usos de dilluns a diumenge, tant a nivell d’entrenaments com de
competicions.

Es per aix0 que aguesta instal-lacions compten amb un espai de bar/restaurant/restaurant perque
necessiten oferir servei de begudes i menjar a tots els esportistes, acompanyants i espectadors.
L'Estadi de la Bobila, és una altre instal-lacié que disposa d’'un espai de bar/restaurant/restaurant,
perod el seu volum d’esportistes i espectadors, de forma regular no es tan gran i té una demanda més
puntual quan s’organitzen esdeveniments o competicions puntuals.

Clausula 3. Normativa aplicable
Sera aplicable la legislacio i normativa vigent que afecti a tots els aspectes vinculats al contracte i la
prestacio del servei.

- Reglament (CE) nim.852/2004 del Parlament Europeu i del Consell relatiu a la higiene dels
productes alimentaris. (DOUEL 226 de 26.06.2004).

- RD 3484/2000, de 29 de desembre, per qual s'estableixen les normes d’higiene per a
I'elaboracid, distribucio i comer¢ de menjars preparats (BOE nam. 11, de 12.01.2001).

- Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria
d'higiene de la producci6 i comercialitzacié dels productes alimentaris en establiments de comercg
al detall.

- RD 191/2011, de 18 de febrer, sobre Registre General Sanitari d’empreses Alimentaries i
Aliments, en el seu article 5, pel que fa a les autoritzacions sanitaries (BOE num. 57, del
08.03.2011).

- RD 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s’estableixen els criteris sanitaris de la qualitat de I'aigua
de consum huma (BOE num. 45, del 21.02.2003).
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- RD

1420/2006, d'1 de desembre, sobre prevencié de la parasitosi per anisakis en productes de la

pesca subministrats per establiments que serveixin menjars als consumidors finals o col-lectivitats
(BOE num. 302, de 19.12.2006)

- Llei 22/2010, de 20 de juliol, del Codi de Consum de Catalunya i normativa de desenvolupament.

- Decret 190/2015, de 25 d'agost, de desplegament de la Llei 6/2001, de 31 de maig, d'ordenacio
ambiental de I'enllumenament per a la proteccié del medi nocturn

- Altre legislacié d’ambit europeu, estatal, autonomic i local aplicable al objecte d’aquest contracte
0 activitats accessories i qualsevol modificacié de la mateixa que es produeixi en el periode de
durada del contracte i prestacié del servei.

Clausula 4. Ubicaci6 del bar/restaurant/restaurant

El bar/restaurant esta ubicat dins la zona esportiva municipal de Can Torell6, com a construccio
annexa al modul principal de vestidors. Disposa de subministraments d’aigua i electricitat
independents de I'equipament esportiu.

Les superficies que disposa el bar/restaurant/restaurant sén les segiients:

Espai Superficie maxima
Edifici 80,30 m?
Porxo 48,47 m?
Terrassa 80,20 m?
SUPERFICIE TOTAL 208,97 m?
BAR/RESTAURANT
A I'Annex 1 es detalla el planol del /restaurant amb les superficies corresponents.

Clausula 5. Caracteristiques del bar/restaurant/restaurant
a) De caracter general

a.l.-

a.z2.-

a.3.-

a.4.-

a.b.-

El mobiliari del bar/restaurant/restaurant (neveres, planxes, etc) i el de la terrassa (taules,
cadires i para-sols) necessari pel funcionament del bar/restaurant/restaurant sera aportat per
I'adjudicatari.

El mobiliari i elements a utilitzar seran totalment desmuntables de manera que en finalitzar el
contracte no es podra mantenir cap element, fonamentacié o restes de la instal-laci6, i es
prohibeix qualsevol element d'obra fixa. El cost de les instal-lacions seran a carrec de
I'adjudicatari.

Seran a carrec de I'adjudicatari les despeses d’alta, canvi de nom, d'instal-lacié, manteniment
i consum dels subministraments d'electricitat, aigua, telefonia i qualsevol altre servei que
escaigui, aixi com la tramitaci6 de la contractacié dels corresponents serveis amb les
empreses subministradores.

El Butlleti s’haura de presentar degudament complimentat abans de l'inici de l'activitat i el
Departament municipal competent de I’Ajuntament n’haura de disposar una copia.

Sera responsabilitat de la persona adjudicataria el manteniment ordinari de totes les

instal-lacions i equipaments del bar/restaurant/restaurant, incloent-hi els elements de cuina,
sistemes electrics, sanitaris, tancaments, mobiliari fix i qualsevol altra infraestructura vinculada

4
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a.6.-

a.r.-

a.8.-

a.9.-

a.10.-

a l'activitat. Aquest manteniment haura de garantir el correcte funcionament, la seguretat i la
conservacio de les instal-lacions, i s’haura de dur a terme d’acord amb la normativa técnica
aplicable i mitjangant personal qualificat.

En cas de produir-se avaries o desperfectes, I'adjudicatari estara obligat a realitzar les
reparacions corresponents amb la maxima diligencia, sense perjudici de les responsabilitats
que en puguin derivar-se en cas d’'incompliment.

Tanmateix, I'adjudicatari haura de dur a terme un manteniment preventiu adequat, que
inclogui inspeccions i revisions periodiques de les instal-lacions, d’acord amb les prescripcions
tecniques de cada sistema, amb I'objectiu de prevenir avaries, garantir la seguretat dels
usuaris i allargar la vida util dels equipaments.

El bar/restaurant haura de complir els requisits normatius dels elements contra-incendis
vigents, aixi com dels extintors corresponents de composicié adequada a I'activitat exercida.

En cas que I'adjudicatari consideri convenient la instal-lacié d’'un sistema d’alarma o qualsevol
altre dispositiu de seguretat per a la proteccié de les instal-lacions o dels béns propis, aquesta
actuacié haura de ser assumida integrament per ell, tant pel que fa a la instal-laci6 com al
manteniment i a les despeses associades.

Aquesta instal-laci6 s’haura de dur a terme mitjancant personal autoritzat i d’acord amb la
normativa vigent, i en cap cas podra interferir amb les instal-lacions municipals existents ni amb
el funcionament general de I'equipament.

L’Ajuntament supervisara les caracteristiques del mobiliari, estris i qualsevol altre element
instal-lats als bar/restaurant, reservant-se la potestat d'obligar als adjudicataris a la substitucio
d’aquells que no reuneixin la qualitat i seguretat adequada.

Abans de linici de l'activitat per part de la persona adjudicataria, I'Ajuntament realitzara un
reportatge fotografic de les instal-lacions objecte de la concessid, amb I'objectiu de documentar-
ne I'estat de conservaci6 i is en el moment del lliurament. Aquest material formara part de l'acta
de conformitat de l'inici de la concessio.

En finalitzar el periode del contracte, I'adjudicatari haura de retornar les instal-lacions en un estat
igual o millor al documentat inicialment, essent responsable de reparar o restituir qualsevol
desperfecte o deteriorament que no sigui atribuible al desgast per Us normal.

Abans de l'inici de l'activitat, i prévia visita conjunta amb el personal técnic de I'Ajuntament, es
determinaran els treballs de condicionament que la persona adjudicataria haura de dur a terme,
sota la seva responsabilitat i a carrec propi. Aquestes actuacions inclouran, com a minim, les
tasques de neteja general, manteniment i pintura de I'espai interior del bar/restaurant, aixi com
gualsevol altra intervencidé basica necessaria per garantir un estat optim d’higiene, salubritat i
presentacio de 'espai.

Aquestes actuacions hauran de finalitzar-se abans de I'obertura al public i seran comprovades
pels serveis técnics municipals en el marc de I'acta d’inici de la concessio.

b) Caracteristiques dels elements a instal-lar:
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b.1.-

b.2.-

b.3.-

La terrassa del bar/restaurant tindra una superficie maxima de 80,20 m?, essent a carrec de
I'adjudicatari la col-locacié dels para-sols, taules i cadires.

Aquesta superficie de terrassa només podra ser ocupada pels para-sols, taules i cadires, i
aquest mobiliari en cap cas no podra ser amb caracter fix ni fixar-se al paviment existent, és a
dir, haura de ser desmuntable.

La recollida del material de la terrassa sempre haura d’ocupar I'espai existent de la terrassa, i
no podra ubicar-se en cap espai més adjacent de I'equipament.

No es podra ocupar, ni instal-lar cap tipus de mobiliari, estructura, element decoratiu o
funcional, al pas de vianants i esportistes existent i que esta situat entre el porxo i la terrassa
del bar/restaurant. Aquest espai haura de romandre lliure d'obstacles en tot moment per
garantir la seguretat i la circulaci6 fluida dels usuaris de I'equipament.

El mobiliari que s'instal-li a la terrassa (taules, cadires, para-sols i altres elements auxiliars)
haura de ser especific per a Us a l'aire lliure, fabricat amb materials resistents a les condicions
climatologiques (radiacié solar, humitat, pluja, vent, etc.) i al desgast per Us intensiu.

A més, haura de complir els requisits de seguretat, estabilitat i funcionalitat, evitant riscos per
als usuaris. El seu disseny haura de ser coherent amb I'entorn i mantenir una imatge cuidada i
respectuosa amb I'estética de I'equipament.

L'’Ajuntament es reserva el dret de requerir la substituci6 d'aquells elements que no
compleixin aguests criteris 0 que presentin un estat deficient de conservacio.

La sol-licitud de qualsevol modificacié que es vulgui presentar a I'Ajuntament caldra fer-la via
instancia de forma motivada i justificant la idoneitat del canvi proposat.

Clausula 6. Dades i usos de les instal-lacions
Les entitats que fan Us habitual de la Zona Esportiva de Can Torello, i el volum de jugadors que tenen

son:

» Escola de Futbol Gava: 749 esportistes

» Club de Beisbol i Softhol Gava: 180 esportistes

e Club de Futbol Gava: 80 esportistes

» Club de Futbol Gava Mar: 25 esportistes
TOTAL: 1.034 esportistes

Els horaris habituals d’entrenament i partits son:
- De dilluns a divendres de 17.30 a 22.30h
- Dissabtes i diumenges de 9 a 22h

Els periodes d’'activitat durant I'any és:

» De setembre a juny activitat habitual amb preséncia de la majoria dels esportistes

« Juliol desenvolupament de casals esportius en horari de mati

» Agost. Primera quinzena tancada i la segona quinzena inici d’entrenaments de determinats equips.

A nivell d'usos:

» Més de 2.800 usos setmanals de futbol i 560 de beisbol i softbol, degut a que entrenen més d'un dia
a la setmana. La majoria d’aquests esportistes, i sobretot les franges horaries fins a les 19.30h, venen
acompanyats per algun familiar.

 Més de 35 partits els caps de setmana, amb accés a la instal-lacié d'esportistes d'altres entitats,
normalment de fora de Gava i que venen amb acompanyants.
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En el cas de I'Estadi de la Bobila, els actes més rellevants que es desenvolupen durant la temporada
son:

- Meeting Veterans Atletisme: 250 esportistes

- Control Federatiu d’Atletisme: 500 esportistes

- Critérium de Llancaments d’Atletisme: 200 esportistes

- Gran Premi Marxa Ciutat de Gava: 250 esportistes

- Trofeu Promocioé Gran Premi Fira d’Esparrecs: 250 esportistes

- Campionat de Catalunya sub 14: 500 esportistes

- Memorial Bernat Peso: 400 esportistes

Aguestes dades referides a les entitats i el nombre d’usuaris s6n merament orientatives i correspondrien
a una temporal habitual amb una activitat regular, malgrat que per diverses circumstancies podrien variar
al llarg de la vigencia d’aquesta llicéncia.

Clausula 7. Calendari i horaris de la prestaci6 del servei
7.1.- Eltermini d’explotacid pot ser des de I'1 de setembre al 31 de juliol.

7.2.- L’horari sera de:
- De dilluns a divendres de 17.30 a 22.30h, o 30 minuts després de I'hora de finalitzacio
d’entrenaments o partits.

- Dissabtes i diumenges de 9 a 22h, o 30 minuts després de I'hora de finalitzacio
d’entrenaments o partits.

Clausula 8. Régim de funcionament i obligacions
Les caracteristiques del servei a desenvolupar seran les segients:

a) De caracter general

a.l.- S’haura de donar servei de bar/restaurant sempre que hi hagi activitat esportiva a la Zona
Esportiva de Can Torell6. L'Ajuntament de Gava i concretament el Departament d’Esports
facilitara els partits setmanals perque l'adjudicatari es pugui planificar tant en els horaris
d’obertura com en el volum d’assistents.

a.2.- L'adjudicatari, haura de cobrir amb servei de bar/restaurant, com a minim els set actes més
rellevants que es desenvolupin a ’Estadi de la Bobila. L’Ajuntament de Gava, i concretament
el Departament d’Esports, avisara a I'adjudicatari amb 1 mes d’antelacio, de la necessitat de
servei de bar/restaurant i de les caracteristiques de I'esdeveniment: horaris, previsio
participants... Només es podra donar servei de begudes calentes (café, descafeinat, té i
xocolata, amb i sense llet, aixi com amb o sense sucre) i begudes fredes no alcoholiques i
productes solids d'alimentacié tipus snacks o empaquetats que no requereixin cap tipus de
manipulacié. En cap cas es podra oferir als usuaris menjar calent o begudes amb alcohol.

a.3.- Les instal-lacions disposaran d’aquells equips necessaris per oferir un servei adequat, d’acord
amb la normativa sanitaria vigent, als usos autoritzats. Els adjudicataris hauran de presentar
la declaracié responsable en materia de salut alimentaria a través de l'enllag a la seu
electronica de I'’Ajuntament de Gava Declaracio responsable en matéria de salut alimentaria -
FUE.
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a.4.-

a.b.-

a.6.-

a.r.-

a.8.-

a.9.-

a.10.-

a.11.-

a.l2.-

Esta prohibit 'accés de vehicles motoritzats fins a I'espai del bar/restaurant, porxo i terrassa
per part dels proveidors o repartidors. La descarrega de mercaderies s’haura de realitzar des
dels punts d’accés habilitats més propers, i el trasllat fins al bar/restaurant s’haura d’efectuar
mitjangant carretons manuals o altres mitjans no motoritzats, sense interferir el pas de
vianants ni les activitats esportives o d'Us public de I'entorn.

L’adjudicatari haura de garantir que aquesta operativa es dugui a terme de manera segura,
ordenada i sense causar molésties ni desperfectes a les instal-lacions municipals.

La neteja diaria de I'espai interior del bar/restaurant, porxo i de la terrassa sera responsabilitat
exclusiva de la persona adjudicataria, qui haura de garantir unes condicions Optimes
d’higiene, salubritat i seguretat en tot moment. Aquesta obligaci6 inclou tant la recollida de
residus com la neteja de superficies, mobiliari, paviments i elements annexos.

La prestacié del servei s’haura de fer amb la freqiiéncia i intensitat necessaries segons el
régim d'Us i el calendari d’activitat, i d'acord amb la normativa sanitaria aplicable.

L'adjudicatari sera responsable de la correcta gesti6 dels residus generats en el
desenvolupament de I'activitat, tant a I'interior del bar/restaurant, el porxo i a la terrassa.

Haura de garantir la separacio selectiva dels residus per fraccions (organica, envasos, paper i
cartrd, vidre i rebuig) i el seu diposit als contenidors municipals corresponents, en les
condicions i horaris establerts per I’Ajuntament.

Queda totalment prohibit I'abandonament de residus fora dels espais habilitats o la utilitzacioé
inadequada del sistema de recollida municipal. ElI incompliment d’aquestes obligacions sera
objecte de seguiment i, si escau, podra donar lloc a requeriments o sancions segons la
normativa vigent.

Anira a carrec de I'adjudicatari la vigilancia del seus espais, eximint a I'Ajuntament de tota
responsabilitat.

No es podran utilitzar elements de decoracié o delimitacié a cap espai que signifiquin la
utilitzacié de combustibles o altres substancies que puguin produir vessaments al paviment,
com ara torxes i elements decoratius similars.

Esta prohibit instal-lar maquines recreatives, ludiques o infantils —com gronxadors, jocs,
tobogans, maquines de premi o similars— al bar/restaurant, porxo o de la terrassa del
bar/restaurant. Aquests espais han de destinar-se exclusivament a I'is vinculat al servei de
bar/restaurant i mantenir-se lliures d’elements que en puguin alterar la funcionalitat o generar
riscos o molésties als usuaris.

Qualsevol proposta d'instal-lacid, modificaci6 o incorporacié d’elements no previstos en
aquest plec —ja siguin estructurals, decoratius o funcionals— haura de ser préviament
autoritzada de forma expressa per I'’Ajuntament. No s'admetra cap actuacié que alteri I'espai o
el seu Us sense la conformitat municipal.

Es prohibeix la instal-laci6 de publicitat, llevat que hi hagi una autoritzacié municipal expressa.

No es podra vendre cap tipus de beguda alcohdlica.
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a.13.-
a.1l4.-

No es podra vendre tabac.

El bar/restaurant hauran d’exhibir al pablic de forma permanent, en un lloc visible i com a

minim en catala per respectar els drets linglistics de les persones consumidores (Llei 1/1998,

de 7 de gener, de politica lingliistica.), el seguent:

- Lhorari d'obertura i tancament: aquesta informaci6 ha de servisible des de
I'exterior, fins i tot quan I'establiment estigui tancat.

- Els preus dels serveis: s’ha d'informar de forma visible per al public.

- Un cartell on s’anuncii la disponibilitat dels fulls oficials de queixa, reclamaci6 i denuncia,
on s’hi indicara un nimero d’'atenci6 ciutadana per realitzar les consultes de consum. A les
persones que ho demanin, malgrat no siguin clients, hauran de disposar de fulls oficials de
gueixa, reclamacié i denuncia, d’acord amb el model descrit a la normativa vigent (Decret
121/2013, de 26 de febrer, pel qual es regulen els fulls oficials de queixa, reclamacio i
denuncia en les relacions de consum).

- El comprovant de pagament (tiquet) haura d’incloure la informacié minima establerta a la
normativa vigent.

- Els concessionaris hauran d'estar adherits a la Junta Arbitral de Consum de Catalunya
(JACC).

a.15.- A més, la Llei 22/2010, del Codi de consum de Catalunya també estableix que ha de ser, com

a.16.-

a.l7.-

a.18.-

a.19.-

a.20.-

a minim, en catala la resta d'informacioé comercial (les cartes, menus, les senyalitzacions i els
cartells d’informacio general de caracter fix , la retolacio interior relativa a les ofertes o serveis
en un establiment, etc.).

Els adjudicataris dels serveis de temporada han d’exposar, en lloc public i visible, copia del
titol de l'autoritzacié per a la llicencia d’ocupacié municipal, la qual ha d’identificar exactament
el servei adjudicat d'acord amb els planols de distribucié dels serveis de temporada, i complir
amb les especificacions dictades per les administracions competents.

L’activitat de menjars preparats resta subjecta a la normativa de salut publica i de seguretat
alimentaria, entre d’altres, la Llei 18/2009, de 22 d'octubre, de salut publica, Reglament (CE)
nam. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell de 29 d’abril de 2004, relatiu a la higiene
dels productes alimentaris, el Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es
regulen determinats requisits en matéria d'higiene de la produccié i comercialitzacié dels
productes alimentaris en establiments de comerg al detall i Reglament (UE) nim. 1169/2011,
sobre la informaci6é alimentaria facilitada al consumidor. Aquesta activitat resta sotmesa a la
vigilancia i supervisioé per part de I'autoritat sanitaria competent.

Caldra coneixer i aplicar les bones practiques de manipulacié d’aliments. La persona
concessionaria ha de garantir que en el moment d’iniciar I'activitat alimentaria que el personal
disposa del certificat de formacié en manipulacié d’aliments. La normativa actual (Reglament
CE num. 852/2004 de 29 d'abril de 2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris)
estableix que és responsabilitat de la persona titular, garantir la formacié en matéria d’higiene
alimentaria del personal que estigui en contacte amb els aliments. A més, aquesta formacio
ha de ser continua.

Cal disposar de la informaci6 al consumidor sobre al-lergens de declaracio obligatoria (enllag
web Informacié sobre al-lérgens. Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria)

Les activitats complementaries que proposi I'adjudicatari, que aniran al seu carrec, hauran de
ser autoritzades préviament i expressament per I’Ajuntament.
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a.21.- L’adjudicatari estara obligat a assumir el pagament de la taxes municipals corresponents
a.22.- En cas de produir-se qualsevol incident, emergéncia o situaci6 anomala que afecti a la
seguretat de les persones, bens o instal-lacions, I'adjudicatari estara obligat a actuar amb la
maxima diligéncia:
- Col-laborar activament amb el personal tecnic de la instal-laci6 o amb el personal
responsable de les entitats esportives.
- En cas necessari, contactar de forma immediata amb els serveis d’emergéncia (112 o
altres que correspongui segons la naturalesa de I'incident)
- Comunicar en cas necessari l'incident als responsables designats de I'’Ajuntament,
aportant tota la informacié rellevant disponible.
a.23.- L’adjudicatari haura de col-laborar activament amb les entitats esportives que desenvolupin la

seva activitat en la Zona Esportiva de Can Torell6, en la organitzacié i desenvolupament
d'actes puntuals com torneigs, cloendes de temporada, jornades esportives o altres
esdeveniments similars. Aquesta col-laboraci6 es concretara, com a minim en:

- Adaptar el servei de bar/restaurant a les necessitats especifiques de I'esdeveniment,
garantint una atencio adequada als participants, assistents i personal d'organitzacio.

- Dissenyar i oferir almenys 3 menus basics, amb preus ajustats a mercat, orientats a
cobrir les necessitats d'esportistes, acompanyants i public, que incloura opcions de
menjar i begudes segons el tipus d’acte.

- Acordar préviament amb les entitats els detalls del servei en cada esdeveniment
(horaris especials, refor¢ de personal, ubicacié dels punts de venta...) amb la finalitat
de garantir una correcta planificaci6 i coordinacio.

- Per aquest tipus d’actes, es permet a l'adjudicatari posar de forma temporal i
excepcional punts de venta diferents al del recinte del bar/restaurant, en altres punts
de la zona esportiva de Can Torell6.

- L’Ajuntament valorara la proposta i haura d’autoritzar aquest Us excepcional.

b) Bar/restaurant-cuina

b.1.-

b.2.-

b.3.-

b.4.-

b.5.-

b.6.-

L'activitat estara destinada a proporcionar al public, mitjancant preu, begudes que es podran
servir acompanyades de tapes i d’entrepans freds i calents, fets amb productes alimentaris
autoritzats. En cap cas l'adjudicatari queda facultat per utilitzar I'espai per altra finalitat que no
sigui el servei de bar/restaurant. Si escau, disposara d’expositors d’aliments que impedeixin la
contaminacio6 dels aliments que s’exposen.

No es podra cuinar fora de I'espai de cuina de dins el bar/restaurant.

Si es disposa de fregidora s’aplicara un pla de control de I'oli de fregit, registrar els canvis d’oli
i neteja de la fregidora i disposar del contracte de recollida doli usat amb un
gestor/transportista autoritzat.

Es prohibeix expressament qualsevol instal-lacié de gas.

Haura de disposar d’una sortida de fums eficag i suficient.

Haura de disposar d’'un sistema d’higienitzacié mecanica de la vaixella i estris de treball.
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b.7.-

b.8.-

b.9.-

b.10.-

b.11.-

b.12.-

b.13.-

b.14.-

b.15.-

Cal que compti amb pica rentamans d'Us exclusiu amb aigua calenta i freda i aixeta
d’accionament no manual.

Haura de disposar d’'un dispensador d’un sol Us i de dosificador de sabd liquid.

Les superficies de treball han de ser suficients i de materials llisos, rentables i no toxics, de
facil neteja i desinfeccio i estar en bon estat. No esta permesa la fusta.

Hauran de disposar de material i productes adequats per a Us alimentaria per a la neteja i,
guan sigui necessari, la desinfeccié de I'equip i estris de treball.

Haura de disposar d'un magatzem exclusiu per aliments, per productes de neteja i per la
indumentaria i objectes del personal. Cas que sigui materialment impossible disposar-ne
d’espais separats i que la indumentaria i els productes de neteja s’hagin d’'emmagatzemar a
I'espai de manipulacié i/lo emmagatzematge d’aliments, caldra fer-ho armaris o en dispositius
tancats.

Cal evitar espais de dificil accés que afavoreixin I'acumulacié de la bruticia: els mobles i
equips han d’estar elevats del terra per facilitar la neteja i cal evitar sistemes d'il-luminacié
penjats i conductes d’aire, aigua i cablejats vistos.

Els cubells d’escombraries cal que siguin estancs, amb tapa, pedal i de facil neteja.

Es reservara un espai per a extintor.

L'adjudicatari haura de garantir que l'oferta de productes alimentaris i begudes, inclogui
opcions adequades per a persones amb al-lergies o intolerancies alimentaries comuns, entre

elles i com a minim: intolerancia al gluten, lactosa, fruits secs... Aixi mateix, haura de disposar
d’'informacié clara, visible i actualitzada sobre la composicié dels productes ofertats .

c) Conservacié d'aliments

c.l.-

c.2.-

c.3.-

c.4.-

C.5.-

Haura de disposar de cambres de conservacié per emmagatzemar els aliments que
requereixin temperatura de refrigeraci6 o congelacié, que hauran d’estar dotades de
termometre.

Cal portar un registre diari de les temperatures de les neveres i congeladors, amb dues
mesures al dia.

Tots els productes que es posin a la venda s’hauran d'oferir en perfectes condicions
higienicosanitaries.

Els productes alimentaris s’han de col-locar de forma que es previngui el risc de contaminacio.
Dins de la nevera, els aliments crus i els cuinats s’han de conservar en espais diferenciats i en
recipients tapats per evitar la contaminacié entre ells.

L'elaboracié de les salses elaborades amb ou s’ha d'atenir a I'article 9 de la Reial Decret
1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria d'higiene
de la producci6é i comercialitzacié dels productes alimentaris en establiments de comerg al
detall.
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d) Productes alimentaris, controls, residus

d.1l.-

d.2.-

d.3.-

S’haura de disposar de contenidors de segregacié de residus, i no podran dipositar les
deixalles a les papereres de la zona. L’adjudicatari les haura de traslladar al contenidor de
residus escaient més proper. Aixi mateix, no podran tenir caixes, envasos, etc. plens o buits a
I'exterior del recinte del bar/restaurant.

Haura de mantenir les instal-lacions en perfecte estat de conservacio, neteja i higiene de les
zones que siguin inherents al servei i necessaries per a la seva prestacio, aixi com de I'entorn.

Complir amb tota la normativa legal vigent.

e) Plans d’autocontrol

e.l.-

Garantir la disposicio dels seguents plans d’autocontrol (enllag Informacié d'interés - Gava),
gue han d’estar a disposicié del servei de vigilancia i control quan els sol-licitin:

1.Pla de control de l'aigua: font de subministrament i les mesures de control, si s’escau,
comprovacio i registres.

2.Pla de neteja i desinfeccid: descripcié de les superficies, equipaments i estris, les etapes o
fases de procés de neteja i desinfeccid (productes, métodes, materials) i activitats de
comprovacil. Registre de les dates i actuacions.

3. Pla de control de plagues i d'animals indesitjables. Registre de les dates i actuacions.

4.Pla de formacié i de capacitacié del personal en seguretat alimentaria: acreditacié de la
formacio de tot el personal manipulador d’aliments en higiene alimentaria. Descripcio del pla
de formaci6 continuada.

5.Pla de de control de proveidors i pla de tracabilitat: relacié de proveidors (amb numero
d’inscripcié al RGS (Registre general sanitari), RSIPAC (Registre sanitari d'industries i
productes alimentaris de Catalunya) i / o altres autoritzacions sanitaries), especificacions de
compra, comprovacions i registres.

6.Pla de control de temperatures: la comprovacié de la temperatura dels refrigeradors i
congeladors s’haura de fer, almenys, dos cops al dia (una pel mati i I'altra per la tarda), i
s’haura de registrar.

7.Pla d’'informacié alimentaria per al consumidor (al-lergies/intolerancies): la informacié dels
aliments que poden provocar al-lergies o intolerancies s’ha de tenir per escrit en suport
paper o electronic a I'establiment, i ha d’estar a disposicié del consumidor que la sol-liciti.

8. Caldra portar un registre d’incidéncies i mesures correctores.

9. Registre de control de I'oli de fritura (dates del canvi d'oli i de neteja de les fregidores)

10. Pla d’higienitzacio fruites i hortalisses (detallar com es fa la higienitzacié al propi establiment
indicant els productes utilitzats i la dosi).

f) Equip minim necessari

f.1.-

Les instal-lacions de temporada disposaran d’aquells equips necessaris per donar un bon
servei en funcio dels usos que té.
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f.2.-  Quadre eléctric de proteccié i comandament, per a la poténcia necessaria en funcio del servei
de la instal-lacio.

f.3.-  Un extintor ABCE de 6 kg.

f.4.- Unafarmaciola

g) Equips de musica i llum

g.1.- L’equip de musica s’ajustara als usos del bar/restaurant, admetent-se només musica
ambiental. Els aparells funcionaran a nivells sonors que no impliquin moléesties per I'activitat
esportiva i usuaris, i els nivells sonors han d’estar dintre dels establerts per la normativa vigent
en la mateéria.

g.2.- Tots els altaveus seran petits i hauran d’estar dins del recinte del bar/restaurant.

g.3.- No es permet la utilitzacié de taules de mescles ni Dj's ni equips de llum.

g.4.- No es permet expressament la realitzacio de cap tipus d’actuacié musical en viu.

h) Lavabos

h.1.- L'adjudicatari no disposara de lavabos propis per al bar/restaurant. Els lavabos generals de
I'equipament municipal estan destinats a I'is dels usuaris de les instal-lacions esportives, i per
extensio, també podran ser utilitzats pels clients del servei de bar/restaurant.

i) Personal

i.1.-  El personal sera el necessari per poder donar el servei corresponent en condicions normals.

i.2.-  Ladjudicatari haura de seguir les disposicions d'obligat compliment en referéncia a la prevencio
de riscos laborals, seguretat i higiene del personal i dels centres de treball.

i.3.-  El personal haura d'acreditar la formacié en higiene alimentaria durant tot el termini d’adjudicacio,
i anira vestit de manera que es pugui distingir de la seva condicio.

i.4.-  Els manipuladors d’aliments hauran de disposar d’'un manual de bones practiques d’higiene en la
manipulacio i preparacié d'aliments en les que s'inclogui les condicions higienicosanitaries i les
practiques prohibides.

i.5. El personal d’'atencié al public ha d’estar en condicions de poder atendre els consumidors i
consumidores en qualsevol de les llengies oficials a Catalunya. Els consumidors tenen el dret a
ser atesos en la llengua que escullin, tant en catala com en castella.

i.6.- L'adjudicatari de la instal-lacié de temporada sera el responsable de la neteja del bar/restaurant,

porxo i terrassa.
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k) Criteris mediambientals

k.1.-

k.2.-

k.3.-

k.4.-

k.5.-

k.6.-

Les begudes i menjars hauran de servir-se en vaixella reutilitzable, prioritariament. En el cas
gue s’opti per vaixella d'un sol Us, caldra que sigui 100% compostable.

Caldra tenir a la venda ampolles d’aigua de diferents volums.

Els productes de neteja hauran de ser ecologics, sostenibles amb el medi ambient.

Caldra disposar de contenidors suficients per col-locar-hi els diferents tipus de residus que es
generin (matéria organica, paper/cartrd,, vidre i envasos). Els contenidors hauran de ser amb

tapa, a I'interior del bar/restaurant i que no siguin visibles.

L'adjudicatari sera el responsable de separar correctament els residus per fraccions i
dipositar-los en els contenidors corresponents instal-lats a la instal-lacio.

No es pot deixar cap tipus d'objecte a I'exterior del recinte del bar/restaurant, com per
exemple: barrils de cervesa, bidons, caixes de begudes, fustes, etc.

Clausula 9. Comunicacié | inspeccié

Previament a linici de la posada en marxa del servei de bar/restaurant, [I'adjudicatari haura
d’informar a I'’Ajuntament, per tal que, si escau, es verifiqui una inspeccio prévia a I'obertura i entrada
en servei al public.

L’Ajuntament podra supervisar les caracteristiques dels mobles, utensilis i qualsevol altre element
instal-lats al bar/restaurant, reservant-se la potestat d'obligar als adjudicataris a la substitucio
d’aquells que no reuneixin la qualitat adequada.

L'adjudicatari permetra en qualsevol moment la inspeccié de les instal-lacions, aixi com les
condicions técniques i sanitaries de I'activitat desenvolupada i facilitar la documentacié requerida i la
informacié necessaria pel compliment de les seves funcions.

Clausula 10. Ahnexos

ANNEX 1: PLANOL UBICACIO | SUPERFICIES DEL BAR/RESTAURANT CAN

TORELLO

ANNEX 2: PLANOL UBICACIO | SUPERFICIES DEL BAR ESTADI

El cap del departament d’Esports El cap de la Unitat d’equipaments i suport a

activitats esportives
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