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1. OBJECTE DEL CONTRACTE

Aquest concurs té per objecte la concessié del servei public del bar-cafeteria de diversos centres de
la Universitat Autonoma de Barcelona, per la qual el contractista gestionara el servei assumintelrisc
operacional tal com s’estableix al plec de clausules administratives (en endavant, PCA).

El contracte es divideix en els lots seglents:

Lot 1: Servei de Bar-Cafeteria de Ciencies Socials del Campus Bellaterra
Lot 2: Servei de Bar-Cafeteria de i maquines expenedores del Campus Sabadell

ELCPV comu a ambdds lots es: 55410000-7 Serveis de gestio de Bars.

ELCPV complementari del lot 2 es: 42933300-8 Distribuidors automatics de productes

La UAB, amb una comunitat de 50.000 persones aproximadament, té una estructura en tres campus
i queda localitzada a la regié metropolitana de la ciutat de Barcelona.

El campus principal, situat a Cerdanyola del Valles, Bellaterra, és la seu de la majoria de facultats,
departaments, instituts i serveis, i també d’un cluster cientific i tecnologic molt important. ELl
campus de Sabadell és la seu de diversos estudis i activitats.

La gestio del servei public dels bars cafeteries de la UAB es duu a terme a través de la concessio
administrativa a empreses del sector. La missid dels bars cafeteries és donar un servei de qualitat
(higiene, sanitat, nutricio, gastronomia i atencid al client) a la comunitat universitaria (PTGAS, PDI i
alumnat) i les persones visitants o en transiti adaptar-se a les seves necessitats. Addicionalment, al
Campus de Sabadell (Lot 2) el concessionari gestionara també lequipament i maquines
expenedores del mateix edifici.

Aquest servei no és per tant un servei privat corrent siné que tot i que el gestiona el concessionari,
s’ha de sotmetre als criteris de qualitat i de gestié que fixa la UAB a través d’aquest document i dels
principis que queden regulats en els seus estatuts (Acord GOV/62/2025).

L'establert en aquest Plec de Prescripcions Técniques (en endavant, PPT) sera d’aplicacio per
ambdds lots, amb les excepcions o especificitats que s’indiquen.

Lobjecte d’aquest plec de clausules és establir les condicions tecniques, sanitaries, de
responsabilitat social, de sostenibilitat i de qualitat en que s’ha de prestar el servei esmentat, les
funcions del qual consisteixen a servir menjars i begudes, aixi com altres productes relacionats amb
aquest tipus d’activitats d’acord amb la normativa vigent en centres d’ensenyament superior.

Entre les condicions del servei, les empreses concessionaries compliran la normativa especifica de
la UAB, incloent l’Acord del Consell de Govern de la UAB num. 77/2005, de 29 de setembre de 2005,
pel qual es promulguen els principis de responsabilitat corporativa per a les empreses proveidores
de productes i serveis de la UAB, que s’incorpora com a annex 1 del PPT.
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2. LEGALITZACIO DE L’ESTABLIMENT

El concessionari de U'establiment d’hostaleria de la UAB ha de tenir actualitzat convenientment i

vigent els permisos legals, com qualsevol empresa del ram i complir els requisits que s’indiquen a
continuacio, amb caracter enunciatiu, no exhaustiu i sens perjudici del que indiqui el PCA:

2.1.

Registre sanitari.

El concessionari ha d’estar inscrit al Registre Sanitari d’Industries i Productes Alimentaris
de Catalunya.

Obligacio de de coneixer i aplicar la normativa del sector, especialment en materia de
seguretat alimentaria. El concessionari sera U'Unic responsable de les alteracions dels
productes i de les possibles consequiencies que es derivin per a als usuaris.

. Permisos i autoritzacions

Lempresa concessionaria ha de disposar des del primer moment dels permisos i
autoritzacions necessaris per exercir activitat.

Es obligatori disposar dels fulls de reclamacié oficials i anunciar-ho amb el rétol
corresponent, en compliment de la normativa de consum vigent.

. Normes d’higiene, de seguretat, salutirespecte del medi ambient.

El concessionari ha de portar un registre del compliment d’aquestes normes.
En particular, també caldra observar la Llei 3/2020, de '11 de marg, de prevencioé de

perdues i el malbaratament alimentaris amb l'objectiu de promoure la prevencio de
perdues i el malbaratament alimentari i participar en la seva reduccié.

S’ha d’observar el compliment de la normativa vigent sobre formacié i habilitacio del
Personal Manipulador d’Aliments.

. Legislacio laboral i fiscal-tributaria.

El concessionariresta obligat al compliment de les disposicions vigents en materia laboral,
de la seguretat social, fiscal-tributaria i de seguretat i salut en el treball.

El concessionari, resta obligada durant execucio dels seus treballs a complir els principis
d’accié preventiva recollits en U'art 15 de la Llei de Prevencié de Riscs Laborals, i les
obligacions que marca la normativa en materia de coordinacié d’activitats empresarials i
en aquest sentit haura de fer arribar la documentacio requerida per la UAB abans del inici
de les tasques contractades.

L’empresa contractada restara obligada a la presentacio dels Certificats acreditatius del
compliment de les obligacions amb la Seguretat Social (TC1iTC2), per part de U'empresa, i
cobertura d’accidents de treball, aixi com qualsevol altra documentacié que pogués ser
sollicitada relativa al personal designat al servei objecte d’aquest contracte.

El concessionari ha d’estar en disposicié d’acreditar el compliment de qualsevol d’aquesta

normativa a sollicitud del responsable del contracte mitjangant la documentacié corresponent.
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3. FUNCIONAMENT DEL SERVEI DE RESTAURACIO

3.1. Calendari d’obertura

El bar-cafeteria s’ha d’obrir en la data prevista i s’ha de mantenir obert al public els dies i les hores
que fixi la Universitat Autonoma de Barcelona, com a minim els dies feiners, amb els seguents
tancaments, segons lot:

» Lot 1(*): Setmana Santa i Nadal
» Lot 2: Setmana Santa, Nadal, Juliol i Agost.

Durant aquests periodes la UAB pot establir un servei minim que s’ha de cobrir.

3.2. Actuacions extraordinaries

Fora dels periodes de servei minim, la UAB podra sollicitar actuacions extraordinaries de cobertura
del servei que el concessionari haura d’atendre de forma obligatoria. La UAB compensara cada
actuacio extraordinaria en 450,00 €, IVA inclos, del que caldra descomptar la facturacié per
ingressos del servei durant 'actuacié extraordinaria.

3.3. Horaridel servei

L’horari minim que estableix la UAB és:

Lot Dies feiners de setembre a juny Dies feiners Juliol i Agost
1 8h a19h 8h a16h
2 8.30h a 16.30h Tancament

Lesfranges horaries es podran ampliar a criteri del concessionari amb Uautoritzacio previa de la UAB.

Els dies de pont o festius a la Facultat o Centre on s’ubica el servei es podra modificar Uhorari
d’obertura excepcionalment amb l'autoritzacid expressa de la Universitat.

3.4. Condicions del servei
3.4.1. Servei de Bar-Cafeteria

El concessionari haura d’oferir els productes seglients:

- Cafesiinfusions.

- Begudes i begudes refrescants.
- Entrepans, freds i calents.

- Brioxeria.

El cafe ha de ser de comerg just o equivalent d’acord amb la definicio establerta a la Resolucio del
Parlament Europeu sobre Comerg¢ Just i Desenvolupament (T6-0320/2006). En cap cas, es
dispensara en capsules.

El sucre o els edulcorants alternatius per acompanyar les begudes calentes es proporcionaran
preferentment en dispensadors amb dosificador o, alternativament en bosses de paper. En cap cas
es dispensara en envas de plastic.

3.4.2. Servei de dinars

L'oferta per dinar consistira, com a minim, en el seglent:
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» Lot 1: Servei de restauracié que ofereix plats cuinats al campus: freds (amanides) o calents

(plat combinati/o plat del dia), entrepans freds i calents i menjar a pes o volum i llestos per
alconsum, servits pel personal de 'empresa concessionaria a la persona usuaria envaixella
de porcellana, gots de vidre i coberts d’acer inoxidable.

» Lot 2: Servei de restauracio que ofereix com a minim, entrepans freds i calents.

En relacié al pa, caldra d’oferir com a minim pa integral com a alternativa al pa blanc.

3.5. Dietes especials

Cal que el concessionari faciliti el seguiment de dietes especials, com ara: astringent, celiaquia,

intolerancia a la lactosa, allergia al peix i marisc i per raons culturals o religioses.

S’haura d’oferir plats o entrepans vegetarians des del punt de vista nutricional i plats que segueixin

els requisits de la dieta mediterrania.

3.6. Preus

3.6.1

3.6.2

3.6.3

3.6.4

Pel que fa als preus que han de pagar les persones usuaries del bar-cafeteria, 'empresa
adjudicataria es compromet a vendre els productes respectant la llista de preus maxims
autoritzats per la Universitat Autonoma de Barcelona. Aquests serveis i la referencia als
preus que hi cal aplicar consten en 'annex 2a), 2 b) i 2c) (Maquines expenedores) amb la
seva descripcio per aquesta licitacio.

De la llista de productes a preus regulats (annex 2a) el concessionari esta obligat a oferir
com a minim 26 productes, tot tenint en compte la seva descripcié quan aquests estiguin
inclosos en la Llista de productes autoritzats, amb descripcid, (annex 2b). En tot cas, durant
la prestacio6 del servei s’hauran de mantenir els 26 productes referits o el major nimero de
productes a preus regulats que s’hagi adjudicat. Als productes inclosos dins d’aquest minim
no els aplica l'apartat 3.6.2.

El concessionari té la possibilitat d’augmentar els preus dels productes reglats en un 10%
en aquells productes que ofereixi amb una categoria de més saludables. Siopta per aquesta
possibilitat ho ha d’informar a la UAB abans d’exposar i modificar els preus. Tanmateix
s’obliga a demostrar fefaentment a la UAB aquest fet.

En aquest sentit es demanara que es certifiqui, per exemple amb la valoracié de Uetiqueta
Nutri-Score per als productes envasats, que hauran de ser A o B, o documentacié que
certifiqui la qualitat nutricional en quant als productes frescos i processats. La UAB es
reserva el dret de d’auditoria dels productes per tal de poder-los avaluar.

La UAB esreservaeldretde reglar nous preus o noves combinacions de les ofertes en funcié
de la demanda dels collectius universitaris i de 'evolucié del mercat i les concessions.

Anualment, la Universitat Autbnoma de Barcelona revisa els preus reglats de venda al
public. Per tal de fixar els preus, s’observara la variable seglient: la variacié de UIPC
alimentari a Catalunya. No obstant la primera revisié de preus, es fara al juny de 2027 per
aplicar-se al setembre de 2027.
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3.6.5

3.6.6

3.6.7

3.6.8

3.6.9

3.6.10

3.7.

3.7.1

3.7.2

3.7.3

3.7.4

Cal tenir en compte que els 6 primers productes de la llista de preus (annex 2a), que estan
regulats amb anterioritat al juny de 2025, seran revisats durant el 2027 en base a un preu
totalment nou i sense tenir en compte el punt anterior.

Els nous preus sén aplicables anualment a partir del dia 1 de setembre de 'any 2027,
coincidint amb Uinici del curs académic.

La llista dels productes amb preus maxims autoritzats per la UAB, la llista de preus de tots
els productes, amb UIVA inclos, la resta d’ofertes i la retolacio de tot els escrits exposats al
public ho han de ser en un lloc visible, disponibles com a minim en catala i en els idiomes
majoritaris de la comunitat universitaria.

El concessionari esta obligat a admetre el pagament amb targetes de credit i de débit, aixi
com amb els tiquets per restaurant més habituals.

Elconcessionari esta obligat a admetre el pagament de serveis amb tiquets menjador o amb
altres sistemes que la UAB pugui emetre per als seus collectius.

Calinformar a la Unitat de Dinamitzacié Economica Comunitaria de la UAB de les ofertes i
s’ha de rebre el seu vistiplau abans d’instaurar-les.

Maquines expenedores (Lot 2)

Lempresa adjudicataria assumeix la concessié de l'explotacié del servei de maquines
expenedores de diferents tipus de begudes fredes i calentes i de diversos productes
d'alimentacid en regim d'autoservei al campus de Sabadell (Lot 2). Aquestes han de ser,
com a minim, una maquina de begudes fredes, una maquina de begudes calentes i una
maquina de productes solids.

La ubicacié de les maquines es consensuara amb Uadministracié del Centre de forma que
compleixi els requisits d’accessibilitat, ubicacid i servei més adequats per a la comunitat
universitaria de Sabadell.

Calendari pel servei de manteniment i reposicié dels productes. Caldra garantir el servei de
manteniment i reposicié dels productes de les maquines expenedores durant tot l'any
excepte 'agost.

A més de les previsions incloses al present plec, el regim del contracte aplicable a les
magquines expenedores se sotmetra a 'establert a ’Annex 7, enrelacié a:

L'operativa

Caracteristiques de les maquines d’autoservei

Productes, preus maxims i revisié de preus

Supervisid

Neteja i manteniment

Disposicioé dels residus i proteccié ambiental

Tractament contra plagues

Assegurances

VV VY VYV YVYVYYVY

Regim sancionador

S’acompanya com a Annex 2.c) La llista de preus maxims autoritzats de les maquines expenedores.
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4. LOCALS I BENS ADISPOSICIO DEL CONCESSIONARI
Per a Uexplotacio del servei de cafeteria autoservei, la UAB posa a disposicié de Uadjudicatari U'lus

dels locals i béns mobles identificats als annexos 3i 4, i en manté la titularitat.

4.1. Obres d’adequacio, reforma i modernitzacio dels locals

4.1.1

4.1.2

4.1.3

4.1.4

La UAB tindra la facultat de decidir el seu model d’adequacio, adaptacid, reformes o
modernitzacié d’espais, infraestructures i equipament, informant al concessionari.

La UAB tindra la facultat de realitzar el projecte, supervisar i/o gestionar el procés de
contractacid i execucio de les obres, que anirien a carrec de la UAB.

El concessionari aportara el material, la vaixella, els estris i en general, tots aquells
materials necessaris per a dur a terme U'explotacié de la concessié. Aquest material és
propietat del concessionarii no es considera inversio.

Per tant, no té la consideracié d’inversid, a 'efecte d’aquest contracte, cap bé o despesa
que dugui a terme el contractista en ocasio de U’explotacié del servei de bar-cafeteria i que,
a titol merament enunciatiu, i no exclusiu, es concreta en:
— Maquines de venda de tiquets, maquines registradores, aparells informatics, electronics
i d’imatge
— Reparacions o petites modificacions de les installacions.
— Magquinaria o utillatge necessaris o recomanables per assegurar, mantenir o millorar les
condicions higieéniques del personal i dels magatzems, les cambres, les cuines, etc.
— Retolacid, excepte els casos en qué ho demani de manera expressa la Universitat i no
sigui relativa a publicitat de marca de la concessié.
— Material que porti la marca de 'empresa concessionaria (retolacio, vinils, paraments).
— Material auxiliar necessari (vaixella, cristalleria, coberteria, estris de cuina, petits
aparells electrodomeéstics, cortines, vinils i qualsevol altre material fungible o facilment
deteriorable), que ha d’aportar el concessionari de U'explotacio.

Correspon a ’'empresa adjudicataria, en acabar el seu periode contractual, lliurar el local i
el seu equipament en un bon estat d’Us i de conservacio. Totes les obres i les installacions
realitzades com inversions i millores, passaran a ser propietat de la UAB, i no es podra
demanar cap indemnitzacié o quantitat economica per les inversions o les millores
realitzades.

4.2. Cessio d’us de béns mobles

4.2.1

4.2.2

Per a Uexplotacié del servei de bar-cafeteria, la UAB cedeix l’Us dels béns mobles que es
relacionen en 'annex 4, que el concessionari ha de destinar a U'explotacié del servei i que
estan en un estat de conservacié i funcionament adequat per a la prestacié del servei.

Lot 2: La superficie del local podra ser reduida fins els 40m2 si el concessionari comprova
que la superficie disponible no es completament necessaria. En el cas que s’apliqui
aquesta reduccio, 'import indicat a 'apartat 4.3.8 es veura reduit en la part proporcional.

Pel que fa als elements de treball, 'adjudicatari pot incorporar als locals els materials que
cregui convenients i adequats per millorar la prestacio del servei. Quan s’acabi el contracte,
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4.2.3

4.2.4

4.2.5

4.3.

4.3.1

4.3.2

4.3.3

4.3.4

4.3.5

el contractista pot retirar els elements incorporats, sempre que fer-ho no impliqui detriment
o deteriorament del local o de les installacions fixes.

En tot cas, el concessionari ha de retirar obligatoriament els elements esmentats si la UAB
ho considera oportu i aixi ho demana.

Calque totes les obres, lesreparacionsiles substitucions es facin d’acord amb la normativa

vigent que els sigui aplicable i la propia de la UAB.

— Estructures noves i remodelacions d’espais: cal legalitzar-les i enviar una copia de la
documentacio pertinent a la Unitat de Dinamitzacié Econdmica Comunitaria.

— Petites modificacions i substitucions: qualsevol intervencié en la installacié ha de
complir la normativa vigent.

Queda totalment prohibida la cotlocacié de maquines escurabutxaques i de tabac.
Manteniment i conservacio del local, dels aparells i d’altres elements

El concessionari ha de fer, a carrec seu, el manteniment necessari per complir amb la
normativa vigent. A efectes d’acreditacio, el concessionari ha de lliurar a la UAB una copia
dels comprovants que indiquin que s’han dut a terme les accions que s’especifiquen en els
apartats seguents, que han de ser, com a minim, els recollits en 'lannex 5 i tots aquells que
es vagin afegint per canvis en la normativa o que la UAB consideri hecessaris.

Sistema contra incendis, climatitzacio, electricitat i gas: Cal que el concessionari faci
arribar, amb una periodicitat anual, una copia del contracte de manteniment amb una
empresa autoritzada. S’ha de lliurar anualment el document que certifica que s’ha dut a
terme el mantenimenti el llibre d’operacions.

Revisions periodiques d’ICICT: LICICT fa revisions biennals en tots els edificis de la UAB.
Aquestes revisions inclouen els bars. La Unitat d’Infraestructura i Manteniment de la UAB
envia, mitjangant la Unitat de Dinamitzacid6 Economica Comunitaria, una copia de les
incidencies a les empreses concessionaries, les quals es comprometen a resoldre-les en el
periode que estableix UICICT (actualment abans de sis mesos, si son lleus, i abans d’un
mes, si son greus) i a enviar un certificat signat per un instaltlador autoritzat com a resposta.
Aquest certificat s’ha de fer arribar a la Unitat de Dinamitzaciéo Economica Comunitaria.

Conductes de fums i de renovacié d’aire: Cal que el concessionari faci arribar amb una
periodicitat anual una copia del contracte de manteniment amb una empresa autoritzada.
A més, s’ha de lliurar anualment un certificat que acrediti que s’ha fet la neteja dels
conductes amb la freqliéncia recomanada pels técnics o la que requereixin en funcié de
condicions especifiques.

En tot cas, a més de les neteges que s’han de fer obligatdriament amb la periodicitat anual
esmentada abans, es realitzaran sempre que el personal tecnic de la Unitat
d’Infraestructures i Manteniment de la UAB ho considerin necessari.

Seguretat: Cal que el concessionari faci arribar a la Unitat de Dinamitzacié Economica
Comunitaria, amb una periodicitat anual, una copia del contracte de mantenimentamb una
empresa autoritzada per als apartats seguents:

— Extintors (revisié dels extintors segons la normativa vigent).
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4.3.6

4.3.7

4.3.8

4.3.8.1
4.3.8.2

4.3.9

4.4.

4.4.1

4.4.2

4.4.3

4.4.4

— Extincié automatica en les campanes extractores de les cuines.
— Detecci6 + BIE (boca d’incendis equipada).

Neteja preventiva dels desaiglies: Cal que el concessionari faci una neteja preventiva dels
desaigles de la cuina, amb una periodicitat anual. S’ha de lliurar un certificat que acrediti
que s’ha fet la neteja.

Control de plagues: El concessionari esta obligat a implementar un pla de control de
plagues, realitzar inspeccions periodiques i documentar totes les mesures preventives i
correctives.

El concessionari ha de fer el manteniment correctiu dels locals, de les installacions i de
'equipament que sén objecte de la concessid, a carrec seu, fins als import maxims
seguents, que es podran comptabilitzar amb la suma de diferents pagaments individuals,
sempre en relacio al concepte referit.

Lot 1: Fins a 10.000,00 €, IVA exclos
Lot 2: Fins a 3.000,00 €, IVA exclos

Les operacions correctives s’han de fer permanentment sobre les installacions, reparant o
substituint els elements deteriorats i proposant sistematicament la introduccié de
reformes, a les quals es puguin sotmetre les installacions, basades en els avangos
tecnologics aplicables a aquest camp.

Disponibilitat dels locals

Ladjudicatari ha d’explotar els locals i els béns U'Us dels quals se cedeix d’acord amb les
condicions assenyalades a les disposicions vigents.

L’adjudicatari ha d’utilitzar el local i desenvolupar lactivitat que és objecte de 'adjudicacio
per tal de proporcionar un servei diligent i de qualitat als membres dels diferents cotlectius
universitaris i, en general, a qualsevol persona que faci Us dels locals.

L’adjudicatari no pot cedir, subcontractar o utilitzar els locals o els béns l'us dels quals se
cedeix per subministrar serveis externs a la UAB. En els casos en que, per U'excepcionalitat
i les caracteristiques especials es pugui plantejar aquesta questid, només es pot dur a
terme si previament s’obté l'autoritzacio per escrit de la UAB.

El concessionari ha de facilitar 'accés i els espais de restauracié per a activitats puntuals
com ara filmacions o reportatges, etc., quan ho solliciti la UAB i sense que aixd comporti
una despesa economica per al concessionari. En aquests casos i si s’ocasionen despeses,
s’acordara un import per compensar aquestes despeses.
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5. QUALITAT, HIGIENE, COORDINACIO | SEGUIMENT

5.1. Oferta gastronomica

L’adjudicatari ha de vetllar per la qualitat del serveiidels aliments que ofereix. Ha de fer servir criteris
d’alimentacié saludable tant en el moment de confeccionar els plats com en l'oferta gastronomica
generica, aixi com ha de garantir la seguretat alimentaria en tots els procediments de lactivitat
segons el principi de CAPPCC.

Ha d’obtenir les acreditacions AMED, si s’escau, AQUI Sl - Fruita i Salut lliurades per ’Agencia de
Salut Publica de Catalunya, i mantenir-les durant tot el periode que duri la concessié.

Amb lacreditacié AMED cal garantir:

e Lautilitzacié d'olid'olivaiuna amplia oferta de verdures, hortalisses i llegums en els plats oferts.
e Prioritat de peixos i carns magres en la confeccioé dels plats.

e Fruita fresca de forma habitual.

e Lainclusio de productes integrals.

e L'oferta de lactics sense sucres afegits.

e |’ofertad’aigua no envasada i gratuita.

e Ladifusio de materialiinformacio sobre alimentacio saludable i oci actiu.

Amb lacreditacié AQUI Sl -Fruita i Salut cal garantir:

e Disposarde fruita fresca visible a | ’entrada de U'establiment, o bé en algun altre lloc destacat.
e Posaradisposicié dels clients fruita fresca, de qualitat, estacional i de proximitat preparada per
ser consumida amb facilitat.

Tanmateix, es reserva la possibilitat de determinar els criteris d’alimentacié saludable atenent ’state
of the art i les bases cientifiques i de la recerca més actualitzades, que seran d’obligat compliment
per al concessionari.

S’haura d’informar mitjancant cartells, cartes, etc.., de quins productes son de proximitat,
temporada, d’agricultura ecologica, produccié integrada, amb estandards de benestar animal,
pesca sostenible i/o produccid local.

5.2. Qualitat del servei

La qualitat del servei es valora segons els parametres seglients: relacié qualitat-preu contingut,
confortabilitat, professionalitat del personal, cura del personal, tracte amb els usuaris, neteja, ordre
i conservacié del local i de les installacions, qualitat de les materies primeres, manipulacio,
elaboracid, grau de satisfaccié dels usuaris i rapidesa del servei.

La UAB pot establir els mecanismes i els procediments de control de qualitat que consideri

convenients, que com a minim seran:

— Visites periddiques d’avaluacié dels locals.

— Controls (analisi mensual dels menjars servits, controls higienics-sanitaris de bones practiques
de manipulaci6 i de qualitat del servei) a cadascun dels centres mitjangant una empresa externa
especialitzada. Els controls i les empreses els tria i els gestiona la Unitat de Dinamitzacio
Econdmica Comunitaria de la UAB. El cost que generen aquestes activitats és a carrec del
concessionari.
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5.3. Coordinacié i seguiment

S’estableixen els seglients requisits per tal que les relacions siguin fluidesi les incidencies es puguin

solucionar en un minim de temps possible:

5.3.1

5.3.2

5.3.3

5.34

5.3.5

5.3.6

5.3.7

5.3.8

5.3.9

Lempresa adjudicataria ha de designar un/a representant com a interlocutor/a amb la
Unitat de Dinamitzacié Econdomica Comunitaria de la UAB. Aquesta persona pot ser
assistida per una altra que designi 'empresa. Totes dues han de tenir capacitat de decisid i
execucié immediata en els temes que afecti la concessid en el funcionament diari i les
incidencies que puguin sorgir.

Cal que el concessionari asseguri la presencia d’una persona responsable amb capacitat
de decisié i d’execucié que pugui respondre a qualsevol consulta, incidéncia o questio del
servei en generali fer-se carrec de les reclamacions de les persones usuaries.

Aquestes persones son les que han d’assistir tant a les reunions de seguiment del servei
amb UArea de Serveis Logistics i d’Administracié (Unitat de Dinamitzacié Econdmica
Comunitaria) com a les reunions de la comissié de persones usuaries dels diversos centres
i facultats, i han de fer el seguiment dels acords.

Pel que fa a les reunions de seguiment, aquestes sén peridodiques, amb una frequéncia
mensual, i se n’ha d’aixecar l'acta corresponent, que han de signar les persones assistents.
Aquesta acta és el document basic de referéncia i consulta que reflecteix els diferents
temes que sorgeixen en la gestié de la concessio.

El concessionari ha de permetre les activitats derivades dels estudis, les auditories, les
enquestes, les revisions i les analitiques que indiqui la Unitat de Dinamitzacié Econdmica
Comunitaria de la UAB, incloent-hi 'accés als locals, les dependéncies i els productes del
servei.

El concessionari ha de disposar d’un protocol per seguir en cas d’intoxicacio alimentaria en
Uespaide restauracio, que haura de presentarilliurar a la Unitat de Dinamitzacié Economica
Comunitaria.

El concessionari ha de facilitar a la UAB de manera periodica dades del servei relacionades
amb la sostenibilitat (malbaratament alimentari, envasos, residus, emissions de CO,,...).

La UAB podra introduir mecanismes per garantir Uautenticitat dels productes identificats
amb comerg just, proximitat, provinents de produccié ecologica o altres indicacions.

Qualsevol element publicitari i d’imatge (estovalles de paper, rétols, cartells, expositors,
etc.) que el concessionari vulgui posar a les installacions cal que ’hagi aprovat previament
la Unitat de Dinamitzacié Econdomica Comunitaria de la UAB o la instancia administrativa
corresponent de la Universitat. En tot cas, és la Unitat de Dinamitzacié EconoOmica
Comunitaria qui gestiona internament els casos en els quals no sigui competéncia seva
lautoritzacié esmentada.
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5.4. Productesienvasos

5.4.1

5.4.2

5.4.3

5.4.4

5.4.5

5.4.6

5.4.7

5.4.8

5.4.9

5.4.10

Tots els productes servits pel concessionari han de complir el que especifiqui la normativa
legal vigent, han de ser de bona qualitat i de marques reconegudes, han de tenir el registre
corresponent i han d’estar correctament manipulats, conservats i presentats.

Cal adjuntar la fitxa tecnica de totes les referencies de venda (excepte d’aquelles
etiquetades pel fabricanti que no es manipulen posteriorment). La fitxa ha de constar, com
a minim, dels apartats seglients: escandall, recepta d’elaboracid, notes d’ACCPP i nota de
control d’allérgies alimentaries segons la normativa vigent. En totes les fitxes cal que hi
figurin el nombre de productes o ingredients i la qualitat de cada producte.

Els proveidors d’aquests productes han d’estar acreditats i s’han d’atenir a les instruccions
legals. L'empresa adjudicataria sempre és la responsable dels productes servits.

Amb referencia especifica a Uoli:

— Cal complir la normativa vigent amb referencia als setrills.

— Per amanir s’ha d'’utilitzar oli d’oliva amb un grau d’acidesa baix i per cuinar, oli d’oliva o
bé oli de gira-sol amb un contingut alt d’acid oleic.

— Cal evitar dispensar l'oli en format mono-dosi, i en envas de plastic.

Les begudes embotellades que s’ofereixin han de ser en tots els casos (aigua, cervesa, vi 0
begudes refrescants) de les marques més conegudes i usuals al mercat.

El servei de bar-cafeteria ha d’utilitzar parament (estovalles, tovallons, coberts, plats, gots i
tasses) reutilitzable. En els casos en que, per pic de demanda o esdeveniments
multitudinaris, calgui usar de manera justificada productes d’un sol Us, aquest ha d’estar fet
a partir de material renovable i 100% reciclable o compostable. No esta permés U'Us de
productes de plastic d’un sol Us (canyetes, bosses, plats, bols, gots...).

Cal que els embalatges d’un sol Us siguin de paper o cartré reciclats i reciclables. Aquests
embalatges poden tenir tintes només si son biodegradables i no contenen metalls pesants.
Els embalatges lliurats pel concessionari i utilitzats per a aquesta funcié hauran de tenir un
preu suplementari; aquest preu, si no esta regulat legalment, ha d’estar dins els parametres
propis del mén de la restauracio.

S’ha de garantir la disponibilitat de punts d’aigua potable gratuits en compliment de la llei
7/2022, de 8 d’abril, de residus i sdls contaminats per a una economia circular.

Calvendre laiguailes begudes refrescants en ampolla de vidre, preferentment reutilitzable.
Cal evitar vendre les begudes refrescants i 'aigua en llauna o ampolles de plastic d’un sol
Us, excepte en aquells casos en qué nomeés es disposa de la beguda en aquest formati es
pugui justificar i acreditar.

Tot Uindicat en els apartats anteriors ha d’estar a disposicié del personal competent de la

inspeccié sanitaria del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya, de
l’Ajuntament o de la Universitat Autbnoma de Barcelona.
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5.5. Neteja, residus i ambientalitzacio

5.5.1

5.5.2

5.5.3

5.5.4

5.5.5

5.5.6

5.5.7

5.5.8

5.5.9

5.5.10

El concessionari ha de gestionar adequadament els residus, tot respectant les indicacions
de la UAB i la normativa vigent.

Els productes de neteja utilitzats a les cuines, els rentaplats, maquines expenedores, etc.,
han de complir la normativa vigent de seguretat i ser respectuosos amb el medi ambient.

Lempresa ha de tenir disponibles a les installacions les fitxes de seguretat dels productes
quimics de neteja utilitzats més frequentment i a la llista de telefons de la cuina hi ha de
constar el teléfon de Ulnstitut Nacional de Toxicologia (91 562 84 69).

L'empresa adjudicataria és responsable del bon estat de la neteja, segons els indicadors
establerts per la UAB per a la resta del campus, i dels espais cedits per a explotacié del
servei, essent responsable tant de la neteja interior de l'espai com dels vidres interiors i
exteriors (amb independéncia del grau de dificultat per a la neteja).

Lot 2: L’anterior es igualment aplicable a la zona de maquines expenedores.

Tanmateix, sera responsabilitat de Uadjudicatari el bon estat de la neteja de les zones
exteriors (per exemple les terrasses) confrontants, d'acord amb els indicadors abans
esmentats.

A tal fi la UAB es reserva el dret d'inspeccionar l'estat de la neteja amb l'empresa que en
aquell moment tingui contractada per a realitzar els controls de qualitat del servei de neteja
del campus.

Elconcessionari haura de realitzar una neteja a fons de totes les instatlacions de cuina, com
a minim tres cops a l'any, coincidint preferentment amb els periodes no lectius: Nadal,
Setmana Santaii estiu.

El concessionari ha de retirar les deixalles d’'una manera continuada i n’ha d’adequar la
recollidai la correcta seleccio6 de les diferents fraccions d’acord amb la politica i normativa
interna de residus de la UAB, assegurant que es fa una correcta seleccio tant dels residus
de la cuina com de la zona de les persones usuaries (vidre, paper, cartrd, matéria organica,
envasos iolis).

Lot 2: L’anterior es igualment aplicable a la zona de maquines expenedores.

El concessionari haura de complir amb els principis de prevencié de residus, minimitzant
'us d’envasos d’un sol Us i de productes embolcallats. En aquest sentit, 'empresa haura de
collaborar amb campanyesi i iniciatives de prevencio de residus, reutilitzacio i sostenibilitat
qgue impulsi la universitat. Es valorara positivament que la concessionaria faci comunicacio
i sensibilitzacio cap a les persones usuaries per a millorar la recollida selectiva.

El bar-cafeteria ha de disposar, dins de les instatlacions, mobiliari a 'abast de les persones
usuaries perque es pugui fer adequadament i de manera facil la recollida selectiva de totes
les fraccions que es recullin separadament al campus de la UAB. El mobiliari ha d’estar
autoritzat per la UAB
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5.5.11

5.5.12

5.5.13

5.5.14

5.5.15

5.5.16

5.5.17

Lot 2: L’anterior es igualment aplicable a la zona de maquines expenedores.

El concessionari del bar-cafeteria promoura una correcta senyalitzacié dels contenidors de
recollida de deixalles per tal de garantir una bona informacié a Uusuari, tot fomentant la
conscienciacio i 'educacié ambiental.

El concessionari cotlaborara amb aquelles campanyes i iniciatives d’educacié ambiental i
de salut que la UAB proposi implementar en matéria de prevenci6 i reciclatge de residus.

El concessionari s’ha de fer carrec dels residus domestics que no tinguin un circuit de
recollida domiciliaria (residus d’aparells eléctrics i electronics, mobiliari, restes d’obres
menors, palets, olis industrials...) generats a les installacions en que presti el servei,
gestionant aquests residus de manera correcta d’acord amb la normativa i els principis de
sostenibilitat.

El concessionari s’ha de fer carrec i gestionar correctament els residus especials i els
envasos de productes especials (olis minerals derivats d’operacions de manteniment,
detergents i altres productes quimics caducats, filtres de campanes d’extraccid...) generats
a les instatlacions en que presti el servei.

A Uhora de substituir les luminaries foses o que es trobin en mal estat, cal installar la
tecnologia LED més eficient possible.

Tota la maquinaria i els aparells de tipus industrial que s’installin a les dependéncies de
concessio (frigorifics, congeladors, forns, tunels de rentatge, etc.) han de ser d’alta
eficiencia energetica, de baix consum d’aigua i de les millors tecnologies disponibles al
mercat quant a la utilitzacié optima dels recursos i la preservacié del medi ambient. La
installacié d’aquests aparells s’ha de fer d’acord amb la UAB.

En tota nova reforma o installacié i compra de mobiliari s’han de tenir en compte criteris de
sostenibilitat (sistemes de reduccié d’aigua, mobiliari de baix impacte ambiental, etc.)
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6. PERSONAL

6.1.

6.1.1

6.1.2

6.2.

6.2.1

6.2.2

6.3.

6.3.1

6.3.2

6.3.3

Subrogacio

El personal que presta el servei actualment ha de ser subrogat en el seu cas pel nou
concessionari d’acord amb el conveni cotlectiu aplicable i la normativa laboral. En aquest
sentit, d’acord amb el que estableix larticle 130 de la LCSP. Es facilitara el quadre de
personal adscrit al servei que té dret a subrogacié a les empreses interessades a la
licitacié que ho sollicitin.

En cas de traspas, ’'empresa concessionaria que té la condicié d’ocupadora del personal
afectat esta obligada a proporcionar la informacidé esmentada a la UAB i facilitar tant el
retorn de la concessié com la subrogacid dels treballadors, si fos el cas, en tots els
aspectes.

Responsabilitats del concessionari

L'adjudicatari assumeix l'obligacio d'exercir, de manera real, efectiva i continuada, el poder
de direccié inherent a tota empresa sobre el personal. En particular, assumira la negociacio
i el pagament dels salaris, la concessié de permisos, llicénciesivacances, les substitucions
en casos de baixa i/o abséncia, les obligacions legals en matéria de Seguretat Social, inclos
l'abonament de cotitzacions i el pagament de prestacions, quan procedeixi, les obligacions
legals en mateéria de prevencié de riscos laborals, l'exercici de la potestat disciplinaria, aixi
com quants drets i obligacions es derivin de la relacié contractual entre persona empleada
i empresaria.

Es un deure i obligacié de 'adjudicatari vigilar que el seu personal utilitzi de manera general
les zones de carrega i descarrega, limitant al maxim l'accés amb vehicles a les zones de
vianants. Si per causa major s’autoritza 'accés amb vehicle a una zona de vianants,
s’hauran de complir estrictament les normes que s’indiquin.

Organitzacio

L’adjudicatari haura de designar una persona com a supervisor/a, integrada en la seva propia
plantilla, que tindra entre les seves obligacions:

- Interlocucio de l’adjudicatari davant de la UAB.

- Canalitzar la comunicacié amb el personal, distribuint les feines, ordres i instruccions
de treball necessaries en relacié amb la prestacioé del servei.

- Supervisar, coordinar i controlar el correcte exercici de les funcions que tenen
encomanades, aixi com l'assisténcia del personal al lloc de treball.

- Organitzar el regim de vacances del personal. En aquest sentit haura de coordinar-se
adequadament amb UASLIA, a efectes de no alterar el bon funcionament del servei.

- Informar a la UAB sobre les variacions, ocasionals o permanents, en la composicié del
personal.

L’adjudicatari haura de comunicar a UASLIA el nom, cognoms i num. de DNI o NIE de les
persones designades a U'execucio del servei. Aquestes dades seran facilitades al Servei de
Vigilancia i Seguretat de la UAB

El concessionari haura de detallar la distribucié del personal, les responsabilitats en
l'organigrama de Uequip, les tasques que s’han de desenvolupar en cada lloc de treball i

responsabilitat, el circuit de funcionament, aixi com les adaptacions especifiques
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6.3.4

6.3.5

6.3.6

6.3.7

6.4.

6.4.1

6.4.2

6.4.3

6.5.

6.5.1

6.5.2

6.5.3

6.5.4

6.5.5

considerades necessaries per al funcionament optim de la concessid, indicant-hi les
solucions que es proposen.

S’ha de garantir que, en cada local de la concessio, hi ha prou personal per oferir un servei
de qualitat i diligent a les persones usuaries del bar-cafeteria i per evitar que hi hagi cues.

L'empresa adjudicataria ha de substituir les abseéncies de personal per causa de malaltia,
accident, suspensié temporal del contracte de qualsevol forma o per cessament definitiu,
de manera que la prestacio del servei quedi assegurada pel nombre de persones ofert en la
seva proposta.

La UAB podra demanar a ladjudicatari, en qualsevol moment i amb motius justificats,
'ampliacié de personal.

Formacié i capacitacio

Totes les persones que l'adjudicatari contracti en aquest servei han de tenir unes bones
practiques de manipulacio i la formacio en manipulacié d’aliments que marca la normativa
vigent.

Tot el personal hade rebre formacié presencial en matéria ambiental, professional, sanitaria
i de prevencid, aplicada al seu lloc de treball, durant la vigencia de la concessié. Cal
informar a la Unitat de Dinamitzacié Econdmica Comunitaria de la formacié duta a terme,
amb els corresponents certificats.

El personal de bar-cafeteria es trobara en situacié d’acreditar, en qualsevol moment, la
formacié necessaria per a la manipulacié dels aliments, la qual podra ser exigida en
qualsevol moment. En les visites de control oficial, s’haura d’acreditar que els
manipuladors han estat degudament formats en les tasques encomanades.

Atencio, uniformitati correccié

Tot el personal haura de complir amb professionalitat i amabilitat, aixi com les normes
basiques de neteja i vestimenta que li siguin propies. S’exigira a ’'empresa adjudicataria que
el personal que presti serveis de restauracié tingui un tracte cap als usuaris correcte i
respectuds.

Tot el personal haura de poder comunicar-se com a minim en catala i castellaiesrecomana
que pugui atendre en anglés o altres idiomes estrangers.

El personal adscrit al servei ha d’anar uniformat mentre duri la seva jornada de treball.
L’adjudicatari ha de dotar al seu personal del nombre de peces de vestuari adient per tal que

el treballador porti U'uniforme sempre net.

El vestuari del personal ha de ser d’us exclusiu. Qualsevol persona que entri a la cuina ha
de portar bata o roba adequada segons la normativa vigent.

Ladjudicatari proporcionara al personal una identificaci6 amb nom, cognoms i fotografia,
que hauran de dur sempre en lloc visible.
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6.6. Dret de substitucio

6.6.1

6.6.2

6.6.3

La UAB es reserva el dret de demanar a Uadjudicatari que prescindeixi del personal que no
guardi un tracte correcte, respectuds i adequat amb les persones usuaries, mantingui
habits manifestament antihigienics o contravingui la regulacié de regim general de la
Universitat.

En el cas que una persona hagi de ser substituida, el procés que comprén la proposta de
substitucio i 'aprovacié o recusacio per part de la UAB es produira en un periode no superior
a 48 hores. La substitucié s’ha de completar en el termini d’'una setmana i no s’admet cap
prorroga del termini.

Es responsabilitat de 'adjudicataria vincular al servei i proposar persones amb el perfil i

capacitacié adequats per a assumir les posicions encomanades i és potestat exclusiva de
la UAB acceptar o no la proposta de l'adjudicataria.
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7. REGIM ECONOMIC

7.1. Economia del contracte

7.1.1

7.1.2

7.1.3

7.1.4

7.1.5

7.1.6

El regim econOmic del contracte s’estableix al PCA que regeix la licitacido d’aquesta
concessid i les disposicions establertes en el present plec.

El concessionari assumeix el dret de gestio i explotacio del servei sota el seu risc i ventura,
el que implica la transferéncia al concessionari del risc operacional.

El concessionari té dret a percebre directament dels usuaris del servei Uimport de les
prestacions efectuades i vendes realitzades, en els termes de 'apartat 3.6 del plec.

El concessionari abonara el canon en els termes previstos al PCA.
En el cas que el concessionari fos obligat a tancar els seus locals per causes de salut i/o
forga major, i sense poder donar cap tipus de servei efectiu, se seguiran les normes legals

que es dictin al respecte.

L'explotacid del negoci de bar-cafeteria no implica exclusivitat de cap mena, ni a Uedifici ni
a les dependeéncies de la Universitat Autonoma de Barcelona.

7.2 Auditoria

7.2.1

7.2.2

7.2.3

7.2.4

7.2.5

7.2.6

La UAB ha de poder accedir a totes les dades referides al detall de les vendes del bar-
cafeteria en temps real: vendes de productes, ofertes, quantitats, imports, tiquets, factures
simplificades, i en general, a qualsevol altre dada econdmica de vendes que consideri
adient per a la seva activitat i justificacio.

Totes i cadascuna de les vendes efectuades hauran de registrar-se i acreditar-se mitjangant
'emissioé del tiquet de caixa, factura simplificada o factura, segons correspongui.

Per a que aixo sigui possible, el concessionari ha de facilitar a la UAB la connexié necessaria
amb els seus equips informatics i de processament de la informacié que en permetin el
seguiment en temps real.

En cas contrari, la UAB podra equipar els punts de venda amb el maquinari i programari que
determini, de manera que es pugui informar automaticament sobre les dades amb 'objectiu
tant de determinar els imports de canon segons els percentatges sobre facturacié
establerts, com d’obtenir les informacions estadistiques que puguin contribuir a la millora
de les prestacions del servei.

Les despeses per al desplegament d’aquesta plataforma, incloent les referides al paragraf
anterior, aniran a carrec del concessionari.

Cal fer les gestions oportunes perquée tot el descrit en aquest apartat estigui en ple
funcionament, com a maxim, als dos mesos de Uinici del contracte.
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7.3 Altres obligacions economiques del concessionari

7.3.1

7.3.2

7.3.3

7.3.4

7.3.5

7.3.6

7.3.7

Sén a carrec del concessionari tots els impostos, arbitris i gravamens de UEstat, de la
Generalitat de Catalunya i de la provincia o municipi que afectin tant Uactivitat com la
relacio juridica en la qual es concreti la concessio.

El concessionari ha d’exhibir a la Universitat els justificants del pagament dels impostos,
arbitris i gravamens o altres imposicions tributaries sempre que se li demanin.

L’adjudicatari esta obligat a abonar els consums d’aigua, gas i electricitat segons la lectura
mensual dels comptadors installats amb aquesta finalitat. La UAB repercutira a
'adjudicatari aquestes despeses. També ha d’abonar els consums telefonics i qualsevol
altre tipus de factura emesa per la UAB.

El pagament d’aquests consums s’ha d’efectuar en fraccions mensuals, que s’han d’abonar
en els quinze dies seglients a la presentacié de la factura corresponent per la Universitat
Autdonoma de Barcelona.

El concessionari abonara a la UAB mensualment les despeses associades a la recollida i
transport dels residus generats.

L’adjudicatari ha de reposar, en acabar el contracte, la totalitat del parament de cuina que
se li faciliti.

El concessionari esta obligat a pagar els controls de qualitat: analisis mensuals dels
menjars servits (aproximadament 1.400 € per any); controls higieénic-sanitaris de bones
practiques de manipulacié (aproximadament 320€ per any) i de qualitat del servei
(aproximadament 400 € per any), si s’escau i previa facturacio per part de la UAB. Aquests
imports son sense IVA i s’actualitzaran anualment.
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8. RESPECTE DELS DRETS HUMANS

El concessionari vetllara per que els seus serveis i subministraments s’emprin sempre respectant
els drets humans.

Ni el concessionarini els seus subcontractistes, proveidors o qualsevol entitat vinculada a la cadena
de subministrament han incomplert, niincompliran durant Uexecucié del contracte, practiques que
vulnerin els drets humans fonamentals reconeguts en la Declaracié Universal dels Drets Humans,
el Pacte Internacional de Drets Civils i Politics, el Pacte Internacional de Drets Econdmics, Socials i
Culturals, els Convenis de 'Organitzacio Internacional del Treball, aixi com tots els altres tractats en
la mateéria ratificats per Espanya.

També es compromet a complir i fer complir la normativa nacional aplicable en materia d’igualtat,
no discriminacid i condicions laborals i drets civils i socials.

A aquests efectes, el concessionari es compromet a:

e Actuar amb la deguda diligencia i acreditar, si s’escau, esforgos raonables i proporcionats,
per tal que els seus productes no s’emprin en conflictes beltlics o per reprimir la poblacio
civil o per qualsevol escenari de violacid dels drets humans.

e Lliurar al responsable del contracte designat per U'entitat contractant, en el termini maxim
de 25 dies laborals des de la peticié del mateix, la documentacié acreditativa de que no
s’estan emprant els esmentats productes en cap de les circumstancies descrites, i en cas
de que aixi sigui, el seu pla d’actuacié al respecte.

El concessionari sera responsable de garantir que tots els subcontractistes i proveidors que
participin en Uexecucié del contracte compleixin les mateixes obligacions en matéria de drets
humans establertes en aquesta clausula, havent d’incloure en els contractes amb tercers
disposicions equivalents a les aqui establertes.
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9. INCOMPLIMENTS

9.1. Nivell d’incompliments

Els nivells de gravetat dels incompliments de les prescripcions i obligacions establertes al present
plec es determinen de la forma seglent:

i. MOLT GREUS
a. Prescripcions de Uapartat 2 d’aquest plec, “Legalitzacié de l’establiment”
b. Prescripcions de U'apartat 4.4.3 “L’adjudicatari no pot cedir...”
c. Prescripcions de 'apartat 7.3.1i 2 d’aquest plec “Altres obligacions economiques
del concessionari”
d. Prescripcions de 'apartat 8 “Respecte dels Drets Humans”
ii. GREUS
a. Prescripcions de 'apartat 4.1.2 “Pel que fa als elements de treball...”
b. Enfuncié del cas, les prescripcions de 'apartat 4.4 “Disponibilitat dels locals”
c. Enfuncié del cas, les prescripcions de U'apartat 5 “Qualitat, Higiene, Coordinacid i
Seguiment” d’aquest plec.
d. En funcié del cas, les prescripcions de l'apartat 6 “Personal”, quan per la seva
naturalesa la llei o el PCA no hagin previst una penalitat especifica.
e. Prescripcions de l'apartat 7.3.7 d’aquest plec “Altres obligacions economiques del
concessionari”
f. En funcidé del cas, Uincompliment de lUobligacié de liurar la documentacio,
certificats, informes o acreditacions indicada en aquest plec
iii. LLEUS
a. Lincompliment de qualsevol altra prescripcié no indicada anteriorment

9.2. Penalitats

Per als incompliments causats o atribuibles al concessionari durant U'execucié del contracte
s’estableixen les seglients penalitats:

1) Lleu:

a. 1rincompliment, una amonestacié per escrit;

b. 2nincomplimenti ulteriors: penalitzacié de 300 €.
2) Greu: Penalitzacié de 1.500 €.
3) Molt greu: Penalitzacié de 10.000 € o resolucioé del contracte.

9.3. Altres

Podran ser objecte de penalitzacid, inclosa la resolucié contractual, 'incompliment de condicions i
obligacions en els termes establerts al PCA.
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10. ANNEXOS
10.1. Annex 1 -Acord del Consell de Govern de la UAB del 29 de setembre de 2005
10.2. Annex 2 - Llistes de Preus

10.2.1. Annex 2a) Llista de preus maxims autoritzats amb UIVA inclos, Acord Comissio
d’Economia i Organitzacio de data 25 de juny de 2025 (Acord 54/2025).

10.2.2. Annex 2b) Llista de productes amb descripcié

10.2.3. Annex 2c) Llista de preus de productes de maquines expenedores

10.3. Annex 3 -Planols

10.4. Annex 4 - Inventari

10.5. Annex 5 - Documentacié que cal lliurar periodicament a la UAB

10.6. Annex 6 - Prescripcions especifiques aplicables al Lot 2 (Maquines
expenedores)
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