ANNEX 2	MODEL OFERTA ECONÒMICA I/O CRITERIS AVALUABLES MITJANÇANT FÓRMULA (SOBRE NÚM. 3) 



El/la Sr./Sra............................................................................................ amb residència a ......................................., al carrer.................................número............, i amb DNI ......................... , en nom propi (o en representació de l’empresa ................................. , amb domicili a ..................................................., al carrer de ......................................, número ..............., i NIF..........................., declara que, assabentat/ada de les condicions i els requisits que s’exigeixen per poder ser l’empresa adjudicatària del contracte per a la prestació del servei de consergeria i servei de menjador al Casal de la Gent Gran de la Mina (SAB_2025000055 i Mytao 2025/6896), es compromet (en nom propi / en nom i representació de l’empresa) a executar-lo amb estricta subjecció als requisits i condicions estipulats, per la quantitat total de: 


	Termini
	Núm. hores anuals
	Preu hora (IVA exclòs)
	Import contracte (IVA exclòs)
	IVA (21%)
	Import contracte (IVA 21% inclòs)

	2026
	2640
	…………. €
	…………. €
	…………. €
	…………. €

	2027
	2640
	…………. €
	…………. €
	…………. €
	…………. €

	TOTAL OFERTA
	…………. €
	…………. €
	…………. €




· Experiència del personal que ha d'executar el contracte en serveis de cuina, 4 punts per any (fins a 16 punts):

· Certificats (acreditacions professionals, declaracions responsables) que acreditin haver treballat confeccionat i servint menús

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
· Formació del personal que ha d'executar el contracte (fins a 18 punts):

· carnet de manipulació d'aliments (9 punts)
· cursos de riscos laborals en hostaleria (9 punts)

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
En la presentació dels menús, els paràmetres clau, han de complir els criteris de valoració amb la qualitat i varietat dels menús, la presentació visual, l'adequació a les restriccions alimentàries i la capacitat d'adaptar els menús a les dates especials.
· Presentació de menús:

Menú basal: compost per tots els grups d'aliments i adreçat a persones sense restriccions alimentàries. És important que inclogui tots els grups d'aliments i sigui adequat per a persones sense restriccions alimentàries (fins a 6 punts)[image: ] 
· presentació de cinc propostes de menú: 6 punts [image: ] 
· presentació de quatre propostes de menú: 4 punts [image: ] 
· presentació de dues propostes de menú: 2 punts
................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

· Presentació dels plats en fotografia, (fins a 2 punts) 1 punt per fotografia. 

........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

· Dietes terapèutiques: destinades a persones amb algun tipus de malaltia o de restricció alimentària (fins a 6 punts).
baixa en sal: 2 punts 
baixa en greixos: 2 punts diabetis: 2 punts

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

· Proposta d'un menú especial per dates assenyalades ( Nadal, Sant Joan, Castanyada, etc.) es valorarà l'adequació al menú tradicional de la festa que correspongui, (6 punts).

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

· Presentació de les mesures preventives de riscos laborals (5 punts).
Es valorarà l'exposició detallada de les accions que cal fer per cada mesura així com les pautes d'actuació en cada cas.
· Per evitar talls, 1 punt.
· Per evitar cremades, 1 punt.
· Per evitar caigudes, 1 punt.
· Per evitar manipulació de productes químics, 1 punt.
· Per evitar l'exposició a temperatures extremes, 1 punt.
........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................


I per què consti, signo aquesta oferta econòmica.
(lloc i data )
Signatura
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