
 
 

Es dona resposta a les preguntes formulades pels interessats durant la visita a les instal·lacions 

desenvolupada el passat 23 d’octubre a les 11:00h.  

 

1.- Es comenta que per normativa hi ha d’haver dues piques, una per a vaixella i una 

altra per rentar aliments, i es pregunta si se’n posarà una altra o si l’ha de posar 

l’adjudicatari i, en aquest últim cas, se se’ls hi col·locarien les preses d’aigua i 

desguàs.  

No hi ha una norma que indiqui de manera numèrica i tancada quantes piques ha de tenir un 

bar o restaurant, però si que existeixen obligacions normatives que estableixen els criteris 

higiènics i funcionals que han de complir les zones de rentat i manipulació. Al respecte, el 

Reglament (CE) 852/2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris, annex II, capítol II 

(requisits d’infraestructura): els establiments han de disposar d’un nombre suficient de lavabos 

i piques de rentat de mans, així com de mitjans adequats per a la neteja i desinfecció dels 

aliments, dels estris i del material de treball. 

En una cuina d’aquestes característiques i dimensions son més que suficients dues piques: una 

a la zona de cuina i l’altra a la de barra. S’ha de recordar que el bar té per objecte una activitat 

de restauració lleugera. 

 

2.- Es pregunta si el local disposa d’una zona de magatzem independent del local i la 

cuina. 

No. Atès que l’activitat que s’ha de desenvolupar es de restauració lleugera, no s’ha considerat 

necessari proporcionar una zona de magatzem separada. 

 

3.- Es pregunta per la potència de llum contractada i si es trifàsica.  

La instal·lació té contractats 65kw trifàsics. 

 

4.- Es pregunta si es pot muntar una barra a la zona de la piscina d’estiu, així com 

una barbacoa a la zona de terrassa per donar servei a la zona de piscina. 

No es podrà col·locar una barbacoa.  

Es podrà col·locar una barra mòbil a la zona de terrassa autoritzada.  

 

5.- Es pregunta si es pot posar una cuina de gas, doncs la cuina elèctrica instal·lada 

es considera insuficient. 

No hi ha instal·lació de gas. Considerada l’activitat es s’ha de desenvolupar, la cuina elèctrica 

instal·lada es considera suficient. 

 

 

 



 
 

6.- Es pregunta per la ubicació de la zona de terrassa. 

La zona de terrassa actual (52,73 m2) està ubicada a la part pavimentada que comprèn el 

replà just abans de al porta, corresponent al quadre verd número 1. 

En les futures obres d’adequació de la zona esportiva es preveu construir una terrassa a peu 

de menjador amb una superfície de 52,73m2, corresponent al quadre verd número 2. Un cop 

construïda, no es podrà seguir utilitzant l’espai número 1.  

La zona pintada en blau correspon a al passadís exterior i no podrà ser utilitzada com a 

terrassa.  

Durant les obres no es podrà fer ús de la part de terrassa.   

 

 

 

Atesa la naturalesa de les preguntes formulades durant la visita, es recorda que el 

bar objecte de concessió ha de ser dedicat a l’activitat de restauració lleugera, 

excloent altres tipus d’activitat d’hostaleria i restauració més complexes.  
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