(BAGES) ESCOLA BRESSOL -
DENTETES Centre de Dia

La Masia

*  AJUNTAMENT DE @
é SANT SALVADOR DE GUARDIOLA

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES QUE HAN DE REGIR EL CONTRACTE
ADMINISTRATIU DEL CATERING DE L’ESCOLA BRESSOL DENTETES | EL
CENTRE DE DIA LA MASIA

CLAUSULA PRIMERA. OBJECTE

L’objecte del contracte és la realitzacio del servei de catering al:
Lot 1: Escola Bressol Dentetes
Lot 2: Centre de Dia La Masia

Ubicaci6: Carrer de Marganell, s/n, 08253 — Sant Salvador de Guardiola
Nombre de places aproximades de I'Escola Bressol: 34
Nombre de places aproximades de Centre de dia: 25

El servei del LOT 1 comprén la confecci6, elaboraci6 i subministrament del dinar diaris
pels usuaris de 'esmentat centre.

El servei del LOT 2 compren la confeccid, elaboracié i subministrament del dinar i
sopar diaris pels usuaris de I'esmentat centre. Els apats i les celebracions o actes
especials es relacionen a I'Annex 1 d’aquest plec de prescripcions técniques d'acord
amb el programa d’activitats del centre.

Les celebracions i els apats especials que es concertaran al llarg de I'any i segons el
programa d'activitats del centre, van inclosos en el preu.

CLAUSULA SEGONA. DESCRIPCIO DEL CENTRE

L'Escola Bressol Dentetes, és un servei educatiu per a infants de 0 a 3 anys.

El Centre de Dia de La Masia, és un servei d’'acolliment dilirn que déna suport a les
persones grans que necessiten organitzacid, supervisié i assisténcia en les activitats
de la vida diaria i complementen I'atencio propia de I'entorn familiar.

| CLAUSULA TERCERA. VIGENCIA DEL CONTRACTE |

El contracte s’executara des del 01/12/2025 o lI'endema de la formalitzacié del
contracte administratiu, si fos posterior, per un termini de dos anys, prorrogable per
periodes anuals fins un maxim de quatre anys (2+1+1), d’acord el previst al plec de
clausules administratives.

En cas de rescissid del contracte, 'empresa queda obligada a continuar la prestacié
del servei, amb les mateixes condicions i els mateixos pactes, mentre no s’hagi fet la
nova adjudicacio, en el ben entés que l'obligacié de continuitat no podra excedir d'un
periode de caréncia de quatre mesos, comptats des de la data de rescissio.
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CLAUSULA QUARTA. CARACTERISTIQUES DE LA PRESTACIO, PROCESOS
D’ELABORACIO | SISTEMES DE CONTROL SANITARI

4.1. Prestacio LOT 1

El servei consistira en la confeccié de mendus, I'elaboracié del menjar, subministrament
i transport.

El servei s’efectuara durant tots els dies laborables de dilluns a divendres.

El volum dels menus pot variar d’'un dia al altre en funcié del nombre d’usuaris que
assisteixen aquell dia al centre. Tot i aixi hi ha una previsié de 70 menus setmanals.

Els menuUs es serviran en linia calenta dins de cofre térmic el primer i segon plat, i les
postres (fruita i lactics refrigerats) i el pa en compartiment separat. Atés que el centre
no disposa d’aparells per escalfar aliments, no s'utilitzara la linia de fred.

A I'nora de I'elaboracié dels plats es preferiran les técniques de coccié al vapor, al forn,
planxa i bullit a les de rostit, fregit. No es podran donar aliments precuinats i s’haura de
cuinar amb oli d’'oliva.

4.2. Prestacio LOT 2

El servei consistira en la confeccié de mendus, I'elaboracié del menjar, subministrament
i transport, aixi com la col-locacié dels aliments al forn de regeneracid6 o cambres
frigorifiques en el moment d'arribar al centre per part del personal de I'empresa
contractada, que haura d'estar en possessié de les qualificacions legals establertes
per aquest tipus de servei.

El servei s'efectuara durant tots els dies laborables de dilluns a divendres (els
divendres es subministrara els menus del cap de setmana), els dilluns faran la
reposicio de la linia freda (de dilluns a dijous).

El volum dels menuds pot variar d’'un dia al altre en funcié del nombre d’usuaris que
assisteixen aquell dia al centre. Tot i aixi hi ha una previsi6 de 135 menus setmanals
(uns 30 mendus de linia freda i uns 105 dinars en linia calenta aproximadament segons
els usuaris).

Es serviran en linia calenta els dinars del dia en curs i en linia freda els sopars i dinars
dels caps de setmana i serveis esporadics (presentats en barquetes individuals i
degudament etiquetats).

A I'hnora de I'elaboraci6 dels plats es preferiran les técniques de coccié al vapor, al forn,
planxa i bullit a les de rostit, fregit i precuinats.
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4.3. Disposicions comuns Lot 1i Lot 2

El control de la temperatura dels plats que realitzara I'adjudicatari, ho fara en el
moment de la sortida de cuina i ho fara constar en 'albara d’entrega del menjar calent i
fred, traslladant aquest en un escalfador, des de la cuina fins al Centre per evitar
pérdua de temperatura.

L'adjudicatari disposara d'inscripci6 al RSIPAC (Registre Sanitari d’'Indlstries i
Productes Alimentaris de Catalunya).

L'adjudicatari aplicara i acreditara davant la direccié del Centre, sistemes permanents
d’autocontrol sanitari en els aliments, els menjars elaborats i I'ambit de treball, aplicant
els principis del sistema d'analisi de perills i punts de control critic, mitjancant
analitiques i els procediments que s’estableixin en la legislacié vigent sobre aquesta
matéria. Pel que fa als aliments es garantira, com a minim, I'analitica microbioldgica
mensual de mostres d’'un apat complet.

L'adjudicatari garantira en tot moment el compliment del conjunt de normes legals
vigents sobre 'emmagatzematge, conservacio, manipulacié d’aliments i elaboracié de
menjars, aixi com les acreditacions legals i sanitaries dels seus proveidors i de tots els
productes servits, documentacié que estara degudament arxivada i a I'abast de les
consultes que procedeixin.

L’adjudicatari disposara dels serveis de dietista i/o nutricionista per a garantir la
correcta elaboracié dels apats, actuant també com a consultor del servei médic del
centre als efectes de confecciod i seguiment de les dietes establertes.

CLAU’SULA CINQUENA. PROGRAMACIO, COMPOSICIO | QUALITAT DELS
MENUS

5.1.Lot1

a) La confecci6é dels menus es realitzara d’acord amb els criteris nutricionals dels
departaments d’Ensenyament i de Salut de la Generalitat de Catalunya i amb la
variacié suficient perqué no es repeteixin, almenys, durant una setmana. Els
menus s'adaptaran a les diferents époques de I'any.

b) L’adjudicatari comunicara diariament, a partir de dos quarts de deu del mati, el
nombre de menus a servir aquell dia.

c) Els menls seran adequats i suficients a I'edat i a les necessitats dietétiques
dels alumnes, tant pel que fa a I'aspecte nutricional com a les seves qualitats
de gust i de presentacio, de manera que la percepcié es correspongui al nivell
de qualitat, varietat i equilibri.

Carrer de dalt, 19 08253 Sant Salvador de Guardiola Tel. 93 835 80 25
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d) Els menus hauran d'incloure preferiblement productes alimentaris de proximitat,
frescos i de temporada i que siguin de productors propers. En qualsevol cas, un
especialista dietétic autoritzat haura de certificar la correcci6 i equilibri de les
dietes.

e) Cada menu estara compost per un primer plat i un segon plat (que aquest no
podra ser ni fregit ni precuinat), postres i pa.

f) Els licitadors presentaran proposta de mends mensual que detallara els
productes, ingredients, gramatges, aportacio caldrica i valor nutricional.

g) Atés que el centre acull infants de 0 a 3 anys, s’elaboraran diferents menus en
funcié de les edats i de les diferents necessitats dels infants. Es presentaran
menus tipus degudament confeccionats referents a les seglents varietats:

- Menu triturat d’inici: puré de patata, porro, pastanaga, mongeta tendra i/o
carbasso i/o carbassa amb pollastre/vedella/peix/ou. logurt natural sense
sucre.

- Mena triturat: puré de patata, arros o llegums amb porro, pastanaga,
mongeta tendra i/o carbassé i/o carbassa amb pollastre/vedella/peix/ou.
Més petites quantitats del 1r o 2n plat del mena sencer. Per fer un canvi
progressiu al menjar solid. logurt natural sense sucre.

- Menu sencer. Primers plats: arrds, pasta, verdures, llegums, purés i sopes.
Segons plats: ou (minim 1 dia a la setmana), peix planxa(minim dos dies a
la setmana) o carns (pollastre/vedella/porc/gall d’indi, minim dos dies a la
setmana). Postres: setmanalment 3 dies fruita (haura de portar-se varis
tipus de fruites cada dia) i 2 iogurt natural sense sucre.

En tot cas, els menlds s’adaptaran a les demandes de les necessitats
maduratives, en funcio de les prescripcions indicades pel pediatra.

Quan no hi hagi guarnicio al segon plat s’haura d’acompanyar amb amanida.

h) L’empresa adjudicataria esta obligada a presentar a la direccié del centre,
abans del dia 15 de cada mes, la proposta de menus a subministrar el mes
seglent, la qual sera revisada per la direccid del centre. Un cop fets els canvis
gue es considerin oportuns, I'empresa adjudicataria facilitara els menus per
repartir-les entre les families, abans del dia 25 de cada mes.

i) S'adaptaran els menus a les diferents al-lérgies e intolerancies que pugin sortir
durant el curs.

j) S'adaptaran els menus especials (vega, vegetaria, halal...)

k) S’ha de subministrar un forn per garantir que els aliments es conserven a 70
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graus.
5.2. Lot 2

Pel que fa a la composici6 dels menus s’haura de tenir en compte els segients
apartats:

- Els menus sén per a persones grans i, en aquest sentit, la composicio total dels apats
en general, com dels aliments en particular, haura d’estar d’acord amb I'estat de salut
dels usuaris del centre. La qualitat i les caracteristiques dels aliments s’ajustaran a les
prescripcions establertes per l'area d'atencié médica del centre, concretament amb la
responsable higiénic sanitaria.

- Les empreses licitadores presentaran un model de programacié estiu/hivern dels
diferents menuds on figurara, de forma desglossada el gramatge i la composicié
dietética dels plats i en especial la de les dietes triturades.

- L'adjudicatari ha de disposar entre el seu personal o contractat externament d’'un/a
professional dietista-nutricionista, amb la titulacié universitaria especifica, per la gestid
i organitzacidé del servei d'alimentacio, vetllant per la qualitat i salubritat dels aliments
durant tot el procés de produccio.

- L’adjudicatari lliurara, per escrit, la proposta del pla de menus del mes seglient a la
responsable higiénic sanitaria del Centre, amb una antelacié6 minima de 15 dies per
poder ser revisada. La programacié haura d’'ajustar-se en quant a qualitat i varietat a la
presentada al moment de la licitacié i haura de dur el vistiplau del dietista de I'empresa
juntament amb el responsable higiénic sanitari del Centre. La programacié haura de
contenir per a cadascuna de les dietes, la descripci6 detallada de tots els apats: dinar i
sopatr.

- La direcci6 i el personal de cuina del Centre es reserven la facultat d’esmenar o
modificar els menus, d’acord amb les necessitats dels usuaris i les époques de 'any,
amb la supervisio del responsable higiénic sanitari del centre.

- Si, puntualment i per raons de forca major, degudament justificades, resultés la
impossibilitat de confeccionar el menu inicialment previst, 'empresa podra canviar-lo,
informant-ne préviament al Centre, sempre i quan es respectin els nivells alimentaris
establerts i el nou menu dugui el vistiplau del dietista i de la responsable higiénic
sanitaria del Centre o persona delegada.

- En cas d'interrupci6 del servei per causes de forca major (realitzacié de reparacions o
d’'obres, programades o d’emergéncia, manca de subministrament de gas o d’energia,
o d'altres imprevistos que es puguin presentar), I'adjudicatari haura de continuar
prestant el servei mitjancant catering al mateix preu ofertat.

Carrer de dalt, 19 08253 Sant Salvador de Guardiola Tel. 93 835 80 25
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- El valor calodric a calcular sera el total per apat. Amb un promig de valor caloric de
750 Kcal per persona pel dinar i 600 kcal per persona pel sopar. Aquest valor podra
ser modificat en aquells casos que per prescripcié facultativa es requereixi. A la
programacié de cada plat haura de contenir tant els grams del contingut, com el valor
caloric, hidrats de carboni, proteines i lipids de cada plat.

- En la programacio dels mends, s’haura de tenir en compte que una part sera per a
persones que requereixen una dieta especifica com per exemple: diabética,
hipocalorica, hepatica, hiposodica, proteccié gastrica, hipercaldrica, baixa o sense
greix, hiperproteica, o qualsevol altra que sigui necessaria, aixi com dietes adaptades
per usuaris amb intolerancies o al-lérgies alimentaries ja sigui en presentacié normal,
tallat, semi triturat, triturat, texturitzant, etc... Per a tots es preparara diariament el
corresponent menu, seguint les prescripcions meédiques precises, donades préviament
pel servei d'atencié medica del Centre. Es poden produir modificacions en el tipus de
dieta tots els dies a criteri de I'area d'atencié médica del Centre.

- El personal de cuina haura de tenir les fitxes, elaborades per la nutricionista/dietista
de I'empresa, amb l'elaboracié de cada plat, tenint en compte els grams i els valors
nutricionals per persona. La programacid i fitxa s'aplicara igualment a les dietes
triturades o d’altres tipus.

- L’adjudicatari es compromet a disposar i proporcionar, a banda dels menus
establerts, una dieta alternativa per a les persones que puguin trobar-se indisposades,
per exemple dieta astringent o liquida.

- Els models de menus a presentar hauran d'incloure, a més de les distintes dietes
abans esmentades, menuds especials per a les festes assenyalades, incorporant els
plats i postres de la diada (Annex 1).

L'adjudicatari vetllara per oferir varietat en els diferents productes i la verdura i la fruita
seran fresques i de temporada. Preferiblement de cultiu ecologic, proximitat i comerg
just.

La composicié dels menus sera:

- Pel dinar:

* Primer plat: cremes de verdures, sopes, brous, arros, pasta, verdures, llegums,
paelles i/o fideuas amb gambes pelades, entremesos.

e Segon plat: carns de pollastre, vedella, porc, conill, gall d’indi, xai, ous, peix
sense espines blau i blanc.

* Postres: fruita natural variada segons temporada, iogurts, natilles, flams, crema
catalana, gelat, pastissets i altres tipics dels festius com bunyols o torrons i un
cop a la setmana pomes al forn.

- Pel sopar:
* Primer plat: brous, verdures, cremes.
e Segon plat: carn o productes elaborats de carn, croguetes, peix sense espines,

Carrer de dalt, 19 08253 Sant Salvador de Guardiola Tel. 93 835 80 25
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truites, ous.
* Postres: fruita natural i o lactics.

A part de la guarnicié del segon plat sempre hi ha d’haver un acompanyament que
sigui amanida i tots els apats han de portar pa.

Totes les matéries primeres i els productes servits per I'adjudicatari hauran d’estar
subjectes a la normativa legal vigent.

S’ha de subministrar un forn per garantir que els aliments es conserven a 70 graus.

5.3 Disposicions comuns Lot1i Lot 2

Els proveidors de les matéries primeres i els productes han de disposar de Registre
Sanitari o estar al cens sanitari d'establiments minoristes municipals i subjectes a la
normativa vigent, responsabilitzant a I'empresa adjudicataria de les possibles
alteracions dels productes en tot moment. L'emmagatzematge de les matéries
primeres i la seva conservaci6 s’efectuara complint la normativa vigent.

Els licitadors han de complir la normativa de referéncia sobre seguretat alimentaria per
a establiments que distribueixen menjar preparats (siguin elaborats o no en cuina
propia) que emana principalment del Reglament CE 852/2004 del Parlament Europeu i
del Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris i el
Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s'estableixen les normes
d'higiene per a l'elaboraci6, distribucié i comer¢c de menjars preparats. Caldra també
gue compleixin amb el Reglament CE 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell,
de 25 d'octubre de 2011, sobre informacié alimentaria facilitada al consumidor.

L'adjudicatari haura de desenvolupar, aplicar i mantenir procediments permanents
d'autocontrol basats en els principis de I'APPCC (Analisi de Perills i Punts de Control
Critics) que inclou plans de prerequisits d'higiene i tracabilitat. EI sistema APPCC
aplicat als mitjans i procediments de transport dels menjars preparats ha d'estar
clarament especificat. Aixi mateix, s'exigeix la realitzacié peridodica dels controls
oportuns que haura de realitzar 'empresa adjudicataria. El contractista haura de lliurar
al Centre copia de cada un deis informes de control realitzats i el certificat conforme
s’esta realitzant.

Els envasos utilitzats per servir els menus freds han de ser d'un sol Us i aptes per Us
alimentari. No poden ser reutilitzables. Seran responsabilitat de I'adjudicatari del servei
i hauran de complir els requisits sanitaris vigents, garantint el bon estat de conservacio
i d'higiene dels aliments.

Estaran etiquetats amb totes les dades obligatories segons l'establert al Reglament CE
1169/2011, entre d'altres: identificaci6 de I'empresa, nom del producte, data
d'elaboraci6, data de caducitat, temperatura de conservaci6, declaracio d’al-lérgens. El
licitador presentara un model d'etiquetatge que s'ha d'adaptar a una mida de lletra prou
gran perque permeti la lectura a persones amb perdua d'agudesa visual.

Carrer de dalt, 19 08253 Sant Salvador de Guardiola Tel. 93 835 80 25
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CLAUSULA SISENA. PRODUCTES ECOLOGICS

Amb l'objectiu de fomentar els sistemes de conreu més respectuosos amb el medi
ambient, I'’Ajuntament de Sant Salvador de Guardiola, esta interessada en la inclusié
del maxim de productes ecologics de qualitat que sigui possible en els menus, que
hauran de ser produits sota els criteris de l'agricultura ecologica, d'acord amb la
Regulacié (ECC) 2092/91 fins al 31 de Desembre del 2008 i, amb la Regulacié (EC)
834/2007 a partir de I'1 de gener del 2009.

A tenor dels criteris d’adjudicacié que es volen implementar en aquesta licitacio, quan
els licitadors, en la seva oferta hagin presentat I'opcié de comptar en els seus menus
de forma recurrent amb un o diferents productes d’origen ecologic, de qualsevol de les
tipologies exposades en el plec, s’haura d'acreditar I'origen ecologic dels productes
amb els corresponents certificats de I'autoritat o organisme de control o per qualsevol
altre mitja, o, en el cas de productes agroecologics de proximitat, sempre que s'acrediti
gue el producte o productor esta adherit a la venda de proximitat, d’acord amb el que
disposa el Decret 24/2013, de 8 de gener, sobre I'acreditacio de la venda de proximitat
de productes agroalimentaris.

Trimestralment es lliurara per part de 'empresa a I'Ajuntament de Sant Salvador de
Guardiola la seguient documentacio:

- Certificats dels productes d'agricultura ecologica adquirits, incloent el pes total
dels mateixos. S’entendra com agricultura ecoldgica aquella que compleixi amb
els criteris especificats en la Regulacié (ECC) 2092/91 fins al 31 de Desembre
del 2008 i en la Regulacio (EC) 834/2007 a partir de I'1 de Gener del 2009.

- Les certificacions expedides pels organismes autoritzats per aquestes
regulacions (com el CCPAE a Catalunya) sera suficient per a verificar
'acompliment d’aquest criteri.

Aixi, els aliments que haurien de tenir preferentment origen ecologic, sén: (1) vedella o
pollastre, (2) ous, (3) llegums, (4) logurts, (5) patata i (6) fruites.

| CLAUSULA SETENA. TRANSPORT DELS APATS | HORARI

El transport dels apats es realitzara en vehicles que hauran de reunir les
caracteristiques apropiades per garantir que els menus arribin en optimes condicions
de temperatura (que no potser inferior a 65 graus), presentacié i caracteristiques
organoleptiques. En cas que es puguin produir incidéncies respecte al producte,

Carrer de dalt, 19 08253 Sant Salvador de Guardiola Tel. 93 835 80 25
e-mail: ssg.ajuntament@diba.cat 8 NIF: PO809700H

.'I Codi Validacio: 5SM4CWDLMRPCAXZCFAC6P4WESM

Verificacio: https://santsalvadordeguardiola.eadministracio.cat/
22 Document signat electronicament des de la plataforma esPublico Gestiona | Pagina 8 de 13




AJUNTAMENT DE @
SANT SALVADOR DE GUARDIOLA

(BAGES) ESCOLA BRESSOL -
DENTETES Centre de Dia

La Masia

I'adjudicatari reparara la no conformitat que s’ha produit amb urgéncia.

Els apats hauran d’estar a les instal-lacions del centre a les 12.30 hores. | per tal de
garantir les millors condicions de consum dels apats, es procurara que transcorri el
minim temps possible entre la seva elaboracio i subministrament.

Els apats es rebran tots els dies laborals (tenint en compte el calendari de festius de
Sant Salvador de Guardiola) de dilluns a divendres. Respecte el LOT 2, en cas de
caure en dia festiu es reorganitzara el lliurament dels apats per tal de no deixar a cap
usuari desatés. A aquest afecte, es lliurara una calendari anual a I'empresa
adjudicataria amb la previsié dels lliuraments tenint en compte els festius de I'any en
curs.

CLAUSULA VUITENA. PERSONAL

L'empresa adjudicataria disposara del personal suficient per poder prestar el servei
amb els nivells de qualitat i eficiencia necessaris per complir les obligacions
estipulades al contracte i sera I'Unica obligada i responsable del compliment de les
disposicions legals en matéria de contractacié, seguretat social incloent el pagament
de cotitzacions i prestacions, quan s'escaigui, prevencié de riscos laborals i tributaria.

En cap cas, el personal de la empresa adjudicataria tindra vinculacio juridica o laboral
amb I'Ajuntament de Sant Salvador de Guardiola.

Corresponen a l'adjudicatari les funcions de reciclatge, formacié permanent, supervisié
i suport técnic del seu personal que garanteixin una prestacié del servei eficient i de
qualitat.

En el supdsit eventual de vaga legal en el sector al qual pertanyen els treballadors i
treballadores adscrits al servei, I'adjudicatari haura de mantenir informat de forma
permanent a la Direccié del Centre, de les incidéncies i desenvolupament de la vaga.

| CLAUSULA NOVENA. CRITERIS AMBIENTALS

L’empresa adjudicataria ha d’acreditar la seva capacitat técnica i professional per dur a
terme els aspectes ambientals del contracte mitjancant:

- Un sistema de gestié ambiental (SGA) pel servei de cuina (com per exemple EMAS,
ISO 14001 o equivalent), o bé

- Una politica ambiental amb les instruccions de treball i els procediments que es
duen a terme en el servei de cuina per ser respectuosos amb el medi ambient, o bé

- Experiéncia prévia demostrable en I'aplicacié de mesures de gestié ambiental en el
contracte de servei de cuina.
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2

CLAUSULA DESENA. DRET A INSPECCIO

El control oficial correspon a I'’Agéncia de Salut Publica de Catalunya.

La direccio tecnica i la responsable higienic sanitaria podran efectuar les inspeccions i
auditories a l'adjudicatari, a les seves instal-lacions incloent el transport, en qualsevol
moment i/o davant de qualsevol incidencia.

L'adjudicatari desenvolupara i aplicara sistemes permanentment d’autocontrol que
seguiran els principis d’Analisi de Perill i Punts de Control Critics que inclouran tan
I'elaboracié com el transport. L'adjudicatari haura de proporcionar les evidencies dels
esmentats sistemes ja sigui amb la presentacio de la certificacié d’auditoria favorable o
els actes d'inspeccio realitzada per I'organisme de control oficial corresponent.

| CLAUSULA ONZENA. OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

L'adjudicatari haura de portar a terme la prestacio objecte del contracte amb la deguda
diligéncia i assumir, a més de les obligacions de caracter general previstes en les lleis i
reglaments d'aplicacio i les derivades d'aquest plec, les seglents:

Disposar d'una organitzacié técnica, economica i de personal adequada per
executar, amb la deguda qualitat i eficacia, la prestacié objecte del contracte.
Assumir les despeses que donés lloc per a la realitzacié del contracte, com per
exemple, financers, assegurances, transports, ...

Respondre de la bona qualitat deis productes utilitzats i en l'elaboracié dels menus,
comprometent-se a efectuar els mateixos amb la maxima garantia d'higiene i
constituint-se en I'tnic responsable de les possibles consequiéncies que poden
derivar-se de I'incompliment d’aquestes condicions.

Garantir els mecanismes necessaris per a fe efectiva la coordinacio prevista en el
contracte.

Disposar i facilitar els protocols que s'utilitzaran per la correcta prestacio dels
serveis.

Aplicar la normativa en matéria de proteccié del medi ambient i tractament de
residus, en I'execucié d’aquest contracte.

Aplicar amb rigor el projecte i les propostes de millora del servei presentades i que
han motivat I'adjudicacio.

| CLAUSULA DOTZENA. DRETS DEL CENTRE

Durant la vigéncia del contracte I'Escola Bressol Dentetes i el Centre de Dia La Masia,
i per defecte I'Ajuntament de Sant Salvador de Guardiola, tenen la facultat de:

Interpretar el contracte administratiu i resoldre els dubtes que puguin sorgir pel que
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fa al seu compliment.

- Modificar per raons d'interes public les caracteristiques del servei contractat, com
també suspendre'n I'execucid, d'acord amb els termes establerts per la legislacié de
contractes del sector public.

- Resoldre, per raons d'interés public, el servei contractat dins els limits de la
legislacié de contractes del sector public.

- Exigir l'adopcié de mesures concretes i eficaces per a restablir el bon ordre en
I'execucio d'allo pactat, en el suposit que I'empresa incorri en actes i omissions que
puguin interrompre el normal funcionament del servei o el compliment dels
programes de treball, sens perjudici d'alld establert en la legislacioé de contractes del
sector public.

- Exercir la inspecci6 del servei: controlar i avaluar de forma permanent el servei.

- Dictar les ordres i les instruccions necessaries per al compliment del contracte.

- Sol-licitar a I'empresa contractista tota la documentacio necessaria per comprovar la
bona marxa i el funcionament del servei.

- Comunicar al contractista qualsevol deficiéencia que observi en la prestacié del
servei perqué sigui esmenada.

CLAUSULA TRETZENA. CONDICIONS ECONOMIQUES |

El nombre estimat de menuls setmanals de I'escola Bressol Dentetes és de 70, 280
menuds mensuals de mitjana.

El nombre estimat de menuls setmanals del Centre de Dia La Masia és de 135, 540
menuds mensuals de mitjana.

La facturacio s’efectuara mensualment i sera determinada en funcié del nombre dels
menus efectivament servits.

Aquestes factures s’hauran de presentar telematicament a través de la plataforma de
factures electroniques disponible a la pagina web de I'Ajuntament, abans del dia 5 del
mes segilent. Aquestes factures seran verificades i conformades per la direccié dels
Centres, per verificar els serveis efectivament prestats i que es corresponguin amb els
llistats de menus servits diariament.

| CLAUSULA CATORZENA. FINALITZACIO DEL CONTRACTE | TRASPAS

Quan finalitzi la vigéncia del present contracte, i en cas que no s’efectui I'adjudicacié
d'aquest a la mateixa empresa que havia estat contractista, aquesta i la nova
contractista realitzaran el traspas d’'informacié de funcionament i organitzacié en el
dies fixats per ’Administracio previs a l'inici de la nova prestacio.
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ANNEX 1

CALENDARI DE MENUS EXTRAORDINARIS

- Un dia especial al mes (els mesos que no hi hagi celebracions) que es comunicara
dins dels dltims quinze dies del mes anterior.

- Reis, 5 de gener (dinar especial i tortell de reis)

- Divendres sant (dinar especial, bunyols ...)

- Sant Josep (dinar especial i crema catalana)

- Sant Jordi (dinar especial i pastis)

- Revetlla de Sant Joan (dinar especial i coca de Sant Joan)

- Tots Sants, 30 d’octubre (dinar especial, moniatos)

- Nadal, I'tiltim divendres abans de Nadal que no s’escaigui en 24 (dinar de Nadal,
torrons, polvorons)

Sant Salvador de Guardiola, data signatura electronica

L'Alcaldessa,
Anna Maria Llobet Solé
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