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1. Objecte

L’'objecte d’aquest contracte és la concessio del servei d’explotacié de maquines
expenedores de diferents tipus de begudes fredes i calentes i diversos productes
d’alimentacio en régim d'autoservei a les dependéncies gestionades per la Subdireccio
General de Seus Corporatives Territorials.

Nom de la Unitat Adreca edifici CP Localitat
DTG Catalunya Central Placa del Salt, 2 8241 Manresa
DTG Lleida ¢/ Lluis Companys, 1 25003 Lleida
DTG Tarragona ¢/ Sant Francesc, 3 43003 Tarragona
DTG Terres de 'Ebre ¢/ Montcada, 23 43500 Tortosa

DTG Terres de 'Ebre Placa Gerard Vergés, 1 43500 Tortosa

Els treballs previstos en el desenvolupament del contracte es detallen a continuacio:

— Trasllat, instal-lacié, muntatge i desmuntatge i posada a punt de les maquines.

— Manteniment preventiu i correctiu de les maquines i els sistemes de pagament.

— Substitucié de les maquines en cas necessari.

— Neteja.

— Reparacié d’'avaries.

— Inspeccions i revisions de caducitat dels productes.

— Subministrament i reposicié dels aliments i begudes

— Obtencié de permisos i llicencies necessaris per a la prestacio objecte d’aquest
servei i subjeccid de I'activitat a la normativa reguladora vigent en cada moment.

Aquesta contractacié té en compte alld establert en el Pla de contractacié publica
alimentaria de Catalunya, aprovat per Acord de Govern aprovat el 31 de maig de 2022,
pel que fa als aspectes relacionats amb la qualitat dels productes agroalimentaris i les
repercussions ambientals de la produccié d’aliments els quals incideixen indirectament
en la salut publica promovent habits d’alimentacié saludable que milloren la qualitat de
salut de les treballadores i treballadors ubicades a les dependéncies gestionades per la
Subdireccié General de Seus Corporatives Territorials, vetllant per la proteccié del medi
ambient i 'equilibri territorial.

2. Usuaris
Els potencials usuaris de les maquines de distribucié automatica sén les persones que

treballen en l'edifici i altres persones visitants que assisteixin a reunions o sessions
formatives.

3. Condicions del servei
3.1. Localitzacio6 de les maquines

Les maquines de distribucid6 automatica es localitzaran en la zona de descans del
personal, amb la distribucié del quadre seguent:



PUNTS DE SUBMINISTRAMENT. Placa del Salt, 2. Manresa
Planta |Begudes fredes/Alimentacié Begudes calentes TOTAL
Baixa 0 1 1
Total 0 1 1
PUNTS DE SUBMINISTRAMENT. c/ Lluis Companys, 1. Lleida
Planta |Begudes fredes/Alimentacio Begudes calentes TOTAL
Entresol 0 1 1
Total 0 1 1
PUNTS DE SUBMINISTRAMENT. ¢/ Sant Francesc, 3. Tarragona
Planta |Begudes fredes/Alimentacié Begudes calentes TOTAL
2 1 1 2
Total 1 1 2
PUNTS DE SUBMINISTRAMENT. ¢/ Montcada, 23. Tortosa
Planta |Begudes fredes/Alimentaci6 Begudes calentes TOTAL
Baixa 0 1 1
Total 0 1 1
PUNTS DE SUBMINISTRAMENT. Placa Gerard Vergés, 1. Tortosa
Planta |Begudes fredes/Alimentacié Begudes calentes TOTAL
1 1 0 1
2 0 1 1
Total 1 1 2

3.2. Caracteristiques de les maquines

Els aparells de subministrament dels aliments i begudes han de garantir la bona

conservacié dels aliments i begudes d’acord amb els seus requisits especifics.

4. Horaris

El servei de maquines de distribucié automatica estara disponible, com a minim, des de

les 7:30h fins a les 21h.

5. Oferta de productes

a) L’empresa adjudicataria oferira als usuaris, obligatdriament, i com a minim, els
productes que es recullen en el document Annex 1, d’acord amb els preus unitaris
inclosos en la seva oferta, que no podran superar els previstos en el mateix annex.

b) Per a incorporar al servei nous productes amb posterioritat a la formalitzacié del

contracte, la Subdirecci6 General de Seus Corporatives Territorials haura
d’autoritzar la seva inclusio i el preu que es cobrara a l'usuari.



c) La Subdirecci6 General de Seus Corporatives Territorials pot sol-licitar, durant
I'execucié del contracte, la incorporacié o eliminacié de productes o l'increment de
les quantitats d'algun altre que ja s'ofereixi.

d) El café sera necessariament de comerg just i produccié ecologica. Haura de ser de
bona qualitat, molt i 100% natural. En cas de servir-se en capsules, aguestes han
de ser compostables. Sera obligatori publicar a la maquina la procedéncia d’aquests
productes amb la llegenda “comerg just”.

e) Les maquines de begudes calentes han de disposar d’un regulador de sucre
(opcions: sense sucre, amb edulcorant, dolg i molt dol¢) i per defecte hauran d’estar
a I'opcid sense sucre (que només l'usuari/aria que vulgui sucre hagi de prémer).

f) Les maquines de begudes calentes o cafeteres han de donar I'opcié de no disposar
de got perqué es pugui portar el got o tassa personal. En cas que s’opti pel got
personal la beguda calenta ha de disposar d’'un descompte de 0,01€.

g) Les begudes fredes se serviran tancades i sense reomplir.

h) No es podran servir begudes amb contingut alcohdlic (tampoc les que continguin
segons la normativa d’etiquetatge les llegendes “alcohol 0,0%” o “sense alcohol”).

i) Els productes de les maquines expenedores compliran els segtients criteris:

Energia o nutrient

Contingut per 100 g

Contingut per 100ml|

Energia < 300 Kilocalories < 75 Kilocalories
Greix total* =109 = 2,59
Greixos saturats <1,5g £0,75¢g

Acids grassos trans

Només els presents de
forma natural

Només els presents de
forma natural

Sucres™

£10g

£ 7,59

Sal o equivalent en sodi

< 4 grams de sal,
equivalent a 160mg de
sodi

< 0,25 grams de sal,
equivalents a 100 mg de
sodi

*No s’aplicara a la llet, iogurts, ni fruits secs sense greixos afegits.
**No s’aplica a les fruites i hortalisses senceres o minimament processades ni als sucs de fruita. En la llet i
productes lactics no es comptabilitzen els 4,89/100ml de sucre (lactosa) naturalment presents a la llet.

i) La fruita dolca (fruita de llavor i pinyol) que s’ofereixi ha d’haver estat cultivada
seguint els criteris de la producci6 integrada i ser de temporada.

k) S’ha de posar a la disposici¢ dels usuaris informacié relativa als al-lérgens, d’acord
amb el Reglament (UE) 1169/2011 que regula la informacié alimentaria que s’ha de
facilitar als consumidors sobre els catorze grups d’aliments relacionats i que poden
produir al-lérgies o intolerancies.

[) Les maquines han de garantir la bona conservaci6 de les begudes i el manteniment
d’aquestes en fred o calent. Aixi mateix, han de complir les normatives que regulen
tant les caracteristiques técniqgues com les sanitaries i de seguretat, i estar
homologades en I'ambit de la Uni6é Europea.



m) S’ha de mostrar en un lloc visible els productes i marques que ofereixen les
maquines i també les dades d’identificacié de 'empresa que en fa I'explotacio. En
tot cas, 'empresa adjudicataria ha de garantir que el producte subministrat compleix
totes les garanties sanitaries exigides per la legislacio.

n) Les maquines que no puguin desar-se al terra no podran dipositar-se sobre els
marbres de I'office ni cap taula, pel que 'empresa haura de portar mobles auxiliars
per cadascun d’ells.

6. Obligacions de I’adjudicatari

6.1. Prestaci6 del servei

a)

b)

d)

f)

Les maquines d'autoservei que s'instal-lin no podran tenir una antiguitat de més
de 2 anys ni d’us ni de fabricacid, i tindran un aspecte i condicions adients.

Les maquines i instal-lacions de les mateixes estaran dotades de totes aquelles
proteccions necessaries que garanteixin la seguretat de les persones i de les
instal-lacions internes de I'edifici. Com a minim hauran de tenir:

— Protecci6 ignifuga.

— Auto parada del molinet.

— Auto parada de la bomba d’aigua.

Les maquines de distribucié automatica s’han d’instal-lar on s’indica en el punt
3.1 Localitzaci6é de les magquines d’aquest document. Qualsevol modificacié de
I'espai o de les mides de les maquines, haura d’estar aprovada per la Subdireccié
General de Seus Corporatives Territorials. La Subdirecci6 General de Seus
Corporatives Territorials, per raons funcionals i organitzacié dels espais de
I'edifici, podra determinar la necessitat de canvis d'ubicacié o noves ubicacions
durant la vigéncia del contracte.

L’estoc de productes i la periodicitat de la reposicidé han d’estar garantides en un
termini maxim de 12 hores. L’empresa adjudicataria és la responsable de
controlar els estocs i reposar els productes exhaurits. Si no es poguessin
reposar, I'adjudicatari els haura de substituir, en el mateix termini, per uns altres
de les mateixes caracteristiques, i ho comunicara a la Subdireccié General de
Seus Corporatives Territorials per a la seva aprovacio.

Com a minim un cop al mes s’haura de fer rotacié dels productes oferts de forma
que hi hagi una variacio del 5% de I'oferta.

No es subministraran begudes en envasos de plastic d’'un sol Us, ni palles ni
bastonets per remoure begudes d’aquest material. En tot cas, el envasos, les
palles i els bastonets hauran de ser d’'un material que es pugui tractar com un
residu d’'una fraccid que no sigui resta ni envasos. La senyalitzacié de I'envas no
ha de portar a equivoc en relacié a quina és la fraccié de residu a dipositar.



g) Els productes d’alimentacié disponibles a les maquines expenedores, haura

d’incloure un minim del:

— 10% de producte de comerg just.

— 10% de producte ecologic.

— 10% de producte de proximitat, produit a Catalunya.

— 10% de productes frescos.

— 10% dels productes han de ser aptes per a persones amb intolerancia a la
lactosa.

— 10% dels productes han de ser aptes per a persones amb celiaquia.

— 10% dels productes han de ser aptes per a persones veganes (sense
productes d’origen animal).

h) Seguint les recomanacions i els criteris de I'Informe per a la regulacié dels
aliments i les begudes envasats disponibles en les maquines expenedores, les
cafeteries i els menjadors dels centres i serveis sanitaris de Catalunya, a les
maquines no es poden lliurar begudes refrescants amb sucres afegits.

i) Tots els productes solids han d’estar envasats evitant especialment les safates
de polietilé. Cada unitat ha d’estar convenientment etiquetada, especialment pel
qgue fa referéncia als ingredients, la quantitat neta del producte, la data de
consum preferent o de caducitat, les condicions especials de conservacio i
d’utilitzacio, el nom i/o raé social del fabricant i el nimero de lot. Els envasos dels
productes no han de presentar cap tipus de desperfecte ni trencament abans de
ser dipositats en les maquines expenedores.

j) Es responsabilitat de I'adjudicatari: controlar les alteracions, la temperatura de
conservacio, les reposicions i, en general, la qualitat i bon estat de conservacio
dels productes subministrats, especialment en referéncia a la data de caducitat.

k) Els dies i horaris de reposicié dels productes s’acordaran amb la Subdireccio
General de Seus Corporatives Territorials.

[) La retolacié de les maquines sera almenys en catala, d’acord amb alld que
disposa I'article 31 de la Llei 1/1998, de 7 de gener, de politica linguistica.

m) Es obligatori acreditar 'adhesié a algun codi de bones practiques o sistema
extrajudicial de resoluci6 de conflictes.

6.2. Manteniment, gestio dels espais i gestio de residus

a) L’empresa adjudicataria ha de mantenir les maquines en perfecte estat de neteja
i de conservacio. L’adjudicatari ha de garantir el bon funcionament de les
maquines, reparant-les in situ o canviant-les per d’altres, si escau. Aquestes
tasques es realitzaran a partir de les 16 h o en tot cas en els dies i horaris
establerts per la Subdirecci6 General de Seus Corporatives Territorials als
efectes de no perjudicar I'activitat de servei public de la institucio.



b) Les maquines no podran estar fora de servei més de 24 hores a comptar des de
l'avis de l'avaria per part de la Subdireccié General de Seus Corporatives
Territorials. Si no fos possible la reparacio en aquest termini, 'empresa I'ha de
substituir per una d’iguals caracteristiques i ho ha de comunicar a la Subdireccio
General de Seus Corporatives Territorials.

c) En cas dincidéncia técnica en qualsevol maquina de distribucié automatica
s’haura de presentar un técnic de 'empresa adjudicataria en un periode maxim
de 24 hores per tal de revisar-la i solucionar I'avaria.

d) Una vegada reparada la incidencia, 'empresa adjudicataria informara a la
Subdireccié General de Seus Corporatives Territorials de la seva reparacio en
un termini inferior a dos hores mitjancant correu electronic que es determini en
el seu moment.

e) L’empresa adjudicataria ha d’estar localitzable mitjan¢ant un teléfon d’atencio les
24 h al dia i els 365 dies de I'any, per resoldre incidéncies i avaries.

f) Els gasos refrigerants presents a les maquines no han de contenir HCFCs o
HFC, aquest fet haura de quedar acreditat en la documentacio tecnica.

g) La il-luminacié de les maquines i de I'estructura es proporcionara mitjangant
dispositius de tecnologia LED.

h) En el suposit de productes defectuosos, no subministrament del producte, mal
funcionament en la devolucié del canvi o qualsevol altra situacié en que la
persona usuaria no hagi rebut el servei adequat, I'adjudicatari haura de retornar
l'import integre a I'esmentada persona. Per gestionar aquesta devolucié
'empresa garantira la posada en disposicié d’efectiu, per un import minim de 10
euros, a gestionar per la Subdireccié General de Seus Corporatives Territorials
als efectes del retorn de 'import adequat a la persona afectada per la incidéncia.
Seran a compte de l'adjudicatari les despeses generades per les pérdues de
productes, les incidencies i/o pérdues en el cobrament, els efectes de qualsevol
acte vandalic i qualsevol deficiencia en el subministrament del producte a la
persona usuaria.

i) Cal eliminar la publicitat de les maquines expenedores d’aliments i begudes i en
el corresponent espai és indicat que s’incloguin missatges que promoguin, de
manera atractiva, una alimentacié saludable i sostenible i una vida activa.

6.3. Governanca i seguiment del servei

a) L’adjudicatari ha de proporcionar a la Subdireccié General de Seus Corporatives
Territorials, els noms i DNI de les persones encarregades de la reposicié dels
productes i manteniment de les maquines, que s’han d’identificar degudament
per a accedir a I'edifici.



b)

d)

e)

L’empresa adjudicataria facilitara mensualment la informacié relativa a
I'operativa del servei amb informacio diaria i agregada relativa a:

— Consums de productes

— Facturacié desglossada

— Compliment de les condicions de reposicié de producte

— Disponibilitat de les maquines

— Compliment de la planificacié de manteniment conductiu

Al llarg del contracte, es realitzara, com a minim, una reunio trimestral entre
representants de 'empresa i els responsables de la Subdireccié General de Seus
Corporatives Territorials per valorar el desenvolupament del servei, el
compliment de les condicions contractuals, les incidencies, novetats, arees i
propostes de millora.

L’adjudicatari podra proposar el canvi de les maquines per unes altres que
prestin un millor servei, sempre que es puguin instal-lar al mateix lloc i que
aquesta instal-laci6 no comporti un augment dels preus. Caldra comptar amb
'acceptacid expressa prévia de la Subdireccié General de Seus Corporatives
Territorials. Aixi mateix, la Subdireccié General de Seus Corporatives Territorials
es reserva el dret a demanar el canvi d’ubicacié de les maquines dins I'edifici.

La direccié, coordinacid i supervisio de les tasques objecte d’aquest contracte es
duran a terme per un Responsable designat per la Subdireccié6 General de Seus
Corporatives Territorials. A tal efecte, trimestralment es fara una reunié entre el
representant de 'empresa i el representant de la Subdireccié General de Seus
Corporatives Territorials per valorar el desenvolupament del servei i fer un
seguiment dels consums i imprevistos que poguessin sorgir.

6.4. Obligacions de naturalesa administrativa

L’empresa adjudicataria haura de:

a)

b)

Disposar dels permisos i autoritzacions necessaris per a exercir I'activitat.

Abonar tots aquells impostos, arbitris i gravamens de I'Estat, la Generalitat de
Catalunya i de les Administracions Locals, que afectin l'activitat objecte de
contractacio.

Disposar també d’una asseguranca per possibles danys produits a causa del mal
funcionament de les maquines expenedores, aixi com del mal estat dels
productes. Aquesta asseguranga haura d’estar vigent durant la totalitat del
termini d’execucié d’aquest contracte.



7. Sistemes de pagament

Totes les maquines hauran d’acceptar el sistema pagament en efectiu i targeta de crédit.
L’empresa adjudicataria pot proposar altres sistemes de pagament que han de ser
sempre validats préviament per la Subdireccié General de Seus Corporatives Territorials
abans d'aplicar-los.

8. Qualitat i medi ambient

L’adjudicatari es responsabilitzara del compliment de tots els requeriments
mediambientals. S’hauran de respectar les seglients normes basiques:

d) Utilitzacid6 de maquinaria eficient des del punt de vista del consum energétic i
aigua.

e) Procediments de gesti6 mediambiental en la revisi6 i manteniment de les
instal-lacions.

f) Aplicaci6 de la normativa general vigent de gestié de residus.

9. Canoni altres despeses

a) Aquest expedient de contractacié no genera cap despesa per al Departament de
Presidencia en relaci6 amb qualsevol tipus de lloguer o manteniment de les
magquines expenedores.

b) Per a aquesta licitacié no es preveu la imposicié de canon minim anual.

c¢) L'empresa adjudicataria no ha d’assumir les despeses de subministrament
d’aigua ni electricitat associades al servei quan vagin connectades a la xarxa de
subministrament de I'edifici.

10. Visites a les instal-lacions

Es recomana als licitadors visitar les instal-lacions abans d’enviar I'oferta. Per concertar
les visites les empreses licitadores hauran de trametre un correu electronic a les adreces
seusterritorials@gencat.cat indicant les dades de les persones que realitzaran la visita i
el seu num. de DNI. El termini maxim per sol-licitar una visita és de 10 dies abans de la
finalitzacio del termini per a la presentacié d’ofertes.



mailto:seusterritorials@gencat.cat

Annex 1. Productes obligatoris a subministrar

Oferta minima de productes

Preus maxims

(VA inclos)
Begudes calentes com a minim:
Café (sol, llarg, descafeinat, tallat, amb llet, caputxino) 0,80 €*
Llet sencera, desnatada, sense lactosa 0,80 €*
Te iinfusions 0,80 €*
Xocolata 0,80 €*
Begudes fredes com a minim:
Aigua 1,5 1,00 €
Aigua 0,5 0,50 €
Refrescos sense sucre 1,50 €
Begudes isotoniques 1,50 €
Begudes refrescants de te 1,50 €
Batut de cacau 1,50 €
logurts liquids sense sucres afegits 1,50 €
Productes solids com a minim:
Fruits secs crus o torrats (no fregits) i sense sal 0,85 €
Peces de fruita fresca o fruita fresca tallada 0,85 €
logurts sense sucres afegits 0,85 €
Bastonets de pa (preferiblement integral), pa amb llavors, etc. 0,90 €
Xiclets sense sucre 1,05 €
Xocolata minim 70% de cacau 1,00 €
Amanides 1,95 €
Coquetes (tortitas) d’arros o blat de moro 1,00 €
Entrepans saludables 1,50 €

(*) En cas que s’opti pel got personal la beguda calenta ha de disposar d’'un descompte de 0,01 €.




Annex 2. Estudi de viabilitat

ESTUDI DE VIABILITAT ECONOMICA FINANCERA DE LA CONCESSIO DE
SERVEIS D’EXPLOTACIO DE MAQUINES EXPENEDORES DE DIFERENTS TIPUS
DE BEGUDES FREDES | CALENTES | DIVERSOS PRODUCTES D’ALIMENTACIO
EN REGIM D’AUTOSERVEI A LES DEPENDENCIES GESTIONADES PER LA
SUBDIRECCIO GENERAL DE SEUS CORPORATIVES TERRITORIALS.

1. OBJECTE | ABAST DE L’ANALISI

Aquest document té per finalitat 'analisi de la viabilitat econdmic-financera de la
concessio del servei d’explotaci6 de maquines expenedores de diferents tipus de
begudes fredes i calentes i diversos productes d’alimentacio en régim d'autoservei a les
dependéncies gestionades per la subdireccié general de seus corporatives territorials,
als efectes del que determina l'article 285.2 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de
contractes del sector public.

Al tractar-se d'un servei que ja s’ha donat a un dels edificis gestionats Subdireccio
General de Seus Corporatives Territorials (I'edifici de la Generalitat a Girona) i amb la
voluntat de ser el maxim fidel possible a la realitat, per realitzar aquest estudi de viabilitat
economica es prenen com a referéncia les dades subministrades pel creditor anterior.

2. ABAST DEL SERVEI

La prestacié del servei es realitzara mitjangant la instal-lacio, per part de 'empresa
contractista, de les maquines expenedores que s’enumeren a continuacio, el seu
manteniment, la reposicié dels articles i la desinstal-lacio de les maquines al finalitzar el
periode contractual:

- 5 Maquines de begudes calentes
- 2 Maquines de productes alimentaris solids i liquids envasats

Amb aquest contracte es pretén satisfer la necessitat d’obtencié de beguda i menjar per
part del personal, dels usuaris/es que assisteixen a reunions, entrevistes, conferéncies,
seminaris, etc. i, finalment, de la ciutadania que ve a un dels edificis:

Nom de la Unitat Adreca edifici CP Localitat
DTG Catalunya Central Placa del Salt, 2 8241 Manresa
DTG Lleida c/ Lluis Companys, 1 25003 Lleida
DTG Tarragona ¢/ Sant Francesc, 3 43003 Tarragona
DTG Terres de I'Ebre ¢/ Montcada, 23 43500 Tortosa

DTG Terres de 'Ebre  Plaga Gerard Vergés, 1 43500 Tortosa

El subministrament d’aigua i electricitat de les maquines d’autoservei son despeses a
carrec de '’Administracio. Atés el caracter residual d’aquests costos, no es tindran en
compte a I'analisi subseguent.



3. PREUS | INGRESSOS EN 2024

Es pren com a referéncia les dades obtingudes I'any 2024 a I'edifici de la Generalitat a
Girona. El detall és el seglent:

Preus maxims
Oferta minima de productes (VA inclos)
Begudes calentes com a minim:
Cafe (sol, llarg, descafeinat, tallat, amb llet, caputxino) 0,60
Llet sencera, desnatada i sense lactosa 0,20
Te i infusions 0,45
Xocolata 0,45
Begudes fredes com a minim:
Aigua 1,5 0,70
Aigua 0,5 0,50
Refrescos sense sucre 0,65
Begudes isotoniques 0,65
Begudes refrescants de te 0,45
Batut de cacau 1,00
logurts liquids sense sucres afegits 0,65
Productes solids com a minim:
Fruits secs crus o torrats (no fregits) i sense sal 1,35
Peces de fruita fresca o fruita fresca tallada 0,85
logurts sense sucre afegits 0,50
Bastonets de pa (preferiblement integral) pa amb llavors, etc 0,70
Xiclets sense sucre 0,65
Xocolata minim 70% de cacau 1,00
Amanides 1,80
Coquetes (tortitas) d’arrds o blat de moro 0,65

S’han pres com a referéncia les dades de facturacié de les maquines d’autoconsum de
I'edifici de la Generalitat a Girona (Placa de Pompeu Fabra, 1, CP 17002 Girona)
adregades als 1.300 treballadors i treballadores de I'edifici i personal extern, que van ser
de 47.627,90 euros per a 'any 2024.

Pel que fa el contracte actual, tenint en compte que hi ha un total de aproximadament
525 treballadors i treballadores als edificis i de personal extern, I'estimacié d’ingressos
anuals de les maquines d’autoservei, considerant que a I'any 2026 tant la xifra de
personal dels edificis com de personal extern pot incrementar un 15 % els ingressos
anuals serien de 22.119,50 € per al 2026.



La previsio dels imports per anualitats es detalla en el segient quadre:

Any 2026 Any 2027 Any 2028 VEC
22.119,50 € 22.119,50 € 22.119,50 € 66.358,50 €
4. DESPESES

Pel que fa a les despeses, un servei de maquines d’autoconsum com el que es planteja
té els costos directes seguents:

- Amortitzacio de les maquines

- Compra dels productes a consumir

A més s’haura d’'imputar un percentatge corresponent al servei de manteniment de les
maquines i de reposicio (costos laborals,..) com a costos indirectes.

a) costos relatius a I'adquisicioé de les maquines

Pel que fa a la compra de les maquines, partirem de la hipotesi de qué les maquines
siguin de nova adquisicio (tot i que el contracte exigeix una antiguitat maxima de 2 anys),
per tal de simplificar els calculs i veient que seria la situacié més desfavorable per a la
viabilitat del contracte.

Consultades pagines de referéncia com https://www.centraldelvending.com es pot
determinar els preus seguents per les diferents maquines, d’acord amb el volum requerit:

- Maquines multi producte d’uns 6.400 euros sense iva
- Maquines begudes calents d’uns 3.500 euros sense iva

Considerem que la vida Gtil de les maquines és de 10 anys i preveiem que les maquines
tindran una depreciacio lineal anual d’'un 10%. Durant el termini d’execuci6 del contracte
s’haura de tenir en compte un valor residual de les maquines. Igualment també
preveurem uns interessos per al finangament de I'adquisicié de les mateixes d’un 3%
aplicats al primer any.

b) costos relatius als productes a consumir

Els marges del productes a consumir es preveu que siguin diferents segons els
diversos grups de productes. Els marges s’han tingut en compte a partir dels preus
maxims de venda i pagines de venda de productes per majoristes com
www.distribucionmayorista.online. Els marges que estimem son:

- Productes Snack 62,17 %
- Productes begudes fredes 32,77 %
- Productes begudes calentes 62,50 %

c) costos relatius a la reposicié dels productes

Els costos de reposicié dels productes, els costos laborals del personal que fa les rutes
i els costos de desplacament es preveuen compartits amb d’altres ubicacions de
maquines d’autoconsum gestionades pel mateix contractista.



Pel que fa a aquest contracte, preveurem que el servei de reposicio tingui una durada
de 30 minuts setmanals per a cadascuna de les 7 maquines, i per tant sera d’un total de
3,5 hores setmanals, que representa un 8,75% sobre un total de 40 hores setmanals.
Els costos laborals dels tipus de perfil professional segons conveni pel 2025 es pot
estimar en uns 19.397,91 euros i per tant, anualment la repercussié que tindra en aquest
contracte sera de 1.697,32 euros anuals.

Respecte als costos de desplacament del personal, es considera raonable repercutir 2
km dins de trajectes compartits amb d’altres ubicacions de maquines gestionades pel
mateix contractista, per a cadascuna de les 4 destinacions.

Per la qual cosa si es preveu 1 reposicid a la setmana resultara un total de 416 km
anuals (52 setmanes x 1 unitat x 4 destinacions x 2 km) a multiplicar pel cost unitari per
quilometre que inclou un desplacament. Per saber aquest cost s’ha tingut en compte
'Ordre HFP/792/2023, de 12 de juliol, per la qual es revisa la quantia de les dietes i
assignacions per despeses de locomocio en I'lmpost sobre la Renda de les Persones
Fisigues. Aquesta ordre determina que el preu és de 0,26 €/quilometre. Agafant aquesta
referéncia, la despesa seria de 108,16 euros (416 km x 0,26 €/quilometre).

d) costos relatius al manteniment tecnic de les maquines

El servei de manteniment de les maquines és equivalent al calcul que s’ha desenvolupat
al punt de costos laborals per al servei de reposicid, perd es preveu que en lloc de 30
minuts setmanals per a cadascuna de les 7 maquines, sera de 30 minuts per maquina
cada quinze dies, i per tant sera d’un total de 1,75 hores setmanals, que representa un
4,38 % del cost laboral total mensual que també estimem de 19.397,91 euros. Aquest
percentatge determina una repercussié de 849,63 euros anuals per aquest servei.

Respecte als costos de desplagament per al manteniment técnic de les maquines es
preveu 1 servei per a cadascuna de les 4 destinacions cada 2 setmanes, per la qual
cosa es calcula un total de 208 km (1 unitat x 26 setmanes x 4 destinacions x 2 km). Per
la qual cosa, la despesa de desplagament corresponent sera de 54,08 € (208 km x 0,26
€/quilometre).

Per ultim, en aquest cas també hauriem de preveure el cost del material afegit al cost
de manteniment sota les premisses segients que es consideren raonables: els dos
primers anys el cost sera nul i a partir del tercer any preveurem un 3% del cost anual de
les maquines.

e) costos vinculats a les despeses generals d’estructura.

Finalment, s’inclouen els costos vinculats a les despeses generals d’estructura de
'empresa proveidora del 13%.



5. BENEFICI RESULTANT

Si apliquem tots aquests conceptes a la seguent taula resum, es pot preveure el
resultat de I'explotacio del servei i si en consequéncia és viable o no:

[ DURACIO CONTRACTE [ 2026 [ 2027 2028 Total
%MARGE %CONSUM %TOTAL
MARGES SOLIDS 62,17% 33,32% 20,72%
8 MARGES BEGUDES FREDES 32,77% 7,54% 2,47%
% %] MARGES BEGUDES CALENTES 62,50% 59,14% 36,96%
o 2 60,15%
z i 12,00%
:(n g 48,15%
5 = TOTAL INGRESSOS 22.119,50 € lany
= MARGES 22.119,50( 22.119,50[ 22.119,50
48,15% BENEFICIS NETS SOBRE COMPRA DE PRODUCTES
10.650,19|  10.650,19 10.650,19
COMPRA PRODUCTES 11.469,31| 11.469,31 11.469,31
m COMPRA MAQUINES
5 VENDING 2 6.400,00 12.800,00 0,00 0,00 0,00
‘é‘é BEGUDES CALENTES 5 3.500,00 17.500,00 0,00 0,00 0,00
s} BEGUDES FREDES 0 4.800,00 0,00 0,00 0,00 0,00
@ TOTAL COST MAQUINES 30.300,00 0,00 0,00 0,00
@ REPERCUSIO ANUAL COST MAQUINES 3030,00 0,00 0,00 0,00
m INTERESSOS COST MAQUINES (3%) 90,9 0,00 0,00 0,00
a TOTAL INVERSIO MAQUINES 3120,90| 3.120,90 3.120,90 3.120,90]
TOTAL COSTOS DIRECTES 14.590,21| 14.590,21| 14.590,21
0 COST SERVEI REPOSICIO 19.397,91
a HORES PER SETMANA
% m costos laborals (1 operari x 7 maquines x 30 min/set) 8,75% 1.697,32 EUROS 1.697,32] 1.697,32] 1.697,32]
o 5 kilometratge (1 servei x 52 set x4 destinacions x 2 km x 0,26€) 108,16 108,16 108,16 108,16
2
g COST MANTENIMENT 19.397,91
% 1 HORA PER SETMANA
E costos laborals (1 operari x 7 maguines x 30 min/cada 2 setmanes) 4,38% 849,63 EUROS 849,63 849,63 849,63
m kilometratge (1 servei x 26 set x4 destinacions x 2 km x 0,26€) 54,08 54,08 54,08 54,08
Q material reposicions 3% a partir del 3r any 0| 0| 90,90
TOTAL COSTOS INDIRECTES 2.709,19 2.709,19 2.800,09
TOTAL COSTOS DIRECTES + INDIRECTES 17.299,40( 17.299,40[ 17.390,30| 51.989,10
13% TOTAL COSTOS 19.548,32| 19.548,32| 19.651,04| 58.747,68
BENEFICI |BENEFICI 2.571,18 2.571,18 2.468,46) 7.610,82
[ACUMULAT |% SOBRE TOTAL 11,62%| 11,62%| 11,16%| 11,47%|

6. CONCLUSIONS
A la vista de I'analisi efectuat es pot arribar a les conclusions segients:

- El valor estimat del contracte per tota la durada de la concessio i les seves prorrogues
és de 66.358,50 € euros:

Any 2026 Any 2027 Any 2028 VEC
22.119,50 € 22.119,50 € 22.119,50 € 66.358,50 €

- Tanmateix, s’ha de fer esment que aquests resultats variaran en funcié especialment
de la imputacié dels costos indirectes i de I'optimitzacié que pugui fer 'empresa per tal
de fer un repartiment d’aquests. Es per aix0, que juntament amb l'abast reduit de la
concessio6 i per afavorir el maxim la concurréncia entre empreses, es proposa que el
canon de sortida sigui zero, en un projecte d’aquest volum i caracteristiques, i siguin les
empreses les que ofereixin a l'alca, en funcié dels seus analisis de costos.



