
 
 

 
INFORME DE VALORACIÓ DE PROPOSTES TÈCNIQUES PER AL SERVEI 
D’ALLOTJAMENT I RESTAURACIO  
PER AL CONGRÉS 43rd International Symposium on Diabetes and Nutrition (DNSG 2026) 

 Exp.Núm.: FURV2025-07 

 
Empreses participants: 

En relació amb les ofertes rebudes per a la licitació de càtering del Congrés 43rd International 
Symposium on Diabetes and Nutrition (DNSG 2026) , s’han presentat les següents empreses: 

1. VELERO AZUL SA ( Hotel proposat: HOTEL SOL COSTA DAURADA) 

2. HOTEL TERMES MONTBRIÓ, SL 

Criteris d’adjudicació: 

Segons els plecs es valoren els següents criteris d’adjudicació sotmesos a judici de valor en la 
proposta tècnica del servei: 

Memòria sobre la proposta tècnica del servei: Fins a 45 punts 

S’atorgarà la màxima puntuació a aquell licitador que presenti un nivell més elevat de detall i 
de millores coherents a la presentació de la memòria sobre la proposta tècnica del servei. La 
valoració es farà respecte amb el següent: 

B.1.1. Qualitat de l’allotjament (fins a 20 punts) 

A.1.2. Qualitat de les instal·lacions (fins a 10 punts) 

A.1.3. Proposta gastronòmica (fins a 15 punts) 

 

 

 

 

 



 
 

 
Valoració i puntuacions: 

Empresa licitadora HOTEL SOL COSTA DAURADA 

B.1.1. Qualitat de l’allotjament (20 punts) 

La puntuació atorgada és de 10 punts. La memòria presentada respon parcialment als 
objectius plantejats, ja que no desenvolupa amb detall tots els aspectes requerits. L’hotel està 
situat a Salou, a només 10 km de Tarragona i ben connectat; tot i així, es troba en una zona 
de forta afluència turística. Disposa de 300 habitacions estàndard i familiars amb serveis 
bàsics però d’estil molt funcional. No s’explicita la qualitat concreta de les habitacions ni dels 
serveis extres. L’establiment ofereix piscina i zones d’oci, però sense grans jardins, i compta 
amb serveis complementaris com  piscina climatitzada, jacuzzi i gimnàs. 

• Ubicació i accessibilitat (3/5): L’hotel és a Salou, a prop de Tarragona i ben connectat, 
però es troba a primera línia de costa i dins una zona d’alta afluència turística. El plec 
establia com a preferència una ubicació fora de la primera línia de costa i menys 
exposada a la pressió turística, per la qual cosa no es pot atorgar la màxima puntuació. 

• Qualitat de les habitacions (3/5): Té 300 habitacions estàndard i familiars amb serveis 
bàsics, però d’estil molt funcional i sense detall específic a la memòria. 

• Zones verdes i espais exteriors (1/5): Disposa de piscina i zones d’oci, però no 
presenta grans jardins ni espais verds destacables. 

• Altres serveis extres (3/5): Inclou piscina climatitzada, jacuzzi i gimnàs.   

B.1.2. Qualitat de les instal·lacions (10 punts)  

La puntuació atorgada és de 5 punts. Segons documentació aportada, disposa de 5 sales de 
reunions amb capacitat fins a 450 persones amb 850m2. Són espais correctes, però no 
ofereixen millores ni serveis diferenciadors respecte al mínim requerit que reforcin la seva 
adequació per a un congrés internacional. 

B.1.3. Proposta gastronòmica (15 punts)  

La puntuació atorgada és de 0 punts. L’oferta gastronòmica és inexistent. La memòria 
concreta que l’hotel disposa d’un restaurant bufet i tres bars, però aquest model no s’ajusta 
al format de restauració que requereix el congrés. La memòria no inclou menús específics ni 
opcions per a dietes especials, ni cap tipus d’informació addicional  

• Qualitat i coherència (0/5): L’oferta es basa en un restaurant  tipo bufet. Sense detall 
per poder donar una puntuació mes elevada en  qualitat i coherència.  

• Gastronomia tradicional catalana (0/5): No s’especifica el contingut dels menús, i per 
tant, es considera una cobertura insuficient d’aquest subcriteri. 



 
 

 
• Dietes especials (0/5): No s’especifica el contingut dels menús per a vegetarians, 

vegans o persones amb intoleràncies, i per tant, es considera una cobertura insuficient 
d’aquest subcriteri. 

 

Empresa licitadora: HOTEL TERMES MONTBRIÓ, SL 

B.1.1. Qualitat de l’allotjament (20 punts)  

La puntuació atorgada és de 20 punts. La proposta és molt completa. Les habitacions 
ofereixen un ambient acollidor i relaxant, amb àmplies estances dissenyades pel descans i 
equipades amb serveis de confort. Les vistes als jardins històrics aporten un entorn 
diferenciador i exclusiu. A més, l’oferta complementària de l’spa termal i l’Aquatonic reforça 
l’experiència de luxe i benestar 

• Ubicació i accessibilitat (5/5): L’hotel està situat a Montbrió del Camp, a 27 km de 
Tarragona i ben comunicat per carretera. Es troba en un entorn tranquil i sense 
afluència turística, ( a 18 km de Salou), aspecte alineat amb el que establia el plec en 
demanar una ubicació propera però fora de la primera línia de costa. 

• Qualitat de les habitacions (5/5): Habitacions àmplies, elegants i ben equipades (amb 
aire condicionat, televisor amb canals internacionals, caixa forta, minibar, Wifi gratuït, 
barnussos, sabatilles..), amb vistes als jardins de l’hotel . 

• Zones verdes i espais exteriors (5/5): Disposa de jardins històrics  on ens donen la 
possibilitat de  celebrar-ho a l’aire lliure. Tenen jardins extensos i ple d’encant, també 
compten amb un pati de tarongers, exuberants jardins botànics amb plantes 
centenàries i escultures  que donen el valor afegit que aquest congres internacional 
requereix.  

• Altres serveis extres (5/5): Spa termal únic a la província, amb Aquatonic  on  ofereix 
un circuit d’aigües termals naturals amb propietats mineromedicinals extretes d’un 
pou pròxim a l’Hotel Termes Montbrió. A més ofereixen serveis de benestar d’alt 
nivell: piscines termals , ràpids circulars, cascades cervicals, hidromassatges, jacuzzis, 
bany turc, cabines infraroges,  grutes romanes amb  caldarium, frigidarium amb servei 
d’infusions i fruita per poder gaudir d’un moment de descans i recuperació complet i 
una amplia carta de tractaments. 

B.1.2. Qualitat de les instal·lacions (10 punts). 

La puntuació atorgada és de 10 punts. L’hotel té més de 20 anys d’experiència en 
esdeveniments. El centre de convencions té 3.450 m² i 20 sales de reunions, moltes amb llum 
natural i envoltades d’un entorn natural. Les instal·lacions són flexibles i permeten acollir 
congressos, convencions i reunions amb totes les garanties, flexibilitat i opcions 
personalitzades. També disposa d’espais annexes per exposicions, zones per a coffee breaks, 



 
 

 
banquets i activitats de team building. L’entorn de jardins històrics i el jardí francès amb 
tarongers i escultures singulars aporten un valor afegit excepcional. 

B.1.3. Proposta gastronòmica (15 punts) 

La puntuació atorgada és de 15 punts. La proposta gastronòmica és d’alt nivell i molt 
completa. Es basa en productes frescos, locals i de temporada, amb una combinació 
d’innovació i tradició catalana. Inclou menús adaptats a diferents formats (banquets, finger 
food, celebracions de gala) i presenta opcions detallades per a dietes especials (vegetarians, 
vegans, celíacs i intolerants). 

• Qualitat i coherència (5/5): Menús complets i variats, elaborats amb productes 
frescos i de proximitat, combinant tradició i innovació. Ofereixen proposta 
gastronòmica d’alta qualitat adaptant-se al tipus d’esdeveniment.  

• Gastronomia tradicional catalana (5/5): Els menús són equilibrats, ben estructurats i 
reflecteixen clarament la gastronomia tradicional del territori, amb un ús destacat 
d’ingredients de qualitat. La presentació i organització global de la proposta 
gastronòmica aporta un alt valor afegit a l’experiència global del servei. 

• Dietes especials (5/5): Ofereixen propostes d’alimentació especial on detallen les  
opcions específiques per a vegetarians, vegans, intolerants i celíacs, amb menús 
detallats i equilibrats. 

Quadre resum de puntuacions:  

Criteris d’adjudicació HOTEL SOL 
COSTA 
DAURADA 

HOTEL TERMES 
MONTBRIÓ 
 

B.1.1. Qualitat de l’allotjament (20) 

10 20 
B.1.2. Qualitat instal·lacions (10) 

5 10 
B.1.3. Proposta gastronòmica (15) 

0 15 
TOTAL 15 45 

 

Reus, 22 de setembre del 2025 

 


