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INFORME DE MOTIVACIÓ DE LA NECESSITAT DEL CONTRACTE O MEMÒRIA JUSTIFICATIVA 

 

Núm. expedient: CS/AH02/1101441860/26/AMUP 
Òrgan gestor: Hospital Universitari de Bellvitge 
Objecte del contracte: Fórmules enteral i material necessari per a la seva administració, per a 
l’Hospital Universitari de Bellvitge 
Tipus: Subministrament 
Procediment d’adjudicació: Obert 

 
1. Introducció i justificació de la necessitat 

L'Institut Català de la Salut (ICS) és l'empresa pública de serveis de salut més gran de Catalunya, 
amb gairebé 55.000 professionals que presten servei a gairebé vuit milions de persones de tot el 
territori. L'ICS gestiona 332 equips d'atenció primària (EAP). L'Institut també gestiona hospitals 
(Vall d'Hebron, Bellvitge i Germans Trias, Arnau de Vilanova de Lleida, Joan XXIII de Tarragona, 
Josep Trueta de Girona i Verge de la Cinta de Tortosa i Viladecans). 

Com a entitat de referència del sistema sanitari públic de Catalunya, l'ICS té l'objectiu de millorar 
la salut i la qualitat de vida de les persones, a través de la promoció dels hàbits saludables, de la 
prevenció dels problemes de salut i del tractament de les malalties, des de les més banals fins a 
les requereixen un abordatge més complex. 

A més, juntament amb l'activitat assistencial, l'ICS du a terme una intensa tasca investigadora, a 
través dels set instituts de recerca integrats als seus centres hospitalaris i d'atenció primària. La 
investigació que duen a terme els professionals de l'ICS s'orienta a donar resposta a preguntes 
sorgides de la pràctica clínica, de manera que els resultats científics tenen la voluntat de revertir 
en la millora de la salut de les persones. A més a més, l’ICS és capdavanter en la formació dels 
professionals de demà a Catalunya. Es formen milers de professionals en ciències de la salut.  A 
més, l'Institut també desenvolupa programes de formació continuada. Tot plegat, per seguir fent 
de l'ICS una empresa líder, al servei dels ciutadans. 

Hi ha pacients que per diferents patologies o condicions no poden dur a terme una adequada 
alimentació via oral mitjançant aliments sòlids. Per la qual cosa és necessari aportar-les-hi un 
suport nutricional per la seva administració per via enteral. Aquest tipus d’alimentació s’utilitza 
sempre que el malalt tingui incapacitat per a la ingestió d'aliments però mantingui un bon 
funcionament intestinal.  

Per aquest motiu és del tot imprescindible per al compliment i realització dels fins institucionals 
l’adquisició de l’objecte de la contractació. 

Per tot l’anterior, és del tot imprescindible per al compliment i realització dels fins institucionals 

de l’Institut Català de la Salut i particularment de l’Hospital Universitari de Bellvitge l’adquisició 
de fórmules enteral i material adjacent per a l’Hospital Universitari de Bellvitge. 
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2. Naturalesa i extensió del contracte 

L’objecte del contracte consisteix en el subministrament de fórmules enteral i material necessari 
per a la seva administració, per a  l’Hospital Universitari de Bellvitge com consta a l’Annex I. 

D’acord amb l’article 99 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de Contractes del Sector Públic (en 
endavant LCSP) no s’ha fraccionat el contracte per tal d’evitar els requisits de publicitat o els 
relatius al procediment d’adjudicació. 

La naturalesa del contracte es correspon, per tant, amb la d’un contracte de subministraments, 
d’acord amb l’article 16 de la LCSP. 

 
3. Divisió en lots 
 
L'objecte de la contractació és una pluralitat d'articles que formen part d'un grup de material 
homogeni. S’han agrupat en lots homogenis, prenent com a referència les famílies del catàleg de 
material fungible. Per tal de facilitar la lliure concurrència, evitar discriminacions i fomentar la 
participació de les empreses, aquestes podran presentar les seves ofertes a la totalitat del lot. 
 
D’acord amb l’article 99.3.b) de la Llei 9/2017 de Contractes del Sector Públic es , contempla la 
realització independent de cadascun dels articles objecte del contracte, mitjançant la seva divisió 
fins i tot a la mínima unitat de venda. 
 
Es divideix la licitació en 45 lots clarament diferenciats. En tots els lots on es liciti més d’un 
producte serà obligatori presentar oferta a la totalitat del lot amb el mateix preu.  
 
Cada lot és un producte per adjudicar. Entre aquests fem diferència entre fórmules estàndard 
(lots 1 i 2), fórmules energètiques (lots del 3 al 8), fórmules hipercalòriques (lots del 9 al 14), 
fórmules específiques (lots del 15 al 17), fórmules per diabetis i hiperglucèmies d’estrès (lots del 
18 al 21 i 44), per insuficiència renal (lots del 22 al 24), fórmules per malabsorció (lots 25 i 26), 
per insuficiència renal (lots 27), per obesitat (lot 28), mòduls i suplements (lots del 29 al 40), 
bombes i equips d’infusió (lot del 41 al 43), per epilèpsia (lot 45) 
 
4. Procediment d’adjudicació 

El plec de clàusules administratives particulars que regirà la contractació d’acord amb l’article 122 
de la LCSP, ha estat aprovat pel director gerent del ICS. 

El procediment de licitació serà l'obert, d’acord amb el que disposa l’article 156 en relació amb 
l’article 131 de la LCSP, de tal forma que qualsevol empresari interessat podrà presentar una 
proposició, quedant exclosa tota negociació dels termes del contracte amb els licitadors. Així 
mateix el procediment d’adjudicació es realitzarà d’acord amb les normes previstes a l’article 
221.3  de la LCSP per a l’adjudicació de contractes basats en acords marc conclosos amb una única 
empresa. L’elecció d’aquest procediment ha estat fruit de la voluntat de l’òrgan de contractació 
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de promoure al màxim la concurrència a la licitació tenint en compte la naturalesa de l’objecte 
del contracte.   

 
5. Durada  

D’acord amb l’article 29 de la LCSP, i amb les característiques del seu finançament i la necessitat 
de sotmetre’n la realització periòdicament a concurrència, així com les peculiaritats i 
característiques del sector d’activitat de l’HUB, el termini d’execució s’ha establert en 24 mesos 
data aproximada d’inici 1 de gener de 2026. 

El contracte preveure un termini de pròrroga de 24 mesos, tenint en compte que les 
característiques del contracte romandran inalterables durant el seu període de durada, sense 
perjudici de les modificacions que es puguin introduir de conformitat amb el que estableixen els 
articles 203 a 207 de la LCSP. 

Amb aquest termini fixat per a la pròrroga aconseguim un equilibri, donant compliment a la 
Instrucció 1/14 de l’Oficina d’Avaluació i Supervisió de la Contractació Pública de la Generalitat 
de Catalunya per garantir la concurrència entre els diversos operadors econòmics per una banda, 
i motivant als licitadors fent que la contractació sigui més atractiva des del punt de vista 
econòmic, per l’altra. 

 

6. Determinació del pressupost base de licitació i valor estimat del contracte 
 
L’elaboració del pressupost base de licitació s’ha realitzat d’acord amb els articles 100 i 102 de la 
LCSP, tenint cura de que el pressupost sigui adequat als preus del mercat, així com tenint en 
compte els costos directes i indirectes i altres despeses eventuals. 
 
Així mateix, en ser un acord marc referit al subministrament de béns segons necessitats i a preu 
unitari no s’ha establert un pressupost base de licitació limitatiu ni vinculant. 

El pressupost base de licitació s’ha determinat en 2.134.239,64 euros sense IVA  (2.347.663,61 
euros amb IVA) i un valor estimat de contracte de 4.268.479,28 euros IVA exclòs, atenent a la 
possible pròrroga del contracte. 

L’import total es desglossa segons consta a l’annex I. 
 

7. Criteris de selecció del contractista 
 

a. Criteri de solvència econòmica i financera i tècnica o professional 
 
La solvència econòmica i financera que s’exigeix per a aquest contracte consisteix en: 
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Declaració sobre el volum global de negocis en l'àmbit d'activitat corresponent a l'objecte del 
contracte, referit als tres últims exercicis disponibles en funció de la data de creació o d’inici de 
les activitats de l’empresari. 

L'acreditació del compliment d'aquest criteri es farà amb l'aportació d'una declaració de 
l'empresari del volum de negocis dels tres últims exercicis o mitjançant els comptes anuals 
aprovats i dipositats en el Registre Mercantil, si l’empresari estigués inscrit en l’esmentat registre, 
i en cas contrari pels dipositats en el registre oficial en què hagi d’estar inscrit. 

Es considerarà acreditada la solvència per aquelles empreses que presentin una xifra global de 
negocis per un import mitjà igual o superior al del pressupost total de licitació dels lots i/o articles 
als que licitin. 

La solvència tècnica i professional que s’exigeix per a aquest contracte és la següent: 

Tenint en compte que l’objecte del contracte és fórmules enteral i material necessari per a la seva 
administració,, s’exigeix la següent: 

Relació dels principals subministraments efectuats durant els tres últims exercicis, indicant-ne 
l’import, les dates i el destinatari públic o privat d’aquests. 

Només es tindran en compte per acreditar la solvència tècnica els subministraments efectuats de 
la mateixa naturalesa o similar que els que constitueixen l’objecte del contracte, i que estiguin 
acreditats mitjançant certificats expedits o visats per l’òrgan competent, quan el destinatari sigui 
una entitat del sector públic o quan el destinatari sigui un comprador privat, mitjançant un 
certificat expedit per aquest o, si manca aquest últim certificat, mitjançant una declaració de 
l’empresari. 

Es considerarà acreditada la solvència tècnica per aquelles empreses que acreditin ser 
subministradores durant els tres últims exercicis, per un import mitjà que correspongui com a 
mínim a la meitat del pressupost total dels lots i/o articles als que licitin, en l’àmbit de l’activitat 
corresponent a l’objecte del contracte. 

Per determinar que un subministrament és de la mateixa o similar naturalesa que el que 
constitueix l’objecte del contracte es tindran en compte els tres primers dígits dels codis 
respectius de la CPV. 

b. Condicions especials d’execució 
 
Les condicions especials d'execució requerides a la licitació, el contingut els quals estan 
desenvolupats al plec de clàusules administratieves són les següents:  

1. Garantia de subministrament.  
2. Condicions socials i el compliment del Pla d’igualtat 
3. Condicions d’ètica en la contractació 
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Les condicions especials d’execució anteriors responen a la necessitat de garantir al màxim el 
compliment del contracte i que s’executi d’acord amb els requeriments establerts en els plecs 
donat que el seu incompliment comporta greus problemes en la gestió assistencial sanitària 
repercutint directament en perjudici de la societat. Per aquest motiu, es qualifiquen com a 
obligacions essencials i/o especials aplicant-se, si existeix incompliment, les penalitats que 
s’inclouen al Plec de clàusules administratives. 

c. Criteris de valoració de les ofertes 

Els criteris d’adjudicació proposats es troben recollits com annex I el present informe i la seva 
configuració respon a la voluntat d’aconseguir la millor relació qualitat preu en l’adjudicació del 
contracte, a través de criteris econòmics i qualitatius. 
 
Tots ells estan vinculats a l’objecte del contracte i formulats de manera objectiva, respectant en 
tot moment els principis d’igualtat, no discriminació, transparència i proporcionalitat.  
 

8. Responsable del contracte 
 
El responsable del contracte serà Maria-Bella Badia Tahull, Cap del servei de farmàcia de l’Hospital 
Universitari de Bellvitge. 

L’Hospitalet de Llobregat, 

 

Maria-Bella Badia Tahull 
Cap del servei de farmàcia 
Hospital Universitari de Bellvitge 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Cristina Capdevila  Aguilera 
Gerent 
Hospital Universitari de Bellvitge- Hospital de Viladecans 
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ANNEX I – PLA DE NECESSITATS 

Lot Codi Agrupador DESCRIPCIÓ DEFINICIÓ DE LES FÓRMULES HOSP/AMB UNITATS 
ANUALS 

Preu unitari 
màxim s/IVA IVA % 

Preu unitari 
màxim 
a/IVA2 

IMPORT SENSE 
IVA 

IMPORT AMB 
IVA 

1 999050405 

Fórmula completa 
normocalòrica 

normoproteica, 
presentació envàs plàstic 

500 ml 

Fórmula completa polimèrica, 
normocalòrica i normoproteica 

font proteica de tipus mixte 
sense fibra, saboritzada. 

Osmolaritat: < 300 mosm/L. 
Densitat calòrica: 1±0,1 

kcal/mL Aport proteic: 14‐18% 
VCT Envàs plàstic, líquida 

500ml 

HOSP. 1.305 1,200000 10% 1,320000 1.566,00 1.722,60 

1 999050062 

Fórmula completa 
normocalòrica 

normoproteica, 
presentació envàs plàstic 

500 ml 

NED Fórmula completa 
polimèrica, normocalòrica i 

normoproteica font proteica 
de tipus mixte sense fibra, 

saboritzada. Osmolaritat: < 300 
mosm/L. Densitat calòrica: 

1±0,1 kcal/mL Aport proteic: 
14‐18% VCT Envàs plàstic, 

líquida 500ml 

NED 2.805 1,200000 10% 1,320000 3.366,00 3.702,60 

2 999050751 

Fórmula completa 
normocalòrica 

normoproteica neutra 
sense fibra. Pols. 

Fórmula polimèrica, 
normocalòrica i 

normoproteica, sense fibra, 
neutra. Densitat calòrica: 1±0,3 
kcal/ml Aport proteic: 14‐18% 

VCT Presentació Pols 

HOSP. 50 13,500000 10% 14,850000 675,00 742,50 

2 999051092 

Fórmula completa 
normocalòrica 

normoproteica neutra 
sense fibra. Pols. 

NED Fórmula polimèrica, 
normocalòrica i 

normoproteica, sense fibra, 
neutra. Densitat calòrica: 1±0,3 
kcal/ml Aport proteic: 14‐18% 

VCT Presentació Pols 

NED 1000 13,500000 10% 14,850000 13.500,00 14.850,00 
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3 999050434 
Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica sense fibra, 
presentació envàs 500 ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i normoproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 

sense fibra, neutra. 
Osmolaritat: < 400 mosm/L 
Densitat calòrica: 1,5±0,1 

kcal/mL Aport proteic: 14‐18% 
VCT. Envàs plàstic, liquida de 

500ml 

HOSP. 696 1,900000 10% 2,090000 1.322,40 1.454,64 

3 999050275 
Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica sense fibra, 
presentació envàs 500 ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i normoproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 

sense fibra, neutra. 
Osmolaritat: < 400 mosm/L 
Densitat calòrica: 1,5±0,1 

kcal/mL Aport proteic: 14‐18% 
VCT. Envàs plàstic, liquida de 

500ml 

NED 9.000 1,900000 10% 2,090000 17.100,00 18.810,00 

4 999050425 

Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica, saboritzada, 
sense fibra. Envàs 200‐250 

ml 

Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: 1,5±0,1 

kcal/ml. Aport proteic: 14-18% 
VCT. Contingut en sucres 

<7g/100 mL. Envàs plàstic, 
líquida 200‐250ml. 

HOSP. 5.808 0,650000 10% 0,715000 3.775,20 4.152,72 

4 999050292 

Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica, saboritzada, 
sense fibra. Envàs 200‐250 

ml 

NED Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: 1,5±0,1 

kcal/ml Aport proteic: 14‐18% 
VCT. Contingut en sucres 

<7g/100 mL. Envàs plàstic, 
líquida 200‐250ml 

NED 42.000 0,650000 10% 0,715000 27.300,00 30.030,00 
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5 999050191 

Fórmula 
normo/hiperproteica,molt 
hipercalòrica saboritzada 

sense fibra. Envàs 200‐250 
ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: >2 kcal/ml. 

Aport proteic: >16% VCT Envàs 
plàstic, líquida 200‐250ml 

NED 21.000 1,910000 10% 2,101000 40.110,00 44.121,00 

5 999050255 

Fórmula 
normo/hiperproteica,molt 
hipercalòrica saboritzada 

sense fibra. Envàs 200‐250 
ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: >2 kcal/ml. 

Aport proteic: >16% VCT Envàs 
plàstic, líquida 200‐250ml 

HOSP. 2.400 1,910000 10% 2,101000 4.584,00 5.042,40 

6 999050817 
Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica amb mescla 

de fibres. Envàs 500 ml 

NED Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 
amb mescla de fibres (15‐ 22 

g/L), neutre. Densitat calòrica: 
1,5±0,1 kcal/ml Aport proteic: 

14‐18% VCT Tipo de fibra: 
Soluble+Insoluble Osmolaritat: 

≤500. Envàs plàstic, líquida 
500ml 

NED 15.504 1,400000 10% 1,540000 21.705,60 23.876,16 

6 999050831 
Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica amb mescla 

de fibres. Envàs 500 ml 

Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 
amb mescla de fibres (15 ‐

22g/L), neutre. Densitat 
calòrica: 1,5±0,1 kcal/ml Aport 
proteic: 14‐18% VCT Tipus de 

fibra: Soluble+Insoluble. 
Osmolaritat: ≤500 Envàs 

plàstic, líquida 500ml 

HOSP. 900 1,400000 10% 1,540000 1.260,00 1.386,00 
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7 999051179 

Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica saboritzada 
amb fibra. Envàs 200‐250 

ml 

NED Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 

amb ≥ 2g/100ml fibra, 
saboritzada, sense edulcorants. 

Densitat calòrica: 1,5±0,1 
kcal/ml Aport proteic: 14‐18% 

VCT Tipo de fibra: 
soluble+insoluble. Envàs 

plàstic, líquida 200‐250ml 

NED 20.520 0,800000 10% 0,880000 16.416,00 18.057,60 

7 999051185 

Fórmula normoproteica, 
hipercalòrica saboritzada 
amb fibra. Envàs 200‐250 

ml 

Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 

amb ≥ 2g/100ml fibra, 
saboritzada, sense edulcorants. 

Densitat calòrica: 1,5±0,1 
kcal/ml Aport proteic: 14‐18% 

VCT Tipo de fibra: 
soluble+insoluble. Envàs 

plàstic, líquida 200‐250ml 

HOSP. 2.160 0,800000 10% 0,880000 1.728,00 1.900,80 

8 999050638 

Fórmula normoproteica, 
molt hipercalòrica 

saboritzada amb fibra. 
Envàs 200‐250 ml 

NED Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 
saboritzada amb fibra. Densitat 

calòrica: 2 kcal/mL Aport 
proteic ≥ 16% VCT. Fibra 1-

2g/100ml. Envàs plàstic, líquida 
200‐250ml 

NED 35.016 0,750000 10% 0,825000 26.262,00 28.888,20 
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8 999050639 

Fórmula normoproteica, 
molt hipercalòrica 

saboritzada amb fibra. 
Envàs 200‐250 ml 

Fórmula polimérica, 
hipercalòrica i normoproteica, 
saboritzada amb fibra. Densitat 

calòrica: 2 kcal/mL Aport 
proteic ≥ 16% VCT. Fibra 1-

2g/100ml. Envàs plàstic, líquida 
200‐250ml 

HOSP. 312 0,750000 10% 0,825000 234,00 257,40 

9 999050800 
Fórmula moderadament 

hipercalòrica hiperproteica 
sense fibra. Envàs 500 ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica 
font proteïca de tipus mixte, 
sense fibra, neutre. Densitat 

calòrica: 1,25‐1,4 kcal/ml Aport 
proteic: ≥20 % VCT. Envàs 

plàstic, líquida 500ml 

HOSP. 3.360 1,300000 10% 1,430000 4.368,00 4.804,80 

9 999050957 
Fórmula moderadament 

hipercalòrica hiperproteica 
sense fibra. Envàs 500 ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 
sense fibra, neutre. Densitat 

calòrica: 1,25‐1,4 kcal/ml Aport 
proteic: ≥20 % VCT. Envàs 

plàstic, líquida 500ml 

NED 10.104 1,300000 10% 1,430000 13.135,20 14.448,72 

10 999050901 
Fórmula molt hipercalòrica 
hiperproteica sense fibra. 

Envàs 500 ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: 2 kcal/mLl 

Aport proteic: ≥20 % VCT. 
Envàs plàstic, líquida 500ml. 

NED 26.910 3,000000 10% 3,300000 80.730,00 88.803,00 
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10 999050945 
Fórmula molt hipercalòrica 
hiperproteica sense fibra. 

Envàs 500 ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: 2 kcal/mL. 

Aport proteic: ≥20 % VCT. 
Envàs plàstic, líquida 500ml 

HOSP. 6.405 3,000000 10% 3,300000 19.215,00 21.136,50 

11 999050499 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica hiperproteica 
sense fibra. Envàs 200‐250 

ml 

NED Fórmula polimèrica 
hipercalòrica i hiperproteica, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: 1,25‐1,4 

kcal/mL Aport proteic: ≥20 % 
VCT Envàs plàstic, liquida de 

200‐250ml 

NED 25.320 0,650000 10% 0,715000 16.458,00 18.103,80 

11 999050177 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica hiperproteica 
sense fibra. Envàs 200‐250 

ml 

Fórmula polimèrica 
hipercalòrica i hiperproteica, 

sense fibra, saboritzada. 
Densitat calòrica: 1,25‐1,4 

kcal/mL Aport proteic: ≥20 % 
VCT Envàs plàstic, liquida de 

200‐250ml 

HOSP. 12.504 0,650000 10% 0,715000 8.127,60 8.940,36 

12 999050857 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica hiperproteica 

amb fibra, presentació 
envàs 500 ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 
amb mescla de fibra, neutre. 

Densitat calòrica: 1,2‐1,4 
kcal/mL Aport proteic: ≥ 20 % 
VCT. Fibra: 15‐20 g/L Tipo de 

fibra: soluble+insoluble 
Arginina lliure: No Envàs 
plàstic, liquida de 500ml 

HOSP. 2.700 1,000000 10% 1,100000 2.700,00 2.970,00 
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12 999050985 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica hiperproteica 

amb fibra, presentació 
envàs 500 ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
font proteïca de tipus mixte, 
amb mescla de fibra, neutre. 

Densitat calòrica: 1,2‐1,4 
kcal/mL Aport proteic: ≥ 20 % 
VCT Fibra: 15‐20 g/L Tipo de 

fibra: soluble+insoluble 
Arginina lliure: No. Envàs 
plàstic, liquida de 500ml 

NED 16.608 1,000000 10% 1,100000 16.608,00 18.268,80 

13 999050902 

Fórmula hiperproteica 
hipercalòrica saboritzada 
amb fibra de textura mel. 

Envàs 200‐250 ml 

NED Fórmula polimèrica 
hipercalòrica i hiperproteica 

amb fibra de textura mel, 
saboritzada, apta per diabètics. 
Densitat calòrica:  > 1,5 kcal/ml 
Aport proteic: ≥ 20 % VCT amb 

fibra soluble. Envàs plàstic, 
líquid 200‐250ml 

NED 12.504 2,400000 10% 2,640000 30.009,60 33.010,56 

13 999050946 

Fórmula hiperproteica 
hipercalòrica saboritzada 
amb fibra de textura mel 
per diabètics. Envàs 200‐

250 mL. 

Fórmula polimèrica 
hipercalòrica i hiperproteica 

amb fibra de textura mel, 
saboritzada, apta per diabètics. 
Densitat calòrica:  > 1,5 kcal/ml 
Aport proteic: ≥ 20 % VCT amb 

fibra soluble. Envàs plàstic, 
líquid 200‐250ml 

HOSP. 792 2,400000 10% 2,640000 1.900,80 2.090,88 
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14 999050974 

Fórmula hiperproteica 
hipercalòrica saboritzada 
amb fibra. Envàs 200‐250 

ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 

amb fibra, enriquida amb 
leucina o derivats de leucina : 
≥0,68 g/100mL, saboritzada. 
Densitat calòrica: ≥1,5 ± 0,1 

kcal/mL Aport proteic: ≥ 20 % 
VCT Fibra: ≥ 7,5 g/L. Envàs 

plàstic, liquida de 200‐250ml 

NED 9.072 0,800000 10% 0,880000 7.257,60 7.983,36 

14 999050995 

Fórmula hiperproteica 
hipercalòrica saboritzada 
amb fibra. Envàs 200‐250 

ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 

amb fibra, enriquida amb 
leucina o derivats de leucina : 
≥0,68g/100mL, saboritzada. 
Densitat calòrica: ≥1,5 ± 0,1 

kcal/mL Aport proteic: ≥ 20 % 
VCT Fibra: ≥ 7,5 g/L. Envàs 

plàstic, liquida de 200‐250ml 

HOSP. 960 0,800000 10% 0,880000 768,00 844,80 

15 999051093 

Fórmula hipercalòrica, 
amb molt alt contingut 

proteic, amb fibra, neutra. 
Envàs 500 ml plàstic 

Fórmula oligomèrica 
hipercalòrica hiperproteica, 
amb fibra , neutra. Densitat 
calòrica: 1,2 kcal/ml Aport 

proteic: >30% VCT Proteïna: 
Sèrum làctic hidrolitzat Fibra: 
1%. Envàs plàstic, liquida de 

500 ml 

HOSP. 6405 11,250000 10% 12,375000 72.056,25 79.261,88 

16 999050002 

Fórmula hiperproteica 
inmunomoduladora 

saboritzada enriquida amb 
arginina, RNA i omega‐3. 

Envàs 500 ml plàstic 

Fórmula inmunomoduladora 
hiperproteica, enriquida amb 

arginina, RNA i omega‐ 3, 
saboritzada. Densitat calòrica 
≥1,25 kcal/ml Aport proteic: > 
20% VCT. Envàs plàstic, líquida 

de 500ml 

HOSP. 960 10,000000 10% 11,000000 9.600,00 10.560,00 
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17 999050821 

Fórmula hipercalòrica, 
hiperproteica 

inmunomoduladora 
enriquida amb arginina. 

RNA i omega‐ 3, 
saboritzada. Envàs 200‐

250ml 

NED Fórmula hipercalòrica 
hiperproteica, enriquida amb 

arginina, RNA i omega‐ 3, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
1,5 ± 0,1 kcal/ml Aport proteic: 

> 20% VCT. Envàs plàstic, 
líquida de 200‐250ml 

NED 2256 4,000000 10% 4,400000 9.024,00 9.926,40 

18 999051068 

Fórmula normocalòrica, 
normoproteica saboritzada 

amb mescla de fibres. 
Envàs plàstic 500 mL. 

NED Fórmula polimèrica, 
normocalòrica i 

normoproteica, per a diabetis, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
1,0 ± 0,1 kcal/ml Aport proteic: 
14‐20% VCT Fibra: 15‐25 g/L.  
100 % soluble. Osmolaritat: 

<500 mosm/L AGMI + HC: 60‐
70% VCT Lípids: 35‐50% VCT 
Sacarosa: 0 g Envàs plàstic, 

liquida de 500ml 

NED 12.000 1,300000 10% 1,430000 15.600,00 17.160,00 

18 999051090 

Fórmula normocalòrica, 
normoproteica saboritzada 

amb mescla de fibres. 
Envàs plàstic 500 mL. 

Fórmula polimèrica, 
normocalòrica i 

normoproteica, per a diabetis, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
1,0 ± 0,1 kcal/ml Aport proteic: 
14‐20% VCT Fibra: 15‐25 g/L.  
100 % soluble. Osmolaritat: 

<500 mosm/L AGMI + HC: 60‐
70% VCT Lípids: 35‐50% VCT 
Sacarosa: 0 g Envàs plàstic, 

liquida de 500ml 

HOSP. 6300 1,300000 10% 1,430000 8.190,00 9.009,00 
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19 999050903 

Fórmula hipercalòrica 
hiperproteica neutra amb 

mescla de fibres. Envàs 
plàstic 500 mL. 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 

per a diabetis, neutra. Densitat 
calòrica: ≥ 1.4 kcal/ml Aport 

proteic: ≥ 20 % VCT Fibra: 15‐
25 g/L ≥ 75 % soluble. 

Osmolaritat: <500mosm/L 
AGMI + HC: 60‐70% VCT Lípids: 

35‐50% VCT Sacarosa: 0 g 
Envàs plàstic, liquida de 500ml 

NED 19.008 2,800000 10% 3,080000 53.222,40 58.544,64 

19 999051019 

Fórmula hipercalòrica 
hiperproteica neutra amb 

mescla de fibres. Envàs 
plàstic 500 mL. 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 

per a diabetis, neutra. Densitat 
calòrica: ≥ 1.4 kcal/ml Aport 

proteic: ≥ 20 % VCT Fibra: 15‐
25 g/L ≥ 75 % soluble.  

HOSP. 9.300 2,800000 10% 3,080000 26.040,00 28.644,00 

20 999051186 

Fórmula hipercalòrica 
hiperproteica saboritzada 

amb mescla de fibres. 
Envàs plàstic 200‐250 mL. 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
per a diabetis, saboritzada. 
Densitat calòrica: 1,5 ± 0,1 

kcal/ml Aport proteic: 20‐28% 
VCT Greixos: 30‐45% VCT Fibra: 

≥ 15 g/L Tipus fibra: >75 % 
soluble. AGMI + HC: 60‐70% 

VCT Osmolaritat: < 500 
mOsm/L Envàs plàstic, liquida 

de 200‐250ml 

NED 26.016 1,200000 10% 1,320000 31.219,20 34.341,12 
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20 999051187 

Fórmula hipercalòrica 
hiperproteica saboritzada 

amb mescla de fibres. 
Envàs plàstic 200‐250 mL. 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica, 
per a diabetis, saboritzada. 
Densitat calòrica: 1,5 ± 0,1 

kcal/ml Aport proteic: 20‐28% 
VCT Greixos: 30‐45% VCT Fibra: 

≥ 15 g/L Tipus fibra: >75 % 
soluble. AGMI + HC: 60‐70% 

VCT Osmolaritat: < 500 
mOsm/L Envàs plàstic, liquida 

de 200‐250ml 

HOSP. 7.920 1,200000 10% 1,320000 9.504,00 10.454,40 

21 999050166 

Fórmula hipercalòrica 
hiperproteica saboritzada 
amb textura crema amb 
mescla de fibres. Envàs 

plàstic 125 ‐200 g. 

Fórmula hiperproteica, 
hipercalòrica, per a diabetis, 

amb mescla de fibres, 
saboritzada. Densitat calòrica: 

≥ 1,3 kcal/g o mL Aport proteic: 
> 20 % VCT Greixos: 30‐40 % 

VCT Fibra: ≥ 1,5 g/100g o 
100mL Tipus fibra: ≥ 75 % 

soluble Sacarosa: No. Envàs 
plàstic, textura mel o pudding 

(125‐200 g) 

HOSP. 7.416 2,200000 10% 2,420000 16.315,20 17.946,72 

22 999050667 

Fórmula hipercalòrica, 
hipoproteica baix en 

potassi, saboritzada. Envàs 
125‐150mL plàstic 

NED Fórmula hipercalòrica, 
hipoproteica, amb baix 
contingut en potassi, 

saboritzada. Densitat calòrica: 
≥1,8 kcal/ml Aport proteic: 

<10% VCT Aport K: < 30 mEq/L. 
Envàs plàstic, líquida de 125‐

150ml 

NED 2496 1,890000 10% 2,079000 4.717,44 5.189,18 
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22 999050669 

Fórmula hipercalòrica, 
hipoproteica baix en 

potassi, saboritzada. Envàs 
125‐150mL plàstic 

Fórmula hipercalòrica, 
hipoproteica, amb baix 
contingut en potassi, 

saboritzada. Densitat calòrica: 
≥1,8 kcal/ml Aport proteic: 

<10% VCT Aport K: < 30 mEq/L. 
Envàs plàstic, líquida de 125‐

150ml 

HOSP. 1680 1,890000 10% 2,079000 3.175,20 3.492,72 

23 999050986 

Fórmula hipercalòrica, 
normoproteica, baixa en 

potassi, saboritzada. Envàs 
125 -150mL plàstic 

NED Fórmula hipercalòrica i 
normoproteica amb baix 

contingut en potassi, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
≥1,8 kcal/ml Aport proteic: 14‐
18% VCT Aport K < 30mEq/L. 
Envàs plàstic, liquida de 125-

150ml 

NED 8016 2,000000 10% 2,200000 16.032,00 17.635,20 

24 999050758 

Fórmula hipercalòrica, 
normoproteica, baixa en 

potassi, saboritzada. Envàs 
500 mL plàstic 

Fórmula hipercalòrica i 
normoproteica amb baix 

contingut en potassi, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
≥1,8 kcal/ml Aport proteic: 14‐
18% VCT Aport K: < 30 mEq/L 

Envàs plàstic, liquida de 500ml 

HOSP. 1456 6,740000 10% 7,414000 9.813,44 10.794,78 

25 999050693 

Fórmula hipercalòrica, 
hiperproteica , 

saboritzada. Envàs 500 mL 
plàstic 

NED Fórmula peptidica 
hipercalòrica i hiperproteica, 

Saboritzada. Densitat calòrica: 
≥1,4 kcal/ml Aport proteic: 

≥20% VCT Proteina: 
Hidrolitzada Fibra: No Envàs 

plàstic, líquida de 500ml 

NED 2805 9,000000 10% 9,900000 25.245,00 27.769,50 
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25 999050791 

Fórmula hipercalòrica, 
hiperproteica , 

saboritzada. Envàs 500 mL 
plàstic 

Fórmula peptidica 
hipercalòrica i hiperproteica, 

Saboritzada. Densitat calòrica: 
≥1,4 kcal/ml Aport proteic: 

≥20% VCT Proteina: 
Hidrolitzada Fibra: No Envàs 

plàstic, líquida de 500ml 

HOSP. 600 9,000000 10% 9,900000 5.400,00 5.940,00 

26 999050899 

Fórmula hipercalòrica, 
normoproteica, sense 

greixos, saboritzada. Envàs 
200‐250 ml 

Suplement hipercalòric, sense 
lípids, de textura líquida, 

saboritzat. Densitat calòrica: 
1,3‐1,5 kcal/mL Aport proteic: 

10‐14 % VCT Envàs plàstic, 
liquida de 200‐250ml 

HOSP. 552 1,000000 10% 1,100000 552,00 607,20 

26 999050990 

Fórmula hipercalòrica, 
normoproteica, sense 

greixos, saboritzada. Envàs 
200‐250 ml 

NED Suplement hipercalòric, 
sense lípids, de textura líquida, 

saboritzat. Densitat calòrica: 
1,3‐1,5 kcal/mL Aport proteic: 

10‐14 % VCT Envàs plàstic, 
liquida de 200‐250ml 

NED 240 1,000000 10% 1,100000 240,00 264,00 

27 999050847 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica, 

normoproteica, 
saboritzada. Envàs plàstic 

500 mL. 

NED Fórmula moderadament 
hipercalòrica i normoproteica, 

hiposòdica, enriquida en 
aminoàcids ramificats i MCT, 

saboritzada. Densitat calòrica: 
1,2‐1,5 kcal/ml Aport proteic: 

12–16 % VCT AARR: 30‐40 % de 
proteïna total MCT: > 30 % 
greixos totals Envàs plàstic, 

liquida de 500ml 

NED 1008 6,000000 10% 6,600000 6.048,00 6.652,80 
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27 999050895 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica, 

normoproteica, 
saboritzada. Envàs plàstic 

500 mL. 

Fórmula moderadament 
hipercalòrica i normoproteica, 

hiposòdica, enriquida en 
aminoàcids ramificats i MCT, 

saboritzada. Densitat calòrica: 
1,2‐1,5 kcal/ml Aport proteic: 

12–16 % VCT AARR: 30‐40 % de 
proteïna total MCT: > 30 % 
greixos totals Envàs plàstic, 

liquida de 500ml 

HOSP. 1008 6,000000 10% 6,600000 6.048,00 6.652,80 

28 999050569 
Fórmula normocalórica 

hiperproteica, saboritzada 
amb fibra. Envàs 200 

Fórmula polimèrica 
normocalórica, hiperproteica, 
amb baix contingut de greix, 

amb barreja de fibres, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
1,0 ± 0,1kcal/ml Aport proteic: 
≥ 30 % VCT.  Lípids: ≤20% del 
total de calories. Presentació 

líquida. 

HOSP. 432 2,205500 10% 2,426050 952,78 1.048,05 

28 999050615 
Fórmula normocalórica 

hiperproteica, saboritzada 
amb fibra. Envàs 200 

NED Fórmula polimèrica 
normocalórica, hiperproteica, 
amb baix contingut de greix, 

amb barreja de fibres, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
1,0 ± 0,1kcal/ml Aport proteic: 
≥ 30 % VCT.  Lípids: ≤20% del 
total de calories. Presentació 

líquida. 

NED 432 2,205500 10% 2,426050 952,78 1.048,05 
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29 999050129 
Suplement hiperproteic 

hipercalòric saboritzat en 
textura crema (crema) 

Suplement hiperproteic, 
hipercalòric, en textura crema, 

saboritzat, sense fibre. 
Densitat calòrica: ≥ 1,5 kcal/g 

Aport proteic: ≥ 20 % VCT 
Presentació crema o puding 

HOSP. 6.216 1,050000 10% 1,155000 6.526,80 7.179,48 

30 999050403 Suplement proteic, 
saboritzat, en pols. 

Suplement proteic, saboritzat, 
pols, sobres 30g. Aport proteic: 

> 25% VCT Font: Caseïna o 
lactosèrum. Baix contingut 

lactosa 

HOSP. 12.000 0,680000 10% 0,748000 8.160,00 8.976,00 

31 999051017 Mòdul espessidor 

NED Mòdul d’espessidor 
resistent a l’amilasa, instantani 

per a líquids, amb 
maltodextrines, exent de midó 

i mescla de fibres. 
Característiques: Dissolució 

instantània Font: ≥ 80% 
maltrodextrines Sabor: No. 
Presentació en pols, flascó. 

NED 12.504 2,950000 10% 3,245000 36.886,80 40.575,48 

31 999051018 Mòdul espessidor 

Mòdul d’espessidor resistent a 
l’amilasa, instantani per a 

líquids, amb maltodextrines, 
exent de midó i mescla de 

fibres. Característiques: 
Dissolució instantània Font: ≥ 
80% maltrodextrines Sabor: 

No. Presentació en pols, flascó. 

HOSP. 504 2,950000 10% 3,245000 1.486,80 1.635,48 

32 999050254 Mòdul de proteïna en pols, 
Flasco 

NED Mòdul de proteïna, en 
pols. Flascó. Font Proteica: 

Barreja Lactosèrum- caseïnat. 
Sabor: No 

NED 2202 6,000000 10% 6,600000 13.212,00 14.533,20 
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33 999050300 Mòdul de proteïna en pols, 
unidosi, en sobres. 

Mòdul de proteïna en pols. 
Font proteica: Lactosèrum. 

Sabor: No. Puresa proteïna: > 
85 % Presentació: pols, sobres 

10 g 

HOSP. 37.050 0,300000 10% 0,330000 11.115,00 12.226,50 

34 999050975 Oli MCT 

NED Mòdul de triglicèrids de 
cadena mitjana. Líquida. Font 

lipídica: TCM Altres greixos: ≤ 1 
% Hidrats de carboni: 0 g/L 

Flascó 

NED 180 15,000000 10% 16,500000 2.700,00 2.970,00 

34 999050997 Oli MCT 

Mòdul de triglicèrids de 
cadena mitjana. Líquida. Font 

lipídica: TCM Altres greixos: ≤ 1 
% Hidrats de carboni: 0 g/L 

Flascó 

HOSP. 25 15,000000 10% 16,500000 375,00 412,50 

35 999051176 AA ramificats 

NED Mòdul d’aminoàcids 
ramificats. AA: L‐Isoleucina 

30%, L‐Leucina 45,5%, L‐Valina 
24,5% Sacarosa: 0 g  

Presentació: pols, sobres 

NED 1200 90,800000 10% 99,880000 108.960,00 119.856,00 

35 999051177 AA ramificats 

Mòdul d’aminoàcids ramificats. 
AA: L‐Isoleucina 30%, L‐Leucina 

45,5%, L‐Valina 24,5% 
Sacarosa: 0 g  Presentació: 

pols, sobres 

HOSP. 100 90,800000 10% 99,880000 9.080,00 9.988,00 

36 999051175 Arginina pols sobre 

NED Mòdul d’arginina. 
Nutrient: Aminoàcid Font: 
Arginina Puresa: >90% del 
valor calòric Sacarosa: 0 g 
Presentació: pols, sobres 

NED 6.810 0,500000 10% 0,550000 3.405,00 3.745,50 
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36 999051181 Arginina pols sobre 

Mòdul d’arginina. Nutrient: 
Aminoàcid Font: Arginina 

Puresa: >90% del valor calòric 
Sacarosa: 0 g Presentació: pols, 

sobres 

HOSP. 2.100 0,500000 10% 0,550000 1.050,00 1.155,00 

37 999051157 Glutamina pols sobre 

Mòdul glutamina, en pols, 
sobres. Nutrient: Aminoàcid 

Font: Glutamina Puresa: >80% 
del valor calòric Sacarosa: 0g 

HOSP. 120 0,670000 10% 0,737000 80,40 88,44 

38 999050687 Citrulina pols 

NED Mòdul de citrulina, en 
pols. Nutrient: Aminoàcid Font: 

Citrulina Puresa: >90% del 
valor calòric Sacarosa: 0g 

NED 80 62,000000 10% 68,200000 4.960,00 5.456,00 

39 999050968 Lisina pols 

NED Mòdul de lisina, en pols. 
Nutrient: Aminoàcid Font: 

Lisina Puresa: >90% del valor 
calòric Sacarosa: 0g 

NED 20 27,600000 10% 30,360000 552,00 607,20 

40 999050942 Substitut làctic sense 
proteïna. 

NED Substitut làctic sense 
proteïna, barreja líquida de 
lípids i carbohidrast per a 

pacients amb errors congènits 
del metabolisme. Nutrient: 
Lìpids i carbohidrats Aport 

proteic: 0% del valor calòric 
Fibra: No Sabor: No. Envàs 
plàstic, líquida 200‐250ml 

NED 2412 2,120000 10% 2,332000 5.113,44 5.624,78 
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41 999051020 Bombes i equips d’infusio 

Línia d'infusió per a nutrició 
enteral PVC per administració 

per bomba amb: capçal 
adaptador a flascó/bossa 
universal, inclós ENPlus, 
connexió a sonda ENFit 

exclusiva, cambra degoteig, 
port per a aigua i medicació no 
endovenosa, regulador de flux, 
components seguretat pacient 

(codi color), no làtex, no 
DEHP,estèril. Bombes d'infusió 

per a nutrició enteral. 

NED 9.600 2,490000 10% 2,739000 23.904,00 26.294,40 

42 999051072 Línea administració per 
gravetat 

Línia d'infusió per a nutrició 
enteral PVC, administració per 

gravetat, amb: capçal 
adaptador a flascó/bossa 
universal, inclós ENPlus, 
connexió a sonda ENFit 

exclusiva, cambra degoteig, 
port per a aigua i medicació no 
endovenosa, regulador de flux, 
components seguretat pacient 
(codi color), no làtex, no DEHP, 

NED 38.010 1,210000 10% 1,331000 45.992,10 50.591,31 

43 999050905 
Dieta líquida a base 

d'hidrats de carboni, per a 
preparció quirúrgica 

Dieta líquida a base d'hidrats 
de carboni, per a preparació 
quirúrgica.Densitat calòrica: 

0.5 kcal/ml 

HOSP. 4.512 1,400000 10% 1,540000 6.316,80 6.948,48 
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44 999051094 

Fórmula hipercalòrica i 
hiperproteica, amb mescla 

de fibra, saboritzada. 
Envàs plàstic, liquida de 

500 ml 

Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica 

amb mescla de fibra, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
2 kcal/ml. Aport proteic: ≥20% 

VCT. Fibra:15‐ 20 g/L, Tipus 
fibra: soluble + insoluble; 
Arginina lliure: No; Envàs 
plàstic, liquida de 500 ml 

HOSP. 1.650 7,400000 10% 8,140000 12.210,00 13.431,00 

44 999051095 

Fórmula hipercalòrica i 
hiperproteica, amb mescla 

de fibra, saboritzada. 
Envàs plàstic, liquida de 

500 ml 

NED Fórmula polimèrica, 
hipercalòrica i hiperproteica 

amb mescla de fibra, 
saboritzada. Densitat calòrica: 
2 kcal/ml. Aport proteic: ≥20% 

VCT. Fibra:15‐20 g/L, Tipus 
fibra: soluble + insoluble; 
Arginina lliure: No; Envàs 
plàstic, liquida de 500 ml 

NED 4.200 7,400000 10% 8,140000 31.080,00 34.188,00 

45 999051413  

Dieta líquida 
nutricionalment 

complerta, d’alt contingut 
en greixos i baix en hidrats 

de carboni 

NED Dieta líquida 
nutricionalment complerta, 

d’alt contingut en greixos i baix 
en hidrats de carboni. Densitat 
calòrica: 1.5-1.7 kcal/ml. Aport 

proteic: ≥10% VCT. Aport 
lípids>80%VCT, Aport HC: <5% 
VCT; Envàs plàstic, liquida de 

200 ml 

NED. 3.520 6,200000 10% 6,820000 21.824,00 24.006,40 

Total                 1.067.119,82 1.173.831,80 
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ANNEX II 
Criteris adjudicació 
 
Les fórmules a aplicar per a determinar la valoració s’han fixat en base al que s’estableix a la Directiu 
1/2020 de la Direcció General de Contractació Pública, d’aplicació de fórmules de valoració i puntuació de 
les proposicions econòmica i tècnica. 
 
A. CRITERIS AVALUABLES AMB APLICACIÓ DE FÓRMULA AUTOMÀTICA (MÀXIM 100 PUNTS): 
 

 SOBRE  3 PUNTUACIÓ 
 A. CRITERIS RELACIONATS AMB ELS COSTOS    

 A.1 Preu de l’oferta Fins a 60 punts 

 TOTAL PUNTS CRITERIS A.1 60 PUNTS 

 SOBRE  2 PUNTUACIÓ 
 B CRITERIS TÈCNICS VALORABLES AUTOMATICAMENT     

 B.1 Varietat de criteris, detallats a continuació Fins a 40 punts 

 PUNTUACIÓ TOTAL 100 PUNTS 

 
 
Els criteris tècnics valorables automàticament es divideix segons els lot.    
 
 
FÓRMULES ESTÀNDARD 
  
Lot 1 - Fórmula completa normocalòrica normoproteica, presentació envàs plàstic 500 ml 
  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors 5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 10 punts):  

                  MS + DS ≤0.1% - 10 % dels carbohidrats  5 

                  Absència de MS + DS (només traces, <0.1%) 10 

Incorporació d’altres fonts proteiques.  (Màxim 10 punts):   

                  Proteïna de sèrum làctic  5 



 

Pàgina 26 de 44 
Memòria justificativa SU-PO 

                  Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos  (Màxim 10 punts):   

                  Monoinsaturats ≥ 30 % greix 5 

                  Raó ὠ6 / ὠ3 < 5 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ) ≥ 90 % o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 5 

Total Màxim 35 

  
Lot 2 - Fórmula completa normocalòrica normoproteica neutra sense fibra. Pols.   

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids)  

         MS + DS < 10 % dels carbohidrats  5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ) ≥ 90 % o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

10 

Incorporació d’altres fonts proteiques. Màxim 10 punts:   

         Proteïna de sèrum làctic  5 

         Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos. Màxim 10 punts:  

        Monoinsaturats ≥ 30 % greix 5 

         Raó ὠ6 / ὠ3 < 5 5 

Osmolaritat < 400 mOsm/l 5 

Total Màxim 40 

  
 
FÓRMULES ENERGÈTIQUES  
  
Lot 3 - Fórmula normoproteica, hipercalòrica sense fibra, presentació envàs 500 ml  

Lot 6 - Fórmula normoproteica, hipercalòrica amb mescla de fibres. Envàs 500 ml  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 10 punts):  

         MS + DS ≤10% dels carbohidrats  10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ) ≥ 90 % o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

        Proteïna de sèrum làctic  5 

        Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 
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Contingut en greixos. (Màxim 10 punts):  

      Monoinsaturats ≥30% greix 5 

    Raó ω6/ω3<5 5 

Cobertura de requeriments de micronutrients en 1500 kcal. 5 

Total Màxim 40 

  
Lot 4 - Fórmula normoproteica, hipercalòrica, saboritzada, sense fibra. Envàs 200-250 m  

Lot 7 - Fórmula normoproteica, hipercalòrica saboritzada amb fibra. Envàs 200-250 ml   

Lot 8 - Fórmula normoproteica, molt hipercalòrica saboritzada amb fibra. Envàs 200-250 ml 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  

                         MS+ DS < 40 % dels carbohidrats 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

 Proteïna de sèrum làctic  5 

 Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts)  

   Monoinsaturats ≥30%greixos 5 

Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 35 

  
 
Lot 5 - Fórmula normo/hiperproteica, molt  hipercalòrica saboritzada sense fibra. Envàs 200-250 ml 

    

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 
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         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  

                         MS+ DS < 30 % dels carbohidrats 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Contingut de leucina  

                > 1,5 g/100 mL 10 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 5 punts):   

 Proteïna de sèrum làctic  5 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts)  

   Monoinsaturats ≥30%greixos 5 

Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 35 

  
FORMULES HIPERPROTEICAS HIPERCALORICAS 
 
Lot 11 - Fórmula moderadament hipercalòrica hiperproteica sense fibra, saboritzada presentació envàs 
200-250 ml 

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 10 punts):  

                   MS + DS  ≤10% dels carbohidrats  10 

Osmolaritat  < 400mOsm/L 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts):  

     Monoinsaturats ≥30%greixos 5 

Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 40 
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Lot 9 - Fórmula moderadament hipercalòrica hiperproteica sense fibra. Envàs 500 ml 

Lot 12 - Fórmula moderadament hipercalòrica hiperproteica amb fibra. Envàs 500 ml  

Lot 10 - Fórmula molt hipercalòrica hiperproteica sense fibra. Envàs 500 ml  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  

                         MS+ DS < 25 % dels carbohidrats 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts):  

     Monoinsaturats ≥30%greixos 5 

   Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 35 

  
  
Lot 13 - Fórmula hiperproteica hipercalòrica saboritzada amb fibra de textura mel. Envàs 200-250 ml 

    

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  
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                         MS+ DS < 25 % dels carbohidrats 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts):  

     Monoinsaturats ≥30%greixos 5 

   Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 35 

  
Lot 14 - Fórmula hiperproteica hipercalòrica saboritzada amb fibra. Envàs 200‐250 ml  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors.( Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  

                         MS+ DS < 30 % dels carbohidrats 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Contingut de leucina o derivats  

                > 1,5 g/100 mL 10 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

 Proteïna de sèrum làctic  5 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts)  

   Monoinsaturats ≥30%greixos 5 

Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 35 
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FÓRMULES ESPECÍFIQUES  
  
Lot 15 - Fórmula hipercalòrica, amb molt alt contingut proteic, amb fibra, neutra. Envàs 500 ml plàstic 

    

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 5 punts):  

                   MS + DS  ≤10% dels carbohidrats  5 

Contingut en proteïnes. (Màxim 10 punts):  

                       Aportació proteica 30-32% VCT  5 

                       Aportació proteic >32% VCT 10 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Enriquiment amb zinc, vitamines A, E, C i betacarotens 2,5 

Cobertura de requeriments de micronutrients en 1500 kcal 2,5 

Contingut en greixos. (Màxim 5 punts):  

     Monoinsaturats ≥30%greixos 2,5 

   Raó ω6/ω3<5 2,5 

Total Màxim 40 

  
Lot 16 - Fórmula hiperproteica  inmunomoduladora enriquida amb arginina, RNA i omega-3 saboritzada.  
Envàs 500 ml plàstic 
    

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut d’arginina. (Màxim 15 punts):  

                Arginina Lliure > 10 g/1000 kcal  15 

                Arginina Lliure 5-10 g/1000 kcal     10 

                Arginina Lliure <5 g/1000 kcal 5 

Àcids grassos ω3 >4 g/1000 kcal    5 

Osmolaritat    > 300 mOsm/L 2,5 

Nucleòtids > 1 g /1000 kcal 5 

Cobertura de requeriments de micronutrients en 1500 kcal 2,5 

Enriquiment amb zinc, vitamina A, E, C I beta-carotens 5 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 5 punts):  

                   MS + DS  ≤ 0.1%-10% dels carbohidrats   2,5 

                  Absència de MS + DS (només traces, <0.1%) 5 
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Total Màxim 40 

  
Lot 17- Fórmula hipercalòrica, hiperproteica  inmunomoduladora enriquida amb arginina, RNA i omega-
3, saboritzada.  Envàs plàstic de 200-250ml 

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut d’arginina. (Màxim 15 punts):  

                Arginina Lliure > 10 g/1000 kcal  15 

                Arginina Lliure 5-10 g/1000 kcal     10 

                Arginina Lliure <5 g/1000 kcal 5 

Osmolaritat    < 400 mOsm/L 5 

Nucleòtids > 1 g /1000 kcal 5 

Enriquiment amb zinc, vitamina A, E, C I beta-carotens 5 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 5 punts):  

                   MS + DS  ≤ 0.1%-10% dels carbohidrats  2,5 

                  Absència de MS + DS (només traces, <0.1%) 5 

Total Màxim 35 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 2.5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  
DIABETES I HIPERGLICÈMIA D'ESTRÉS 
  
Lot 18 - Fórmula normocalòrica, normoproteica saboritzada amb mescla de fibres. Envàs plàstic 500 mL 

Lot 19 - Fórmula hipercalòrica hiperproteica neutra amb mescla de fibres. Envàs plàstic 500 mL. 

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples. (Màxim 10 punts):  

               Fructosa ≤10 % dels carbohidrats  5 

               Absència d’altres sucres i oligosacàrids 5 

Osmolaritat  

             < 500 mOsm/L 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 5 

Incorporació d’altres fonts proteïques. (Màxim 10 punts):   
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   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Contingut en greixos: raó ω6/ω3<5 5 

Cobertura de requeriments de micronutrients en 1500 kcal. 5 

Total Màxim 40 

  
Lot 20 - Fórmula hipercalòrica hiperproteica saboritzada amb mescla de fibres. Envàs plàstic 200-250 mL. 
Lot 21- Fórmula hipercalòrica hiperproteica saboritzada amb textura crema amb mescla de fibres. Envàs 
plàstic 125 - 200 g. 
Lot 44 - Fórmula hipercalòrica i hiperproteica, amb mescla de fibra, saboritzada. Envàs plàstic, liquida de 
500 mL 
  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples. (Màxim 10 punts):  

               Fructosa ≤10 % dels carbohidrats  5 

               Absència d’altres sucres i oligosacàrids 5 

Contingut en àcid grassos monoinsaturats ≥ 50% greixos 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteína vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Total Màxim 35 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 
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PER A INSUFICIÈNCIA RENAL 
  
Lot 22- Fórmula hipercalòrica, hipoproteica baix en potassi, saboritzada. Envàs 125‐150mL plàstic 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats). (Màxim 10 punts):  

                    MS+ DS  ≤ 0.1%-25 % dels carbohidrats 5 

                     Absència de MS + DS (<0.1%) 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Osmolaritat   ≤ 500 mOsm/L 5 

Cobertura dels requeriments de micronutrients amb 1500 kcal 5 

Total Màxim 35 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  
  
Lot 23- Fórmula hipercalòrica, normoproteica, baixa en potassi, saboritzada. Envàs 125 -150mL plàstic 

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats). (Màxim 10 punts):  

                    MS+ DS  ≤ 0.1%-25 % dels carbohidrats 5 



 

Pàgina 35 de 44 
Memòria justificativa SU-PO 

                    Absència de MS + DS (<0.1%) 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

Osmolaritat   ≤ 450 mOsm/L 10 

Cobertura dels requeriments de micronutrients amb 1500 kcal 5 

Total Màxim 35 

  
 
Lot 24 - Fórmula hipercalòrica, normoproteica, baixa en potassi, saboritzada. Envàs 500 mL plàstic 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2.5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats). (Màxim 10 punts):  

                    MS+ DS  ≤ 0.1%-25 % dels carbohidrats 5 

                    Absència de MS + DS (<0.1%) 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Osmolaritat   ≤ 550 mOsm/L 5 

Cobertura dels requeriments de micronutrients amb 1500 kcal 5 

Total Màxim 35 
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 MALABSORCIÓ 
  
Lot 25 - Fórmula hipercalòrica, hiperproteica , saboritzada. Envàs 500 mL plàstic  

  

CRITERIS D'ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2.5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  

                   MS+ DS < 25 % dels carbohidrats 10 

Osmolaritat   < 400 mOsmL 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Aportació d’MCT >50% greixos 10 

Cobertura dels requeriments de micronutrients amb 1500 kcal 5 

Total Màxim 35 

  
  
Lot 26- Fórmula hipercalòrica, normoproteica, sense greixos, saboritzada. Envàs 200-250 mL 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats). (Màxim 10 punts):  

                    MS+ DS  ≤ 25 - 50 % dels carbohidrats 5 

                    MS + DS <25% dels carbohidrats 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

10 
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Incorporació d’altres fonts proteiques.  (Màxim 5 punts):  

   Proteïna de sèrum làctic  2,5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 2,5 

Osmolaritat. (Màxim 10 punts):  

                  < 700 mOsm/L 5 

                   < 600 mOsm/L 10 

Total Màxim 35 

  
  
PER A INSUFICIÈNCIA HEPÀTICA 
  
Lot 27 - Fórmula moderadament hipercalòrica, normoproteica, saboritzada. Envàs plàstic 500 mL. 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats).  

                   MS+ DS < 25 % dels carbohidrats 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

10 

Incorporació d’altres fonts proteiques.  (Màxim 5 punts):  

   Proteïna de sèrum làctic  2,5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 2,5 

Osmolaritat   < 400 mOsmL 10 

Cobertura dels requeriments de micronutrients amb 1500 kcal 5 

Total Màxim 35 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 
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PER A OBESITAT 
  
Lot 28 - Fórmula normocalórica, hiperproteica, saboritzada amb fibra. Envàs 200 mL  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats):  

                     MS+ DS  ≤ 25 % dels carbohidrats 5 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Contingut de leucina  

                > 1,5 g/100 mL 10 

Contingut en greixos. (Màxim 10 punts):  

                 AGMI >30% greixos 5 

                 Raó ω6/ω3<5 5 

Cobertura dels requeriments de micronutrients amb 800 kcal 5 

Total Màxim 35 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2.5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  
Mòduls i suplements  
  
Lot 29 - Suplement hiperproteic hipercalòric saboritzat en textura crema (crema)  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (% del total de carbohidrats)  

                   MS+ DS < 25 % dels carbohidrats 10 

Proporció proteïnes alta qualitat (PAQ)≥ 90% o aminograma cobrint els requeriments 
d’aminoàcids essencials (AAEE) segons OMS 

5 

Incorporació d’altres fonts proteiques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 
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Contingut en greixos. (Màxim 10 punts):  

                 Monoinsaturats ≥30 % greix 5 

                 Raó ω6/ω3<5 5 

Total Màxim 35 

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de sabors. (Màxim 5 punts):  

         1 sabor 0 

         2 sabors 2,5 

         3 o més sabors  5 

Total Màxim 5 

  
Lot 30 - Suplement proteic, saboritzat, en pols.   

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Contingut sucres simples (mono i disacàrids). (Màxim 10 punts):  

     MS + DS < 10 % dels carbohidrats  10 

Incorporació d’altres fonts proteïques. (Màxim 10 punts):   

   Proteïna de sèrum làctic  5 

   Proteïna vegetal ≥ 20 % proteïna 5 

Presència de Seleni 10 

Contingut en lactosa   

          < 0,1g /100 g 10 

Total Màxim 40 

  
Lot 31 - Mòdul espessidor  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ 
Puntuació 
màxima 

Sense gluten 10 

Sense lactosa 10 

Obtenció de la viscositat desitjada amb la mínima quantitat de producte 10 

Dissolució homogènia en fred i calent 10 

Total Màxim 40 
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Lot 32 - Mòdul de proteïna en pols, Flascó.  
    

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ 
Puntuació 
màxima 

Riquesa del nutrient principal (proteïna). (Màxim 10 punts):  

                    proteïna  90 - 95 g / 100 g  5 

                    proteïna > 95 g / 100 g  10 

Clínicament lliure de lactosa (<0,1 g / 100 g de producte) 10 

Contingut en caseïnat > 40% 10 

Soluble en líquids i semisòlids 5 

Dissolució en fred i calent 5 

Total Màxim 40 

  
   

Lot 33 - Mòdul de proteïna en pols, unidosi, en sobre  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ Puntuació 
màxima 

Riquesa del nutrient principal (proteïna). (Màxim 10 punts):  

                    proteïna 90 -95 g / 100 g  5 

                    proteïna > 95 g / 100 g 10 

Clínicament lliure de lactosa (<0,1 g / 100 g de producte) 10 

Soluble en líquids i semisòlids 10 

Dissolució en fred i calent 10 

Total Màxim 40 

  
Lot 34 - Oli MCT  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ 
Puntuació 
màxima 

Riquesa del nutrient principal (MCT ≥ 95 % del pes) 20 

Sabor neutre 10 

Varietat de presentacions (flascó de dos volums diferents: dosis única i multidosis) 10 

Total Màxim 40 
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Lot 35 - AA ramificats  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Composició d’aminoàcids més aproximada a:  (Màxim 15 punts)  

                     L-Isoleucina. Entre 27% i 33% 5 

                     L-Leucina. Entre 42% i 48% 5 

                     L-Valina. Entre 22% i 28% 5 

Sense carbohidrats 10 

Sabor neutre 10 

Puresa >90% 5 

Total Màxim 40 

   
Lot 36 - Arginina pols sobre   
  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Dissolució en líquids i semisòlids 10 

100% del valor calòric en forma d’arginina 10 

Sense carbohidrats  10 

Sabor neutre 10 

Total Màxim 40 

  
Lot 37- Glutamina pols sobre  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Dissolució en líquids i semi sòlids 10 

100% del valor calòric en forma de glutamina 10 

Sense carbohidrats  10 

Sabor neutre 10 

Total Màxim 40 
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Lot 38 - Citrulina pols   

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Dissolució en líquids i semisòlids 10 

100% del valor calòric en forma d’arginina 10 

Sense carbohidrats  10 

Sabor neutre 10 

Total Màxim 40 

  
Lot 39 - Lisina pols  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Dissolució en líquids i semisòlids 10 

100% del valor calòric en forma d’arginina 10 

Sense carbohidrats  10 

Sabor neutre 10 

Total Màxim 40 

Lot 40- Substitut làctic sense proteïna.  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Osmolaritat <250 mOsm/kg 10 

Es pot barrejar amb cereals 10 

Amb lactosa (de llet) 10 

Amb greix de llet 10 

Total Màxim 40 

  
BOMBES I EQUIPS D'INFUSIÓ 
  
  Lot 41- Sistema d'infusió de nutrició enteral per bomba  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Penjador universal dins el pack 5 

Port de medicació 5 

Càmera de degoteig visible 5 

Instruccions d'ús dins de pack 5 

Total Màxim 20 
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CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Pes de bomba < 500g (a menys pes més puntuació)                       10 

Volum de la bomba < a 6.000cm3    5 

Volum de bolus < a 400ml                                                             5 

Total Màxim 20 

  
Lot 42- Línia administració per gravetat  

  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Penjador universal dins el pack 10 

Port de medicació 10 

Càmera de degoteig visible 10 

Instruccions d'ús dins de pack 10 

Total Màxim 40 

  
Lot 43 - Dieta líquida a base d´hidrats de carboni, per a preparació quirúrgica  
  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Varietat de Sabors 15 

Contingut de maltodextrines > 80% 15 

Sense greix 10 

Total Màxim 40 

  
  
Per epilèpsia 
  
Lot 45 - Dieta líquida nutricionalment complerta, d’alt contingut en greixos i baix en hidrats de carboni 
  

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ PUNTUACIÓ 

Proporció lípids:hidrats de carboni entre 2,5:1 i 3:1 15 

Contingut de MCT>20% 15 

Incorporació d’altres fonts proteïques. (Màxim 10 punts):    

            Proteïna de sèrum làctic  10 

Total Màxim 40 
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CRITERIS AVALUABLES AMB APLICACIÓ DE FÓRMULA AUTOMÀTICA (SOBRE 3) 

 
A. Criteris relacionats amb els Costos    
 
A.1. Preu de l’oferta   
 
Caldrà que els licitadors presentin la seva millor proposició econòmica atenent al contingut del plec de 
prescripcions tècniques. 

El procediment de càlcul per ponderar les ofertes econòmiques serà el següent: 
 

𝑷𝑷𝒗𝒗 =  �𝟏𝟏 − �
𝑶𝑶𝑶𝑶 − 𝑶𝑶𝑶𝑶

𝑰𝑰𝑰𝑰
�𝒙𝒙 �

𝟏𝟏
𝑽𝑽𝑽𝑽

�� 𝒙𝒙 𝑷𝑷 

On: 
Pv = Puntuació de l’oferta a valorar 
P = Punts criteri econòmic 
Om =Oferta Millor 
Ov =Oferta a Valorar. 
IL =Import de licitació. 
VP= Valor de Ponderació. En aquest cas VP Ordinari=1 
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