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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES

CONTRACTE RESERVAT DEL SERVEI DE CATERING PER A LA IV
JORNADA DE NETWORKING DE L’AGENCIA DE RESIDUS DE
CATALUNYA, PREVISTA PER EL 29 D’OCTUBRE DE 2025, A L’ESPAI
BITAL.

1. Objecte del contracte

L’objecte del present contracte és la prestacié, amb reserva a entitats previstes a la
Disposicio addicional IV de la Llei 9/2017 de 8 de novembre, de Contractes del Sector
Public, del servei de catering per a la IV Jornada de Networking de 'Agéncia de Residus
de Catalunya (ARC), que se celebrara el 29 d’octubre de 2025 a I'Espai Bital, ubicat al
carrer de José Agustin Goytisolo, 22-28, 08908 L’'Hospitalet de Llobregat (Barcelona).

2. Descripci6 del servei

El servei de catering comprendra la preparacio, transport, muntatge, servei i neteja i

recollida dels apats segtents:

o Café de benvinguda (esmorzar lleuger)
e Pausa-café a mig mati (break d’esmorzar)

o Dinar, a peu dret tipus “finger food”

Aquests serveis s’hauran de prestar dins I'horari i espais que I'd6rgan de contractacio
determinara amb suficient antelacio, i hauran d’adaptar-se a les necessitats de I'activitat

programada.
3. Nombre estimat de comensals

El nombre estimat de persones a servir és de 260 comensals. Aquesta xifra pot variar, i

s’indicara la confirmaci6 definitiva amb una antelacié minima de 7 dies naturals.
4. Requeriments minims del servei

L’empresa licitadora haura de garantir, com a minim, els aspectes seguents:
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Subministrament de menuds de qualitat, prioritzant productes de proximitat,
frescos i de temporada.

Inclusié d’opcions per a dietes especials (vegetariana, vegana, sense gluten,
altres intolerancies o al-léergies alimentaries degudament comunicades).
Provisi6 de begudes adequades per a cada servei: cafées, infusions, sucs
naturals, aigua i refrescos.

Servei de personal suficient per atendre amb eficacia i fluidesa els comensals
previstos.

Subministrament de tota la infraestructura necessaria (parament, estovalles,
coberteria, gots, plats, etc.) amb caracter reutilitzable o compostable, i excloent
expressament els productes d'un sol Us de plastic.

Compliment de tota la normativa vigent en matéria de seguretat alimentaria,
higiene i manipulacié d’aliments, aixi com prevencié de riscos laborals i
normativa sanitaria.

Coordinacié amb el personal de 'ARC per garantir 'adequada logistica de
muntatge, servei i recollida del material utilitzat.

Punt d’atencié per gestionar incidéncies de darrera hora, especialment

vinculades a intolerancies alimentaries comunicades el mateix dia.

Contingut minim dels apats:

Cafe de benvinguda. Aquest apat ha d’'incloure per comensal:

Begudes: café, infusions, aigua mineral, sucs de fruita naturals variats.

2 peces de brioxeria mini, dolces i salades variada, incloent opcions sense
gluten.

Opcions de fruita fresca variada tallada.

Llet i begudes vegetals (sense lactosa, soja, civada o similars).

Pausa-café (esmorzar mig mati). Aquest apat ha d’incloure per comensal:

Begudes: cafe, infusions, aigua mineral, sucs de fruita naturals. Inclou sucre
(blanc i more) i edulcorant (tipus estevia o similar) a granel o similar.

3 entrepans petits variats (amb pa blanc i també pa integral, amb varietats que
incloguin carn, vegetarians i sense gluten).

2 peces de mini brioixeria, dolca i salada.

Opcions de fruita fresca de temporada.

Llet i begudes vegetals. (sense lactosa, soja, civada o similars).
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Dinar. Aquest apat del dinar a peu dret tipus “Finger Food” ha d’incloure per comensal:

e 6 plats-aperitius de degustacié FREDS, per triar-ne d’entre 10 (entre els que hi
haura 2 de carn, 3 de peix o marisc i 5 d’hortalisses, verdures, pasta, llegums o
formatges)

e 4 plats-aperitius de degustacido CALENT, per triar-ne d’entre 8 (entre els que hi
haura minim 2 de carn i 2 de peix o0 marisc)

e 3 peces de mini postres, per triar-ne d’entre 6 (entre els que hi haura minim 3 de
fruita de temporada i una opcié sense gluten).

e Acompanyaments suficients i equilibrats (verdures, amanides, guarnicions)

e Begudes incloses durant el dinar: aigua i refrescos.

e Parament necessari: plats, gots, coberts, estovalles, etc., amb caracter

reutilitzable o compostable.
El servei s’haura de prestar amb cambrers i en format coctel amb passis.
5. Pressupost maxim de licitacié

L’import maxim de licitacié s’estableix en 50 euros per comensal (IVA exclos) per ala

totalitat dels tres apats previstos (café de benvinguda, pausa-cafeé i dinar).

Es desglossa de la seglient manera:

Preu maxim Numero de
o N TOTAL
unitari per apat comensals
CAFE DE 1.300,00 €
5,00 € 260
BENVINGUDA
PAUSA-CAFE MIG 2.600,00 €
. 10,00 € 260
MATI
DINAR 35.00 € 260 9.100,00 €
TOTAL 13.000,00 €
SERVEIS (cambrers,
paraments, muntatge i 2.000,00€ 2.000,00€
desmuntatge)
TOTAL 15.000,00 €

Les empreses licitadores hauran de presentar la seva oferta desglossada per comensal

i per apat, d’acord amb la legislacié vigent en matéria de contractacié publica.



.o

Agéncia de
Residus de ARC-2025-333
Catalunya

Pressupost base del contracte:

- Pressupost base: 15.000,00 €
- IVA:1.720,00 €
- Pressupost total: 16.720,00 €

Condicions d’execucio

L’empresa adjudicataria haura de garantir la total instal-lacid, muntatge i recollida
del servei dins els horaris i espais facilitats per '6rgan contractant.

Neteja dels espais

El servei es prestara amb la maxima diligéncia i qualitat.

Es podra requerir la presentacié d’'una proposta detallada de menud, amb
antelacié minima de 15 dies naturals, per la seva validacié previa per part de
I'drgan contractant.

En cas de modificacié del nombre de comensals, I'adjudicatari haura de poder
adaptar el servei a la xifra definitiva comunicada com a minim 7 dies abans de

I'acte.

Normes de seguretat alimentaria

L’empresa adjudicataria haura de complir estrictament la normativa vigent en matéria de

seguretat alimentaria i higiene, inclosa la legislacid6 sobre manipulacié d’aliments i

proteccio de la salut publica.

Tots els productes i matéries primeres hauran d’acomplir el Reglament (CE) 852/2004,

la normativa sanitaria vigent a Catalunya (Decret 92/2015) i les Instruccions del Servei

d’'Inspeccid sanitaria, i caldra mantenir la cadena de fred entre 0 °C i 4 °C des de l'origen

fins al servei.

En concret:

Estara obligada a disposar del registre sanitari vigent i degudament actualitzat.
Tot el personal que hagi de manipular aliments haura d’estar en possessio del
carnet o certificacié vigent de formacié en matéria de manipulacié d’aliments.
L’adjudicataria sera responsable de garantir que els aliments servits compleixen

totes les condicions de salubritat, tracabilitat i etiquetatge.
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L’ARC es reserva el dret a requerir, en qualsevol moment, inspeccions o controls

sanitaris durant la prestacio del servei.

8. Requisits de les persones professionals

L’'empresa adjudicataria haura d’assegurar un nombre suficient de persones

professionals per atendre els 260 comensals de forma fluida i eficient.

o Establir a una persona coordinadora: coordinacié amb la persona de 'ARC que

correspongui per garantir 'adequada logistica de muntatge, servei i recollida de
material utilitzat.

e Nombre minim de cambrers: minim 1 cambrer per cada 20 comensals durant el

servei del dinar.

o Uniformitat: totes les persones professionals hauran de portar una uniformitat
correcta, neta, i identificada amb el logotip de 'empresa adjudicataria.

o Idiomes: el personal haura d’atendre i parlar el catala i el castella, per garantir

una correcta comunicacié amb els assistents.

9. Muntatge i desmuntatge

L’empresa adjudicataria sera responsable del muntatge, organitzacio, servei i posterior
desmuntatge i neteja de I'espai de servei de catering, respectant els horaris establerts

per I'd0rgan contractant.

o Elmuntatge s’haura de finalitzar com a minim 30 minuts abans de l'inici de l'acte.

e El desmuntatge haura de dur-se a terme de manera coordinada amb I'ARC,
sense interferir en el desenvolupament de la jornada ni causar molésties als
participants.

e Tot el material, equipaments i infraestructures provisionals aportats pel
contractista hauran de ser retirats al final del servei, deixant I'espai en perfectes

condicions de neteja.

10. Garanties i assegurances

L’empresa adjudicataria haura de disposar d’una assegurancga de responsabilitat civil
vigent, amb cobertura suficient per a possibles danys personals o materials derivats de

la prestacio del servei, per un import minim de 15.000,00 €.
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A més, sera responsable de complir tota la normativa de prevencié de riscos laborals i
disposar de la documentacié acreditativa relativa a la Seguretat Social, contractes i

cotitzacions del personal que participi en el servei.

L’6rgan contractant podra requerir en qualsevol moment la presentacié de copia de les

polisses d’asseguranca i certificats de pagament actualitzats.
11. Gestié de residus i compromis de sostenibilitat ambiental

L’empresa adjudicataria haura de garantir la correcta gestio dels residus generats durant
la prestacio del servei, d’acord amb la normativa vigent en matéria de medi ambient i

residus. En concret:

e L’empresa adjudicataria haura de recollir, separar i lliurar correctament els
residus segons fraccions (matéria organica, envasos lleugers: plastics, llaunes i
brics, paper/cartro, vidre i resta).

e Tot el material de parament utilitzat haura de ser reutilitzable o compostable,
excloent expressament articles de plastic d’'un sol Us no compostables.

e L’empresa licitadora s’haura de coordinar amb el gestor de residus de I'espai on
es realitzi 'esdeveniment, si n’hi ha, per garantir la correcta separacié i lliurament
dels residus generats.

o Esfomentarala minima generacio de residus, prioritzant productes amb el menor
embalatge possible i amb criteris de proximitat i temporada.

e S’haura d’evitar el malbaratament alimentari, i s’acceptara la possibilitat de

preparar “packs” per al reaprofitament si fos viable i autoritzat per 'ARC.
12. Responsabilitat

L’empresa sera l'Unica responsable de la qualitat i bon estat dels aliments, de les
alteracions que puguin patir els productes alimentaris i de les consequéncies que se’n
derivin per a la salut dels destinataris. Igualment, sera també responsable de la higiene

dels mitjans i eines utilitzats en la prestacio del servei.

Autocontrol i control de qualitat. L’empresa haura de dur a terme els controls de qualitat
que determini la legislacié vigent en tot el procés d’elaboracié i manipulacié del menjar,

aplicant per a tal fi el personal i materials necessaris per garantir un bon servei.
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ANNEX MODEL OFERTA ECONOMICA

El Sr./La Sra. .......... amb NIF num. .......... , €n nom propi / en representacio de 'empresa
.......... , CIF nim. .........., domiciliada a .........., CP .........., carrer .........., nUm. ..........,
adrecga electronica: .......... , assabentat/da de les condicions exigides per a optar a la
contractacié relativa a (consignar objecte del contracte) .......... , €s compromet a portar-
la a terme amb subjecci6 als plecs de prescripcions técniques particulars i de clausules

administratives particulars, que accepta integrament:
Proposicié econdomica:

CRITERI 1: PREU

Preu unitari Preu unitari Ti
ipus
maxim (IVA ofert (IVA Comensals P Import IVA TOTAL
% IVA
exclos) exclos)
CAFE DE
5,00 €
BENVINGUDA € € €
PAUSA-CAFE MIG
. 10,00 €
MATI ___€ 260 10% ___€ ___€
DINAR 35,00 € € € €
SUBTOTAL SERVEI
N 50,00 €
D’APATS € € €
SERVEIS AUXILIARS
(cambrers, paraments, 2.000,00€ -- 21%
muntatge i desmuntatge) € € €
TOTAL PRESSUPOST € € €

CRITERI 2: US ALIMENTS DE PROXIMITAT

S’entén com a aliment de proximitat aquells productes agroalimentaris produits, transformats i

comercialitzats dins del territori catala o a menys de 100 km del lloc de celebracié de I'acte.

Es prioritzara la preséncia de productes que acreditin I'origen local, especialment si provenen de
circuits curts de comercialitzacié (com cooperatives agricoles locals, petits productors o mercats

de proximitat reconeguts).

OFERTA DEL LICITADOR | A titol informatiu
(marcar amb una X només 1 | (indicar quins aliments)

opcié*)

Us de 3 o més aliments

Us de 2 aliments

Caldra adjuntar documentacio acreditativa d’aquest criteri d’adjudicacio.
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*En cas que no marqueu (X) en cap opcio o que marqueu més d’una, s’entendra que no oferiu aquest productes de

proximitat i obtindreu 0 punts.

JUSTIFICACIO DEL CRITERI:

L’empresa haura de presentar i adjuntar en la seva oferta econdmica, com a Annex, una taula detallada on s’indiqui:

Nom del producte

Tipus (fruita, lactic, beguda, carn, verdura, llegum)
Proveidor

Localitzacio del proveidor.

O O O O

CRITERI 3: US DE PRODUCTES ECOLOGICS

S’entén com a producte ecolodgic aquell producte agricola o alimentari cultivat o produit a
Catalunya seguint practiques d’agricultura ecologica, és a dir, que respecta els cicles naturals de
la terra, sense I'Us de pesticides quimics, fertilitzants sintétics o transgenics. Els productes
ecologics catalans porten el segell CCPAE (Consell Catala de la Produccié Agraria Ecologica),

que certifica que compleixen les normes europees de produccié ecologica.

OFERTA DEL LICITADOR | A titol informatiu
(marcar amb una X només 1 | (indicar quins aliments)

opcio*)

Us de 3 o més aliments

Us de 2 aliments

Caldra adjuntar documentacio acreditativa d’aquest criteri d’adjudicacio.

*En cas que no marqueu (X) en cap opcié o que marqueu més d’una, s’entendra que no oferiu aquests productes

ecologics i obtindreu 0 punts.

JUSTIFICACIO DEL CRITERI:

L’empresa haura de presentar en la seva oferta econdmica, com a Annex, una taula detallada on s’indiqui:

Nom del producte

Tipus (fruita, lactic, beguda, carn, verdura, llegum)
Proveidor

Certificacié ecologica (nom de I'organisme)
Numero de registre/identificacio

O O O O O

CRITERI 4: US DE PRODUCTES DE COMERC JUST

S’entén com a producte de comerg just aquells productes alimentaris que disposin de certificacié
reconeguda, com ara:

o Fairtrade

o WFTO (Organitzacié Mundial del Comerg¢ Just)



Agéncia de
Residus de ARC-2025-333
L J Catalunya

o EquiMercado, IDEAS, o altres entitats membres de la Coordinadora Estatal de
Comerg Just

OFERTA DEL LICITADOR | A titol informatiu
(marcar amb una X només 1 | (indicar quins aliments)

opcié*)

Us de 3 o més aliments

Us de 2 aliments

Us de 1 producte

Caldra adjuntar documentacio acreditativa d’aquest criteri d’adjudicacio.

*En cas que no marqueu (X) en cap opcié o que marqueu més d’una, s’entendra que no oferiu aquest producte de comerg

just i obtindreu 0 punts.

JUSTIFICACIO DEL CRITERI:

L’'empresa haura de presentar en la seva oferta econdmica, com a Annex, una taula detallada on s’indiqui:

Nom del producte

Tipus (fruita, lactic, beguda, carn, verdura, llegum)

Proveidor

Certificacié reconeguda de comerg just (Fairtrade, WFTO, Equimercado o altre equivalent)

O O O O

CRITERI 5: UTILITZACIO DE VEHICLES DE TRANSPORT MENYS CONTAMINANTS
QUE MILLORIN EL DISTINTIU AMBIENTAL MiNIM

OFERTA DEL LICITADOR
(marca amb una X només una

opCio®)

Vehicle amb distintiu ambiental tipus C

Vehicle amb distintiu ambiental tipus ECO

Vehicle amb distintiu ambiental tipus O

*En cas que no marqueu (X) en cap opcié o que marqueu més d’una, s’entendra que
no oferiu un vehicle menys contaminant

JUSTIFICACIO DEL CRITERI:

L’empresa haura de presentar en la seva oferta econdmica, com a Annex, el Certificat ambiental del vehicle o copia del
distintiu DGT/Fitxa técnica del vehicle.



