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1. Antecedents 

L’Organisme Autònom de Fires i Mercats de Vic és l’encarregat de gestionar i mantenir el 

recinte firal, un espai destinat a acollir fires, esdeveniments i activitats diverses al llarg de 

l’any. Amb la voluntat de millorar els serveis disponibles dins el recinte, s’ha previst 

l’equipament de la cuina del bar.  

En el marc d’aquestes funcions, es considera necessari adequar la cuina del bar del recinte 

firal, amb la finalitat de dotar-lo dels elements necessaris per a la posada en funcionament 

d’un servei de bar per part del futur adjudicatari de la concessió corresponent. 

2. Objecte 

El contractant ha de proveir l’equipament de cuina necessari per fer possible la posada en 

funcionament del servei de bar al recinte firal de Vic, gestionat per l’Organisme Autònom de 

Fires i Mercats. L’equipament haurà de ser proposat per l’adjudicatari i s’haurà d’ajustar a 

les necessitats del servei i al límit econòmic establert. 

 

3. Característiques tècniques 

Les característiques tècniques detallades de cada equip es troben descrites en l’Annex 1 

d’aquest plec: 

- Annex 1: Subministrament d’equipament de cuina per a la cuina del bar del Recinte 

Firal del Sucre de Vic.  

- Annex 2: Plànol de la cuina del Recinte Firal. 

- Fitxa tècnica de l’equipament de la cuina. 

Els equips proposats per cada licitador hauran de complir les especificacions tècniques 

establertes, així com la normativa vigent en matèria de seguretat i qualitat, i hauran de 

correspondre amb les marques indicades en aquest plec o equivalents. 

 

4. Descripció dels serveis o Subministrament, instal·lació i servei postvenda 

 

En aquest apartat es descriuen els treballs que conformen l’objecte del present contracte i 

que el contractista haurà de realitzar durant l’execució d’aquest. 
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Consum energètic: Tots els electrodomèstics han de ser de baix consum, garantint una 

eficiència energètica òptima consumint la mínima quantitat d’energia possible (classe 

d’eficiència energètica A com a més eficient,  i la D com a menys eficient). 

 

Període de muntatge i instal·lació: El període màxim per a la instal·lació completa de 

l’equipament serà de quatre (4) mesos, des de l’endemà de la data de formalització del 

contracte. 

 

Garantia tècnica dels equips subministrats: Els equips hauran d’estar coberts per una 

garantia mínima d’un any, que inclogui mà d’obra, peces i desplaçaments, que es comptarà 

des de l’endemà de la data de l’acta de recepció del subministrament. Aquesta garantia 

assegura la qualitat i el correcte funcionament de l’equipament instal·lat durant el període 

establert, i obliga al contractista a respondre per qualsevol defecte o incidència durant 

aquest termini. 

L’empresa licitadora podrà augmentar la durada de la garantia per a determinats equips 

específics, i als criteris d’adjudicació es valorarà positivament cada any addicional de 

garantia ofert per equip. 

 

Servei d’assistència tècnica i gestió d’incidències: L’adjudicatari haurà de garantir un servei 

d’assistència tècnica d’un any, vinculat a la garantia, que inclogui resposta i desplaçament 

per a reparacions o manteniment dels equips subministrats, que es comptarà des de 

l’endemà de la data de l’acta de recepció del subministrament. La reparació serà sense cost 

per a l’Organisme Autònom de Fires i Mercats de Vic, sempre que estigui coberta per la 

garantia.  

Durant aquest període l’adjudicatari es compromet a resoldre satisfactòriament totes 

aquelles incidències o defectes detectats als serveis lliurats que li sigui imputable a ell per 

acció o per omissió, sense cost algun per l’Organisme Autònom de Fires i Mercats de Vic. 

El termini màxim de resposta per part de l’adjudicatari davant d’una incidència serà de 24 

hores des de la notificació per part de l’Organisme. Aquest termini podrà ser reduït com a 

criteri d’adjudicació, valorant-se punts addicionals per la reducció del termini de resposta 

fins a un mínim de 12 hores.  
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El servei postvenda haurà d’incloure: 

• Un canal de suport tècnic telefònic i/o telemàtic per a la comunicació d’incidències, 

operatiu en dies laborables, amb un temps màxim de resposta de 12 hores des de la 

notificació de la incidència. 

• Un temps d’intervenció in situ màxim de 24 hores hàbils des de la comunicació de la 

incidència, excepte en casos justificats degudament per disponibilitat de recanvis o 

causes de força Es considera incidència qualsevol situació que impedeixi el correcte 

funcionament dels equips subministrats, incloent la impossibilitat d’utilitzar-los. 

Totes les incidències es comunicaran des de l’Organisme Autònom de Fires i Mercats, i es 

gestionaran segons els procediments establerts. L’adjudicatari haurà de coordinar-se amb 

l’Organisme per tal d’accedir al recinte i utilitzar correctament el material.  

Les incidències es classificaran segons la seva gravetat, amb la següent orientació (poden ser 

modificades per l’OFIM): 

- Molt Crítica: quan un equip de cuina o electrodomèstic principal deixi de funcionar 

completament. 

- Crítica: quan un equip de suport o part important d’una instal·lació no funcioni. 

- Normal: qualsevol altra incidència que afecti el servei però no impedeixi 

completament el seu ús. 

L’horari per a la resolució d’incidències serà de dilluns a divendres, de 08:00 a 18:00 hores. 

Qualsevol incidència repetitiva o d’impacte significatiu serà classificada com a problema. 

L’adjudicatari serà el responsable d’identificar i diagnosticar la causa arrel de les incidències 

associades als problemes que s’hagin identificat. 

Un problema es podrà tancar només en el cas que es compleixi un dels següents supòsits: 

• Solució implementada: La causa arrel del problema ha estat resolta i les incidències 

no s’han tornat a reproduir. 

• No s’ha reproduït: No es detecten més incidències relacionades amb el tema i el 

problema no es pot reproduir. 

L’adjudicatari serà el responsable de tancar el problema i haurà d’informar el detall de 

l’operativa que s’ha seguit per a la implementació de la seva resolució. 
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ANNEX I 

Subministrament d’equipament de cuina per al Recinte Firal del Sucre de Vic 

 

DESCRIPCIÓ 

 

UNITATS 

IMPORT 

(IVA exclòs) 

ESPAI FIRAL 

**ZONA CUINA** 

TAULA ENTRADA AMB PICA I ESTANT 1600X750 

 

 

Taula de Pre-rentat amb Cubeta a la Dreta + Aro 

Desbrossador 

Dimensions: 1600x750x850 
 

1,0 1.290,40 € 

AIXETA DUTXA DUES AIGÜES AMB AIXETA 

 

1,0 263,20 € 
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ESTANT MURAL TUB 1000X400 

 

Acer inoxidable AISI 304 18/10 

Suports metàl·lics d’acer inoxidable setinat, per a fixació 

mural, amb forats de Ø8 mm 

Tubs de 20x25 mm d’acer inoxidable 
 

1,0 184,80 € 

 

RENTAVAIXELLES CÚPULA TopTech 38-23 D 

 

 

Equip equipat amb dosificador de detergent, bomba de 

desguàs amb funció de descàrrega parcial, calderí atmosfèric i 

bomba d’esbandida. 

 
 

 

1,0 

 

5.505,60 € 
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TAULA SORTIDA RENTAPLATS 700X750 ESTANT 

 

 

Encimera d’acer inoxidable AISI 304 

Prestatge inferior d’acer inoxidable, fix o regulable segons el 

model. 

Potes quadrades d’acer inoxidable, d’alta resistència i 

durabilitat. 

Estructura reversible, adaptable a diferents configuracions 

d’espai. 

Alçada regulable mitjançant peus elevables o cargols 

d’anivellació, per garantir l’estabilitat i l’ergonomia en l’ús. 

 
 

1,0 638,40 € 

 

 

TAULA REFRIG. AMB AIGÜERA OSCAR ZARZOSA MG-1850-C 

 

 

Dimensions: 1845 x 700 x 850 mm 

Temperatura de treball: de 0 ºC a +5 ºC 

Classe climàtica: 4 

Gas refrigerant: R-290 (ecològic i d'alt rendiment) 

Consum energètic anual (AEC): 1185 kWh 

Classificació energètica (CEE): C 

 

 

 

 

1,0 

 

 

 

2.772,80 € 
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ARMARI PENJAT DISTFORM 1600X400X600 

 

 

 

 

Armaris d’acer inoxidable per a restaurant 

Dimensions: 1600 x 400 x 600 

Material: acer inoxidable  

Portes amb tancament segur 

 

 
 

1,0 783,20 € 

CUINA 4 FOCS GAS LOTUS PC-78GP 

 

Dimensions: 70 x 70,5x 90 cm 

Número de focs: 4 

Consum: 22kW / 18.920 kcal/h 

 

 
 

1,0 2.386,40 € 
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BARBACOA GAS LOTUS 40X70 CW-74G 

 

Barbacoa equipada amb pedra volcànica per a una distribució 

uniforme de la calor. 

Graella d’acer inoxidable regulable en altura, per adaptar la 

cocció. 

Moble inferior obert, que facilita l’accés i ventilació. 

Inclou una xapa de tancament per a protegir i cobrir la zona 

 
 

1,0 2.068,80 € 

 

FRYTOP LOTUS CROM PULIT FTL-74GSS 

 

 

 

 

Superfície de planxa de 35 x 51 cm. 

Instal·lada sobre un moble obert 

Inclou una xapa de tancament per protegir la zona de cuina 

 

 
 

 

 

1,0 

 

 

2.294,40 € 
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PORTA ESQUERRA 400 LOTUS P-74/94-SX 

 

 

 

 

Dimensions: 39,5 cm (ample) x 2,5 cm (fons) x 47,5 cm 

(alçada) 

 
 

 

 

2,0 

 

 

352,00 € 

PORTA DRETA 400 LOTUS P-74/94-DX 

 

Dimensions: 29,5 cm (ample) x 2,5 cm (fons) x 47,5 cm 

(alçada) 
 

2,0 352,00 € 
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FREGIDORA GAS LOTUS F2/8-74G 

 

Dues cubetes de 15 x 35 x 36 cm (alçada) cadascuna. 

Dues cistelles de 12 x 30 x 15 cm (alçada) cadascuna. 

Inclou filtres i tapes per a les cubetes. 

Disposa de 2 safates recollidores d’oli amb filtre. 

Capacitat de producció de patates fregides: 12 kg/h. 

Inclou una xapa de tancament per a model TOP MOD TPA-7. 

Dimensions totals de l’equip: 40 x 70,5 x 90 cm (alçada) 

 

 
 

 

 

 

1,0 

 

 

 

3.468,00 € 

FORN MYCHEF COOK PRO 6 GN 1/1 

 

 

Capacitat per a 6 safates GN 1/1. 

Dimensions: 76 x 71 x 75 cm (ample x fons x alçada). 

Potència: 9,3 kW. 

Equipament de sèrie amb preparació per a connexió trifàsica, 

amb opció de canvi a monofàsica. 

Porta lateral amb obertura a mà dreta, amb opció de canvi a 

obertura a mà esquerra 

 
 

1,0 3.272,00 € 
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KIT INSTAL·LACIÓ HIDRÀULICA 

 

 

 

 

Accessoris per a una connexió ràpida i fàcil d’entrada i sortida 

d’aigua. 

Inclou 5 pastilles CleanDuo per poder utilitzar el forn 

immediatament. 

 
 

1,0 92,80 € 

TAULA AMB GUIES DISTFORM PER 4i6 GN 1/1 

 

 

 

 

Acer inoxidable. Per col·locar un forn. Distància entre guies  

 
 

 

 

 

1,0 

 

 

 

588,00 € 

DETERGENT EN PASTILLA CLEANDUO 

Pastilles detergents i abrillantadores d’acció doble 

concentrada. 

 
 

1,0 92,00 € 
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KIT DESCALCIFICADOR PURITY 450 STEAM PER FORN 

 

 

 

 

 

 

 

Redueix eficaçment les substàncies que alteren el sabor i l’aroma. 

Capacitat de reducció eficaç de la calç. 

Adaptable a l’electrodomèstic, amb ajustos de mescla amb bypass 

específics per a diferents models de forns convencionals i de vapor. 

 

1,0 524,70 € 

TAULA REFRIG. AMB AIGÜERA OSCAR ZARZOSA MG-1850-C 

 

 

 

 

 

*SENSE PETO i MOTOR / AIGÜERA DRETA 

 

 

 
 

1,0 2.884,80 € 
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MOBLE S/BASE S/ENCIMERA CUBELL DESPERDISIS 600X700 

 

Moble fabricat íntegrament en acer inoxidable. 

Incorpora una encimera mural. 

Inclou un calaix de gran capacitat, ideal per a 

l’emmagatzematge d’estris o productes de cuina. 
 

 

1,0 

 

579,20 € 

MODUL S/ENCIMERA 3 CALAIXOS 400x700 

Mòdul de cuina sense taulell de cuina amb tres calaixos 

 

 

1,0 616,00 € 

MOBLE PASSANT+PORTES CORRED.S/ENCIMERA 1000x700 

 

 

 

Moble de cuina sense taulell de cuina amb portes corredisses 

Pes: 198,14 kg 

Dimensions: 100 x 70 x 85 cm (ample x fons x alçada) 

 

1,0 917,60 € 

ENCIMERA CENTRAL DISTFORM 2000X700 

Fabricada en acer inoxidable 

Equipada amb omegues de reforç 

 

1,0 355,20 € 
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ESTANT SOBRETAULA DOBLE 1700x350x700  

 

 

 

 

 

Estructura dissenyada per il·luminar i mantenir la temperatura dels plats 

recentment cuinats abans de servir. 

 

1,0 478,40 € 
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EXTRACCIÓ DE LA CAMPANA    

EXTRACCIÓ BERET P.3000x900x640 RG+PL 

EXTRACCIÓ UNIC-15/7 2CV T400 LG90 P2 

EXTRACCIÓ SOP.SOLD.L = 1000mm REFOR. 200KG 

EXTRACCIÓ 4 AG45+TORNILLERIA+BOLSA 

EXTRACCIÓ TOLVA 15/7 A 355 (285x420) CP25 

EXTRACCIÓ TOLVA – C.POS.500x500 DIAM 355 CP25 

EXTRACCIÓ BRIDA MANGUITO CORONA 355MC 

EXTRACCIÓ TUBO GALVA 355/0,6 mm PVP/M 

EXTRACCIÓ CODO 90º 355 BF 

EXTRACCIÓ CODO 45º 355 

EXTRACCIÓ CINTA AL. BUTIL-BAND 10Mx50MM 

EXTRACCIÓ MASILLA P/COND 300 GR MAXX 

EXTRACCIÓ AMORT. CAUCHO TECHO 5-50 KGS M8 

EXTRACCIÓ VARILLA ROSCADA 1M M-8 ZINCADA 

EXTRACCIÓ VARIADOR 1.5KW/2CV 380T-380T, IP66 PID INTEGRAT 

Important diferencial 300mAMp 

EXTRACCIÓ POTEN. VARIADOR FREC. ANALOGIC 

**Extinció** 

EXTRACCIÓ SISTEMA CONTRAINCENDIS NIOFOC 

**Muntatge** 

EXTRACCIÓ MUNTATGE I INSTAL·LACIÓ 

 

PARET INOX A MIDA 3000X1200 

1,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1,00 

10.450,89 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

826,16€ 

IMPORT TOTAL (IVA EXCLÒS)  44.039,75 € 
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5. FITXA TÈCNICA EQUIPAMENT CUINA 

ESPAI FIRAL 

**ZONA CUINA** 

TAULA ENTRADA AMB PICA I ESTANT 1600x750N (FPAEC16D) 

 

 

 

 

AIXETA DUTXA DUES AIGÜES AMB AIXETA (R0020301) 
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ESTANT MURAL TUB 1000x400 (F0100001) 

 

 

 

RENTAVEIXELLES CÚPULA TopTech 38-23 D (TT3823DD) 
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TAULA SORTIDA RENTAPLATS 700x750 ESTANT (FESME077) 

 

 

 

 

TAULA REFRIG- AMB AIGÜERA (MG-1850-C) 
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ARMARI PENJAT DISTFORM 1600x400x600 (F0240103) 

 

 

 

CUINA 4 FOCS GAS LOTUS PC-78 GP (0821058) 
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CUINA 4 FOCS GAS LOTUS PC-78 GP (0821058) 

 

 

BARBACOA GAS LOTUS 40x70 CW- 74 G 
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BARBACOA GAS LOTUS 40x70 CW-74 
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FRYTOP LOTUS CROM PULIT FTL GSS (08230450) 

 

PORTA ESQUERRA 400 LOTUS P-74/94-SX (08430401) 

  LEFT DOOR 400 
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PORTA DRETA 400 LOTUS P-74/94-DX (08430400) 
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FREGIDORA GAS LOTUS 2/8-74 G (08260452) 
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FORN MYCHEF COOK PRO 6 GN 1/1 (CCE6100D) 
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KIT INSTAL·LACIÓ HIDRÀULICA (MYCHA245) 
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TAULA AMB GUIES DISTFORM PER 4 i 6 GN 1/1 

 

 

 

DETERGENT EN PASTILLA CLEANDUO (MYCHA063) 
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KIT DESCALCIFICADOR PURITY 450 STEAM PER FORN (1002912) 
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TAULA REFRIG. AMB AIGÜERA OSCAR ZARZOSA (MG-1850-C)  

* Sense peto i motor, aigüera dreta 

 

 

MOBLE S/BASE S/ENCIMERA CUBELL DESPERDISIS 600 x 700 (F0080502) 
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MODUL S/ENCIMERA 3 CALAIXOS 400 X 700 (F0080113) 
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MOBLE PASSANT + PORTES CORRED. S/ ENCIMERA 1000 x 700 (F0080027) 

 

 

 

ENCIMERA CENTRAL DISTFROM 2000 x 700 (F0080340) 
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ESTANT SOBRETAULA DOBLE 1700 x 350 x 700 (F0030105) 
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ANNEX II  

Plànol de la cuina 

 

 

F_FIRMA_752 


