Proposta a presentar de menú i conceptualització de la fruita en l’acte
D’acord amb l’apartat 4.2 del plec de prescripcions tècniques: “En licitadors al contracte han de presentar una proposta de menú, on constin els diversos plats freds i calents (mínim de 7 plats diferents), postres, begudes (vi blanc i negre, cava, cervesa, refrescos, i aigua, entre altres). També han d’aportar una proposta descriptiva de l’escenografia, aquesta hauria de ser creativa i original.
S’utilitzaran receptes i ingredients de la cultura catalana, en concret de la comarca del Segrià, on el fil conductor és la fruita dolça. Es presentarà amb una declaració responsable d’un màxim de cinc pàgines.”

