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PLEC DE PRESCRIPCIONS TÈCNIQUES QUE HAN DE REGIR LA CONTRACTACIÓ DELS 
SERVEIS DE CÀTERING EN EL MARC DEL CONGRÉS INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON 
NUCLEI IN THE COSMOS XVIII (NIC XVIII)  

1. ABAST DEL CONTRACTE  

L'Institut d’Estudis Espacials de Catalunya (en endavant, IEEC) és un centre de recerca a 
Catalunya (centre CERCA) creat el 1996, adscrit a la Generalitat de Catalunya i que forma part 
del seu sector públic institucional. 
  
L'IEEC estudia totes les àrees de coneixement i tecnologies, aplicades al sector espacial i les 
ciències espacials, incloses l'astrofísica, la cosmologia, la ciència planetària, l'observació de la 
Terra i l'enginyeria espacial. La seva missió és impulsar les fronteres de la investigació espacial 
des dels àmbits científic i tecnològic pel màxim benefici de la societat. 
 
Els objectius específics de l'IEEC són: 
 

•   Promoure la investigació astronòmica i espacial. 
•   Esdevenir en un centre reconegut internacionalment per atraure talent i fomentar 

col·laboracions tant a nivell local com mundial. 
•   Esdevenir en un agent eficient de coneixement, innovació i transferència de 

tecnologia al seu camp. 
•   Impulsar la consciència científica de la societat mitjançant la comunicació de la 

cultura científica. 
  

L'IEEC als efectes de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de Contractes del Sector Públic, per la 
qual es transposen a l'ordenament jurídic espanyol les Directives del Parlament Europeu i del 
Consell 2014/23/UE i 2014/24/UE, de 26 de febrer de 2014 (d'ara endavant, LCSP), forma part 
del sector públic i té la consideració de poder adjudicador no administració pública, per la qual 
cosa li resulta aplicable la referida normativa de contractació pública. 
 
L’IEEC forma part del Local Organizing Committee del Nuclei in the Cosmos (NIC) de 2025  i és 
l’encarregat de dur a terme, entre altres, la contractació de serveis associats per a la celebració 
del mateix. 
 
Nuclei in the Cosmos (NIC) és una sèrie biennal de conferències d'Astrofísica Nuclear. Aquests 
esdeveniments interdisciplinaris reuneixen diversos centenars de físics nuclears, astrofísics i 
cosmoquímics, per revisar, compartir i discutir els avenços (i els reptes) recents en aquest camp, 
que abasten amplis àmbits, des de l'origen dels elements fins als processos nuclears que es 
produeixen en les estrelles i dicten la seva evolució. Com a tal, s'ha convertit en la trobada 
internacional més important d'Astrofísica Nuclear. Abans de cada edició de les Jornades, també 
se celebra una Escola per a estudiants de postgrau i joves investigadors. 
 
El cicle va començar l'any 1990, amb la conferència organitzada per Heinz Oberhummer i Claus 
Rolfs a Baden bei Wien, Àustria, i canvia d'ubicació en cada edició. Fins ara, s'han fet 17 edicions 
de NIC a diferents pobles, països i continents: 
 
1990 NIC I Baden bei Wien, Àustria 
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1992 NIC II Karlsruhe, Alemanya 
1994 NIC III Gran Sasso, Itàlia 
1996 NIC IV Notre Dame, EUA 
1998 NIC V Volos, Grècia 
2000 NIC VI Aarhus, Dinamarca 
2002 NIC VII Fuji-Yushida, Japó 
2004 NIC VIII Vancouver, Canadà 
2006 NIC IX CERN, Suïssa 
2008 NIC X Mackinac Island, EUA 
2010 NIC XI Heidelberg, Alemanya 
2012 NIC XII Cairns, Austràlia 
2014 NIC XIII Debrecen, Hongria 
2016 NIC XIV Niigata, Japó 
2018 NIC XV Gran Sasso, Itàlia 
2021 NIC XVI Chengdu, Xina (en línia) 
2023 NIC XVII Daejeon, Corea del Sud 
 
Per decisió del International Advisory Committee el NIC XVIII 2025 tindrà lloc al Palau de 
Congressos Girona (Catalunya, Espanya). 
 
En conseqüència, l’IEEC té la necessitat de contractar els serveis de càtering en el marc del 
congrés International Symposium on Nuclei in the Cosmos XVIII (NIC XVIII). 

2. OBJECTE DEL CONTRACTE  

El present contracte té per objecte la contractació dels serveis de càtering en el marc del congrés 
International Symposium on Nuclei in the Cosmos XVIII (NIC XVIII) que se celebrarà del 15 al 20 
de juny 2025 al Palau de Congressos de Girona. El servei de càtering inclou els coffee-break 
d’esmorzar i berenar, els dinars tipus còctel i el sopar. 
 
3. DESTINATARIS DEL CONTRACTE 

Els destinataris del contracte són els participants en el Congrés NIC 2025. Es preveu l’assistència 
de 205 persones al congrés. 

4. PERÍODE DE PRESTACIÓ  

La prestació del servei serà des del 15 de juny de 2025 fins el 20 de juny de 2025.  

5. REQUERIMENTS TÈCNICS DEL SERVEI 

Els requeriments tècnics del servei objecte del contracte són els següents: 

A. SERVEI DE CÀTERING 

● Diumenge 15 de juny - Còctel de benvinguda (205 persones): 
○ Torradeta amb formatge de pastor i codonyat 
○ Coca de forner amb albergínia i sobrassada 
○ Beguda: Aigües minerals, llimonada natural i cava 

● Dilluns 16 de juny - Coffee-break esmorzar (200 persones): 
○ Mini entrepà variat d’embotit i de formatge artesà 
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○ Coca de poma de Girona 
○ Beguda: Aigües minerals i cafès i infusions fets al moment 

● Dilluns 16 de juny - Dinar tipus còctel (200 persones): 
○ Entrants: Amanida de pasta, Hummus amb pa libanès i Coca d’escalivada amb 

olivada 
○ Segons plats: Guisadet de pilotilles amb pèsols, Bacallà al forn amb alls tendres 

i romaní i Lassanya de verdures 
○ Postres: Pastís de formatge i Brotxetes de fruita de temporada  
○ Beguda: Aigües minerals, refrescos i llimonada natural 

● Dilluns 16 de juny - Coffee-break berenar (200 persones): 
○ Cookies 
○ Financier de xocolata i cacauet 
○ Beguda: Aigües minerals i cafès i infusions fets al moment 

● Dimarts 17 de juny - Coffee-break esmorzar (200 persones): 
○ Sandvitx vegetal 
○ Mini napolitanes de xocolata 
○ Beguda: Aigües minerals i cafès i infusions fets al moment 

● Dimarts 17 de juny - Dinar tipus còctel (200 persones): 
○ Entrants: Quiche lorraine, Amanida de l’hort d’estiu i Mini pizza de carbassó i 

formatge de cabra 
○ Segons plats: Fricandó de vedella amb bolets, Fideuà de peix i Wok de verdures 

amb romesco 
○ Postres: Bunyols de l’Empordà i Brotxetes de fruita de temporada  
○ Beguda: Aigües minerals, refrescos i llimonada natural 

● Dimarts 17 de juny - Coffee-break líquid berenar (200 persones): 
○ Beguda: Aigües minerals, sucs de fruta i cafès i infusions fets al moment 

● Dimarts 17 de juny - Aperitiu sessió pòsters (200 persones): 
○ “Montadito” de pa amb tomàquet i llonganissa, Coca d’escalivada amb anxova, 

Roll brioix de pollastre de bosc amb salsa cèsar i amanida i Patates xip 
○ Beguda: aigües minerals, cervesa i refrescos 

● Dimarts 17 de juny - Sopar fred (18 persones): 
○ “Montadito” de truita de patates, Coca de forner amb albergínia i sobrassada, 

Ensaladilla de temporada amb maionesa de piparres, Roll brioix de pollastre de 
bosc amb salsa cèsar i amanida, Farcell de brandada de bacallà amb all negre, 
Enfilat de meló amb espatlla ibèrica, Sandvitx mediterrani: tonyina, pebrot, 
tàperes i olives, Gaspatxo de tomàquet i maduixa, Assortiment de formatges de 
pastor amb diferents tipus de pans, codonyat i melmelades de temporada i 
Brotxetes de fruita 

○ Beguda: aigües minerals i refrescos 
● Dimecres 18 de juny - Dinar tipus còctel (200 persones): 

○ “Montadito” de truita de patates, Coca de forner amb albergínia i sobrassada, 
Ensaladilla de temporada amb maionesa de piparres, Roll brioix de roast beef 
de vedella amb mostassa, Farcell de brandada de bacallà amb all negre, Brioix 
d’espinacs amb formatge fresc, Coca d’escalivada amb olivada, Sopa de meló 
amb menta, Bufet de formatges de pastor amb diferents tipus de pans, codonyat 
i melmelades de temporada i Assortiment de pastissets fets a casa (2 peces per 
persona) 
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○ Beguda: Aigües minerals, refrescos i llimonada natural 
● Dijous 19 de juny - Coffee-break esmorzar (185 persones): 

○ Mini entrepà variat d’embotit i de formatge 
○ Cake de xocolata amb taronja 
○ Beguda: Aigües minerals i cafès i infusions fets al moment 

● Dijous 19 de juny - Dinar tipus còctel (185 persones): 
○ Entrants: Amanideta d'arròs, Focaccia de tomàquet i olives i Quiche de porros  
○ Segons plats: Guisadet de pollastre amb olives, Arròs del senyoret: mar i 

muntanya sense feina i Arròs de verdures i bolets 
○ Postres: Iogurt natural amb melmelades fetes a casa i Brotxetes de fruita de 

temporada 
○ Beguda: Aigües minerals, refrescos i llimonada natural 

● Dijous 19 de juny - Coffee-break berenar (185 persones): 
○ Mini croissant 
○ Coca de forner amb llonganissa de tallons de Villalonga de Ter 
○ Beguda: Aigües minerals i cafès i infusions fets al moment 

● Divendres 20 de juny - Coffee-break esmorzar (170 persones): 
○ Mini entrepà variat d’embotit i de formatge artesà 
○ Brownie amb nous caramelitzades 
○ Beguda: Aigües minerals i cafès i infusions fets al moment 

Tots els productes han de ser temporada, de petits productors i de proximitat. 

B. MATERIAL 

El licitador haurà de subministrar els estris necessaris pel desenvolupament dels àpats, que 
inclourà obligatòriament el lloguer de taules, manteleria, parament de taula 100% compostable i 
cristalleria de vidre. Tots els materials utilitzats han de ser 100% compostables. 

C. PERSONAL 

Es requereix personal suficient per fer el muntatge i desmuntatge de tot el material amb agilitat 
per a 205 persones i per servir els corresponents càterings. 

6. DIRECCIÓ I INTEROLUCIÓ DELS TREBALLS  

La supervisió i direcció d'aquest contracte, així com la resolució de qualsevol consulta que 
pogués suscitar-se respecte a la seva execució correspondrà a l’Oficina de Projectes de l’IEEC. 

Així mateix, totes les actuacions que realitzi l'empresa adjudicatària s'hauran de dur a terme sota 
la supervisió i amb el coneixement previ de l’Oficina de Projectes de l’IEEC. 

7. OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA 

L'empresa adjudicatària estarà obligada a prestar el servei en les dates indicades, de conformitat 
amb la planificació conjunta de cadascuna de les parts, elaborada abans de l‘inici dels serveis i 
segons les necessitats de l’IEEC.  

 

 

Castelldefels, juny de 2025. 
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Jordi José Pont     Anna Bertolín Bascón 
Investigador Principal    Cap de l’Oficina de Projectes de l’IEEC 


