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PLEC TECNIC QUE HA DE REGIR LA CONTRACTACIO DEL SERVEI DE CATERING | RESTAURACIO
DEL CONGRES XL Simposio Nacional de la Unién Cientifica Internacional de Radio (URSI 2025),
MITJANCANT LOTS

LOT 1: SERVEI DE CATERING DEL SOPAR INAUGURAL PER AL CONGRES XL Simposio Nacional
de la Uniodn Cientifica Internacional de Radio (URSI 2025)

1. ABAST DEL CONTRACTE

La Fundacié URV és la responsable de I'organitzacié del congrés URSI 2025. Aquest congrés
tindra lloc a Tarragona del 3 al 5 de setembre de 2025. En el desenvolupament d’aquest congrés
esta previst un sopar inaugural. Aquest sopar tindra lloc al Camp de Mart de Tarragona el 3 de
setembre de 2025 . El congrés és una plataforma per a debatre, intercanviar experiéncies i obrir
possibilitats de col-laboracié entre els diferents grups de treball existents en arees TIC de
I'enginyeria i de les cieéncies experimentals i d'ells amb la industria. Es fa necessari el proveiment
de catering perque els assistents puguin fer el sopar.

2. OBIJECTE DEL CONTRACTE

L'objecte del contracte és el servei de catering del sopar inaugural del Congrés URSI 2025, que
es realitzara el 3 de setembre de 2025, segons descripcio técnica recollida a la clausula 6 del
plec de prescripcions técniques.

CPV: 55300000-3 Serveis de restaurant i de subministrament de menjars
3. DESTINATARIS DEL CONTRACTE

Els destinataris del contracte sén els participants en el CONGRES XL Simposio Nacional de la
Uniodn Cientifica Internacional de Radio (URSI 2025). Es preveu l'assisténcia aproximada de 300
persones al congrés.

4. LLIURAMENT

El servei es realitzara al Camp de Mart de Tarragona. El sopar sera a la part superior, I'espai en
forma de mijta lluna que hi ha darrera les cadires, i que esta sota la carpa.

5. PERIODE DE PRESTACIO

La prestacié del servei comencara a comptar des del dia seglient a la formalitzacié del contracte
fins al 3 de setembre de 2025.
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6. REQUERIMENTS TECNICS DEL SERVEI
Els requeriments técnics dels serveis objecte del contracte sén els seglients:
A. SOPAR INAUGURAL

Aquest servei, que es portara a terme el 3 de setembre, Loferta gastrondmica haura d’incloure
un minim de vuit elaboracions salades tipus finger food, amb qualitat gourmet i una presentacié
cuidada i elegant. Aquestes elaboracions han d’incloure productes premium, com per exemple
pernil ibéric de gla tallat al moment, mini tosts amb foie, bombons de formatge amb fruits secs,
culleretes amb tartars o similars. Almenys tres de les opcions han de ser calentes —com ara mini
croquetes gourmet, broquetes de carn o peix o mini canelons—, i han de servir-se en punts
estrategics per evitar cues. També s’ha d’oferir com a minim dues opcions per a persones
vegetarianes o veganes, una opcio lliure de gluten i una altra adaptada a intolerancies habituals
(com lactosa o fruits secs). Es garantira la tragabilitat dels aliments i una senyalitzacié clara i
visible dels al-lergens i restriccions dietétiques de cada plat. Pel que fa a les postres, se n‘oferiran
tres tipus diferents amb una presentacio acurada, de les quals almenys una ha de ser a base de
fruita fresca natural, mentre que les altres poden incloure opcions com mousse, pastisseria
individual o dolgos creatius. A més, s’oferira pa variat de qualitat, amb opcions integrals o sense
gluten disponibles segons la demanda. En relacié amb les begudes, es posara a disposicié dels
comensals, de manera fluida i sense generar cues, cava brut nature o similar de qualitat
contrastada (servit en copes de vidre), vi blanc i negre amb denominacié d'origen (minim
Catalunya o equivalent), aixi com refrescos i aigua mineral (amb i sense gas), tot servit a
temperatura adequada i en espais habilitats per evitar aglomeracions.

El sopar estara preparats a l'inici de cada servei, i els cambrers només retiraran plats buits i
reposaran menjar.

NECESSITAT DE MATERIAL

El licitador haura de subministrar els estris necessaris pel desenvolupament dels apats, que
incloura obligatoriament la vaixella, coberteria, cristalleria, estovalles, mobiliari i equipament
per mantenir els aliments i begudes a la temperatura adequada. No es contempla la utilitzacio
de vaixella d’un sol Us.

PERSONAL
Les necessitats minimes de personal sén les seglients:

e Un coordinador del servei.
e 1 cambrer/ personal de cuina per cada 15 comensals per al sopar
e Personal suficient per fer el muntatge i desmuntatge de tot el material amb agilitat.

CRITERIS D'ADJUDICACIO
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A. Oferta economica (fins a 55 punts): Preu unitari:

Serveis Puntuacio per preu unitari

SERVEI DE SOPAR AL CAMP DE MARTI|Fins a 55 punts

B. Criteris d’adjudicacié sotmesos a judici de valor:
B.1.- PROPOSTA TECNICA DEL SERVEI: fins a 45 punts.

B.1.1.- Proposta gastronomica. Es valorara la qualitat i coheréncia de la proposta gastronomica,
tenint en compte la varietat i l'originalitat dels mendus, la incorporacié de plats basats en la
gastronomia tradicional catalana i de la demarcacié, I'Us de productes de proximitat, frescos, de
temporada i de qualitat contrastada, aixi com l'oferta detallada per a dietes especials
(vegetariana, vegana, sense gluten, etc.). També es tindra en consideracio I'equilibri entre
tradicid i innovacid gastronomica, i aquells elements que aportin un valor afegit a I'experiéncia
del sopar institucional, com ara el maridatge i la presentacid dels plats), d’acord amb el punt 6
del plec de prescripcions tecniques: fins a 25 punts.

B.1.2.- Proposta logistica i de servei (tipologia de mobiliari, decoracié, nombre de cambrers): fins
a 15 punts.

B.1.3.- Mesures destinades a evitar el malbaratament alimentari, com per exemple establir una
politica per donar aliments segurs i no consumits a bancs d'aliments locals, refugis o altres
organitzacions benefiques, servir els aliments en rondes basades en l'assistencia real i la
demanda, evitant aixi la preparacié excessiva: fins a 5 punts.

Per tal que es pugui valorar I'oferta econdmica, I'empresa licitadora cal que hagi obtingut una
puntuacié minima de 25 punts en els criteris qualitatius, aquells que depenen d’un judici de valor

(subjectius) i els automatics que no siguin economics a assolir. Les ofertes que no arribin als 25
punts seran considerades tecnicament inacceptables i excloses de la licitacié.

7. PRESSUPOST BASE DE LICITACIO

El desglossament de despesa del servei és el seglient:

Serveis Unitats (comensals) Preu unitari de [Preu total TOTAL 10 % IVA
X (dies) licitacid sense VA inclos
€ sense IVA

SERVEI DE SOPAR AL
CAMP DE MART
Total 17.700 € 19.470,00 €

300(u) 59,00€ 17.700,00 € 19.470,00 €
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El pressupost base de licitacié es xifra en un import total de 17.700,00 €, més la part
corresponent d’'IVA aplicable legalment. En tot cas, cal recordar que aquest pressupost base de
licitacié té caracter orientatiu i no vinculant. El pressupost global maxim de licitacid esta
condicionat al nombre d’unitats executades per la FURV. El pressupost estimat de la FURV té
caracter orientatiu, i no existeix I'obligacié d’esgotar I'import esmentat. La licitacié del present
contracte es realitzara atenent a I'import individual de les unitats efectivament executades del
servei.

PREUS UNITARIS MAXIMS

L’oferta econdmica s’ha de fer en base als seglients conceptes:

Serveis Preu unitari de licitacio
€ sense VA
SERVEI DE SOPAR AL CAMP DE MART 59 €

L'entitat contractant no estara obligada a esgotar la totalitat del pressupost base de licitacid,
sind que Unicament se li facturaran les prestacions efectivament executades sobre la base dels
preus unitaris oferts.

8. DIRECCIO | INTERLOCUCIO DELS TREBALLS

La supervisid i direccid d'aquest contracte, aixi com la resoluciéd de qualsevol consulta que
pogués suscitar-se respecte a la seva execucid correspondra a I’Oficina de Congressos de la
FURV.

Aixi mateix, totes les actuacions que realitzi I'empresa adjudicataria s'hauran de dur a terme
sota la supervisio i amb el coneixement previ de I'Oficina de Congressos de la FURV.

9. SISTEMA ECONOMIC | FACTURACIO

El contracte fixara els preus unitaris de cada servei, segons les ofertes presentades. El nombre
de comensals final dependra del nombre final d’inscripcions, i es confirmara a I'empresa
adjudicataria el dia 31 de juliol del 2025.

L'empresa adjudicataria haura de facturar els serveis a la finalitzacié de I’esdeveniment.
10. OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

L'empresa adjudicataria estara obligada a prestar el servei en les dates indicades, de conformitat
amb la planificacié conjunta de cadascuna de les parts, elaborada abans de I‘inici dels serveis i
segons les necessitats de la FURV.
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LOT 2: SERVEI DE RESTAURACIO DEL SOPAR DE GALA PER AL CONGRES XL Simposio Nacional
de la Unidn Cientifica Internacional de Radio (URSI 2025)

1. ABAST DEL CONTRACTE

La Fundacié URV és la responsable de I'organitzacié del congrés URSI 2025. Aquest congrés
tindra lloc a Tarragona del 3 al 5 de setembre de 2025. En el desenvolupament d’aquest congrés
esta previst un sopar de gala. Aquest sopar tindra lloc el 4 de setembre de 2025. El congrés és
una plataforma per a debatre, intercanviar experiencies i obrir possibilitats de col-laboracié
entre els diferents grups de treball existents en arees TIC de l'enginyeria i de les ciéncies
experimentals i d'ells amb la indUstria. Es fa necessari el proveiment de restauracié perqueé els
assistents puguin fer el sopar de gala.

2. OBIJECTE DEL CONTRACTE

L’objecte del contracte és el servei de restauracid del sopar de gala del Congrés URSI 2025, que
es realitzara del 4 de setembre de 2025, segons descripcié técnica recollida a la clausula 6 del
plec de prescripcions técniques.

CPV: 55300000-3 Serveis de restaurant i de subministrament de menjars

3. DESTINATARIS DEL CONTRACTE
Els destinataris del contracte sén els participants en el CONGRES XL Simposio Nacional de la
Unién Cientifica Internacional de Radio (URSI 2025). Es preveu I'assisténcia aproximada de 300
persones al congrés.

4. LLIURAMENT
Instal-lacions del restaurant de I'adjudicatari.

5. PERIODE DE PRESTACIO

La prestacid del servei comengara a comptar des del dia seglient a la formalitzacid del contracte
fins al 4 de setembre de 2025.

6. REQUERIMENTS TECNICS DEL SERVEI
Els requeriments técnics dels serveis objecte del contracte sén els seglients:
B. SOPAR DE GALA
Aguest servei, que es portara a terme el 4 de setembre.

1. Requeriments minims del menu
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Els licitadors hauran de presentar una proposta gastronomica formal i de qualitat per a un sopar
de gala assegut, amb servei a taula i basada en cuina d’autor, que compleixi com a minim els
seglents requisits:

Menu elaborat amb ingredients de primera qualitat, prioritzant productes de proximitat, de
temporada i, en la mesura del possible, amb origen a la provincia de Tarragona.

El sopar haura d’incloure aperitius (snacks i entrants fred i calents , recomanable 4 de cada tipus),
primers i segons plats ( 2 a escollir), postres i servei complet de begudes.

El menu haura d’incloure opcions especifiques per a dietes especials (vegetariana, vegana,
celiaca, sense lactosa, etc.) i per a restriccions per motius culturals o religiosos, degudament
detallades.

El servei incloura aigles, refrescos, cafes i "petit fours".
2. Requeriments de I’espai i desenvolupament del servei

El sopar se celebrara en format de gala, amb taules rodones i servei a taula, no en format
coctel.

El restaurant ha de tenir capacitat real per acollir com a minim 350 persones assegudes amb
comoditat.

El restaurant ha de disposar de zona escénica per a un petit concert o actuacié musical, amb
equipament técnic basic de so i il-luminacio.

L'espai ha de comptar amb accés adaptat a persones amb mobilitat reduida i serveis sanitaris
adequats.

El restaurant ha de garantir 'aparcament per a un minim de 5-7 autocars i diversos vehicles
particulars.

La ubicacio que prestara el servei ha d’estar a menys de 10 km del centre de Tarragona
(agafant de referéncia la ubicacié de la celebracié del congrés, Palau Firal i de Congressos de
Tarragona) i facilment accessible.

Es valorara que I'espai compti amb zones a l'aire lliure per oferir una benvinguda o aperitiu
previ, i amb espai cobert o carpes en cas de mal temps.

NECESSITAT DE MATERIAL

El licitador haura de subministrar els estris necessaris pel desenvolupament dels apats, que
incloura obligatoriament la vaixella, coberteria, cristalleria, estovalles, mobiliari i equipament
per mantenir els aliments i begudes a la temperatura adequada. No es contempla la utilitzacié
de vaixella d’un sol Us.
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PERSONAL

Les necessitats minimes de personal sén les seglients:

e Un coordinador del servei.

e 1 cambrer / personal de cuina per cada 15 comensals per al sopar

e Personal suficient per fer el muntatge i desmuntatge de tot el material amb agilitat per
a 350 persones i per servir el sopar.

CRITERIS D'ADJUDICACIO

C. Oferta economica (fins a 55 punts): Preu unitari:

Serveis Puntuacio per preu unitari

SERVEI DE SOPAR DE GALAFins a 55 punts

D. Criteris d’adjudicacié sotmesos a judici de valor:
B.1.- PROPOSTA TECNICA DEL SERVEI: fins a 45 punts.

B.1.1.- Proposta gastronomica. Es valorara, en el seu conjunt, un menu basat en la gastronomia
tradicional del territori, elaborada amb productes de proximitat, de temporada i de qualitat
contrastada. Es valorara que el menu inclogui una amplia varietat de plats freds i calents,
entrants, principals i postres, amb presencia destacada d’aliments tipics de la demarcacid. Fins
25 punts

La proposta incorpora també opcions adaptades a dietes especials (vegetariana, vegana,
intolerancies), garantint que tots els comensals puguin gaudir d’'un mend complet i equilibrat.
Fins 2,5 punts

Es prioritzara I'Gs de productes amb certificacié de proximitat o D.O. catalana, aixi com vins del
territori. Fins a 2,5 punts

B.1.2.- Proposta logistica i de servei: Fins a 15 punts.

= Es valorara la tipologia de mobiliari, decoracid i presentacid i elegancia del parament.
Fins 5 punts

= Esvalorara el nombre de cambrers i atencio a sala pel sobre de I'exigit. Fins a 5 punts

= Espai i entorn. Es valorara que I'espai compti amb zones a l'aire lliure per oferir una
benvinguda o aperitiu previ, i amb espai cobert o carpes en cas de mal temps. Finsa 5
punts.
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Juntament amb la proposta técnica, 'empresa licitadora haura d’acreditar documentalment que
el restaurant i la ubicacid on es prestara el servei compleix amb els requisits minims del plec de
prescripcions técniques.

Per tal que es pugui valorar I'oferta econdmica, I'empresa licitadora cal que hagi obtingut una
puntuacié minima de 25 punts en els criteris qualitatius, aquells que depenen d’un judici de valor

(subjectius) i els automatics que no siguin economics a assolir. Les ofertes que no arribin als 25
punts seran considerades técnicament inacceptables i excloses de la licitacid.

7. PRESSUPOST BASE DE LICITACIO

El desglossament de despesa del servei és el seglient:

Serveis Unitats (comensals) x|Preu unitari de [Preu total sense TOTAL 10 % IVA
(dies) licitacio IVA inclos
€ sense IVA
SERVEI DE SOPAR
350(u) 90,00 € 31.500,00€ 34.650,00 €
de GALA
Total 31.500,000 € 34.650,00€

El pressupost base de licitacié es xifra en un import total de 31.500,00 €, més la part
corresponent d’IVA aplicable legalment. En tot cas, cal recordar que aquest pressupost base de
licitacié té caracter orientatiu i no vinculant. El pressupost global maxim de licitacid esta
condicionat al nombre d’unitats executades per la FURV. El pressupost estimat de la FURV té
caracter orientatiu, i no existeix I'obligacié d’esgotar I'import esmentat. La licitacié del present
contracte es realitzara atenent a I'import individual de les unitats efectivament executades del
servei.

PREUS UNITARIS MAXIMS

L’'oferta economica s’ha de fer en base als seglients conceptes:

Serveis Preu unitari de licitacio
€ sense IVA
SERVEI DE SOPAR DE GALA 90,00 €

L'entitat contractant no estara obligada a esgotar la totalitat del pressupost base de licitacio,
siné que Unicament se li facturaran les prestacions efectivament executades sobre la base dels
preus unitaris oferts.
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8. DIRECCIO | INTERLOCUCIO DELS TREBALLS

La supervisid i direccié d'aquest contracte, aixi com la resolucié de qualsevol consulta que
pogués suscitar-se respecte a la seva execucid correspondra a I'Oficina de Congressos de la
FURV.

Aixi mateix, totes les actuacions que realitzi I'empresa adjudicataria s'hauran de dur a terme
sota la supervisié i amb el coneixement previ de I'Oficina de Congressos de la FURV.

9. SISTEMA ECONOMIC | FACTURACIO

El contracte fixara el preu unitari del servei, segons les ofertes presentades. El nombre de
comensals final dependra del nombre final d’inscripcions, i es confirmara a I'empresa
adjudicataria el dia 31 de juliol del 2025.

L’empresa adjudicataria haura de facturar els serveis a la finalitzacié de I'esdeveniment.
10. OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

L'empresa adjudicataria estara obligada a prestar el servei en les dates indicades, de conformitat
amb la planificacié conjunta de cadascuna de les parts, elaborada abans de Iinici dels serveis i
segons les necessitats de la FURV.



