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1. OBJECTE DEL CONTRACTE | CPV

L’objecte del present contracte és la prestacié del servei de catering durant la
celebracio del Festival AICArrer de Viladecans 2025, que tindra lloc de divendres a
diumenge del primer cap de setmana del mes de juliol de I'any 2025 a Viladecans.

El contingut d’aquest servei es detalla en aquest Plec de prescripcions técniques.

El present contracte no es fracciona en lots atés que la naturalesa i objecte del contracte
no ho permeten en tant que l'objecte de la licitacid es la concessié d’'un unic servei
indivisible com es el servei de catering. Aixi, d’acord amb la previsié de l'article 99.3.b) de
la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de Contractes del Sector Public (LCSP), no es possible
dividir 'objecte del contracte en lots, atesa la naturalesa unitaria del mateix.

El CPV corresponent als serveis objecte de la licitacio és el:

CPV Categoria
55520000-1 | Serveis d’apats

2. PRESSUPOST ESTIMAT | VALOR ESTIMAT DEL CONTRACTE (VEC)

El pressupost maxim anual estimat per a I'execucio del contracte de servei de catering és
de DEU MIL VUIT-CENTS EUROS (10.800 €), IVA exclos, tenint en compte els costos
associats a la preparacid, subministrament, personal, materials i maquinaria necessaria
per al bon desenvolupament del servei.

Aquest import es considera per a la totalitat dels serveis de dinar i sopar que s’han de
prestar durant la durada del Festival, aixi com les activitats de muntatge i desmuntatge.
El pressupost haura de cobrir totes les despeses operatives.

El Valor estimat del contracte (VEC) es de VINT-I-UN MIL SIS-CENTS EUROS (21.600
€), IVA exclos, que resulta del segiient desglossament:

Import del contracte (1 any) 10.800,00 € (IVA exclos).
Import corresponent a I'eventual prorroga | 10.800,00 € (IVA exclos).

(1 any)
Valor Estimat del Contracte (VEC) 21.600,00 € (IVA exclos).

Aquest pressupost inclou tota mena de despeses, arbitris o taxes que s'originin per motiu
del contracte i I'execuci6 dels serveis; aixi com les despeses en concepte de control de
qualitat i seguretat i salut en el treballs, i totes aquelles necessaries, seran indiscutibles i
no admetran prova alguna d’insuficiéncia.
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3. DESCRIPCIO DEL SERVEI

El servei comprén les segients prestacions:

Subministrament de menjar i begudes (dinar i sopar) per als artistes, el personal
tecnic i I'equip organitzatiu. La proposta ha de preveure un menu de tres plats
diferents (entrant, plat principal i postres) per a cadascun dels tres dies del
Festival, tant per al dinar com per al sopar.

S’haura d'incloure una seleccié de dues opcions per a cada tipus de plat (entrant,
plat principal i postres). A més, es garantira la disponibilitat de mends adaptats a
dietes veganes i a persones amb intolerancies alimentaries (com la lactosa, el
gluten, etc.), sempre a demanda prévia per part de I'organitzacio del Festival.

Els menus inclouran exclusivament aigua com a beguda principal, aixi com I'opci6
de café i infusions.

4. CONDICIONS DE LA PRESTACIO

L’horari de prestacié del servei de catering es determinara segons les seglents
franges horaries:

Horaris del servei
Servei de dinar: de 13:00 h a 16:00 h.
Servei de sopar: de 20:00 h a 00:00 h.

L’empresa adjudicataria ha de garantir la disponibilitat del personal i dels recursos
necessaris per assegurar la correcta prestacié del servei dins dels horaris
establerts, incloent-hi les tasques de muntatge, servei i recollida posterior.
Qualsevol modificacié puntual d’aquests horaris haura de ser préviament
comunicada i acceptada per I'drgan contractant.

El lloc on s’ha de realitzar el servei sera la sala petita i el foyer de I'Atrium, espais
gue estaran preparats amb taules i cadires per als comensals.

L'empresa adjudicataria haura d’aportar tot el material i estris necessaris per a la
realitzacio del servei de catering, incloent-hi:

Equipament per a la preparacié i coccio dels aliments,
Estovalles i tovallons de paper,

Parament de taula compostable,
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- Carmanyoles compostables i d'un sol Us per a I'opcié de menjar per emportar.

A més, haura de proporcionar tota la maquinaria necessaria per a I'escalfament
dels menjars, que incloura com a minim:

- Dos microones,
- Un parell de maquines de cafe.

També sera responsabilitat de I'adjudicatari proporcionar el personal necessari
per a la realitzacié del servei (servei de catering) i per a la neteja de I'espai després
de cada apat.

= Els apats oferits pel servei de catering seran cuinats préviament, tot i que inclouran
la preparacio i el servei dels mends in situ, que es realitzara en format self-service.
Tots els mitjans materials, humans i el parament necessari per a l'execucié del
servei aniran a carrec de l'adjudicatari. Aix0 inclou també el muntatge i
desmuntatge del parament de les taules i dels punts de servei.

» L’adjudicatari haura de complir en tot moment amb la normativa sanitaria,
ambiental i de seguretat alimentaria vigent.

5. NOMBRE ESTIMAT DE PERSONES

El servei de catering esta dissenyat per a un nombre maxim estimat de 100 persones per
cada apat, tant per al dinar com per al sopar, durant cada jornada del Festival. Aquest
nombre es considera una aproximacido que pot variar en funcié de les necessitats
logistiques i operatives, perd no superara la xifra esmentada.

Els detalls precisos del nombre de comensals per a cada servei es lliuraran a 'empresa
adjudicataria per part de I'organitzacio del Festival amb un termini minim d’'una setmana
abans de [l'inici de 'esdeveniment, amb la finalitat de garantir una planificacié acurada i
una gestio eficient dels recursos del servei de catering.

6. REQUISITS MINIMS DEL SERVEI

El servei de catering ha de complir estrictament amb els segients requisits minims, que
garantiran la qualitat, seguretat i eficiencia de la prestacio:

= Diversitat i adaptabilitat de I'oferta alimentaria: S'haura d'oferir una seleccio
d'opcions alimentaries variades, que incloguin menus per a persones amb
preferéncies i necessitats alimentaries especifiques, com ara opcions
vegetarianes, veganes i adaptades a intolerancies alimentaries (lactosa, gluten,
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etc.), en conformitat amb les sol-licituds préviament comunicades per part de
I'organitzacié del Festival.

Aquesta varietat ha de garantir que tots els comensals tinguin accés a menus
adequats a les seves necessitats dietétiques.

= Personal qualificat i suficient: La prestacioé del servei haura d’anar a carrec de
personal suficient i degudament acreditat per realitzar les tasques corresponents
de manera eficient i professional.

= Compliment de la normativa vigent en matéria d’higiene i seguretat
alimentaria: L'empresa adjudicataria haura de complir estrictament amb totes les
normatives sanitaries, higiéniques i de seguretat alimentaria vigents al moment de
la realitzacié del servei, tant en la preparacié dels aliments com en la seva
manipulacié, emmagatzematge i transport.

Aix0 inclou la correcta manipulacio de la matéria primera, la neteja i desinfeccio
dels espais i utensilis, aixi com el control de les condicions de temperatura dels
aliments durant tot el procés.

7. DURADA DEL CONTRACTE

El servei de catering es prestara durant els dies de celebracié del Festival, garantint que
tots els apats (dinar i sopar) siguin oferits amb la maxima qualitat i puntualitat. A més,
ladjudicatari haura de contemplar la possibilitat de dedicar un dia anterior a
'esdeveniment per a la realitzacié de tasques de muntatge, aixi com un dia posterior per
al desmuntatge i neteja dels espais.

El contracte tindra una durada inicial d'UN (1) any, amb la possibilitat de ser prorrogat per
un periode addicional d’un any, en funcid de les necessitats de I'organitzacié i sempre
d'acord amb les condicions establertes per ambdues parts en el moment de la prorroga.

En el moment en qué l'entitat contractant determini les dates exactes de cada edicio del
festival, es comprometra a notificar-les a la contractista amb la suficient antelacié per tal
d'assegurar una correcta organitzacio i execucio de les tasques associades al servei de
catering. El haura de procedir a I'organitzacio i calendaritzacio de les seves tasques en
funcié de la informacié proporcionada, garantint la seva disponibilitat i adequacié a les
dates establertes.

Un cop realitzades les tasques vinculades al servei de catering per a cadascuna de les
edicions del festival, la contractista haura de procedir al tancament formal de les activitats
relacionades amb els serveis prestats. Aquest tancament s'haura de realitzar en el termini
maxim de 31 dejuliol de cada anualitat de les previstes en el present plec de condicions.
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8. CRITERIS DE VALORACIO
Els criteris de valoracié seran els seguents:

Criteris de valoracié automatics
- Oferta economica: fins a 90 punts.
- Presentacié de proposta de menus: 10 punts.

L’oferta econdmica sera valorada en funcio de la seva competitivitat i la seva capacitat
d’ajustar-se al pressupost establert per I'organitzacio del Festival.

Aquesta oferta podra sumar fins a 90 punts en l'avaluacié global, en funcioé de la seva
capacitat de garantir la millor relacié qualitat-preu per al servei de catering.

Els licitadors també hauran de presentar una proposta de menls que compleixi els
requisits del plec técnics. S’avalua amb la maxima puntuacio la presentacio de la proposta
i sense puntuacio la no presentacio de la mateixa.

Presentacié de proposta de menus: 10 punts.
No presentacié de proposta de menus: 0 punts.

Es imprescindible que aquesta proposta estigui signada pel representant de 'empresa
licitadora i concordi amb la documentacié general examinada i admesa.

9. CONDICIONS ESPECIALS D’EXECUCIO

Les condicions especials d’execucio del servei de catering inclouen els seglients aspectes
que es consideren essencials per garantir la sostenibilitat, I'eficiencia operativa i el
compliment amb els valors ambientals i socials de I'esdeveniment:

= Us de materials sostenibles: L'empresa adjudicataria haura de garantir I'Gs de
materials compostables i biodegradables per a la preparacid, presentacio i
consum dels aliments. Aix0 inclou gots, plats, utensilis de menjar, aixi com
carmanyoles compostables per a 'opcié de menjar per emportar.

= Prioritzacio de productes de proximitat: L’empresa adjudicataria haura de prioritzar
la utilitzacié de productes de proximitat i de temporada, en la mesura del possible,
per minimitzar l'impacte ambiental derivat del transport de les matéries primeres i
per fomentar I'economia local. Els productes de proximitat també han de complir
amb els estandards de qualitat establerts per a la preparacio dels apats.
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» Coordinacié logistica amb I'organitzacié: Es fonamental que I'adjudicatari coordini
de manera efectiva amb l'organitzaci6 del Festival en matéria de logistica i
distribucié del servei, assegurant-se que els punts de servei de catering, aixi com
els espais de dinar i sopar, estiguin perfectament organitzats i que els tempos de
servei siguin respectats. Aquesta coordinacié també inclou la gesti6 de les
condicions de seguretat alimentaria i la correcta disposicio del parament i utensilis.

10. CONDICIO ESPECIAL D'EXECUCIO RELATIVA A LA PREVENCIO DEL
MALBARATAMENT ALIMENTARI

D'acord amb el que disposa l'article corresponent de la Llei 1/2025, d’1 d’abril, de
prevencié de les pérdues i el malbaratament alimentari, s’estableix com a condicio
especial d'execucié del contracte I'obligacié per part de I'empresa adjudicataria d’aplicar,
durant tota I'execucio del servei de catering, practiques adequades per prevenir, reduir i
gestionar de manera eficient les pérdues i el malbaratament d’aliments.

Aquesta obligaci6 inclou, com a minim:

» |’adequacié de les previsions de produccio alimentaria al consum estimat per tal
de minimitzar excedents.

= |’establiment de sistemes de tragabilitat i registre dels excedents alimentaris
generats.

= La prioritzacid, si escau i és viable, de la redistribucié d’aliments sobrants aptes
per al consum huma mitjancant entitats socials autoritzades.

= L’aplicacié de criteris d’aprofitament en la preparacié i emmagatzematge dels
aliments.

= El compliment dels protocols que estableixi la normativa vigent en matéria
d’higiene alimentaria i seguretat, aixi com qualsevol altra previsié especifica
recollida a la Llei 1/2025.
12. LLOC DE PRESTACIO DEL SERVEI

El servei es prestara a la sala Petita del teatre Atrium de Viladecans, que estara equipada
amb taules i cadires per a tots els comensals.
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12. DOCUMENTACIO A PRESENTAR PEL LICITADOR
- Proposta economica desglossada (Fitxa a I’Annex 1).

- Proposta de menus (Fitxa a I’Annex 1).

Jose Antonio Molina Flores
Gerent
Viladecans Qualitat, S.L.
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ANNEX 1 DEL PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES

1. PREU DE CADA MENU:

Menu

Preu unitari maxim Preu ofert pel licitador

(pressupost de
licitaci6)

18 € (IVA exclds) | wocvvvrerrre, - € (IVA

2. PROPOSTA DE MENU:

Dinar Divendres
Entrant 1 1: 1:
2: 2: 2:
Plat Principal | 1: 1 1
2. 2: 2:
Postre 1 1: 1:
2. 2: 2:
Sopar Sopar Sopar Diumenge
Entrant 1 1: 1:
2. 2: 2:
Plat Principal | 1: 1 1
2. 2 2.
Postre 1 1 1:
2. 2 2:
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