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Prescripcions técniques per a la contractacié del subministrament i
instal-lacié6 d'un sistema automatitzable d’analisi de microorganismes
patogens basat en la PCR a temps real i compatible amb I’analisi d’OMG i
d’espécies animals pel Laboratori Agroalimentari

1. Objecte del contracte

L’objecte del contracte és el subministrament i la instal-lacié d'un sistema automatitzable d’analisi de
microorganismes patdgens basat en la PCR a temps real i compatible amb 'analisi ’OMG i d’espécies
animals pel Laboratori Agroalimentari.

2. Components i caracteristiques técniques del subministrament
2.1. Equip termociclador a temps real
2.1.1. Caracteristiques técniques del termociclador a temps real

- L’equip s’ha de subministrar amb un bloc de 96 pouets de 0,1 ml de capacitat cadascun, i ha de
ser capagc de treballar amb plaques de 96 pouets, tires de 8 tubs o bé tubs independents.

- L’equip ha de permetre I'is de fins a 6 zones independents de temperatura d’anellament de la
PCR (sub-blocs), és a dir, I'is de 6 programes de PCR diferents simultaniament, en els quals
sigui l'usari/aria qui decideixi amb quines temperatures treballa.

- L’equip ha de tenir una capacitat de deteccio d’'una copia génica i ha de poder distingir quantitats
d’ADN que difereixin 1,5 vegades. El rang dinamic ha de ser de com a minim deu ordres de
magnitud.

- Lafont de detecci6é ha de ser per un Unic diode d’emissio de llum d’alta poténcia i duracié (minim
60.000 hores) que il-lumini tota la placa a la vegada de forma homogénia.

- L’equip ha d’incloure una tapa calefactora que proporcioni un segellament efectiu de la placa de
PCR i aixi minimitzar I'evaporacié de reactius.

- L’equip ha de tenir instal-lats 6 filtres d’excitaci6 de fluorescéncia que cobreixin I'espectre 450-
680 nm i 6 filtres d’emissid de fluorescéncia que cobreixin I'espectre 500-730 nm. Per tant,
'equip ha de poder detectar simultaniament 6 fluorocroms diferents.

- L’equip ha de poder funcionar amb tecnologia enzimatica de PCR estandard i rapida (Fast).

- El sistema d’analisi de la senyal de fluorescéncia ha de poder realitzar la normalitzacio passiva
de la senyal del fluorocrom ROX i ha de poder diferenciar els espectres d’emissié de cada
fluorocrom tenint en compte les zones de solapament entre ells.

- L’equip ha d’incloure I'opcié de pausa durant la carrera per tal d’afegir algun reactiu si és
necessari.

- L’equip ha de contenir una pantalla tactil i entrada USB per permetre el seu Us independent. | a
la vegada s’ha de subministrar un ordinador per poder connectar el termociclador i poder
gestionar els fitxers. L'equip també ha de poder-se controlar en remot i treballar en xarxa.
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El software que es proporciona amb 'equip:

= S’ha de poder utilitzar directament tant des de I'equip (pantalla tactil) com des de
I'ordinador.

= |Les dades obtingudes s’han de poder exportar a arxius en format Excel.

= Ha de permetre la creacié de plantilles de carrera que puguin ser bloquejades amb
contrasenya.

= Ha de ser capa¢ d’analitzar les dades de fluorescéncia tant de sistemes inespecifics
(Sybr green) com especifics (per exemple les sondes Tagman) en la mateixa carrera.

= Ha de proporcionar les dades crues de fluorescencia i per separat de cada fluorocrom
per tal de poder trobar problemes durant la carrera (trouble-shooting).

= Ha de permetre crear plantilles i analitzar resultats on es pugui modificar qualsevol
parametre per part del personal usuari.

= Alavegada, ha de proporcionar la possibilitat de treballar amb programes pre-establerts
on es proporcioni automaticament el resultat de preséncia o abséncia de patdgens en
mostres de microbiologia, en combinacié amb kits especifics d’analisi.

= Ha de tenir la capacitat d’interoperar amb sistemes LIMS per exportar resultats.

2.2. Accessoris de I'equip

2.2.1. Un termociclador a temps final auxiliar, amb 3 zones independents de temperatura,
que permeti realitzar I'extraccid previa d’ADN de mostres preenriquides per la deteccié de
microorganismes patogens i tingui les seguents caracteristiques:

L’equip s’ha de subministrar amb un bloc de 96 pouets de 0,2 ml de capacitat cadascun.
Aquest bloc ha de tenir tres arees de temperatura independents i capacitat de realitzar gradients
de temperatura.

El control de la temperatura del bloc ha de fer-se mitjancant elements Peltier.

El rang de temperatures ha d’anar de 0 a 100 °C, amb una precisio de £ 0,25 °C.
L’homogeneitat de temperatures del bloc ha de garantir una diferencia de temperatura inferior
a0,5°C.

La velocitat maxima d’escalfament del bloc ha de ser minim de 4 °C/s i de la mostra de 3 °C/s.
L’equip ha de poder treballar amb tecnologia enzimatica de PCR estandard i rapida (Fast).
L’equip ha de tenir pantalla tactil a color que permeti I'is de I'equip directament.

L’equip ha de tenir entrada USB i memoria integrada de minim 2.000 megabytes, amb capacitat
de més de 1.000 programes.

L’equip ha de tenir connectivitat WiFi i Ethernet, que en permeti la connexié remota.

L’equip ha de permetre editar el protocol durant la carrera i reiniciar-se automaticament després
d’un tall eléctric.

El programes han de donar I'opcié de proteccié contra modificacions.

2.2.2. Un kit d’eines per a la preparacio de tubs d’extraccié d’ADN de mostres de microbiologia,
que inclogui:

Tisores.

Eines per posar i treure taps.

Bases per a plaques de 96 pouets.
Aplicador de films per segellar la placa.

C/ Cami de Matard, n° 1

08348 Cabrils (Maresme)

Tel.: 93 750 82 11

Fax: 93 753 26 07
http://www.agricultura.gencat.cat



http://www.agricultura.gencat.cat/

W Generalitat de Catalunya

MY Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacio
Direccié General d’Empreses
Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia

Subdireccié General de Transferéncia i Innovacié Agroalimentaria
Laboratori Agroalimentari

2.2.3. Manuals d’us.

El conjunt de 'equip amb els seus accessoris ha de permetre al Laboratori Agroalimentari disposar d’un
sistema automatitzable d’analisi de microorganismes patdgens que pugui realitzar:

- L’execuci6 de la PCR a temps real i 'analisi automatic del resultat mitjancant un termociclador
a temps real que permeti, a la vegada, el seu Us per a I'analisi no automatic OMG i d’ADN
d’espécies animals, tal i com té actualment acreditat el Laboratori Agroalimentari.

- Les etapes de preparacié de 'ADN de la mostra pre-enriquida i la preparacié de la reacci6 de
PCR a temps real mitjancant kits comercials amb tots els reactius a punt per al seu Us, mitjancant
un termociclador a temps final per la deteccié de microorganismes patogens.

3. Instal-lacio
Tots els components inclosos en aquest subministrament s’han d’instal-lar al Laboratori Agroalimentari.

La instal-lacié de I'equip al Laboratori es considerara completa en assolir les especificacions técniques.

L’equip s’instal-lara a la planta 2 de l'edifici, per a la qual cosa I'adjudicatari haura de proporcionar els
mitjans necessaris.

L’adjudicatari haura de retirar tot 'embalatge que porti el subministrament.

L’adjudicatari també s’encarregara de la retirada i gestié de I'equip a substituir (amb codi 2287) de que
disposa el Laboratori Agroalimentari.

4. Formacio

El subministrament incloura formacié avancada de com a minim una jornada de treball en aspectes
com: funcionament de I'equip, manteniment, software, calibratge i aplicacions especifiques, un cop feta
la instal-lacio6 i posada a punt.

La formacié sera presencial en les instal-lacions del Laboratori Agroalimentari.

L’empresa estara disponible, durant el primer any de vida de I'equip, a comptar des de la seva
instal-laci6, a resoldre els dubtes que puguin sorgir al personal tecnic del LAC, amb la finalitat
d’optimitzar-ne I'Gs, aixi com donar suport, si escau, a la posada a punt de noves aplicacions.

5. Garantia

La garantia de I'equip ha de ser d’'un any a partir de la data de lliurament de I'equip i ha de cobrir:

e Reparacions, incloent:
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- Desplagaments.

-  Mad'obra.

- Peces.

- Elements necessaris propis de I'equip per a proves de funcionament.

e Suport telefonic il-limitat, tant dels equips com dels kits que es comprin per utilitzar en els equips.
El temps de resposta telefonica per avaries ha de ser inferior a 3 hores i el de visita al laboratori,
inferior a 3 dies laborables.

6. Lloc de lliurament de I’equip

Els components hauran de ser lliurats a les dependencies del servei de Laboratori Agroalimentari, ubicat
al ¢/ Cami de Matard, nium. 1, 08348, de Cabirils.

Joan Godia Tresanchez
Director General d’Alimentacid, Qualitat i Industries Agroalimentaries
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