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Informe justificatiu de la necessitat de contractar el servei de menjador 
escolar del centre Escola El Roure 

D’acord amb l’article 116 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector 
públic, pel qual es transposen, a l’ordenament jurídic espanyol, les directives del Parlament 
Europeu i del Consell 201/23/UE i 2014/24/UE, de 26 de febrer de 2014,  justifico el 
següent: 

a) Procediment de licitació (Marqueu un procediment) 

☒ Obert, d’acord amb els articles 131.2 i del 156 al 158 de la LCSP. 

☐ Obert simplificat, d’acord amb els articles 131.2 i 159 de la LCSP. 

☐ Simplificat abreujat, d’acord l’article 159.6 de la LCSP. 

b) Classificació empresarial, si escau. 

    Grup: M    

Subgrup: 06 (serveis de menjador)  

Categoria: 3 

 

No s’exigeix classificació. No obstant això, es pot aportar la classificació empresarial 
que s’especifica en aquest apartat o l’equivalent, per substituir la documentació 
acreditativa de la solvència econòmica i financera i tècnica o professional. 

  

c) Criteris de solvència tècnica o professional, i econòmica i financera. 

Solvència econòmica i financera: Declaració sobre el volum anual de negocis en l’àmbit de 
l’objecte del contracte, referit al millor exercici dins dels tres últims disponibles en funció de 
la data de constitució o d’inici d’activitats de l’empresari i de presentació de les ofertes. El 
volum de negocis mínim anual ha de ser per un import igual o superior a l’import base de 
licitació (IVA exclòs). 

Solvència tècnica o professional: Relació dels principals serveis o treballs efectuats de la 

mateixa o similar naturalesa que els que constitueixen l’objecte del contracte en el curs de, 

com a màxim els tres últims anys, en la qual se n’indiqui l’import, la data i el destinatari, públic 

o privat. Els serveis o treballs efectuats s’han d’acreditar mitjançant certificats expedits o 

visats per l’òrgan competent, quan el destinatari sigui una entitat del sector públic; quan el 

destinatari sigui un subjecte privat, mitjançant un certificat expedit per aquest o, a falta 

d’aquest certificat, mitjançant una declaració de l’empresari, acompanyada dels documents 

en poder seu que acreditin la realització de la prestació. En aquesta relació ha de constar, 

com a mínim, un servei o treball efectuat de la mateixa o similar naturalesa que els que 

constitueixen l’objecte del contracte i per un import igual o superior a l’import de licitació. 

Si el contracte no està subjecte a regulació harmonitzada i es tracta d’empreses de nova 

creació (menys de 5 anys), en comptes de la relació dels principals serveis efectuats, caldrà 

presentar el següent:  

- Indicació del personal tècnic o de les unitats tècniques, integrades o no en l’empresa, 
participants en el contracte, especialment els encarregats del control de qualitat. 

R/N:Y0373/G2029 
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- Declaració en què s’indiqui la maquinària, material i equip tècnic dels quals es disposarà 
per executar dels treballs o prestacions, a la qual cal adjuntar la documentació acreditativa 
pertinent quan la demanin el centre. 
- Descripció de les instal·lacions tècniques, de les mesures que utilitzarà l’empresari per 
garantir la qualitat, i dels mitjans d’estudi i recerca de l’empresa. 
 

d) Criteris que s’han de tenir en consideració per adjudicar el contracte, així com les 
condicions especials de la seva execució. 

 Criteris          Ponderació (%) 
Proposta tècnica (judici de valor)    40 % 
Proposta econòmica (aplicació de fórmules)   60 % 

 
Criteris d’adjudicació, la valoració dels quals requereix un judici de valor (sobre B): fins a 40 
punts, desglossats d’acord amb els barems següents: 
 

1. Qualitat tècnica de l'oferta en l'àmbit organitzatiu. Fins a 15 punts. Es valorarà 
d’acord amb els següents barems: 

• Capacitat de gestió, d'innovació i de reacció de l'empresa davant una incidència, 
fins a 2,5 punts. 

• Coordinació general del personal, línia de comandament i nivells d'assumpció de 
responsabilitat, fins a 2,5 punts. 

• Millores de les ràtios de personal monitor sobre els mínims previstos, i formació 
del personal fins a 5 punts. 

• Coordinació amb la direcció del centre, amb el Consell Escolar i amb l'AMPA fins 
a 2,5 punts. 

• Certificacions de control de qualitat, fins a 2,5 punts. 
 

2. Qualitat tècnica de l'oferta en l'àmbit pedagògic. Fins a 25 punts. Es valorarà: 

• Projecte educatiu i de lleure. Qualitat del projecte pedagògic adequats a cada 
franja d'edat, fins a 2,5 punts. 

• Qualitat dels programes de formació del personal professional en el lleure i 
serveis durant el contracte, fins a 2,5 punts. 

• Millores de la prestació, fins a 15 punts, desglossat de la manera següent: 

• Coherència global del projecte. Fins a 2,5 punts 

• Adequació de les activitats educatives proposades. Fins a 2,5 punts 

• Actuacions de suport per a alumnat amb discapacitat o amb altres 
necessitats específiques. Fins a 10 punts. 

• Proposta de comunicació, informació a les famílies i cobrament a les famílies, fins 
a 5 punts. 

 
Criteris d’adjudicació quantificables mitjançant la mera aplicació de fórmules (sobre C): fins 
a 60 punts, desglossats d’acord amb els barems següents: 
 

1. Preu ofertat: fins a 15 punts.  
 

La fórmula que s’aplica per valorar el preu (IVA exclòs), és la següent: 
 

 
 
 

  Preu de l'oferta més econòmica  
Puntuació de cada oferta  = ------------------------------------------ x 15 punts 
 Preu de l’oferta a valorar  
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Criteris quantificables mitjançant fórmules: 
 
2. Qualitat en l’àmbit alimentari (Fins a 40 punts). 
 
2.1. Varietat, en els primers plats, pel que fa al tipus de verdura/hortalissa de 
temporada, diferent de la mongeta tendra, la pastanaga, l’enciam i la patata/trimestre 
(Fins a 6 punts). 
 

S’ofereixen 4 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 6 punts 

S’ofereixen 3 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 5 punts 

S’ofereixen 2 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 4 punts 

S’ofereix 1 tipus de verdura/hortalissa de temporada/trimestre 1 punts 

No s’ofereix cap tipus de verdura/hortalissa de temporada diferent 0 punts 

 
2.2. Varietat, en els segons plats, pel que fa al tipus de peix blau1/trimestre (Fins a 6 
punts). 
 

S’ofereixen 4 tipus de peix blau/trimestre     6 punts 

S’ofereixen 3 tipus de peix blau/trimestre 5 punts 

S’ofereixen 2 tipus de peix blau/trimestre 4 punts 

S’ofereix 1 tipus de peix blau/trimestre 1 punts 

No s’ofereix cap tipus de peix blau/trimestre 0 punts 

 
2.3. Varietat, en els segons plats, pel que fa al tipus de carn fresca, diferent del 
pollastre, la vedella i el porc/trimestre (Fins a 6 punts) 
 

S’ofereixen 4 tipus de carn fresca/trimestre  6 punts 

S’ofereixen 3 tipus de carn fresca/trimestre  5 punts 

S’ofereixen 2 tipus de carn fresca/trimestre  4 punts 

S’ofereix 1 tipus de carn fresca/trimestre  1 punts 

No s’ofereix cap tipus de carn fresca diferent  0 punts 

  

2.4. Varietat, en les postres, pel que fa al tipus de fruita fresca de temporada, diferent 
de la poma, la pera, la taronja i el plàtan / trimestre (Fins a 6 punts). 
 

S’ofereixen 4 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre  6 punts 

S’ofereixen 3 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre  5 punts 

S’ofereixen 2 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre  4 punts 

S’ofereix 1 tipus de fruita fresca de temporada/trimestre  1 punts 

No s’ofereix cap tipus de fruita fresca de temporada diferent  0 punts 

 
2.5. Reducció de productes congelats al mes2  en l’elaboració dels menús (Fins a 6 
punts). 
 

0 productes congelats 6 punts 

 
1 Les varietats en la cocció/elaboració/presentació del peix blau no seran considerades tipus de peix blau diferents. 
2 S'entendrà producte fresc d'acord amb la definició que en fa, per a cada aliment, el Codi Alimentari Espanyol. 
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1 producte  congelats 5 punts 

2 productes congelats   2 punts 

3 productes congelats 0 punts 

2.6. Incorporació mensual de productes ecològics i/o de producció integrada3 diferents 
en l’elaboració diària dels menús (Fins a 4 punts) 
 

  Productes de producció integrada i/o ecològic ≥ a 6 dies/mes      4 punts 

Productes de producció integrada i/o ecològic ≥ a 3 dies/mes      3 punts 

Productes de producció integrada i/o ecològic ≥ a 1 dia/mes      2 punts 

Cap producte de producció integrada o ecològic      0 punts 

 
2.7. Major nombre d'aliments o complements diferents per trimestre d’elaboració pròpia4 
(Fins a 6 punts) 
 

•   Per cada aliment o complement: 1 punt 
 
3. Àmbit monitoratge, fins a 5 punts. 

3.1 Existència d’un monitor/a addicional que sigui el responsable de la coordinació del 
conjunt de monitors/res: 0 punts (sense cap responsable) i 3 punts (amb un monitor/a 
addicional responsable de la coordinació). 

3.2 Existència d’almenys un 70% de monitors/res que tinguin algun dels diplomes 
d'educació en el lleure atorgats per la Generalitat de Catalunya (Diploma de monitor/a o 
Diploma de director/a d'activitats d'educació en el lleure infantil i juvenil): 2 punts 
 
Criteris d’adjudicació específics per al desempat: L’empat entre diverses ofertes, 
després de l’aplicació dels criteris d’adjudicació indicats més amunt, es resol mitjançant 
l’aplicació dels criteris següents, referits al moment de finalitzar el termini de presentació 
d’ofertes: 
 
La proposició presentada per empreses que, al venciment del termini de presentació 
d’ofertes, incloguin mesures de caràcter social i laboral que afavoreixin la igualtat 
d’oportunitats entre dones i homes. 
En cas que l’aplicació del criteri anterior no hagi donat lloc a desempat, es decidirà per la 
proposició presentada per empreses que afavoreixin la conciliació laboral, familiar i 
personal. 
El sorteig, en cas que l’aplicació dels anteriors criteris no hagi donat lloc a un desempat. 
 
La documentació acreditativa dels criteris de desempat l’han d’aportar els licitadors en el 
moment en què es produeixi l’empat, a requeriment de la Mesa de Contractació.  

 
3 Es defineix producte ecològic, com tot aliment produït d’acord amb les especificacions tècniques que estableix el Reglament 

CE/834/2007 del Consell, de 28 de juny de 2007, sobre producció i etiquetatge dels productes ecològics i pel qual es deroga el Reglament 

CEE/2092/91, o estàndard equivalent. Es defineix aliment de producció integrada, aquell producte obtingut pels sistemes agrícoles 

d'obtenció de vegetals que utilitzen al màxim els recursos i els mecanismes de producció naturals i asseguren a llarg termini una agricultura 

sostenible, i introdueixen mètodes biològics de control, químics i d'altres tècniques que compatibilitzen les exigències de la societat, la 

protecció del medi ambient i la productivitat agrícola, així com les operacions realitzades per manipular, envasar, transformar i etiquetar 

productes vegetals acollits al sistema, d’acord amb el Decret 241/2002, de 8 d’octubre, pel qual es regula la producció integrada, o 

estàndard equivalent (DOGC núm. 3744, de 21.10.2002). 
4 Elaboració pròpia. S’entendrà aquells complements o plats que formaran part del menú que són d’elaboració pròpia: postres, 
canelons, croquetes... 
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Condicions especials d’execució 
 
S’estableixen per a l’adjudicatari l’adopció de mesures que compleixin les següents 
obligacions de tipus mediambiental: 
 
- Estalvi d’aigua, materials, energia. 
- Reciclatge de productes i ús d'envasos reutilitzables  
- Prohibició de subministrar begudes en envasos de plàstic d’un sol ús o d’utilitzar envasos, 
coberts, plats, gots, bastonets o productes de plàstic similars d’un sol ús (Acord de Govern, 
d’11 de juny de 2019, de restricció de determinats productes de plàstic d’un sol ús a la 
Generalitat de Catalunya). 
 
En els contractes en què hi ha tractament de dades personals per part del contractista, són 
obligacions essencials del contractista: 
- destinar les dades exclusivament a la finalitat especificada en l’informe justificatiu de 

l’expedient del contracte; 

- sotmetre´s a la normativa nacional i de la Unió Europea sobre protecció de dades; 

- presentar, abans de formalitzar el contracte, una declaració sobre on estaran ubicats els 

servidors i des d’on es prestaran els serveis associats a aquests; 

 
- comunicar qualsevol canvi de la informació que s’ha facilitat en la declaració esmentada. 

Clàusula ètica: Els licitadors i els contractistes assumeixen les obligacions següents: 
 
a) Observar els principis, les normes i els cànons ètics propis de les activitats, els oficis i/o 

les professions corresponents a les prestacions objecte dels contractes. 
b) No portar a terme accions que posin en risc l’interès públic. 
c) Denunciar les situacions irregulars que es puguin presentar en els processos de 

contractació pública o durant l’execució dels contractes. 
d) Abstenir-se de fer conductes que tinguin per objecte o puguin produir l’efecte d’impedir, 

restringir o falsejar la competència, com per exemple els comportaments col·lusoris o de 
competència fraudulenta (ofertes de resguard, eliminació d’ofertes, assignació de 
mercats, rotació d’ofertes, etc.). 

e) Respectar els acords i les normes de confidencialitat. 
f) Col·laborar amb l’òrgan de contractació en les actuacions que aquest realitzi per al 

seguiment i/o l’avaluació del compliment del contracte, particularment facilitant la 
informació que li sigui sol·licitada per a aquestes finalitats i que la legislació de 
transparència i els contractes del sector públic imposen als adjudicataris en relació amb 
l’Administració o administracions de referència, sens perjudici del compliment de les 
obligacions de transparència que els pertoquin de forma directa per previsió legal. 

 
Renovar la declaració conforme disposa de la certificació negativa del Registre central de 
delinqüents sexuals que acredita que el personal destinat a l’execució del contracte no ha 
estat condemnat per sentència ferma per cap delicte contra la llibertat i la indemnitat 
sexual, en cas de modificació d’aquest personal. 
 
Tenir en vigor la inscripció en el Registre Sanitari d’Indústries i Productes Alimentaris de 
Catalunya (RSIPAC). 
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e) Valor estimat del contracte. (Cal indicar tots els conceptes que l’integren, en què sempre s’inclouen els costos 

laborals, si n’hi ha.)  

395.138,34€ 

f) Necessitat del centre que es vol satisfer mitjançant la contractació de les prestacions 
corresponents, i la relació amb l’objecte del contracte. (La necessitat ha de ser clara, directa i 

proporcional.) 

La contractació té per objecte prestar el servei de menjador escolar del centre Escola El 
Roure durant l’horari interlectiu del migdia, sempre que estigui dins del calendari escolar.  

g) Declaració d’insuficiència de mitjans 

El centre no disposa de mitjans materials ni personals suficients ni adequats per cobrir 

les necessitats que cal satisfer, atès que requereixen la intervenció de tècnics 

especialistes en la matèria. 

h) Justificació de no dividir en lots l’objecte del contracte. 

No es considera procedent dividir la licitació en diferents lots, tenint en compte la unitat 

funcional i que no existeixen prestacions diferenciades, utilització o aprofitament 

separat. 

 

 

<Lloc i data> 

<El/La> <càrrec> (No pot signar aquest informe el director/a del centre) 

<signatura> 
<Nom i cognoms> 


