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INFORME PROPOSTA PER A LA CONTRACTACIÓ DEL SERVEI DE 
RESTAURACIÓ DEL CENTRE PROPI DE LA DIRECCIÓ GENERAL D’ATENCIÓ A 
LA INFÀNCIA I L’ADOLESCÈNCIA CRAE MARIA ASSUMPTA, A BADALONA, 
RESERVAT PRIORITÀRIAMENT A CETIS I EIS 

 
Naturalesa i extensió de les necessitats 
L’objecte del contracte és la prestació del servei de restauració al centre de la DGAIA, 
CRAE Maria Assumpta, a Badalona, reservat prioritàriament a CETIS i EIS. 
 
El servei objecte d’aquest contracte engloba tot el procés; l’adquisició dels aliments i  
primeres matèries, el transport, el seu emmagatzematge i conservació, l’elaboració dels 
àpats i el transport dels aliments fins a l’usuari final. 
 
El servei comprèn tots els àpats: esmorzar, dinar, berenar i sopar, amb les seves 
respectives begudes, dels infants i/o adolescents residents als centres i dels 
treballadors, que dins de la seva jornada laboral, mengin al mateix temps amb els infants 
i/o adolescents, ajudant-los i compartint amb ells l’hora de menjar com una tasca 
eductiva més. També comprèn el menú de celebracions o actes especials d’acord amb 
el programa d’activitats del centre. 
 
El desenvolupament del servei també inclourà la neteja de totes les superfícies de 
treball, així com de tot el parament de taula, utillatges i maquinàries utilitzats per a 
l’elaboració dels àpats, d’acord amb el punt 9.3 del plec de prescripcions tècniques. 
 
És considera necessària la contractació del servei de cuina del centre CRAE Maria 
Assumpta, de la DGAIA, atès que dintre del serveis indispensables s’engloba 
l’alimentació, atès que és una necessitat bàsica de les persones. A més, al tractar-se 
d’usuaris menors d’edat, l’alimentació té un paper fonamental ja que s’ha de garantir la 
bona nutrició pel correcte desenvolupament, tan físic com psicològic, dels infants.  
 
S’ha de valorar la importància que té el servei de restauració en el funcionament del 
centre, ja que la majoria dels àpats els fan al centre i una qualitat deficient, una mala 
presentació o programació dels menús o unes quantitats escasses poden provocar un 
malestar en els usuaris  creant situacions de conflicte.  
 
Per tant, és necessari contractar una empresa que s’encarregui de l’execució de la 
prestació del servei de restauració dels centres CRAE Maria Assumpta, de la DGAIA, 
amb l’objectiu de poder garantir la qualitat de vida dels menors que hi resideixen. 
 
Mesures en relació amb els contractes públics de subministrament de productes 
alimentaris, de concessió de serveis que incorporin prestació de serveis 
alimentaris, i de serveis de menjadors col·lectius  
 
D’acord amb l’l'Acord de Govern de 31 de maig de 2022, de mesures en relació amb els 
contractes públics de subministrament de productes alimentaris, de concessió de 
serveis que incorporin prestació de serveis alimentaris, i de serveis de menjadors 
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col·lectius, s’ha incorporat en el contracte clàusules que garanteixin una alimentació 
saludable i de qualitat, amb l'objectiu de fomentar els hàbits saludables mitjançant una 
dieta mediterrània; que fomentin l'adquisició de productes de temporada i frescos, així 
com productes de venda de proximitat, per tal de reduir els nivells d'emissió de gasos 
d'efecte hivernacle, el manteniment i la millora dels recursos agraris i la reducció de 
residus; que promoguin l'adquisició de productes provinents de la producció agrària 
ecològica, incorporant en l'alimentació més productes vegetals i menys aliments d'origen 
animal, per tal de provocar el mínim impacte ambiental; que afavoreixin l'adquisició de 
productes amb envàs reutilitzable; la reducció dels residus no reutilitzables (com plàstic 
o envàs d'un sol ús), la recollida i el reciclatge i que promoguin que les empreses donin 
compliment a les obligacions establertes a la Llei 3/2020, de l'11 de març, de prevenció 
de les pèrdues i el malbaratament alimentaris amb l'objectiu de promoure la prevenció 
de les pèrdues i el malbaratament alimentari. 
 
Codi CPV corresponent/s a l’objecte del contracte: 55100000-1 “Serveis 
d’hostaleria”.  
 
Criteris de solvència tècnica o professional i econòmica i financera 
 
Solvència econòmica 
Xifra anual de negocis referida al millor exercici dels 3 darrers igual o superior a l’import 
del contracte: 258.520,32 € 
 
Solvència tècnica 
Import mínim de l’anualitat de major execució (d’entre les 3 anteriors de l’empresa 
licitadora), en serveis d’igual o similar naturalesa: 258.520,32 € 
 
Aquests requisits de solvència no perjudiquen la concurrència i afavoreix la presentació 
de PIMES i entitats socials. 
 
Classificació empresarial alternativa: Grup M, subgrup 6, categoria 2 
 
Aquesta classificació és la prevista legalment per acreditar alternativament la solvència 
econòmica financera i tècnica per als serveis de restauració. La categoria també és la 
prevista legalment per a l’import del contracte. 
 
Concreció de mitjans materials i personals (addicionals a la solvència): No escau 
concreció de condicions.  
 
Certificats de qualitat i/o de gestió mediambiental: No escau acreditació de certificats 
de qualitat i/o de gestió mediambiental. 
 
Lots 
En informe a banda es justifica que la prestació d’aquest servei no és susceptible de 
dividir-se en lots. 
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Elecció del procediment  
La DGAIA considera que el procediment més adequat per dur a terme la contractació 
d’aquest servei és la convocatòria d’un procediment obert, reservat a CET i E.I d’acord 
amb la D.A 4ª de la LCSP. 
 
La participació en aquesta licitació està reservada a empreses CETIS (centres  especials 
de treball) i EIS (empreses d’inserció),  per raó de la matèria, de conformitat amb el que 
estableix l’Acord de Govern, de 4 d’abril de 2023, sens perjudici que, de manera 
subsidiària i en cas que no hi hagi ofertes admissibles que disposin de la consideració 
de CETIS I EIS, es pugui adjudicar el contracte a altres tipologies d’operadors 
econòmics. 
 
Criteris d’adjudicació 
La puntuació dels criteris d’adjudicació s’establirà en un MÀXIM DE 100 PUNTS, els 
quals quedaran distribuïts de la manera següent:  
 
CRITERIS QUANTIFICABLES DE FORMA AUTOMÀTICA (SOBRE B): MÀXIM  100 
PUNTS 
 
1. OFERTA ECONÒMICA (Màxim 20 punts) 
 
L’oferta més econòmica rebrà la màxima puntuació. 
La resta d’ofertes rebran una puntuació proporcional a la més econòmica, d’acord amb 
la fórmula següent: 
 

 
Pv =  Puntuació de l’oferta a valorar 
Ov =  Oferta a valorar 
Om = Oferta millor 
IL = Import de licitació 
VP = Valor de ponderació 
P = Punts criteri econòmic 
 
D’acord amb la Directriu 1/2020 d’aplicació de fórmules de valoració i puntuació de les 
proposicions econòmica i tècnica. 
 
2. CRITERIS DE QUALITAT VALORATS DE FORMA AUTOMÀTICA (Màxim 80 
punts) 
2.1. Criteris de qualitat de l’oferta en l’àmbit alimentari (Màxim 64 punts) 
 
a) Incorporació de productes de temporada en el menú setmanal (Màxim 16 punts). 
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D’acord amb el calendari de productes estacionals que consta com a Annex 1 del PPT, 
es valorarà el nombre de productes de temporada diferents que es comprometi a 
incorporar setmanalment al menú del centre (s’entendrà per temporada la periodicitat 
mensual dels productes establerta a la graella, i s’entendrà per producte cada una de 
les varietat, si en té, de fruita, hortalissa i producte de pesca). 
 
a.1) Productes de temporada de fruites (a la graella hi ha 24 fruites i/o varietats de 
fruites de temporada) 
- 1 punt per cada producte incorporat al menú setmanal, fins un màxim de 6 punts. 
(Es valorarà la varietat d’un màxim 6 fruites de temporada diferents a la setmana, 
incloses les varietats). 
 
a.2) Productes de temporada d’hortalisses (a la graella hi ha 26 hortalisses de 
temporada). 
 
- 0,60 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins un màxim de 6 punts. 
(Es valorarà la varietat d’un màxim 10 hortalisses de temporada diferents a la setmana). 
 
a.3) Productes de temporada de la pesca  (a la graella hi ha 13 productes de pesca 
de temporada) 
 
- 2 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins un màxim de 4 punts. 
(Es valorarà la varietat d’un màxim 2 productes de pesca de temporada diferents a la 
setmana). 
 
S’estableix valorar la qualitat de l’oferta amb la incorporació d’aliments de temporada, ja 
que al tractar-se d’usuaris menors d’edat,  l’alimentació té un paper fonamental. S’ha de 
vetllar per la bona nutrició pel correcte desenvolupament, tan físic com psicològic, dels 
infant i adolescents. 
 
b) Incorporació de productes de producció ecològica i/o de proximitat en el menú 
setmanal. (Màxim 34 punts). 
 
S’entén com a producte de producció agrària ecològica un producte agroalimentari 
que compleix les condicions establertes en el Reglament (CE) núm. 83472007 del 
Consell, sobre producció i etiquetatge dels productes ecològics. Pot ser acreditat 
mitjançant certificat del Consell Català de Producció Agrària Ecològica o per qualsevol 
altre organisme regional o estatal autoritzat.  
 
S’estableix com a criteri de producte ecològic la necessitat de disposar d’un segell o 
certificació ecològica.  
 
La venda de proximitat és la venda de productes agroalimentaris, procedents de 
la terra o de la ramaderia o bé com a resultat d’un procés d’elaboració o de 
transformació que els productors o les agrupacions de productors agraris fan en favor 
del consumidor o consumidora final, directament o mitjançant la intervenció d’una 
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persona intermediària. La venda de proximitat inclou la venda directa i la venda en circuit 
curt. 
 
La venda de proximitat s’identifica amb un logotip, que indica: 
- El decret que regula aquest tipus de venda. 
- El nom de la Generalitat de Catalunya. 
- La modalitat de venda: directa o en circuit curt 
El Decret 24/2013, de 8 de gener, regula  l’acreditació de la venda de proximitat de 
productes agroalimentaris. 
 
L’empresa haurà de presentar una relació de productes de producció ecològica 
certificats i/o de productes de proximitat identificats amb el logotip corresponent (Annex 
3.1.apartat b) del PCAP). S’haurà d’acreditar que són de producció agrària ecològica o 
de proximitat adjuntant la documentació corresponent. 
 
Es valorarà el nombre de productes de producció ecològica i/o de proximitat, de la 
relació presentada, que es comprometí a incorporar setmanalment al menú del centre: 
 
b.1) Carns i ous (oví, boví, cabrum, porcí, equí i aviram): màxim 6 punts 
 
-  3 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins a un màxim de 6 punts.  
(Es valorarà un màxim de 2 productes). 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de la relació presentada a l’Annex 
3.1.apartat b.1) del PCAP degudament emplenat i acompanyat de la documentació 
acreditativa corresponent. 
 
b.2) Hortalisses, verdures i fruites: màxim 8 punts 
 
-  2 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins a un màxim de 8 punts.  
(Es valorarà un màxim de 4 productes) 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat b.2) 
del PCAP degudament emplenat i acompanyat de la documentació acreditativa 
corresponent. 
 
b.3) Cereals, pasta, farines, llegums i germinats: màxim 6 punt 
 
-  3 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins a un màxim de 6 punts.  
(Es valorarà un màxim de 2 productes) 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat b.3) 
del PCAP degudament emplenat i acompanyat de la documentació acreditativa 
corresponent. 
 
b.4) Llet, formatge i derivats: màxim 6 punts 
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-  3 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins a un màxim de 6 punts.  
(Es valorarà un màxim de 2 productes) 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat b.4) 
del PCAP degudament emplenat i acompanyat de la documentació acreditativa 
corresponent. 
 
b.5) Mel, gelees, pròpolis, melmelades, sucre, oli, espècies, plantes aromàtiques i 
fruits secs: màxim 4 punts 
 
-  2 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins a un màxim de 4 punts.  
(Es valorarà un màxim de 2 productes) 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat b.5) 
del PCAP degudament emplenat i acompanyat de la documentació acreditativa 
corresponent. 
 
b.6) Conserves, panificació, pastisseria, aliments preparats, xocolata, confiteria, 
patates fregides i embotits. màxim 4 punts 
 
-  2 punts per cada producte incorporat al menú setmanal, fins a un màxim de 4 punts.  
(Es valorarà un màxim de 2 productes) 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat b.6) 
del PCAP degudament emplenat i acompanyat de la documentació acreditativa 
corresponent. 
 
S’estableix valorar la qualitat de l’oferta amb la incorporació d’aliments ecològics i de 
proximitat, ja que al tractar-se d’usuaris menors d’edat,  l’alimentació té un paper 
fonamental. S’ha de vetllar per la bona nutrició pel correcte desenvolupament, tan físic 
com psicològic, dels infant i adolescents. D’altra banda, la incorporació de productes 
ecològics i de proximitat també afavoreix el desenvolupament econòmic dels productes 
autòctons. 
 
c) Productes congelats (Màxim 8 punts) 
- Cap producte congelat a la setmana: 8 punts 
- Màxim 1 producte congelat  a la setmana: 6 punts 
- Màxim 2 productes congelats a la setmana: 4 punts 
 
No es puntuarà per sobre de 2 productes congelats a la setmana. 
S’estableix valorar la qualitat de l’oferta vetllat per la mínima incorporació de productes 
congelats en el menú setmanal, ja que al tractar-se d’usuaris menors d’edat,  
l’alimentació té un paper fonamental. 
 
d) Incorporació de fruites variades, diferents de les de la graella de fruites de 
temporada, en el menú setmanal  (Màxim 6 punts) 
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d.1) Per les estacions de tardor i hivern (Màxim 3 punts)  
L’empresa haurà de presentar una relació de fruites variades, diferents de les de la 
graella de fruites de temporada (Annex 1 del PPT), per les estacions de tardor i hivern 
(Annex 3.1.apartat d.1) del PCAP). 
 
Es valorarà: 
 
- 0,50 punts per cada fruita diferent en el menú setmanal, fins a un màxim de 3 punts. 
No es tindran en compte les diferents varietats d’una mateixa fruita. 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat d.1) 
del PCAP degudament emplenat. 
 
d.2) Per les estacions de primavera i estiu (Màxim 3 punts) 
L’empresa haurà de presentar una relació de fruites variades, diferents de les de la 
graella de fruites de temporada (Annex 1 del PPT),  per les estacions de primavera i 
estiu (Annex 3.1.apartat d.2) del PCAP).  
 
Es valorarà: 
 
- 0,50 punts per cada varietat de fruita fins a un màxim de 3 punts. 
No es tindran en compte les diferents varietats d’una mateixa fruita. 
 
No es valorarà aquest apartat si no va acompanyat de l’annex (Annex 3.1.apartat d.2) 
del PCAP degudament emplenat. 
 
S’estableix valorar la qualitat de l’oferta en l’àmbit alimentari, incentivant la varietat en 
les fruites ofertes,  ja que al tractar-se d’usuaris menors d’edat,  l’alimentació té un paper 
fonamental. 
 
2.2. Formació (Màxim 10 punts)  
(Per a la valoració d’aquest criteri caldrà acompanyar l’oferta (Annex 3 del PCAP) amb 
l’Annex 3.2. del PCAP, Oferta de formació. No es valorarà l’oferta de formació de l’Annex 
3 del PCAP sinó va acompanyada de l’Annex 3.2. del PCAP degudament emplenat) 
 
a) Programa de formació continuada en higiene i seguretat alimentària pel 
personal (Màxim 5 punts)  
 
Es valorarà la presentació del pla de formació continuada, al llarg de l’execució del servei 
objecte de contracte, del personal adscrit i de recent incorporació, concretant si es tracta 
d’un curs d’introducció al sistema APPCC (anàlisi de perills i punts de control crític), curs 
de neteja i desinfecció, curs de pràctiques correctes d’higiene, etc.  
 
- Programació d’un curs, 1,25 punts  
- Programació de dos cursos, 2,5 punts  
- Programació de tres cursos, 3,5 punts.  

 



   
  D

E
P

A
R

T
A

M
E

N
T

 D
E

 D
R

E
T

S
 S

O
C

IA
LS

 I 
IN

C
LU

S
IO

Doc.original signat per:
José Muñoz Luque  07/05/2025

Document electrònic garantit amb signatura electrònica. Podeu verificar la seva integritat al
web csv.gencat.cat fins al 30/05/2028

Original electrònic / Còpia electrònica autèntica

CODI SEGUR DE VERIFICACIÓ

*0R580TE6OD7Z1S3N18PP2B8WS6OFLVTX*
0R580TE6OD7Z1S3N18PP2B8WS6OFLVTX

Data creació còpia:
30/05/2025 12:39:57

Pàgina 8 de 12

 
 
- Programació de quatre cursos o més, 5 punts. 
 
b) Programa de formació en prevenció de riscos laborals (Màxim 5 punts)  
 
Es valorarà la presentació del pla de formació continuada, al llarg de l’execució del servei 
objecte de contracte, del personal adscrit i de recent incorporació, concretant si es tracta 
d’un curs de riscos associats al lloc de treball i les mesures preventives o pautes 
d’actuació en cas d’emergència.  
 
- Programació d’un curs, 1,25 punts  
- Programació de dos cursos, 2,5 punts  
- Programació de tres cursos, 3,5 punts.  
- Programació de quatre cursos o més, 5 punts. 
 
S’estableix valorar la formació del personal ja que incideix directament en la qualitat del 
servei prestat. 
 
2.3. Organització d’activitats formatives i jornades gastronòmiques adreçades als 
infants i/o adolescents: (Màxim 6 punts). 
 
(Per a la valoració d’aquest criteri caldrà acompanyar l’oferta (Annex 3 del PCAP) amb 
l’Annex 3.3. del PCAP, Oferta d’activitats formatives i jornades gastronòmiques 
adreçades als infants i/adolescents. No es valorarà l’oferta d’organització d’activitats 
formatives i jornades gastronòmiques de l’Annex 3 del PCAP sinó va acompanyada de 
l’Annex 3.3. del PCAP degudament emplenat) 
 
L’empresa pot incloure en la seva oferta, com a millores, l’organització i realització 
d’activitats formatives i jornades gastronòmiques. La seva organització i realització es 
farà d’acord amb la direcció del centre i sempre sota de la seva supervisió.  
 
a) Activitats formatives (Màxim 3 punt) 
Seran impartides per nutricionistes i/o dietistes i estaran relacionades amb els hàbits de 
menjar saludables. L’empresa haurà d’aportar el personal i tot el material didàctic per al 
desenvolupament d’aquestes activitats, que tindran una durada mínima d’una hora.   
 
- 0,75 punts per cada activitat, fins un màxim de 3 punt. 

  
b) Jornades gastronòmiques (Màxim 3 punt) 
Fomentaran el coneixement en la preparació, composició i hàbits culinaris d’altres 
cultures i costums. L’empresa haurà d’aportar el personal, tot el material didàctic, les 
matèries primeres i els estris típics per al desenvolupament d’aquestes jornades.   
 
- 0,75 punts per cada jornada, fins un màxim de 3 punt. 
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En cas d’execució del contracte inicial amb un període inferior a un any, l’execució de 
l’oferta formativa s’ajustarà proporcionalment al període executat. L’oferta serà 
d’aplicació a tota l’execució del contractista, pròrrogues incloses. 

 
El licitador ha de presentar una declaració responsable en la que es compromet dur a 
terme l’oferta d’activitats formatives i jornades gastronòmiques adreçades als infants 
i/adolescents segons model de l’Annex 3.3. del PCAP. En cas de no aportar la 
documentació amb la informació requerida, s’atorgarà 0 punts 
 
S’estableix valorar aquelles millores (activitats formatives i jornades gastronòmiques) 
que puguin incidir en el caràcter educatiu dels àpats i la importància d’una bona 
alimentació. 
 
Límits i paràmetres per a la determinació d’ofertes amb valors anormals o 
desproporcionats 
 
En el cas que concorri a la licitació 1 única empresa, es considerarà que l’oferta és 
anormalment baixa, als efectes de l’article 149 LCSP, si  es compleixen aquests dos 
supòsits: 
 

1. El preu ofert sigui inferior al pressupost de licitació en un percentatge superior al 
40%. 
 

2. La puntuació dels criteris d’adjudicació que no siguin preu sigui superior al 80% de 
la puntuació total. 

 
En el cas que concorrin a la licitació 2 empreses, es considerarà que l’oferta és 
anormalment baixa si compleix aquests dos supòsits: 
 

1. El preu ofert per una de les empreses és inferior en més d’un 20% al preu ofert per 
l’altra empresa. 
 

2. El sumatori de les puntuacions diferents del preu d’una de les empreses és superior 
en més d’un 20% al sumatori de les puntuacions diferents del preu de l’altra 
empresa. 

 
En el cas que concorrin a la licitació més de 2 empreses, es considerarà oferta 
anormalment baixa, als efectes de l’article 149 LCSP, quan la puntuació obtinguda pels 
criteris d’adjudicació que no són preu estigui per damunt de la suma de les següents 
variables 1 i 3, i que, al mateix temps, el preu ofert sigui inferior a la mitjana aritmètica dels 
preus oferts en un percentatge superior al 20%: 
 

1. La mitjana aritmètica de la puntuació obtinguda per les empreses licitadores en els 
criteris d’adjudicació que no són preu. 
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2. La desviació de cadascuna de les puntuacions obtingudes per les empreses 
licitadores respecte a la mitjana de les puntuacions en els criteris que no són preu. 
 

3. El càlcul de la mitjana aritmètica de les desviacions obtingudes, en valor absolut, 
és a dir, sense tenir en  compte el signe positiu o negatiu, pels criteris que no són 
preu. 

 
En cas que es produeixi un empat en la suma de les puntuacions dels criteris diferents 
del preu, es tindrà en consideració, a efectes de determinació de les ofertes 
anormalment baixes, única i exclusivament el preu. Per tant, es consideraran 
anormalment baixes aquelles ofertes que siguin inferiors en més del 10% de la mitjana 
aritmètica de les ofertes presentades. 

Termini d’execució 
De l’1 de gener del 2026 fins al 31 de desembre de 2026. Si la signatura del contracte 
fos posterior a la data d’inici prevista, s’haurà d’iniciar l’execució en els 5 dies laborables 
següents a la formalització. 
 
Justificació de la possibilitat de pròrroga 
Termini pròrrogues màximes previstes: fins a 4 anys més. 
 
El  contracte es planteja prorrogable a 4 anys més per motius d’interès públic i atès que 
és un servei que s'ha de prestar de forma continuada al llarg del temps. Amb això es 
pretén, d’una banda afavorir la competència, ja que es preveu que hi haurà més 
empreses del sector que estaran interessades en presentar oferta i, d’altra banda, que 
l'empresa que sigui finalment adjudicatària pugui assolir un bon coneixement del centre 
i tingui, en aquest sentit, un incentiu per a la implantació de millores al llarg del temps 
en la prestació del servei.  
 
Previsió de modificacions 
Es preveu la possibilitat de modificació del contracte fins un màxim del 20% del preu 
inicial, per raons d’interès públic, en cas que augmentés el nombre d’usuaris, sempre i 
quant hi hagi disponibilitat pressupostària per assumir-la. 
 
La modificació consistirà en un increment màxim de 51.704,06 €, sense IVA, durant la 
vigència del contracte i no podrà comportar un augment en els preus unitaris del servei. 
 
Revisió de preus 
No aplica. 
 
Condicions  especials d’execució  
Per tal  d’aplicar la mesura prevista a l’article 202.2 de la LCSP de foment de la igualtat 
entre homes i dones en el treball, s’estableix com a condició especial d’execució la no 
utilització de llenguatge sexista en cap document escrit ni visual relacionat amb el 
contracte.  
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Aquesta condició especial d’execució respon a allò previst a l’article 10 de la Llei 
17/2015, de 21 de juliol, d’igualtat efectiva de dones i homes, que estableix que les 
administracions públiques han de procurar d'incloure clàusules socials en els plecs o 
documents que regeixen les contractacions amb la finalitat de promoure la igualtat de 
tracte. 
 
Per tal  d’aplicar la mesura prevista a l’article 202.2 de la LCSP de garantir el compliment 
dels convenis col·lectius sectorials i territorials aplicables s’estableix com a condició 
especial d’execució l’obligació de subrogació dels treballadors, que presten el servei, 
d’acord amb l’Annex 9 del plec de clàusules administratives particulars, així com també 
l’obligació que té l’empresa que acaba l’execució contractual de facilitar a l’òrgan de 
contractació la informació sobre les condicions laborals dels treballadors subrogables 
per un nou adjudicatari.  
 
També constitueix condició especial d’execució que l’empresa adjudicatària garanteixi 
a les persones adscrites a l’execució del contracte, durant tota la seva vigència, 
l’aplicació i manteniment de les condicions laborals que estableixi el conveni col·lectiu 
sectorial aplicable, així com el cobrament puntual de les retribucions. Aquesta condició 
especial d’execució s’estableix per garantir els drets socials dels treballadors adscrits a 
la prestació del contracte. 
 
Pressupost i Valor estimat del contracte (VEC) 
El pressupost desglossat del contracte és: 
 

Import de licitació (sense IVA) IVA 10% Pressupost IVA 10% inclòs 

258.520,32 € 25.852,03 € 284.372,35 € 

 
El valor estimat del contracte és de 1.344.305,66 €, sense IVA, que comprèn: 
L’import del contracte inicial: 258.520,32 €, sense IVA 
Import màxim pròrrogues previstes (sense IVA): 1.034.081,28 € 
Import màxim modificacions previstes (sense IVA): 51.704,06 € 
 
Cessió de contracte 
Es permet la cessió de contracte  d’acord amb  l’art. 214 LCSP. 
 
Subcontractació 
Es podrà subcontractar la part de la prestació del servei que desenvolupi les funcions 
de creació i validació de menús, assessorament nutricional, planificació i disseny de les 
dietes adaptades a les necessitats de l’usuari i d’altres assimilades. 
 
L’empresa contractista no podrà subcontractar amb un tercer cap tractament de dades 
que li hagués encomanat el Departament, excepte en els casos d’autorització expressa 
o d’acord amb les condicions que estableix el plec administratiu. L’autorització 
ressenyada no serà necessària en el cas que hi incorri qualsevol dels supòsits previstos 
a l’article 21.2 del RLOPD.  
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Conveni sectorial de referència  Subrogació de personal 
El conveni sectorial de referència és el següent: Conveni estatal del sector laboral de 
restauració col·lectiva (codi de conveni núm. 99100165012016). 
 
En virtut del que es preveu en l’article 130 de la LCSP, s’estableix la subrogació de 
personal d’acord amb la Disposició addicional quarta del conveni col·lectiu de referència. 
 
Compliment de la LOPD 
Prestació amb accés a dades de caràcter personal. El present contracte té per objecte 
la prestació del servei de restauració del centre de la DGAIA, CRAE Maria Assumpta, 
de Badalona. 
 
Finalitat i usos previstos: La finalitat serà prestar el servei de restauració al centre CRAE 
Maria Assumpta, de Badalona, de la DGAIA amb l’objectiu que les persones usuàries 
puguin rebre un servei essencial que bàsicament comprèn: esmorzar, dinar, berenar, 
sopar i suplement alimentari quan calgui, d’acord amb les necessitats nutricionals de 
cada usuari. 
 
Estructura bàsica i tipus de dades de caràcter personal: 

 Dades de caràcter identificatiu: nom i cognoms i edat dels usuaris. 
 Dades de característiques personals: religió. 
 Dades especialment protegides: dades de salut contingudes amb informes 

mèdics. 
 
Nivell de seguretat: Bàsic. 
Fitxer lògic d’accés a tercers d’acord a la disposició general de declaració de fitxers del 
Departament: Persones usuàries d’equipaments. 
 
 
 
 
Josep Muñoz Luque 
Director General d’Atenció a la Infància i l’Adolescència 
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