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CAPITOL I. OBJECTE, OBJECTIU | ABAST DEL CONTRACTE
Clausula 1. Objecte, objectiu i abast del contracte

L’'objecte d’aquest contracte de concessié de serveis és la prestacié del servei de
menjador escolar de I'Escola Turé de Can Gili de Granollers amb servei de catering.

La prestacio del servei de menjador escolar compren les activitats segtients:

a) L’adquisicié, l'elaboracio, el transport i la distribucid dels aliments que
composen cada apat de forma individualitzada als comensals.

b) La conservacio i la reposicié dels estris de cuina, els utensilis de menjar i
electrodomeéstics que s'utilitzin durant el servei que consten en 'ANNEX 1
d’'aquest plec. Aquest material el posa a disposicié 'AMPA/centre escolar per la
prestacié del servei i si no, I'aporta el contractista.

c) El monitoratge de 'alumnat usuari del menjador que consisteix en la vigilancia i
les activitats interlectives de l'alumnat durant tota la fraccié horaria entre
'acabament de les classes del mati i el comengcament de les classes de la
tarda, amb una durada maxima de 2’5 hores en total.

d) La gestié econdmica, administrativa i de control dels usuaris que accedeixen al
servei.

A més, el contractista pot, amb caracter complementari, prestar I'activitat descrita a
I'epigraf a) als professors i el personal d'administracio i serveis del centre.

L’objectiu del servei de menjador escolar és cobrir les necessitats nutritives de
lalumnat i 'adquisicié d’habits socials, alimentaris, d’higiene i salut en el marc de la
convivencia ordinaria dels centres educatius.

CAPITOL Il. FUNCIONAMENT DEL SERVEI DE MENJADOR ESCOLAR:
RESPONSABLE DEL SERVEL. ORGANITZACIO, CALENDARI | HORARIS.
UBICACIO | ASSIGNACIO D’ESPAIS DEL SERVEI DE MENJADOR ESCOLAR

Clausula 2. Responsable del servei de menjador escolar

El contractista ha de designar un responsable de servei que té les funcions seguents:

a) Fer el seguiment del funcionament del servei i respondre davant de qualsevol
incidéncia en relacié amb el desenvolupament del contracte.

b) Verificar que les tasques es duen a terme segons les condicions especificades
al contracte, al PPT i al PCAP.

c) Organitzar la prestacid del contracte i interpretar i posar en practica les
indicacions rebudes pel Consell Comarcal.

d) Proposar al Consell Comarcal, la resolucio dels problemes que es plantegin o
col-laborar-hi, aixi com revisar el nivell de resposta aconseguit per
I'organitzacio de 'empresa durant el desenvolupament del servei.

e) Prendre les mesures adequades per evitar interrupcions del servei.

f) Atendre als requeriments que realitzi el Consell Comarcal.

g) Assistir a les reunions de seguiment i control que siguin convocades pel
Consell Comarcal o per la direccié del centre.
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Clausula 3. Organitzacio, calendari i horaris

1.

El servei de menjador escolar ha de respectar la programaciéo general i el
desenvolupament de les activitats lectives ordinaries del centre educatiu i s’ha
d’'ajustar al projecte educatiu, al calendari i a I'horari del centre escolar.

La prestacio del servei s’executa d’acord amb el Pla de funcionament del centre si
n’hi ha, I'oferta del contractista, i d’acord amb el que estableixi el contracte del
servei que inclou també el PCAP i el PPT.

Nogensmenys, pel que fa a I'obligacié de prestar el servei d’acord amb el Pla de
funcionament del centre si n’hi hagués, el Consell Comarcal del Vallés Oriental i el
contractista acorden préviament els termes en qué s’aplicara aquesta obligacio.

L’aprovacio o modificacié del pla de funcionament pot ser causa de modificacié del
contracte en els termes previstos al Plec de clausules administratives particulars
que regeixen aquesta licitacié i comportara I'obligacié de prestar el servei d’acord
amb el pla de funcionament aprovat o modificat.

El maxim de dies per al servei de menjador escolar per als centres d’educacio
infantil, primaria es correspon amb els dies lectius que estableix el calendari
escolar aprovat pel Departament d’Educacié i que és aproximadament de 177 dies.

En tot cas, no es prestara el servei de menjador escolar els dies que tot i ésser
lectius amb caracter general tinguin el caracter de festes locals en el municipi del
centre escolar, aquells que el mateix centre declari festius en exercici de les seves
facultats, o bé aquells dies del mes de juny que l'escola tingui autoritzada la
jornada continuada o intensiva en qué la direccié del centre i el Departament
d’Educacio determinin que no es requereix la prestacio del servei.

El contractista ha de sol-licitar a la direccié del centre escolar, abans l'inici del curs
escolar, el calendari escolar per tal d’adaptar el servei al calendari del centre
escolar.

El contractista ha d’adaptar el servei de menjador escolar a 'horari de menjador
que determini el centre i se situara sempre durant la franja horaria que va des de
les 12.00 hores fins a les 15.00 hores, amb una durada maxima de prestacio del
servei de 2,5 hores.

En casos excepcionals, entre els que es preveu expressament el periode de
jornada intensiva, es podra ampliar el servei com a maxim fins a les 16.00 hores.

En funcio de la capacitat del menjador, la direcci6 del centre escolar fixara els torns
del servei.

Clausula 4. Ubicaci6 i assignacié d’espais del servei de menjador escolar

D’acord amb el que preveu l'article 6.1 del Decret 160/1996, de 14 de maig, qual es
regula el servei escolar de menjador als centres docents publics de titularitat del
Departament d'Ensenyament.
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El servei de menjador escolar es presta dins de les instal-lacions del centre escolar
llevat de casos excepcionals degudament autoritzats per la corresponent delegacio
territorial del Departament d’Educacio.

Aixi doncs, el centre escolar facilita els espais necessaris i adequats per a la prestacio
del servei de menjador escolar i indica també la seva distribucié per torns, si s’escau.

Clausula 5. Caracteristiques del servei de menjador escolar

Les caracteristiques propies que configuren la prestacié del servei de menjador
escolar son les seguents:

Usuaris Mitjana Aforament Nombre Torns de Centre de
matriculats al d’usuaris del maxim del d’alumnes menjador maxima
centre curs servei de menjador beneficiari escolar complexitat
2024-2025 menjador de beques
escolar del 2024-2025
curs 2024-
2025 (fins el
mes de febrer)
175 87 70 101 2 SI

La descripcio de I'espai on s’ubica es desenvolupa el servei de menjador consta en el
planol que s’incorpora a ’Annex 2.

CAPITOL Illl. DELS APATS
Clausula 6. Apats

La prestacid relativa als apats consisteix en I'adquisicié, elaboracid, el transport i la
distribucid dels aliments que composen cada apat de forma individualitzada als
comensals, aixi com la neteja el parament i estris utilitzats pe servei i de les
instal-lacions del menjador.

En el sistema de catering, el contractista ha d’utilitzar la seva cuina central per elaborar
el menjar. Aixi mateix, els menus s’han de transportar diariament utilitzant contenidors
o envasaments homologats, distribuir-los fins al menjador del centre educatiu i
posteriorment servir-los en condicions de ser consumits, d’acord amb les prescripcions
que s’estableixen al Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel que es regulen
determinats requisits en matéria d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels
productes alimentaris e establiments al menor.

En relacié amb els apats el contractista ha d’establir i fer us dels documents seguents:

a) Un pla d’emergéncia que asseguri la preparacié i entrega dels menus en cas
que es produeixin incidéncies com el tancament de la cuina, talls de
subministrament d’aigua, llum, gas o telecomunicacions entre d’altres.

b) Un protocol de recollida i conservacié de mostres d’aliments.

c) Un protocol especific en el cas d’alumnat amb al-lérgies i/o intolerancies
alimentaries.

d) Un pla d’emergéncia que asseguri la correcta actuacio per part dels monitors
davant d’'una situacié d’emergéncia sanitaria: ennuegament, anafilaxi, parada
cardio respiratoria, lesio, cremades, etc.

El contractista ha d’aportar aquests documents en el termini maxim de 15 dies naturals
a comptar a partir de la formalitzacié del contracte.
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Clausula 7. Caracteristiques dels menus: elaboracié, composicio, programacio i
avaluacioé

1.

Els menus s’han d’elaborar d’acord amb el qué estableix el Reial Decret 315/2025,
de 15 d’abril, pel que s’estableixen normes de desenvolupament de la Llei 17/2011,
de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricio, pel foment d’'una alimentacié
saludable i sostenible en centres educatius, sens perjudici de [l'oferta del
contractista, concretament pel que fa al projecte alimentari.

En efecte, els menus s’han d’elaborar d’acord amb els criteris nutricionals i de
sostenibilitat per a contractacié, adquisicio i oferta d’aliments que estableix l'article
4 i 9 de 'esmentada norma, tant pel que fa als aspectes nutricionals (nimero de
grups d’aliments, frequéncia d'utilitzacié dels diferents aliments, preséncia
d’aliments frescos, predomini d’aliments d’origen vegetal, etc.), com pel que fa als
aspectes sensorials de manera que la percepcid es correspongui al nivell de
qualitat, varietat i equilibri, proposant la utilitzacio de técniques culinaries variades i
apropiades a I'edat i a les caracteristiques dels comensals.

Aixi mateix, es tindran en compte les recomanacions nutricionals provinents dels
departaments d’Educacié i Salut, adequant-se a les necessitats de l'alumnat,
atenent al correcte equilibri dietétic i tenint cura de la variacio i la presentacio dels
aliments, d’acord amb el que preveu larticle 16 del Decret 160/1996, de 14 de
maig, pel qual es regula el servei escolar de menjador als centres docents publics
de titularitat del Departament d'Ensenyament.

Els menus han d’estar elaborats amb productes i aliments pertanyents a industries
i establiments degudament inscrits al Registre sanitari d’'industries i productes
alimentaris de Catalunya i al Registre general sanitari d’aliments, d’acord amb el
que preveuen respectivament la Llei 15/1983, de 14 de juliol, de la higiene i el
control alimentaris, a 'article 8, i el Reial Decret 191/2011, de 18 de febrer, pel qual
es regula el Registre General Sanitari d’Empreses Alimentaries i Aliments.

Els menus que integren productes que en les proposicions constin com a
productes kmQO s’entén que es tracta d’'un producte amb una certa proximitat
territorial respecte el consumidor que no pot superar els 100 quilometres al lloc
d’elaboracié dels apats, excepte en aquells productes que s’elaborin a més de 100
quilobmetres de distancia perd mantenint igualment el criteri de proximitat en la
produccié. El contractista haura d’indicar el municipi de procedéncia i el nom del
productor, si s’escau.

Per a identificar un aliment ecoldgic a I'etiqueta dels aliments hi ha d’apareixer el
nom o el codi de l'entitat que certifica I'autenticitat del producte. Els aliments
ecologics certificats a Catalunya porten el segell del Consell Catala de Produccio
Agraria Ecologica i també el segell estatal i europeu homologable.

Els menus presentats s’elaboraren en funcié de les temporades estacionals,
tardor-hivern i primavera-estiu, per tal de gaudir d’'una amplia varietat de productes
de temporada, locals i de proximitat, potencialment més frescos i amb una optima
conservacio de les propietats originals. La consonancia amb I'estacié de I'any, a la
vegada que promou I'Us d’aliments frescos, de temporada, locals i de proximitat,
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contribueix a mantenir la cultura gastrondmica, a dinamitzar I'activitat productiva
agraria local i afavoreix la sostenibilitat ambiental i altres aspectes (oferta variada,
inclusié de propostes relacionades amb I'entorn, les festes i les celebracions, entre
d’altres).

En el quadre relacionat a continuacié, publicat per la Sub-direccié6 General
d’Industries i Qualitat Agroalimentaria del Departament d’Agricultura, Ramaderia,
Pesca i Alimentacié de la Generalitat de Catalunya, a titol enunciatiu perd no
limitatiu, es defineix I'estacionalitat de diversos productes:

Calendari de productes de temporada de fruites
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5. EIl contractista tindra en compte a I'hora d’elaborar la composicié dels menus
les recomanacions elaborades per I’Agéncia de Salut Publica de la Generalitat
de Catalunya, al document “Recomanacions per millorar la qualitat de les
programacions de menus a I'escola”, aixi com les posteriors actualitzacions del
mateix en el cas que n’hi hagi, especialment la “Taula orientativa de gramatges
en funcié del grup d'edat” aixi com les “Frequéncies dels aliments i les
técniques culinaries en la programacié dels menus escolars”, amb el contingut
seguent:

Taula orientativa de gramatges en funcio del grup d’edat

Recomanacions per a les escoles

Maig 2020
Es important respectar la sensacié de gana expressada per I'infant.
Les quantitats que es proposen sén orientatives i cal ajustar-les tenint en compte les particularitats dels infants.

Quantitat expressada en grams i en cru

3-6 anys 7-12 anys 13-15 anys 16-18 anys
Hortallsses Plat principal 100-120 120-150 150-200 200-250
Guarnicid 50-60 60-100 100-120 120-150
Fruites Fruita fresca 90-120 120-150 150-200 175-250
Llegums (plat principal) 30-50 50-60 60-80 80-100
Llegums (guarnicié) 15-20 20-30 30-40 40-50
Patates (plat principal) 150-200 200-250 250-300 250-300
:"c‘:’r::::’ t Patates (guarnicio) 80-90 90-100 100-150 150-200
Arrds, pasta (plat principal) 50-60 60-80 80-90 90-100
Arros, pasta (sopa) 20-25 25-30 30-35 35-50
Arrds, pasta (guarnicio) 20-25 25-30 30-35 35-50
Llegums (plat principal) 30-50 50-60 60-80 80-100
Llegums (guarnicié) 15-20 20-30 30-40 40-50
Peix (filet) 50-60 70-90 100-130 100-130
Qus 1unitat petita 1-2 unitats 2 unitats 2 unitats
Llegums, peix, ous i carn Tall de carn (sense os) 40-50 60-80 90-10 90-110
z‘;';?ff;z;"gl&;osmnes de porc 50-65 75-100 115-140 115-140
'(‘;gss';:itc“r';; ) 50-100 g 100g 100-150 g 100-150 g
e Formatge
(per gratinar, per pasta, etc.) 1 e 4y 49

Aquesta taula es pot consultar a I'enllag seglent:
https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio salut/alim
entacio_saludable/02Publicacions/pub_alim inf/documents tecnics preme/gra
matges-infantils.pdf

6. El contractista ha de presentar mensualment amb la necessaria previsié, com a
minim dos dies abans de comencar el mes, la programacié mensual dels
menus a les families dels usuaris del servei a través del mitja convingut. També
ho ha de comunicar al Consell Comarcal i al centre escolar per correu
electronic.

En cas que el contractista hagi de variar puntualment la programacié de menus
per motius excepcionals, ha de comunicar el motiu del canvi Consell Comarcal i
a la direccio del centre.

7. El contractista ha d’incloure a la programacié del menu mensual, els seglents
aspectes:

a) Una proposta de menu pel sopar que complementi I'apat del dinar.


https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/documents_tecnics_preme/gramatges-infantils.pdf
https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/documents_tecnics_preme/gramatges-infantils.pdf
https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/documents_tecnics_preme/gramatges-infantils.pdf
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b) La informacié segient: nombre de plats, técnica culinaria d’elaboracid, tipus
de salses i guarnicions i llistat d’al-léergens presents en cadascun dels plats.

c) Respecte als postres, ha d’indicar la varietat en el cas de les fruites o el
tipus de lactic.

Aixi mateix, el contractista ha de facilitar 'accés a la informacid relativa a la
programacioé del menu mensual esmentada anteriorment a la web de I'escola o per
qualsevol altre mitja de facil accés a les families dels usuaris del servei. Aquesta
informacié haura de ser accessible també a persones amb discapacitat.

8. Les programacions dels menus poden ser avaluades, eventualment per
'Agéncia de Salut Publica de Catalunya en el marc del programa PREME
(Programa de revisio de menus escolars).

Clausula 8. Tipologia de menus

El contractista ha de garantir 'oferta de menus adequats a la diversitat cultural i
religiosa, d’acord amb els criteris establerts per la Generalitat de Catalunya publicats a
la “Guia per al respecte a la diversitat de creences als centres educatius de
Catalunya”' aixi com als acords, si n’hi ha, adoptats pel Consell Escolar Municipal.

A més del menu genéric, el contractista ha d’oferir els menus seguents:

= Menus especials per a 'alumnat amb al-lérgies i/o intolerancies alimentaries
diagnosticades per especialistes i que mitjancant certificat médic acreditin la
impossibilitat d’ingerir determinats aliments que perjudiquen la seva salut.

= Menus adaptats per a I'alumnat que requereixi esporadicament d’una dieta tova
per a trastorns gastrointestinals lleus.

= Menus adequats a la diversitat cultural i religiosa, proposats per la direcci6 del
centre escolar i que com a maxim podran ser tres diferents, com per exemple el
menu no porc, el menud no carn (NOMés es serveix peix i ous) i menu vegetaria
(només inclou proteina vegetal) excepte que el contractista i el centre n’acordin
més.

El contractista ha d’informar-se de les possibles intolerancies alimentaries dels usuaris
del servei de menjador escolar aixi com d’exigir el certificat médic corresponent.

El contractista ha de garantir que els menus especials tinguin I'equilibri nutricional i
quantitatiu fixat per les recomanacions del Departament de Salut.

Clausula 9. Requisits d’elaboracié dels menjars preparats

Sens perjudici de les normes que estableix el Reial decret 1086/2020, de 9 de
desembre, pel que es regulen i flexibilitzen determinades condicions d’aplicacio de les
disposicions de la Unié Europea en matéria d’higiene de produccié i comercialitzacio
dels productes alimentaris i es regulen activitats excloses del seu ambit d’aplicacié han
de complir els requisits establerts a l'article 6 del
Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel que es regulen determinats requisits
en matéria d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels productes alimentaris en
establiments de comerg al menor.

L http://www.gencat.cat/governacio/pub/sum/dgar/guia_educatius.pdf
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Clausula 10. Condicions dels espais on s’elaboren els apats

El contractista ha de complir, en relaci6 a la netedat dels espais, els requisits
especifics que respecte al terra, les parets, els sostres i altres elements dels locals en
queé es preparin, tractin o transformin els aliments, prevegi la normativa d’aplicacio.

Aixi mateix, el contractista ha de complir les obligacions segtients:

1.

2.

Elaborar el pla de control de 'aigua potable consistent en determinar diariament
el control del clor lliure de I'aigua en aixeta de la cuina.

Fer la recollida selectiva dels residus que generi la prestacié del servei de
menjador escolar.

Clausula 11. Del personal de cuina

Pel que fa al personal de cuina la seva tasca principal és la manipulacio d’aliments que
esdevé una activitat de maijor risc atés que inclou, entre altres tasques, I'elaboracié i la
manipulacié de menjars preparats per al subministrament i servei directe per a
col-lectivitats. Aixi, seran obligacions del personal de cuina, tant com ajudants, les
segulents:

1.
2.
3.

o

10.

Ostentar la formacié en higiene alimentaria adequada.

Complir les normes d’higiene pel que fa actituds, habits i comportament.
Conéixer i complir les instruccions de treball establertes per 'empresa per tal
de garantir la seguretat i la salubritat dels aliments.

Mantenir un elevat grau d’higiene personal, dur 'equipatge net i d’Us exclusiu, i
utilitzar si s’escau, roba protectora per cobrir el cap i el calgat adequat.
Cobrir-se els talls i les ferides amb venes impermeables apropiades.

Rentar-se les mans amb aigua calenta i sabd desinfectant adequat, tants cops
com aixi ho requereixin les condicions de treball i sempre abans d’incorporar-se
al seu lloc de treball, després d’'una abséncia o d’haver dut a terme activitats
alienes a la seva tasca especifica.

Abstenir-se de fumar, mastegar xiclet, menjar en el seu lloc de treball,
esternudar o tossir sobre els aliments ni qualsevol altre tasca que pugui ser
causa de contaminaci6 dels aliments.

No dur posats efectes personals que puguin entrar en contacte directe amb els
aliments, com és el cas d’anells, bracgalets, rellotges o altres objectes.

En el cas de partir una malaltia que pugui ser causa de contaminacié directa o
indirecta dels aliments amb microorganismes patdgens, s’haura d’informar de
la malaltia i dels seus simptomes al responsable de I'establiment, amb la
finalitat de valorar de forma conjunta la necessitat de sotmetre’l a un examen
médic i, si s’escau, excloure’l temporalment de la manipulacié de productes
alimentaris.

També seran obligacions del personal de cuina, se’ns perjudici de la
responsabilitat i el control que realitzi el contractista i el Consell Comarcal, les
seguents:

a) Elaborar el menjar segons les recomanacions nutricionals provinents dels
Departaments d’Educacio i Salut.

b) Servir i atendre a les taules dels comensals sempre i quan aquesta tasca
sigui compatible amb la seva categoria professional.

10
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¢) Informar al Consell Comarcal i a la direccié del centre de les possibles
incidéncies que sorgeixin durant la prestacido del servei, sens perjudici
d’intentar resoldre-les en la mesura del possible.

CAPITOL IV. DE LA CONSERVACIO | REPOSICIO DELS ESTRIS, UTENSILIS |
ELECTRODOMESTICS

Clausula 12. Conservacid, reposicié i adquisici6 d’estris, utensilis i
electrodomestics

1. El contractista ha de conservar, reposar els estris de cuina, els utensilis de
menjar i electrodomeéstics que s'utilitzin durant el servei que consten en
'ANNEX 1 d’aquest plec. Aquest material el posa a disposicid 'AMPA/centre
escolar per la prestacio del servei i si no I'aporta el contractista.

2. A la finalitzacié del contracte aquest material reverteix en el centre escolar,
quan aquest s’hagi posat a disposicié per TAMPA/centre escolar. En el cas que
sigui el contractista qui els hagi adquirit i posat a disposicié del servei, a la
finalitzacid del contracte els béns correspondran al centre escolar sempre i
quan en el periode de vigéncia del contracte de concessio s’hagin amortitzat.
En el cas que no estiguin amortitzats al cent per cent, el centre escolar té el
dret adquirir el bé pel valor net comptable que aquest tingui a la finalitzacié del
contracte. A aquest efecte, es tindran en compte, pel calcul de les
amortitzacions, els coeficients lineals maxims per a cada tipus d’element,
establerts a la taula de l'article 12.1.a de la Llei 27/2014, de 27 de novembre,
de I'lmpost sobre Societats.

3. El contractista ha d’adquirir, dotar i aportar qualsevol altre mitja material
necessaris per executar el servei objecte del contracte i facilitar al centre
factura corresponent en el cas que li sigui requerida.

4. En el cas que el Consell Comarcal requereixi al contractista I'adquisicid
d’electrodomeéstics addicionals als que el centre escolar/AMPA ha posat a
disposicié del contractista i que consten en TANNEX 1 del PPT, concorre causa
de modificacié del contracte en els termes previstos al PCAP.

5. El contractista assumeix el cost integre de la conservacio, el manteniment, i si
és el cas de la reposicio, dels estris, utensilis i electrodomeéstics, aixi com dels
mitjans materials que aporti per a I'execucié del servei objecte del contracte.

CAPITOL V. DEL LLEURE
Clausula 13. Coordinador del monitoratge

El contractista ha de designar un coordinador del monitoratge que té les funcions
seguents:

1. Coordinar les persones que presenten les funcions de monitors de menjador.
2. Atendre i canalitzar les peticions de les families dels usuaris del servei de
menjador escolar.

11
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Facilitar i garantir la comunicaci6 amb les families, el centre educatiu i el
Consell Comarcal del Vallés Oriental.

Vetllar pel bon funcionament del servei de menjador escolar.

Acudir a les reunions de la comissié de seguiment i a altres de diferent
naturalesa convocades pel Consell Comarcal del Vallés Oriental o la direccio
del centre.

Realitzar el seguiment de les incidéncies que es produeixin en el servei de
menjador escolar i comunicar-les al Consell Comarcal del Vallés Oriental i a la
direccié del centre en els termes que s’estableixin.

Proposar mesures de resolucio de les incidéncies d’acord amb el régim
sancionador del centre escolar.

Qualsevol altre obligacié que estableixi el reglament del servei.

Clausula 14. Obligacions dels monitors

El personal d’atencié directa a I'alumnat, també anomenats monitors de menjador, ha
de complir amb les obligacions seguents:

1.

Tenir el titol de monitor en el lleure infantil i juvenil i/o aquella titulacié que el
Consell Comarcal del Vallés Oriental consideri adient. Ha de ser personal idoni
i major d’edat.

Ser present fisicament durant la prestacié del servei, excepte causes
justificades (malaltia, etc).

Organitzar I'espai de lleure que es comprén dins de I'horari del servei de
menjador d’acord amb el Pla de funcionament del servei escolar de menjador si
n’hi ha.

Organitzar I'espai de menjador per grups d’edat procurant que cada alumne
tingui un lloc fix, organitzar I'is dels diferents espais cedits pel centre i utilitzats
per les diferents activitats del menjador d’acord amb el Pla de funcionament del
servei escolar de menjador si n’hi ha.

Servir els apats a les taules i després retirar-los, excepte que aquesta activitat
formi part del projecte educatiu que treballi 'assumpcié d’habits per part dels
usuaris del servei de menjador escolar.

Atendre i custodiar els alumnes durant I'apat i, si s’escau, abans i després,
incloent I'atencid especial i urgent de I'alumnat en possibles casos d’accident
escolar. També s’encarreguen, sota la seva responsabilitat, de la vigilancia dels
alumnes que es traslladin d’'un centre a un altre durant el servei de menjador.
En el cas de menjadors amb usuaris amb necessitats educatives especials,
prestar especial atenci® al desenvolupament d’habilitats adaptatives
d’autonomia personal.

Resoldre les incidéncies que es puguin prestar durant aquest temps, sens
perjudici de notificar-les posteriorment al coordinador del monitoratge i a la
direccié del centre.

Vetllar pel manteniment de I'ordre al menjador.

. Prestar especial atencid a la tasca educativa del menjador escolar; adquisicié

d’habits socials i higiénicosanitaris i correcta utilitzaci6 del parament del
menjador. A més, podra sol-licitar la col-laboracié de l'alumnat a partir del
primer curs del tercer cicle d’educacié primaria.

11. Vetllar i promoure la correcte convivencia durant la prestacio del servei.
12. Atendre les indicacions del coordinador del monitoratge.

13.

Desenvolupar el Pla de funcionament del servei escolar de menjador, si n’hi ha.
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14. Qualsevol altre tasca que li pugui encomanar el coordinador del monitoratge en
coordinacié amb el director del centre, amb l'objectiu de preservar el bon
funcionament del menjador.

15. Qualsevol altre obligacié que estableixi el reglament del servei.

Clausula 15. Ratio de monitors per alumne
La dotacié del personal d’atencid, suport i vigilancia haura de garantir 'adequada

atencio dels alumnes. En tot cas s’atendra a una ratio de nombre d’alumnes per
monitor d’acord amb el seglent:

Nivell educatiu Ratio d’alumnes per monitor
Infantil 15
Primaria 25

En el cas que es superi el 50% dels alumnes de la ratio establerta, per tant a partir de
8 en el cas d’'infantil i de 12 en el cas de primaria, caldra incorporar un monitor més.

CAPITOL VI. DE LA GESTIO ECONOMICA, ADMINISTRATIVA | DE CONTROL
DELS USUARIS QUE ACCEDEIXEN AL SERVEI

Clausula 16. Abast de la prestacio

La prestacio consistent en la gestié econdmica, administrativa i de control dels usuaris
que accedeixen al servei, inclou les activitats seglents:

a) La gestio de les altes i baixes dels usuaris del servei de menjador
b) El control diari d’'usuaris

c) El cobrament del servei

d) La gestio i seguiment dels ajuts de menjador escolar

Clausula 17. Gestio de les altes i baixes dels usuaris del servei de menjador

1. El contractista gestiona el procediment d’alta al servei de menjador escolar, que
es formalitza a través de la inscripcio dels usuaris del servei.
La inscripcio es fa a través de la presentacié del model de sol-licitud que el
contractista posara a disposiciéo de les families dels alumnes matriculats al
centre escolar, a partir de 'endema de la formalitzacié del contracte del servei i
no més enlla de la primera quinzena de setembre.
En el full de inscripcid, es comunicaran totes les incidéncies alimentaries (dieta
especial, intolerancies alimentaries, entre altres informacions que hagin de ser
considerades) juntament amb el certificat médic que ho acrediti.

2. El contractista també gestiona les baixes puntuals i definitives dels usuaris del
servei.

Clausula 18. Control diari d’usuaris
El contractista ha de fer el control diari dels usuaris que fan us del servei de menjador

escolar, de la gestio i control dels mendus i facilitar a partir de les 10.00 hores del mati
el nombre de menus a servir per tal de fer les oportunes previsions del menus a servir.
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Clausula 19. Cobrament del servei

1.

b)

El contractista gestiona i cobra les tarifes autoritzades sense que es pugui
imputar cap responsabilitat solidaria o subsidiaria derivada de I'impagament del
mateix al Consell Comarcal.

El cobrament del preu del menu es fa mitjangant qualsevol dels sistemes que
es relacionen a continuacié no excloents entre si:

Expedicié de tiquets: I'usuari adquireix els tiquets que es venen de dilluns a
divendres, entre les 9.00 i les 10.00h del mati al propi centre escolar i que
dispensa i gestiona el contractista.

Cobrament mensual dels rebuts mitjangant domiciliacié bancaria.

En el cas dels usuaris del que siguin beneficiaris d’un ajut de menjador escolar,
el preu del rebut es modificara tenint en compte I'import de I'ajut concedit.
Igualment, en el cas d’alumnes fixes i esporadics l'import de cada rebut
s’ajustara al nombre de dies que efectivament s’hagi fet Us del servei i per tant
es cobrara a mes vencut.

L’eleccio del sistema o sistemes de pagament es consensua entre la direccio
del centre i el contractista.

El contractista gestiona la reclamaci6 i cobrament dels usuaris impagats.

En cas de faltes justificades per malaltia degudament acreditada, el contractista
reintegrara l'import del servei relatiu unicament al cost del menjar, a l'usuari
que no n’hagi fet Us, en el rebut del mes immediatament posterior a aquell en
qué s’hagi produit la baixa.

Clausula 20. Gestié i seguiment dels ajuts de menjador escolar

1.

a)

b)

Quan un alumne és beneficiari d’'un ajut de menjador regeixen les regles
seguents:

El Consell Comarcal o I'ajuntament del municipi d’empadronament de I'alumne
abona al concessionari I'import de la tarifa del 100 per 100 o del 70 per 100
quan aquell alumne sigui beneficiari d’'un ajut de menjador atorgat pel Consell
Comarcal.

En aquest cas, cal tenir en compte que el procediment administratiu per a
'abonament al concessionari de l'import de la tarifa en els casos d’alumnes
beneficiaris d’ajuts de menjador esta subjecte als terminis de justificacio i de
pagament establerts normativament.

El contractista només podra cobrar la diferéncia entre la tarifa oferta i I'import
d’aquell ajut o d’aquells ajuts sumats a I'atorgat pel Consell Comarcal quan
l'alumne sigui beneficiari d’'un ajut de menjador complementari atorgat per
I'ajuntament del municipi d’empadronament o qualsevol entitat de dret public o
de dret privat.

Pel cas que l'alumne sigui beneficiari d’'un ajut de menjador atorgat per
I'ajuntament del municipi d’empadronament o qualsevol entitat de dret public o
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de dret privat, el contractista només podra cobrar la diferéncia entre la tarifa
oferta i 'import d’aquell ajut o d’aquells ajuts.

En casos excepcionals, quan aixi ho acordin el Consell Comarcal i I'ajuntament,
el Consell Comarcal transferira al numero de compte designat pels centres
escolars, I'import dels ajuts atorgats a les persones beneficiaries matriculades
en cada centre.

El contractista gestiona i introdueix les dades relatives als ajuts de menjador
escolar aixi com qualsevol altre beca destinada a cobrir parcialment o totalment
el cost del servei a les bases de dades, plataformes o sistemes de informacio
que correspongui i posteriorment, tramita la seva justificacio.

El contractista ha de verificar quins alumnes son beneficiaris d’ajuts de
menjador escolar aixi com de qualsevol altre subvencié o beca atorgada per
organismes de dret public i privat.

CAPITOL VII. DE LES OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA

Clausula 21. Del contractista

El contractista té les obligacions seguents:

1.
2.

3.

11.

Vetllar pel correcte funcionament del menjador.

Elaborar els menus d’acord amb el que es disposa a l'article 6 i 7 del PPT que
regeix aquest contracte.

Dur a terme el control i manteniment de la cuina i la resta d’espais necessaris
per a la prestacié del servei pertanyents als centres.

Conservar i reposar els estris de cuina, utensilis de menjar que s’utilitzin durant
el servei. Aquest material el posa a disposicid 'AMPA/centre escolar per la
prestacio del servei i consta a 'TANNEX 1 i sin6 I'aporta el contractista.

Assumir les reformes o millores en el funcionament del servei que es proposin
des del Departament de Salut en les inspeccions periddiques que s’efectuin al
centre aixi com les millores que es proposin des dels serveis técnics del
Consell Comarcal.

Assumir i abonar al centre escolar les despeses d’aigua potable, energia (gas,
electricitat), comunicacions (telefon) que generi la prestacio del servei de
menjador en el centre i que es quantifiquen en I'import de 0,10 céntims per
alumne/dia. La forma d’abonament d’aquesta despesa es fara per trimestres
venguts abans del 10 mes seguent, mitjangant transferéncia bancaria al compte
designat pel centre escolar.

Sol-licitar a la direccid del centre, abans l'inici del curs escolar, el calendari
escolar per tal d’adaptar-lo al servei.

Adaptar el servei de menjador a 'horari de menjador que determini el centre
escolar.

Garantir que els apats tinguin la proporcié adequada als diferents grups d’edat.

. Garantir la possibilitat de repetir el primer plat a aquells alumnes que ho

sol-licitin.

Adaptar els menus especials per a 'alumnat amb al-lérgies i/o intolerancies
alimentaries per tal que aquests siguin el més semblants possibles al menu
basal.
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12. Aportar el material necessari per a la realitzacié de les activitats de lleure que

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.

es realitzin durant el servei.

Presentar mensualment, com a minim dos dies abans de comengar el mes, la
programacié d’activitats incloses en el projecte de funcionament del menjador
escolar al Consell Comarcal.

Presentar mensualment, com a minim dos dies abans de comencgar el mes, la
programacié mensual dels menus a les families dels usuaris del servei, a la
direcci6 del centre escolar i al Consell Comarcal.

Comunicar les variacions puntuals que es produeixin en la programacié del
menu mensual al Consell Comarcal, a la direccid del centre escolar i a les
families mitjancant els canals establerts a aquest efecte per part de la direccio
del centre, abans de l'inici del servei de menjador escolar.

Incloure a la programacié del menu mensual una proposta de menu pel sopar
que complementi I'apat del dinar.

Incloure a la programacié mensual la informacié seglent: nombre de plats,
técnica culinaria d’elaboracio, tipus de salses i guarnicions i llistat d’al-lérgens
presents en cadascun dels plats.

Indicar en la programacioé mensual, respecte als postres, la varietat en el cas de
les fruites o el tipus de lactic.

Facilitar I'accés a la informacio relativa a la programacié del menu mensual
esmentada anteriorment a la web de I'escola o per qualsevol altre mitja de facil
accés a les families dels usuaris del servei. Aquesta informacié haura de ser
accessible també a persones amb discapacitat.

Sol-licitar informacié als tutors o representants legals dels usuaris del servei de
menjador escolar de les possibles al-lérgies i/o intolerancies aixi com del
corresponent certificat medic.

Netejar i desinfectar degudament les instal-lacions i el mobiliari on es dugui a
terme el servei aixi com la cuina on es preparin els apats i les seves
dependéncies (rebosts, magatzems, zones per canviar-se, etc).

Disposar i fer us del protocol d'incidéncies i comunicacié vers les families,
direccié del centre i Consell Comarcal de manera que es garanteixi I'atencié de
la situacié i comunicacid6 amb els actors implicats, la direccidé del centre i el
Consell Comarcal.

Disposar d’un pla d’emergéncia que asseguri la correcta actuacio per part dels
monitors davant d’'una situacié d’emergéncia sanitaria: ennuegament, anafilaxi,
parada cardio respiratoria, lesio, cremades, etc., i, realitzacioé a principi de cada
trimestre d’'un simulacre que quedi degudament documentat.

Disposar i fer us d’un pla d’emergéncia que asseguri la preparacio i entrega
dels menus en cas que es produeixin incidéncies com el tancament de la cuina,
talls de subministrament d’aigua, llum, gas o telecomunicacions entre d’altres.
Disposar i fer us d’un protocol de recollida i conservacié de mostres d’aliments.
Comunicar diariament al Consell Comarcal el registre d’incidencies aixi com les
actuacions realitzades per a la resolucié de les mateixes a través del mitja que
s’estableixi.

Disposar i fer us d’un protocol especific en el cas d’alumnat amb al-lérgies i/o
intolerancies alimentaries.

Gestionar les altes i les baixes del servei de menjador escolar.

Realitzar el control diari dels usuaris que fan us del servei de menjador escolar.
Gestionar i cobrar el preu del menu aixi com gestionar i reclamar els
impagaments.

Gestionar i fer seguiment dels ajuts de menjador escolar.
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Presentar mensualment les factures, amb mencié a la tragabilitat, de tots els
productes presentats en la proposicié amb identificacioé a la procedéncia i data
de subministrament de les mateixes, dades dels tractaments realitzats, llocs i
quantitats de desti de la distribucié del producte.

Presentar certificat elaborat per cadascun dels proveidors en el que consti la
procedéncia dels productes que s’hagin servit, dues vegades a [lany,
concretament durant els mesos de setembre i gener.

Informar en les factures presentades mensualment, si és el cas, dels segells
distintius que puguin ostentar els productes inclosos en els menus.

Informar en el detall del menu mensual dels productes de productors ecologics
incorporats que han d’estar identificats pel Consell Catala de la Produccio
Agraria Ecologica (CCPAE) o organisme equivalent d’ambit estatal i/o europeu)
aixi com dels productes Km.0 (comarca Vallés Oriental), si és un criteri ofert pel
contractista i acceptat per I'6rgan de contractacio.

Elaborar un informe diari, per als alumnes d’educacio infantil de seguiment dels
alumnes usuaris del servei de menjador escolar.

Fer una reunié de presentacio del servei de menjador dirigida a les families,
durant el mes de setembre abans que s’iniciin les classes, amb l'objectiu del
d’explicar el funcionament del servei i fer la presentacio dels monitors/res.
Realitzar reunions trimestrals de seguiment i valoracié del servei de menjador
amb el centre educatiu i TAMPA, a les que haura de convocar al Consell
Comarcal.

Realitzar reunions trimestrals de coordinaci6 amb la direcci6 del centre
educatiu per assegurar que el projecte educatiu del centre es respecta durant
el servei de menjador escolar en especial pel que fa a I'hora de resoldre els
conflictes que puguin sorgir com a consequéncia del comportament dels
usuaris.

Oferir la possibilitat que les families puguin coneixer el funcionament del
menjador escolar, facilitant que una vegada a I'any per familia, es pugui fer una
visita al menjador i dinar-hi, preavisant amb un dia d’antelacio.

. Fer el manteniment ordinari de I'espai on esta ubicada la cuina a efectes de

garantir el bon funcionament del servei de menjador.

Fer una enquesta de satisfaccié laboral al personal adscrit al servei que
elaborara el Consell Comarcal del Vallés Oriental i retornar-la en el temps i la
forma que s’indiquin.

En relaci6 al personal de cuina i menjador té les obligacions seguents:

a) Garantir que els manipuladors d’aliments disposin d’'una formacié adequada
i continuada en higiene d’aliments d’acord amb la seva activitat laboral.

b) Vetllar perqué aquesta formacid, aixi com també la supervisiéo dels
manipuladors d’aliments, tingui relacié amb la tasca que fan i amb els riscos
que les seves activitats comporten per a la seguretat alimentaria.

c) Desenvolupar i, si s’escau, impartir els programes de formaciéo de
manipuladors d’aliments o procurar que sigui una empresa o entitat
autoritzada per lautoritat sanitaria competent la que es faci carrec
d’'aquesta tasca, tot aixd se’ns perjudici dels programes que [I'autoritat
sanitaria competent pugui desenvolupar i impartir quan ho consideri oportu.

d) Oferir formacié anualment al personal de menjador orientada a millorar el
desenvolupament de les tasques inherents a les seves funcions.
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e) Disposar en tot moment de la documentacié acreditativa dels tipus de
programes de formacio impartits als seus manipuladors, la periodicitat amb
qué es realitza, si s’escau, i la supervisio de les practiques de manipulacio.

f) Excloure de treballar en zones de manipulacié d’aliments les persones
respecte a les quals se sapiga o es tinguin indicis raonables qué pateixin
malalties o patologies similars que puguin contaminar directa o
indirectament els aliments amb microorganismes patdgens.

g) Exigir i disposar del certificat negatiu d’antecedents penals del personal de
cuina i menjador.

Col'laborar amb el personal inspector del Departament de Salut, o del
departament de la Generalitat de Catalunya que correspongui, en les seves
tasques de control sanitari de lactivitat d’elaboracié i servei de menjars
preparats als centres i amb el personal del Consell Comarcal en les seves
funcions de inspeccid i supervisi6 de les activitats desenvolupades per
I'empresa adjudicataria. Aixi mateix ha de facilitar al Consell Comarcal copia de
les actes de les inspeccions realitzades pel personal inspector del Departament
de Salut.
Enviar mensualment al Consell Comarcal la programacié del menu
corresponent al mes vigent per tal que pugui ser revisat i tindra en compte les
seves valoracions i aportacions. La presentacié d’aquesta documentacio es
fara a través de la presentacié d’instancia geneérica al registre del Consell
Comarcal i les valoracions i aportacions es notificaran electronicament.
Facilitar setmanalment al Consell Comarcal al correu electronic que aquest
designi, el nombre de menus servits, desglossats diariament i per curs
academic en el que estan escolaritzats els usuaris. Aquestes dades també
s’hauran de presentar mensualment per registre al Consell Comarcal.
Comunicar al Consell Comarcal qualsevol canvi en relacié amb el personal que
executi el contracte i que consta en aquest Plec.
Comunicar anualment, no més enlla del mes de desembre, i per escrit, per
mitja del tramit d’instancia genérica del Consell Comarcal del Vallés Oriental, la
formacié que hagin rebut els monitors que treballen en el servei de menjador
aixi com els certificats acreditatius de la mateixa.
Proposar al Consell Comarcal un nou coordinador de monitoratge en el cas que
el Consell Comarcal ho sol-liciti, en el termini de 7 dies naturals des de la
recepcio de la peticié. En aquest moment, el Consell Comarcal ha d’acceptar o
rebutjar la nova persona proposada per a desenvolupar aquesta tasca. Si es
rebutja la proposta del contractista, aquest haura de presentar noves persones
fins que el Consell Comarcal mostri la seva conformitat. En tot cas, la
substitucié dels coordinadors de monitoratge s’ha de dur a terme en el termini
de 15 dies des de la recepcid de la notificacio del requeriment de substitucio.

Disposar d’'una asseguranga de responsabilitat civil amb un capital assegurat

de 1.200.000 euros, amb un capital maxim de 300.000 per victima.

Disposar de I'habilitaci6 empresarial o professional consistent en la inscripcio

en el Registre sanitari d'industries i productes alimentaris de Catalunya i al

Registre General sanitari d’aliments del Ministeri de Sanitat , Consum i

Benestar Social, o aquell que el substitueixi.

Clausula 22. De la interpretacié de les referéncies normatives
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Les referéncies normatives d’aquest Plec s’entenen modificades i/o substituides

automaticament en el moment en qué tingui lloc la revisié o la modificacié d’aquestes,
d’acord amb el régim transitori que s’hi hagi previst en la norma que correspongui.
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ANNEX 1. INVENTARI

INVENTARI MENJADOR - CUINA
CENTRE: ESCOLA TURO DE CAN GILI
DATA: 11/02/2025
INVENTARI

MATERIAL 2023
Bol ceramica 2
Bol Inox 2
Bol plastic o
Carro menjar 2 estants 1
Carro menjar 3 estants 1
Colador plastic 1
Cubell gran per a residus 2
Cullera postres 51
Cullera postra plastic 39
Cullera sopa 37
Cullerot pasta 1
Cullerot sopa 4
Forquilla 80
Ganivet 54
Ganivet pa 4
Gerra plastic 12
Got plastic 88
Got plastic color 28
Got plastic llet 27
Got vidre ’
Taula per tallar petita 2
Obre ampolla 1
Obre llaunes 4
Olla Inox 1
Llengua silicona 1
Paella 1
Pinces llargues 1
Plat blanc pla porcellana 26
Plat blanc sopa porcellana 20
Plat blanc sopa plastic 62
Plat color postres 35
Plat pla vidre 33
Plat vidre postres 10
Plat vidre sopa 93
Safata plastic 4
Rasera 4
Safata pa 6
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Safata plastic porta gots rentaplats

Cistella coberts rentaplats

Talla pizza

Tisores

| W = O W

Pinces curtes

Plat sopa plastic blancs 23

Nevera gran

Taula calenta

Armari gran alumini 4 estants

Pica per rentar (2 piques)

Rentaplats

Gl =] | A af

Cistelles rentaplats
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ANNEX 2. PLANOL DE L’ESPAI ON S’UBICA EL MENJADOR ESCOLAR
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ANNEX 3. RELACIO DE PERSONAL A SUBROGAR

TREBALLADOR/A DATA CATEGORIA COoDI HORES % TIPUS DE SALARI | CONVENI
D’ANTIGUITAT | PROFESSIONAL | CONTRACTE | SETMANALS | JORNADA CONTRACTE BRUT
LABORAL ANUAL
(12
mesos)
A 13/09/2021 AJUD. CUINA 389 17,5H 46,67% INDEFINIT 7.856,28€ Lleure
FIXE/DISCONTINU
B 17/09/2002 COORDINADOR/A 300 27,5H 73,33% INDEFINIT 14.676,48€ Lleure
FIXE/DISCONTINU
D 12/09/2012 COORDINADOR/A 300 12,5H 33,33% INDEFINIT 6670,80€ Lleure
FIXE/DISCONTINU
E 12/09/2012 MONITOR/A 300 12,5H 33,33% INDEFINIT 5.723,88€ Lleure
FIXE/DISCONTINU
F 21/03/2022 MONITOR/A 300 10 H 26,67% INDEFINIT 4.580,16€ Lleure
FIXE/DISCONTINU
G 19/11/2024 MONITOR/A 300 11,25 H 30,00% INDEFINIT 5.152,08€ Lleure
FIXE/DISCONTINU
H 25/11/2024 MONITOR/A 389 11,25 H 30,00% INDEFINIT 5.152,08€ Lleure
FIXE/DISCONTINU

23



