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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PARTICULARS DEL
CONTRACTE DE SERVEI DE SUPORT TECNIC-CIENTIFIC PER AL
DESENVOLUPAMENT TASQUES VINCULADES A PROJECTES DE R+D
INCORPORATS AL PLA ESTRATEGIC HORITZO 2025 DE L’INCAVI PER
L’ANY 2025

Codi d’expedient: ICVI-2025-63

1. Antecedents

L’Institut Catala de la Vinya i el Vi (INCAVI) és un organisme autonom de la
Generalitat de Catalunya adscrit al Departament d’Accié Climatica, Alimentacié
i Agenda Rural. Desenvolupa funcions de recerca, sostenibilitat ambiental,
tracabilitat dels productes vitivinicoles, i impuls i promoci6 dels vins catalans.
La realitzacio de projectes de recerca i desenvolupament (R+D) és una de les
responsabilitats i linies de treball que defineixen 'INCAVI des de la seva
fundacio en el 1980. La participacio en projectes publics i privats, competitius,
col-laboratius amb d’altres institucions o per impuls propi, és una eina
fonamental a I'hora d’adquirir coneixements técnic-cientifics per poder posar a
'abast del sector vitivinicola catala.

Aquestes activitats de R+D es realitzen mitjancant la presentacio de projectes
a convocatories competitives d’ambit europeu, estatal i catala, la formacié de
grups de treball amb d’altres centres de recerca, i I'acord amb institucions i
empreses privades.

2. Objecte

L’objecte d’aquesta licitacié és la provisio d’'un servei tecnic-cientific de suport
per a poder realitzar les tasques extraordinaries necessaries (descrites en
I'apartat 5) per dur a terme els projectes de R+D actuals de 'INCAVI, els quals
es troben emmarcats en els objectius i el context del Pla Estratégic de 'INCAVI
i del seu Pla de Recerca 2030, i es centren en afegir coneixement técnic a
I'experiéncia practica del sector vitivinicola catala.

3. Introduccid i context:

La R+D té cada cop més importancia i esdevé el principal canal d’obtencié de
coneixement, millora de la sostenibilitat del conreu, adaptacié al canvi climatic,
millora de I'eficiéncia en els procediments enologics i la caracteritzacio fisic-
guimica i sensorial, en definitiva aprofundiment en el coneixement i en el
desenvolupament técnic-cientific del sector. Es també I'eina possible per
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'adequacié del coneixement tecnologic a les condicions particulars
agroclimatiques, edafiques i economiques propies del sector a Catalunya.
Algunes de les principals funcions de 'INCAVI son el foment de la millora del
conreu de la vinya i la qualitat dels vins i altres productes que se'n derivin, 0
I'estudi i experimentacio dels processos, tecniques i materials relacionats amb
la vitivinicultura.

Es considera estrategic per 'INCAVI enfortir la R+D vitivinicola, la seva activitat
institucional propia i els resultats dels seus estudis en recerca, investigacio i
desenvolupament tant en mitjans tradicionals com també amb eines de
coworking, partenariats public-privats, i qualsevol altra eina valida que permeti
executar les competéncies de 'INCAVI.

Per aquest motiu, actualment alguns dels projectes de R+D de I'INCAVI es
troben dins de les linies d’investigacio estrategiques tals com:

e El desenvolupament de solucions per I'increment de la retencié d’aigua
en condicions de sequera, i la recuperacié i conservacio de la riguesa
fitogeneética de la Vitis vinifera a Catalunya (relacionat amb el lot 1).

e L’estudi de varietats resistents per a la minimitzacio dels efectes de les
plagues i malalties de la vinya, la minimitzacio d’al-lérgens i agents
indesitjables en el vi i els seus derivats (relacionat amb el lot 2).

e La millora de lanalisi estadistic de dades d’analisis sensorials i la
especialitzacié dels comites de qualitat dels consells reguladors de les
Denominacions d’Origen (relacionat amb el lot 3).

Degut a la participacio activa de 'INCAVI en projectes relacionats amb les linies
d’estudi préviament mencionades, els quals suposen la realitzacié de tasques
extraordinaries que no poden ser assumides pel personal propi d’'INCAVI per
manca de personal suficient per dur-les a terme, es justifica la necessitat
d’aquesta licitacio en 3 lots d’'un servei técnic-cientific de suport de manera
puntual.

4. Contacte

La seva seu esta ubicada a Vilafranca del Penedés, a la Placa Agora 2-3. Tel.
938900211 i web http://incavi.gencat.cat/ca/inici/index.html

5. Descripcié dels serveis a contractar

La present licitacié esta formada per tres lots que seguidament es detallen i
respecte dels quals el responsable del contracte sera el Dr. Xoan Elorduy
Vidal,cap del Servei de Viticultura i Enologia de 'INCAVI.
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5.1. LOT 1. Suport tecnic-cientific_per desenvolupar _solucions per
'increment de la retencié d’aigua en condicions de sequera, i per a la
sistematitzacio i ordenacid de la informacido generada en el procés de
recuperacio i conservacié de la riguesa fitogenetica de la Vitis vinifera a

Catalunya.

5.1.1 Descripci6 dels serveis

L’area de viticultura de 'INCAVI necessita un suport técnic que pugui oferir
serveis de mesura i control dels parametres de desenvolupament vegetatiu i
estat sanitari de la vinya, amb coneixement en agronomia i/o enologia i
experiéncia prévia en viticultura, per poder realitzar els controls setmanals a
camp a més de donar suport durant la verema amb els projectes vigents de
R+D, i que suposen tasques extraordinaries puntuals que amb el personal propi
existent no es poden assumir.

Els projectes de R+D vinculats amb les tasques que fan necessari el suport
tecnic son:

e L’Activitat Demostrativa “Gestio del sol i de la vegetacio de la vinya per
reduir els efectes de la sequera (GESOL) basat en la qualificacié de
I'escolament i del grau d’erosié provocats per la pluja segons la gestio
del sol i en l'estudi d’estratégies de gestié de la vegetacidé per a la
reducci6 dels efectes del canvi climatic.

o L’Activitat Demostrativa “Resposta qualitativa del Macabeu a l'estrés
hidric. Caracteritzacié de la varietat (RESET)” basat en donar suport
tecnic i cientific al coneixement sobre la resposta de la varietat Macabeu
al canvi climatic i la generaci6 de solucions per fer front al mateix.

e L’'Activitat Demostrativa “Varietats recuperades de Catalunya.
Localitzacié i adaptacio a la viticultura de muntanya (VARVI)”, amb
l'objectiu de transferir coneixements sobre varietats de vinya
recuperades i la gestié agronomica i enologica del conreu de la vinya en
situacions de forta pendent o alta muntanya.

e Estudi de les necessitats hidriques de la comarca del Priorat, projecte
encarregat pel DARP.

Per poder dur a terme correctament les tasques que deriven d’aquests
projectes, el suport técnic ha d’oferir els serveis de camp descrits a continuacio:
e Preparacio de la base de dades i treballs de gabinet de sistematitzacio

de la informaci6 existent sobre varietats recuperades (marg — juliol).
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e Depuracio de resultats i generacid de taules excel de projectes
relacionats amb les Activitats Demostratives mencionades anteriorment
(marg-juliol).

e Controls setmanals de fenologia a I'agost de les parcel-les viticoles
repartides per diferents zones viticoles de Catalunya, a les parcel-les
situades al Prepirineu i la Cerdanya, a la zona de la DO Penedés i zona
DO Tarragona.

e Controls setmanals de potencial hidric des de I'agost al setembre de les
parcel-les viticoles situades al Prepirineu i la Cerdanya, a la zona de la
DO Penedés i zona DO Tarragona.

e Controls de maduracié de totes les parcel-les viticoles de l'agost a
I'Octubre, a les parcel-les viticoles situades al Prepirineu i la Cerdanya,
a la zona de la DO Penedes i zona DO Tarragona.

e Control de pes i carrega de poda des del novembre al desembre, a les
parcel-les viticoles situades al Prepirineu i la Cerdanya, a la zona de la
DO Penedés i zona DO Tarragona.

e Suport a la verema des de I'agost a octubre de les diferents parcel-les
viticoles repartides dels assajos controlats a les parcel-les viticoles
situades al Prepirineu i la Cerdanya, a la zona de la DO Penedes i zona
DO Tarragona.

Per poder donar suport i realitzar el treball de camp préviament esmentat, és
necessari que l'adjudicatari realitzi les tasques de forma presencial i en
consequencia, ha de disposar de mitjans propis per a realitzar els
desplacaments fins a les parcel-les viticoles on es realitzin els controls
setmanals i la verema, que aniran al seu carrec. A més, I'adjudicatari ha de
disposar del material EPI necessari (calgat i roba adequada per anar a camp
segons temporada hivern-fred i estiu-calor, crema solar, repel-lent d’insectes)
per a realitzar les feines encomanades. L’equipament de camp necessari per a
la realitzaci6 dels treballs sera subministrat per INCAVI.

5.1.2 Condicions generals de desenvolupament del servei

- L’adjudicatari haura d’adaptar la freqiéncia i la intensitat del servei a les
exigéencies dels treballs de camp sense cost addicional en aquells
moments puntuals en els que sigui necessari, tenint en compte la
temporalitat i les condicions edafoclimatiques vinculades amb els
projectes agronomics.

- L’adjudicatari tindra disponibilitat per atendre els requeriments de
'INCAVI relacionats amb l'objecte del servei per tal de realitzar les 23
hores setmanals repartides entre minim 4 dies de la setmana entre les
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08h i les 15ha partir de I'adjudicacié del contracte i fins el 31 de
desembre de 2025.

- L’adjudicatari esta obligat a respectar el caracter confidencial de tota
aquella informacio a la que tingui accés per a I'execucio del contracte.
Tindra la consideraciéo d'informacié confidencial tota informacio
obtinguda per realitzar els treballs de seguiment técnic dels projectes de
R+D vinculats a I'objecte d"aquest lot.

5.1.3 Equip de treball

El suport técnic ha de tenir coneixements d’agronomia i/o enologia, experiéncia
previa de viticultura i en treball de camp. Concretament, els licitadors han de
tenir — en el cas de ser empresari individual — o han d’adscriure a I'execucio del
contracte — en el cas dempreses — com a minim, 1 professional, amb el
seguent perfil:

Coneixements tecnics:
Els serveis de treball a camp es cobriran amb personal amb titulacio i
experiéncia especifica en:
- Titulacio universitaria: llicenciatura o grau en enologia, o enginyeria
tecnica agricola, o enginyer/a agronom/a.
- Carnet de conduir i disposar de vehicle propi

L’experiencia minima requerida als licitadors ha de ser minim de 2 anys en
tasques similars i relacionades amb els serveis de camp descrits en I'apartat
5.1.1 anterior, en concret, de tasques basades en els controls a camp de I'estat
fenologic, potencial hidric, maduracié i pes - carrega de poda .

5.2 Lot 2: Suport tecnic-cientific per millorar i optimitzar métodes d’analisi
i donar suport al celler experimental d’INCAVI.

5.2.1 Descripci6 dels serveis

L’area d’Enologia i Biotecnologia de 'INCAVI necessita un suport técnic que
pugui oferir serveis per millorar i optimitzar diferents meétodes d’analisi i donar
suport al celler experimental d’'INCAVI. Els licitadors han de tenir coneixements
en microbiologia i/o biotecnologia i ser capacos de realitzar millores en métodes
d’analisi tals com la deteccié de gens de resistéencia malalties fungiques amb
'ds d’'un analitzador genétic, la quantificacido d’'un llevat contaminant com és
Brettanomyces sp. mitjangant la citometria de flux i el seguiment de
microvinificacions que resultin dels projectes vigents de R+D, i que suposen
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tasques extraordinaries puntuals que amb el personal propi existent no es
poden assumir.

Els projectes de R+D vinculats amb les tasques que fan necessari el suport
tecnic-cientific son:

e El projecte “VRIAACC 20227, un dels objectius del projecte és la
detecci6 de gens de resistencia a malalties fangiques com son el mildiu
i 'oidi mitjangant I'ds d’'un analitzador genétic.

e El projecte de recerca “REDUCBrettWINE” la qual té com a objectiu
principal difondre entre els viticultors, tecnics i elaboradors del sector
vitivinicola catala una serie de pautes i guies de bones practiques per a
la reduccio de la preséencia del llevat Brettanomyces bruxellensis en els
vins de les DO’s catalanes.

e L’Activitat Demostrativa “Resposta qualitativa del macabeu a l'estrés
hidric. Caracteritzacio de la varietat (RESET)” basat en permetre
l'adaptacio de la varietat Macabeu a les noves condicions
agroclimatiques per fer front al canvi climatic dins del territori DO
Tarragona.

Per poder dur a terme correctament les tasques puntuals que deriven d’aquests
projectes, el suport tecnic-cientific ha d’oferir els serveis descrits a continuacio:
e Millora de la metodologia per a la deteccié de gens de resisténcia a
malalties fungiques, tals com I'optimitzacié de les técniques moleculars
(extracci6 ADN, PCR...) aplicades per a aquesta determinaci6é (des de

mar¢ a desembre).

e Optimitzaci6 de la quantificaci6 de Brettanomyces bruxellensis
mitjancant citometria de flux per a millorar la correlacié dels resultats
obtinguts amb la metodologia per microbiologia classica (des de marc a
desembre)

e Donar suport durant la realitzacié i seguiment de les microvinificacions
a nivell de celler experimental a I'INCAVI de Vilafranca del Penedés que
resultin dels projectes R+D (des de setembre a desembre).

5.2.2 Desenvolupament del servei

e L’adjudicatari tindra disponibilitat per atendre els requeriments de
'INCAVI relacionats amb 'objecte del servei, per tal de realitzar les 28
hores setmanals repartides entre minim 4 dies de la setmana entre les
08h i les 15h a partir de I'adjudicacié del contracte i fins el 31 de
desembre de 2025.
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e |’adjudicatari esta obligat a respectar el caracter confidencial de tota
aquella informaci6 a la que tingui accés per a I'execucio del contracte.
Tindra la consideraciéo d'informacié confidencial tota informacio
obtinguda per realitzar els treballs de seguiment técnic-cientific dels
projectes de R+D objecte d"aquest lot .

5.2.3 Equip de treball

El suport tecnic ha de tenir coneixements de biotecnologia, microbiologia i/0
enologia, i experiencia prévia de laboratori i d’elaboraci6 de vins.
Concretament, els licitadors han de tenir — en el cas de ser empresari individual
— 0 han d’adscriure a I'execuci6 del contracte — en el cas d’empreses — com a
minim, 1 professional, amb el seguent perfil:

Coneixements tecnics:

Els serveis es cobriran amb personal amb titulacio i experiéncia especifica en:
-Titulacié universitaria, llicenciatura o grau en enologia, o biotecnologia,
0 microbiologia.

L’experiencia minima requerida pels licitadors en tasques similars i
relacionades amb els serveis descrits a I'apartat 5.2.1 anterior, en concret de

en I'ts de tecniques moleculars (extraccido d’ADN i PCR) en laboratori i treball
en celler fent seguiment de vinificacions, ha de ser superior a 6 mesos.

5.3- LOT 3 — Suport técnic-cientific per a la millora de I’analisi estadistic
i dels tractament de dades sensorials obtingudes pel cos de tastadors del
panel de tast d’INCAVI, i per a la especialitzacid dels comités de gualitat
dels organs de gestié de les Denominacions d’Origen.

5.3.1 Descripci6 dels serveis

L’area d’analisis sensorial de 'INCAVI (INCAVI-LAB) necessita un suport tecnic
per poder millorar la seva capacitat de tractament estadistic de dades
sensorials, per optimitzar 'assegurament de la qualitat del panel (d’acord amb
les exigencies del sistema de qualitat implantat 17025:2027) i per la participaci6
als diferents projectes de R+D. Els licitadors han de tenir coneixements en
bioinformatica i estadistica aplicada a I'analisi sensorial (sensometria). Hauran
de ser capagos d’aportar solucions en el tractament estadistic que resulti dels
projectes vigents de R+D, i que suposen tasques extraordinaries puntuals que
amb el personal propi existent no es poden assumir.
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Els projectes de R+D vinculats amb les tasques que fan necessari el suport
tecnic-cientific son:

e Formaci6 dels tastadors del comite de qualificacioé de la DOP Emporda.
L’objectiu d’aquest projecte és formar al personal que designi la DOP,
seguint la metodologia desenvolupada i utilitzada pel Panel de Tast. En
aquest procés es preveu una generacié massiva de dades, les quals
hauran de ser tractades i controlades posteriorment.

e Ampliacié i millora de parametres sensorials de la fase gustativa i
olfactiva, com per exemple els atributs negatius. El desenvolupament i
validacio de qualsevol parametre requereix un tractament estadistic dels
resultats generats en les diverses avaluacions sensorials realitzades
pels tastadors.

e Ampliacié del cos de tastadors del panel Oficial de Tast de Catalunya.
Aquesta ampliacio implica una fase de seleccio i una posterior fase de
formaci6. Ambdues fases requereixen tractament estadistic de les
dades generades.

Per poder dur a terme correctament les tasques puntuals que deriven d’aquests
projectes, el suport tecnic-cientific ha d’oferir els serveis descrits a continuacio:

e Optimitzar el procediment actual de gestid i tractament de dades
sensorials, concretament pel que fa al control i rendiment dels tastadors,
mitjancant el desenvolupament i aplicacié de nou programari estadistic.
En tot cas es treballara amb programari homologat en I'entorn informatic
de la Generalitat (mar¢ — desembre).

e Millorar i aportar noves idees en l'analisi estadistica de resultats, es
demana que es faciliti i escurci el temps impartit en el tractament de
dades, mitjancant una automatitzacio del procés, perd sense perdre la
capacitat de control i supervisio per part del personal del panel (mar¢ —
desembre).

5.3.2 Desenvolupament del servei

e L’adjudicatari tindra disponibilitat per atendre els requeriments de
'INCAVI relacionats amb l'objecte del servei, per tal de realitzar les 28
hores setmanals repartides entre minim 4 dies de la setmana entre les
08h i les 15h a partir de I'adjudicacié del contracte i fins el 31 de
desembre de 2025. L’adjudicatari esta obligat a respectar el caracter
confidencial de tota aquella informacié a la que tingui accés per a
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I'execucio del contracte. Tindra la consideracio d'informacio confidencial
tota informacié obtinguda per realitzar els treballs de seguiment tecnic-
cientific dels projectes de R+D objecte d"aquest lot.

5.3.3 Equip de treball

El suport técnic ha de tenir coneixements de quimica, bioquimica, estadistica
i/o enologia. Concretament, els licitadors ha de tenir — en el cas de ser
empresari individual — o han d’adscriure a I'execucio del contracte — en el cas
d’empreses — com a minim, 1 professional, amb el segient perfil:

Coneixements tecnics:

Els serveis es cobriran amb personal amb titulacié i experiéncia especifica en:
-Titulacié universitaria, llicenciatura o grau en quimica, o bioquimica, o
ciéncia i tecnologia dels aliments, o biotecnologia, o biologia.
-Coneixements de programaris de tractament de dades (excel), bases
de dades, i especialment programaris estadistics com Xlstat i/o R-
Studio.

L’experiéncia minima requerida per I'equip de treball en tasques de suport
tecnic-cientific similars a les descrites en I'apartat 5.3.1 anterior, en concret en

el desenvolupament i l'aplicaci6 de nou programari estadistic, ha de ser
superior a 8 mesos.

6. Condicions d’execucio

6.1. Ubicacio fisica del servei
La prestaci6 de serveis objecte de la licitacid es realitzara en diferents
localitzacions en funcio de les tasques:

- Lot 1: les tasques de camp es realitzaran en les ubicacions fisiques de
cada assaig controlat. Les parcel-les es troben situades a:

o Prepirineu i la Cerdanya: Llivia, Bolvir i Sort.

o DO Penedés: Vilafranca del Penedés i Sant Sadurni.

o DO Tarragona: El Catllar, Constanti, Vila-rodona, Montferri,
Miravet i Vinebre.

- Lot 2. Les feines relacionades amb Biotecnologia es realitzaran al lloc
de treball habitual del licitador per les feines de despatx i per les feines
d’execucié de planta a les instal-lacions de Vilafranca del Penedeés i les
corresponents a microvinificacions a les instal-lacions de Reus i/o
Vilafranca del Penedes.
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- Lot 3. Les feines es realitzaran al lloc de treball habitual del licitador per
les feines de despatx i per les feines d’execucié a les instal-lacions de
Vilafranca del Penedes.

6.2. Aportacions de mitjans
L’empresa adjudicataria aportara pel seu compte I'equip huma i recursos
materials individuals necessaris per executar els serveis.

6.3. Relacio laboral

El contractista assumeix I'obligacio d’exercir de manera real, efectiva i continua
la supervisio externa de les persones treballadores adscrites a I'execucio del
contracte, essent responsable de la qualitat técnica de les activitats i
prestacions que desenvolupi.

L'INCAVI no té cap mena de relacié de treball respecte a les persones
treballadores del contractista.

6.4. Confidencialitat i proteccié de dades

El contractista haura d’adoptar les mesures corresponents per tal de garantir la
confidencialitat i integritat del contingut de la informacié que accedeixi per a la
prestacio del servei, restant obligades totes aquelles persones que hi tinguin
accés a tenir secret del seu contingut, fins i tot una vegada finalitzada la
vigéncia del present contracte.

Aixi mateix, el contractista s’obliga al compliment de tot alld que estableix el
Reglament (UE) 2016/679, del Parlament Europeu i del Consell, de 27 d’abril
de 2016, relatiu a la protecci6 de les persones fisiques pel que fa al tractament
de dades personals i a la lliure circulacio d’aquestes dades i pel qual es deroga
la Directiva 95/46/CE i a la normativa de proteccié de dades de caracter
personal i a la normativa de desenvolupament, en tot allo que no contradigui a
'esmentat Reglament.

6.5. Organitzacio del servei

El contractista designara un Responsable del Servei que sera I'interlocutor amb
'INCAVI durant el periode de vigéncia del contracte. Per part de 'INCAVI, el
responsable pel compliment del contracte és el Dr. Xoan Elorduy Vidal.

6.6 Recursos humans i materials

El contractista adscriura el servei que es licita durant tot el periode de vigencia
del contracte, els recursos humans i materials individuals necessaris per la
correcta prestacio dels serveis objecte del contracte.
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7. Control i seguiment del contracte

En qualsevol moment el responsable del contracte de 'INCAVI podra obtenir
del responsable del servei nomenat pel contractista tota la informacié que
consideri necessaria per la correcta execucié del contracte.

8. Proteccid medi ambiental, social i laboral
L’empresa contractista haura d’observar la normativa vigent en matéria
mediambiental, social i laboral de conformitat amb la clausula 16 del PCAP.

9. Propietat intel-lectual

El contractista cedira a I'INCAVI els drets d’explotacio de la propietat
intel-lectual de la documentacié que es generi en I'execucié del contracte, en
qualsevol forma i, en especial, en totes les seves modalitats d’explotacio,
inclosa I'explotacid en xarxa d’Internet, del dret de reproduccid, distribucio,
comunicaci6 publica i transformacié.

La cessidé en exclusiva en els termes que estableix el paragraf precedent
s’efectua també als efectes de que I'INCAVI, com a cessionaria en exclusiva
dels drets d’explotacié dels drets d’autor de les creacions realitzades amb
relacio a les actuacions objecte del contracte (dibuixos, logotips, textos,
articles, grafics i similars), pugui enregistrar-los, si s’escau, com a titular dels
drets de la propietat industrial derivats de totes aquestes creacions (marca o
nom comercial).

La cessio de drets prevista en aquesta clausula s’aplicara també en el cas
d’elements creats o produits (fotografies digitals i similars) per persones o
empreses que hagin estat subcontractades pel contractista, en el seu cas, i a
aquest efecte, haura d’acreditar la cessié esmentada.

10. Sistema de pagament

El pagament al contractista s’ha d’efectuar en els terminis i condicions
establerts en el PCAP.

En aquest sentit, els serveis seran facturats per mesos i tenint en compte el
numero d’hores efectivament treballades, un cop executades cadascuna de les
activitats que conformen I'objecte del contracte, i per 'import/hora adjudicat.
Les factures presentades se sotmetran a aprovacido del responsable del
contracte.

11. Durada del contracte

La vigéncia del present contracte s’estendra des del 16 de juny de 2025, o des
de la data d’adjudicaci6 si aquesta és posterior, i fins al 31 de desembre de
2025.
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