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INFORME TÈCNIC DE VALORACIÓ DELS CRITERIS D’ADJUDICACIÓ QUE 

DEPENEN DE JUDICI DE VALOR (SOBRE B) PER LA CONTRACTACIÓ DEL 

SERVEI  DE CÀTERING PELS CASALS QUE ORGANITZA EQUACAT,SA 

(exp. EQUAC-2025-4) 
 

El dia 8 d’abril de 2025 a les 10:10h es va procedir, en acte públic, a la obertura 

del Sobre B en el qual s’havia d’incloure la proposta de dos menús mensuals 

complets que corresponen a la estació d’estiu i a la estació d’hivern. La proposta 

es valora, de conformitat amb el què es disposava a l’apartat H.1 del quadre de 

característiques del PCAP, mitjançant judici de valor.  

D’acord amb l’apartat H.1. del quadre de característiques, la puntuació màxima 

d’aquests criteris d’adjudicació és de 30 punts, corresponent un màxim de 20 

punts a la major varietat de plats del menú i un màxim de 10 punts a la menor 

inclusió en els menús d’àpats que no incloguin, com a plat principal, aliments 

arrebossats, fregits o empanats.  

A continuació, procedim a la valoració dels criteris d’adjudicació, avaluant els 

aspectes descrits als plecs que regeixen aquesta licitació.  
 

Proposta de dos menús mensuals complerts (fins a 30 punts) 

Les propostes dels menús s’han valorat tenint en compte els següents 

subcriteris, recollits a l’apartat H.1 del quadre de característiques:  

1. Major varietat de plats del menú (i conseqüentment una menor freqüència de 

repetició d’ingredients), mantenint l’equilibri nutricional dels àpats (20 punts).  

Als efectes de valoració de la part de les propostes relatives a aquest subcriteri, 

es considerarà que un plat varia de la resta pel fet que l’aliment principal i 

l’acompanyament siguin diferents de la resta de plats que integren els àpats del 

menú mensual.  

Així mateix respecte la valoració de la major varietat de plats del menú, a l’apartat 

H.1 del quadre de característiques s’establia les següents taules de ponderació 

de valoració:  

Menú d’estiu 

Freqüència de repetició 
de plats 

< 5% de plats repetits 10 punts 

< 10% de plats repetits 5 punts 

< 20% de plats repetits 2 punt 

> 30% de plats repetits 0 punts 
 

Menú d’hivern 

Freqüència de repetició 
de plats 

< 5% de plats repetits 10 punts 

< 10% de plats repetits 5 punts 

< 20% de plats repetits 2 punt 

> 30% de plats repetits 0 punts 
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2. Menor inclusió en els menús d’àpats que no incloguin, com a plat principal, 

aliments arrebossats, fregits o empanats (10 punts).  

Respecte la ponderació de la valoració d’aquest subcriteri, es realitzarà de 

conformitat amb la següent taula: 

Menú d’estiu 

Àpats amb inclusió 
d’aliments arrebossats  

< 5% dels àpats 5 punts 

< 10% dels àpats 3 punts 

< 15% dels àpats 1 punt 

> 20% dels àpats 0 punts 
 

Menú d’hivern 

Àpats amb inclusió 
d’aliments arrebossats 

< 5% dels àpats 5 punts 

< 10% dels àpats 3 punts 

< 15% dels àpats 1 punt 

> 20% dels àpats 0 punts 
 

A continuació, procedim a efectuar la valoració individualitzada relacionada amb 

els aspectes anteriorment indicats: 

1. Major varietat de plats del menú mantenint l’equilibri nutricional dels àpats.  

La proposta de FUNDACIÓ CASSIÀ JUST ofereix un menú mensual d’estiu amb 

un total de tres àpats repetits i un menú mensual d’hivern amb un total de tres 

àpats repetits. Igualment, la proposta de menús inclou una oferta de plats variada 

i descrita acuradament i extensament, amb productes de temporada i ecològics.  

FUNDACIÓ CASSIÀ JUST inclou, en relació amb el menú d’estiu, una freqüència 

de repetició de plats del 6,52%, atorgant-li per tant un total de 5 punts de 

valoració d’aquest aspecte. Respecte el menú d’hivern, presenta una freqüència 

de repetició d’àpats del 6,52%, atorgant-li per tant un total de 5 punts de valoració 

d’aquest aspecte.  

 

FREQÜÈNCIA DE REPETICIÓ DE PLATS 

Menú d’estiu 5 punts 

Menú d’hivern 5 punts 
 

 

2. Menor freqüència d’àpats amb aliments arrebossats, fregits o empanats.  

La proposta de FUNDACIÓ CASSIÀ JUST presenta un menú d’estiu amb tres 

àpats els quals el seu aliment principal és fregit. Així mateix, ofereix un menú 

d’hivern amb dos àpats els aliments principals dels quals són fregits. Igualment, 

presenta dos menús amb àpats el sistemes de cocció dels quals és, 

majoritàriament, estofat i al forn; tècniques de cocció saludables i poc grasses.  
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FUNDACIÓ CASSIÀ JUST presenta, respecte del menú d’estiu, una freqüència 

d’àpats amb aliments arrebossats, fregits o empanats del 6,52%, atorgant-li per 

tant un total de 3 punts de valoració d’aquest aspecte. Respecte el menú 

d’hivern, ofereix una freqüència d’àpats amb aliments arrebossats, fregits o 

empanats del 4,35%, atorgant-li per tant un total de 5 punts de valoració d’aquest 

aspecte.  

INCLUSIÓ D’ALIMENTS ARREBOSSATS 

Menú d’estiu 3 punts 

Menú d’hivern 5 punts 

 

PUNTUACIÓ FINALS OBTINGUDES:  

De conformitat amb el què disposa la fórmula indicada a l’apartat H.1 del quadre 

de característiques recollida igualment a l’inici del present informe respecte la 

proposta de dos menús mensuals complerts, sorgeixen les següents 

puntuacions:  

 

CRITERIS D’ADJUDICACIÓ FUNDACIÓ CASSIÀ JUST 

MENOR FREQÜÈNCIA DE REPETICIÓ DE 
PLATS 

10 punts 

MENOR FREQÜÈNCIA D’ÀPATS AMB 
ALIMENTS ARREBOSSATS, FREGITS O 
EMPANATS 

8 punts 

PUNTUACIÓ TOTAL CRITERIS 
D’ADJUDICACIÓ DEPENENTS DE JUDICI DE 

VALOR 
18 punts 

 

 

 


